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PREFACE 


J’ai d^j^l ^crit bien des prefaces, Jamais je n’ai pr^sent^ un auteur avec 
plus de plaisir qu'aujourd’hui. Tra^ant ces lignes, j’ai la satisfaction du 
devoir en train de s’accomplir; et me rends bien compte qui si, par sort 
ethasard, mon nom est plus notoire que ceiui de M. Rouest, il n’y a d 
cette injustice, qu’une justification, c’est qu’elle permet d’affirmer, avec 
force, que I'auteur de ce livre est un de ces hommes exceptionnels dont 
I’obslination pour I’am^llorat’'^''* rommir rU la nohn^ la r>atipn/'p 

intelllgeniej et le labour de C..-..V.V 
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Tout iiait mieux par le monde si nous savions rendre justice, avant leur 
mort, aux chercheurs qui sont les vrais agciits'du piogr<^s. M Rouest est 
• de ceiix A qui devralt aller un hommage de cet ordre. Et. comme nous 
vivons en des tenyjs oili de' telles diiclarations sont parfo.s utiles, j'avise 
d^nigreurs, d^tracteurs, mauvaises tangues, malliis et briseurs d'cfforts, 
que je ne vends rien ici, que )e n’ai aucune relation ni d’int(Jrit ni 
d’affaire avec M. Rouest. Je ne lo connais que poui^son merveilleiix tra- 
vail de laboureur scientifique, son courage i lutter, centre vents et marges, 
ou surtout centre calme plat et indiffdience, et que pour sa belle ima- 
gination cicatrice de paysan intellectuel ! 


Si la guerre n’avait pas ouveit les yeiix k nos citadins qui mangent, A 
nos agriculteurs qui fabriquent le manger, e’est que vraiment nous serions 
tous aveugles ! La n^cessit^ de produire son alimentation chez soi, au 
plus juste prlx, au moindre effort, de fagon ^ ne rien acheter h I’litranger, 
est la seule mani^re de sauver nos finances, notre ind^pendance, mfeme 
notre vie. Chaque gerbe de qu’un travai] intelligent fait pousser mieux 
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qu'iinc b(jsognc de roiitini;, ost uno consolidation clii credit do la France, 
nil accroisseineiU de la valcur du pays, un appui pour hi solldilt^ dc notre 
monnaie. Nous n’cii scrions pas ou nous on somnies, si, partout, an gou- 
vernemenl comnie deniiro le semoir, on avail, d’un grand mouvemeni d’on- 
seinblc conipris ce vaste enchatnement de soHdariids qui va des champs A la 
Banque de France, pour jcvcnir A la torre ! 

* 

* *f * 


Lorsqu’apparut, A quclques~uns, ce ph^nomAiie intense des inldiists 
croisds, !e mot de « nioculture » invents par M. Silbernagol, sc prbseiita 
cninme une des solutions possibles. J'entends le mot et la chose I 11 failait 
produire plus siii nostones. Des statisiiques Ininiihantcs piouvaient que 
nolle sol lendait moms que Ics sols voisins, moins bons Des obseivations 
encoie plus intbtessantes d^montraienl que si on le voulait bien, nous pou- 
vions l.ine beaiicoup mieiix que ce qui se laisait ailleins de mieiix. 

M. L. Ronest sauta sui le imit. 11 avail diijA, lui, depnis longieinps 
praliqiiA lii chose lalassable expcumentateui, connciissiiiu conime pas 
un, les lessoiiiccsde hi nature si libeiale A ceux qui an lieu lIc vouloii Ini 
imposci leuis petiles habiluJes, conseiileiU .\ etudiei ses Ims, M. L. 
Rmiesl osa chei uhei la voie . (\u milieu de quelies diKiciiltes ! Je ne 

veux pnint le due . . Mais il n y a pas eu dans les tianeliees, d'entAlemeiU 
plus heiofque, que celle du clietclioiii , sans lcssc en lutte, insensible an 
ddcouragemenl li availlanl, liavaillant, tiavaillant quaiid, diaque matin, 
des obstacles noiiveaux so dressaienl pom l'emp6chei de tiavailler. 


M. L. Roiiesl a un joli eui ioiiliim. llesl ne, en d>7i, Li'iine tamille de 
puysaiu alsaciens qui AmigiArent poui ne pas deveini .illcmands el le pla- 
ciiient comme appretUi A Pans, die/ un inipiiineui . 1 1 avail la nostalgic dc 
lateiie, 1 ! qiiitta lii casse pom suivre Ics corns dc eiiltiiie du iVliiseiim 
d'histoiie luUurelle de Pans, avec Fri5my, DehOiaiii, Van-'l'iegliem, (an lui, 
Georges Ville, etc. . U enlia ensuite comine .bomsieu A I'ccole pialique 
d'agiicultiiie du Chesnoy (LoiicU. 11 avail trouvii sa voc.ilion. S.ms (cji- 
luiie, incapable decullivei pour son comptc, en guuui, comme il le ilesiiait, 
il oociipa diveis omplois lie chef de cultme en Fiance. Fn 1901, d pariit 
pour rAlgiiiie, s'y occiipa dc divei'scs mines de phosphate, puis devini 
nigisseui de grands doniaincs. Api6s un sdjour an Mane, ilieiUia en 
France quolques mois avant la gueire. 

C’est en Afriqiie qu'il comineiiija sospiomiAies reclieiches sin raccli- 
matation cl la cnltuic du Soja cl sui la cultme sarclde du blij. 

Nommii, en France, profcsseui d'agnculture, chef de piatiqiie A I’Ecole 
d’Agriculture dc Saintos, il y restajusqu’A Tappel dc la classe aiixiliaire 92. 
Cost alors qu’il songea A ibnder en France des Formes Expdrimentales 
rdgionalcs. 11 faut, en cfFet, des tcchniciens des champs, acquis mix iddes 
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modcrnos, Dans la premiere Fcrme d’exp^riences qn’il rdussil f\ fonder 
dans I’Audc, il di5inoni,ra In possibility d’augmenter dc dciix & Irois fois 
nos rendcmcnls on cyryales. 

Tout en poursiiivant ces travnux, il accliniata de nouveaux foiirrages 
(doliqiies fourragers, sorglios dii Soudan), sdlectionna de nouvellesvariytys 
de cdryalcs pour le Midi dc la France, inaiigura une nouvellc mode do 
culture dll niais. dicoiivrit un proc^dd dc rdgdndration de la poinme de 
terra par vcrdisseincnt, etc., et, enfin, revint A sa vieilleiddc de I'acclima- 
talipn Cl dc la culture du Snja. 

Tons ces multiples travaux out did, par lui, annotds, dcrils, dderits. 
Malhcureusement Ics dditcurs, ignorant M. Roucst, no sont pas tentds 
par dcs rocherches trop orlginalcs pour eux, Mnis Roucst est un apdtre. 
Il a iisd ses dernidros dconoinius t\ publier Ic livre quo jc prdsente. C’cst 
un admirable exemplc dc courage et de foi agricolc ! 

* 

f * * 


Aujourd’hui M. Roucst nous apporto Ic premier grand travail dcrit, en 
France, sur lo Soja « fran^ais »... Car il no s'agit plus, on vdritd, de Soja 
de Chino ou du Japon. Il s'agit d’une piantc qui s'ost accliinntde, habitude 
nu pays, qui s'y plait do plus en plus. Et c’ost loujours Ic nidme probldmc 
qui so pose, immense et national : Produire par la terre le plus dc nehesses 
possibles nvec lo inoins do mal ! Lc Soja cst encore une de cos solu- 
tions,,. 

Cette plante avait mal oommened. On avail placd en die trop d'espoiis, 
et biirtout des espoirs mai assls et t\ cold! Nlais quoi ! Cost I dtcrnelle 
liistoire des choses 1 11 flit un temps oi'i lc bid dlait ignoid sur nos leries. 
Impend, il pass.i par bien des essais, des crretirs, des transfoimalions 
avanl de devenir tel qu'il est, I’usine i\ pain. Si Ton metlnil Fun i\ cold de 
I'autre, le pieniiei giain venii die/ nous et un giain d'nujourd'luii, I'aVeul 
ne reconnailiait pas sa descendance Et la pomnie do terre ' Ellc nous esi 
ariivde de I’Aindiiqtie du Slid Quand Cluii les do FEsduse, dAiias, au 
ddbui du sei/ldine sidde, en eonime(u,'a la viilgai isation en Euiope, il dlail 
un pen coinme nous sommes on pidscnce du Soja. Le lubeicule nut du 
temps i\ sc rdpandic. 11 se irnnsforma. Il lallut sdlectionnci pen A pen. 
Quaiul, Aune lieiiro de discllc. ParmeiUiei inauguiasa piopagande pom fane 
consommer en grand, par Ics homines, les pomines de teire qiie les oulti- 
vateurs donnaieni suiUiul aux bdtes, il acconiplissait A Feiivers I'elToit qiie 
lento M. L. Roucst, lorsqu'il essaye de faiie comprciidie que le Soja qiii 
avait peiil-dtre un pen trop conunened chez nous par n’dtre considdrd que 
comme un aliment luimain, est avanl lout, au grand bdndlice du bdiail . . 

L'histoire se recommence done sans arrdt ! Le seiil avantage que nous 
ayons sur nos pdres, e’est que nous pouvons la faire marcher plus vite. 
Avcciin pen dc bonne volontd ct d’intciiigeiice, nous n’aiirons pas besoin 
de trois sidcles pour faire du Soja Finstriiment de prospdritd qu’a fini par 
devenir la poinme de terre. 


IV 


QuaiU {\ moi, }o ne sais du Soja que cc qu’en a ddcrit M. Rouost. Mais 
CO qiic j’cn ai appris a’msi me permet de dire qu’il serait absurde do no pas 
tenter cii large ct en grand, la culture d’une plaiite qui ticiit en olio tant 
d'cspolrs de prospdrit6. Que le principc do notre action soit celiii du vrai 
progr6s, conteiiu dans la fbrmule : Essayons 1 

ft 
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Je passe mainienant la parole & M. Rouest. . . J’ai de mon mieux, sur 
mon terrain, sem6 la grame. II nc me reste plus qu’i souhaiter qu’elle 
germe, afiii quo d’autres puissent en reprendre de la semence, et, A leur 
tour, la propagor 1 

Louis Forest. 




INTRODUCTION 


QU’EST-CE QUE LE SOJA ? 


Le Soja cultivi ct employ^ en Asic depuisiin temps im- 
iiK^morial pour la nourriturc de Phomme ct des animaiix 
esl line l^gumineuscj line sorte de haricot A feuilles et a 
gousscs velueS; A grains plats ou arrondis, reniarquablc par 
sa fiicondild: extraordinaire, par sa richessc en matieres 
axoties ct min6*ales ainsi qu’enhuile, 

Le Soja n'est pas unc planle nouvcllcmcni d^couverte, 
cllc estconniic des botanisles, des mfidccins ct dcs hygid- 
nistes depuis fort longtemps. Tons Ics auteurs qui Pont 
ctudic out rcconnu ct signalc rimpojlancc qu’il pouvait et 
devait prendre, lant nu point dc viic agricole cl indiistrici, 
quail point dc vuc alimcntairc ct therapeutique. 

Lcs agronomes connaisscol Ic Soja, sciils Ics cultivateurs 
rignorent ou ils ne le connaisscnt que comme unc plante 
CLiriciisc poLivant rendre quclqucs services dans Talimcnta- 
tion dcs diabc'liqucs. Dcs essais entrepris il y a unc ving- 
tainc d’annccscii France, cii Autrichc pour son acclimala- 
lion el sa propagation, il ne rcslc plus ricn. Cc qui a empe- 
chd sa culture, il faut le dire en toiitc sinci^iite, c ost d’abord 
la mdconnaissance des lois de I’acclimalcmcnt et dc la gend- 
tique, ensuilc qidon a voulu presenter le Soja comme un 
Idgiime nouveau, alors qu’actiicllcment il nc pent etre uti- 
lisd que comme plante foiirragdrc et indiistriclle. Plus lard, 
lorsquc la plante sera passdc a Fdlat d’adoption, lorsqu’on 
aura compris que le Soja ii’esl pas propage pour concurren- 
ccr les Idgnmes secs en usage, qu'il n’est pas cultivd pour en 
tirer iin lait vdgdtal dcstind A Thomme, mais simplement 
comme la plante fourragdre la plus merveilleuse qni existe, 
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quc ses usages indiisirids son! nombreux, Ics agriciiltcurs 
kii accorderoiU la place qu*il mcritc. 

l.cs AiiKiricnins, I'ayani cssay6 comme fourrage, cn out 
obieiui dc ids risiiUals quo sa culture s’est considerable- 
menl elendiic aux I’lals-Unis el au Canada comme Ic le.moi- 
gnenl Ics nombreuscs varietes importecs on creics dans ces 
deux pays. 

Les Anglais cherchcnl a I’acclimaler dans leurs colonics, 
nolammenl en Afrique aiislralc. 

Alors qu’en b'rance le Sojacsi presqucinconnu, cn Angle- 
lerrc, (.lepuis ipcxS, annec on les huileries anglaises ont 
adojne lo Soja comme pbuite oleagineuse pour combler le 
delicil d'luiile de colon, raccroissemenl formidable de I’ex- 
poiintiondu .Soja de la Chine vers rUurope (200 .000 loi'i- 
iies en tyoK, plus dc 500.000 en lyoy) -1 ni'mlre lout le 
parii qLron pouvait liier dc ceite planie au point vue 
iiulusU-id . 

Mais on ]ieiU inicux laiie encore. Ciace a sa grande 
lidiessc cn a/olc, cn luiilc, en maiicies mine) ales, la faciliie 
qii’oii a de tiler dii Soja un ///// de nienie valcur que 
le liiil animal, dc lairc ciiiier cc laii vegetal dans I’elevage 
dcs jeuiics aniniaux, son grain el son founage dans I’ali- 
meniation gcncrale dcs aniniau.x de la feime, enlin, d’en 
lirerdes pioduits induslncls appelcs a rcmplacer le celluloid, 
dc riniilc cl Lin succAlane clu oaoulclunic, on peui se lendie 
coniple quo Ic Soja doit lenir une place inipoiiaiue dans 
noire agriculture. 

Cel expose demonirera riniporiance excepiioniielle que 
doit preiulre ccuc plantc en l-'rance, inipoi lance qui m’a 
decide 11 publier ces etudes lain au point de vue de I’accli- 
inatalion qii’au ptriin de vue dcicumeniaire. 

Tai resume el classe cos recherches dans ce travail que je 
ente dans IVspoir d’etre utile aux agriculleurs, aux 
dels, ainsi qii'a ituis ceux qii’interesse la question 

t*r' 

le panic de ce travail est emprunti^e a de nom- 
s. Je remcrcic ici tons ceux qui m’ont aid6 a 
rialiser pratiquement raccliniatation et la creation de nou- 
vclles varietes dc Soja cn Vraiicc. 


CHAPITRE I 


HISTORIQUE DE LA PROPAGATION DU SOJA 


1® En 1712, le naturallste Koempfer signale le Soja 

Le celebi’G voyageur et naturaliste Kcempfer, Tun des premiers, 
sinon le premier, a fait coiii'n'*’**'' nnnw /k'/oint._ 

fer Ingelbert, medecin et vojiugeiii njieuiu, ie n) oefneiufuo 
1 ().")! u I^eingo. dans le comte de Lippe, on Westplialie. moit le 
‘J Nm oii!l)re 17U)). Dans mi de ses livres piiblie en 171^ il rile el 
decrit le Soja liispida qu'il a yu ciiltiver au Jap"ii a Nagasaki II le 
nomine Daidsn, Marne, c’ost-u-dire graine alimentaire par excel- 
lence, haricot dresse, haricot a graines ile lupin, a graines lilaiiehos 
(111 ’Oisi; haul do (pialre pieds ct pen dtW’clnppi' 

II Si'l(‘\i- ill' 'I 'C mil* llgi* Mlliril-,1* ll|fii.«lrll|i-lll l•lllIll' \i*lui‘ '■'i *' 
fritllli's 'I til I Ci'ili''. dll li.ll-irnl di'-- |.Uillli-, .i |iiill-' I lldi ■> -ill li'ill F.ii i' llili’- 

nl■ll^|‘, II s'e|).iiiiiuil riii aitii', <1* \iifil. .i 1 drs Inulli '• n.ii'-ciil di'- 

lloiirs rcunirs siii’ uti pcdoiicnlo <-i>iiiiiiiiii dun bl.iiic hi* n. tri*' pi'lili"', 
rii'liililahli's a ci'lli*'5 di* 111 Inilitlc, iiv«*c t l■ll■lld.l|•d I'l If" pflalr*- dfiiit". ,i 
|iCiiif!S elides aitxqiifllfs suceedriil des iiniubi'fU"C", linigaf" df 

deux polices a jieiiic, ii pod |•lldl! el long, teiiiljldltles .uix goii-'-'Cs de lupin 
a Hours jamies, cuiilciiauL deux givimes, riiremenl Inns, parediei df 
forme, de volume cl de stivenr au pois dcsjanlms, nn jteii coiiiprmiee-- 
cepeiidaiil, a ombilic hruii 

Kcemjifer cite deux varietes de Soja : Siuhi vuhjo, Kura mamc, 
c’est-a-(lire haricot noiiq espece.s ou varietes a graines iioires dii 
liaricot Daidsu, Smku, varietc naine, imWlieiiiale, a grames iioira- 
tres, dont trois mi quatre reiluitos eii poudre sont adiiiinistrees on 
potions uux asllimatiques 
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2^* Introduction du Soja en France et en Europe 

BuiTon Alt charge de la direction du Jardiii des PlaiUo.s on 
ei, i)QU de temps apres, Ics missionnairos do la CJiino Ini adrosso- 
rent les specimens los plus intdi^essants do la vegcUation do oo 
pays. Le Soja avail ndcessairemenl sa place dans cos envois, ot, 
sanspouvoir en faire la preuve, nous n’avons pasde doutoaco.siijoi. 

On rotrouve au Museum le sachet qui a coiitenu on 1770, dos 
graincs do Soja. II porto les dates do rdcolto de 1834. 30, 37, 38, 
3il, 40, 41, 43, 44, 40, 47, 49, 50 a 55 inclusivemont ; do 1857, 58, 
B); de 1862, 05, 86, 67; de 1870. 71, de 1R73, 74. 77. Lo Hoja 
fut introduit en Angleterro vers 1790, 

En fail, lo Soja a Gt4 cultive au Museum dopnis 1740 trcs proba- 
hlemont, en 1779 Ires corlaincmont ot plus tard de 1834 a 1880 
snns interruption, aetuelleinent il doit fairo partie do la collection 
l)i)tanjc|uo. Co fait a une importance extreme, cnmnio il est probable 
quo le Museum ne recevait pas de graines do Soja chaqiie aniico, 
ear elles perdent l 0 in*s facultes gorminativos an bout do 3 on 1 aiis 
ai( maximum, eela ddmoiitre quo lo Soja a tmijonr.s vegete ct friic- 
titl^ a souhait, cnltlv6 comme les haricots, sans soiii.s particiili(M's (d 
C(‘la sons le climafc do Paris. Il etail done acclimate ot cost de la 
qii’auraiont dd 2 >artir les pi'emieros somencos iieoessaircs a s.'i pro- 
pagation. 

En 1855, M. lo baron do Montgaiidry fill charge par la Sociele 
Nationale d’Acclimatation (le dislribuer eiini varietes de Soja rap- 
piirt^Gs do Chine parM. deMontigny. (Rapport-llnlietin 18,55,1’. 11, 
p. 10); 

Lc.s deux vari6t(^s do pots oldngineiix soul compictenii'iil. dissemblables ; 
rnne a do.s grains pctils ot vorls ; I’aiUre d(*s grams ussez gi'os el Janiti'.s. 
Cc peis prospero .snr tous les lorraiiis ; dan.s la vall^c il ei'oiL a merveille, 
ol sur los mojitagiios il domic «|c Imimcs recotics. 

Les poi.s ol6iigiiiotix rapporlos parAI. dc ftloiiligny sc eiillivi’iil (‘ii griiiid 
d ins k‘s cainjmgno.s du iionl de In Chine. 

O’fisL princi|ialcmoiit dans lc.s provinces dc llnnaii, dc ( liiaiig-a)!)/- el 
dj Clnin-nsi quo sc rcncoiilrcnl dc vasles eloiiducs roiivcrlcs dc res puis. 
Le olimal de co.s provinces osl li pen pres sirniliifr<‘ i\ rdiii dc nos pro- 
v.’ncos dites frnidc.s. . . 

Ia‘s pois oldaginoux out porlo gnilne on 1‘ranco cri (HoJ. Lcur nccliiiia- 
ti lion cst assiir6n. Malhciirnusomeiit il non rcstnil qii’iino si pcIiLc qiniri- 
tile quo les rxpdrienccs n'onl produil qiM' liicn peu d(‘ grainos. 

En 1856, M. do Montigiiy annoiico un envoi ilo graines do Soja 
qiii sojiL distributes. 
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En 18B7, M. Lachaume transmot a la Soci^t^ Naiionale d’Accli- 
matatioii dos (Ulails sur Iqs suecAs oljtonus a Vitry-sur-Seine, avcc 
la culture du Soja : Ils furent aomds lo 10 mai 1856, floraison en 
Aoftt-Septembre, r^colto 25 Oclobre. Avoe Ics graines r^colldes, 
M. Lachaume continue la culture I'anndo suivanto. Ils furent sem(^s 
le 12 Mai, repiques lo 10 Jiiin au nombre do 100 pieds, floraison le 
25 Juillet, hauteui' 0 m. GO. La grande vegetation ayant retardd la 
fructification, on pince tons los sommets lo 10 Aofit. Le 10 septem- 
bro, les plants avaient la hauteur de 0,80 a 0,90 et portaient en 
moyenno de 80 a 100 gousses de 2 a 4 grains. Le rendement en 
graines ost assoz considerable : los pieds ont produit on moyenne 
183 grains. Lo litre de pois oldagineux contient 4.800 grains et 
p6sG 750 grammes. 

En 1858, iin rapport sur la fondation du Jai’din d’Acclimatation 
indique quo « I’acclimat'ation dn Soja ost compile ». 

En 1859, M. de Vilmorin rend compte des esaais do culture des 
Sojas rapportds de Chine par M. Perny. Le rdsultat est iin dchoc, 
les varietes importees dtaient trop lardivos. La mSine annee le doc- 
teur Turrel rdOolte des graines a Toulon. 

En 1862, la Socidte Nationalo d’Acclimatation recoit dos graines 
de M. Guillemin : le lioang-tdou servant a fairo du fromage, Ou 
mi-tdou servant a fairo des pfites et des vermicolles. Dos graines 
sunt offortos par M. Dabry. Un nouvel envoi do Soja est fait par le 
Ministro do la Marine et des Colonies : M. Quihou dit quo le produit 
dn Soja (5si, mil ici, quo souls los pays mdridioiianx poiivaient en 
tirer partio. 

M. Jules Cloquet (de riustiUit) cite juinni les plunte.s dont raccli- 
matatinu a reussi le Soja. 

En 1803. M"® Dolisso adrosse des pois oleagiiieux rdcoltes ])res do 
Dordoaux. 

En 1805, M. Quihoii eerit qii’il n’a pas nte plus tieuroiix dans scs 
essais quo dans ceux do 1863. 

En 1869, M. Quihou recommence scs essais et dit ([Ue les fruits 
arrivont trop tard a niaturlte smus Ic climat de Paris pour quo Ton 
piiisse en recommander la eiiUnro. 

Suiveiit les evenements do 1870, et la culture du Soja snmhlc 
(Hro abandonnde. 

3® Le Soja est cult1v6 en Autriche, en 1875, 
par le Professeur Haberlandt 

Pendant CO temps nos voisins no rosteiiL pas iiiactifs. En 1873, 
line. Exposition nniverscllo sc tiont en Autriche a Vieiuio oi I’Crient 
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7 pst largGineiii ropreaento. L(i Japoii, l;i, Chino, la Mongolia y 
appovtont20 vari^lo.s do Suja. 

Los Austro-llongrois s’emprosHont d’on I'airo Ihuajiiisil-ioii. 

En 1S75, lo profosseiir F. Haborlaiidi on oxpdriinoiiia la cuUnro. 
All bout dott'ois amides (raccliraalatton, on 1878, il nnid (ioinpti' do 
SOS Gssais dans iino dtiule intitnhjo : k Soja {Vi(innf‘-(Jf{ris Gewld’s 
Sohn imprimeur-Mileur). Cotto iHiul<3 (3 hI aoouoillio avoo nno lavour 
oxtraoi'diiiairo ot nous on domioiis oi-dossous nn rdsiimd Lird du 
livro do M. Pailleiix. (Lo Soja, 1881). 

Dans sa preface F. Ilaberlandt (5crit : 

Jo no connais, dans I’hisloiris do la cnlLiiro aitciiii ox^!tupl(^ d(! jilarilo 
qiii (lit, on si pou d'anniios oL ft un si haul dogi'b, (ixcild I’iiiirn'ot gdiidral, 

En 1875, Igs preiriiors Soja.s fiironi somds dans lo jai'din d’ossai 
do I’Ecolo Iinpih'ialo Royalo d’agriciiltur<^ do Vioiino. 

En 1870, lo noinbt’o do.s nxpdi'inHintalcnr.s no (b'liassa pas s(‘pl, 
En 1877> il s’elovait ddju a emit soixanto oi lo sltxik d(i Hoinonoo 
disponibls tllait si oniisiddraldo fpio doH inillioi'H do oiililvatmii'H pon- 
vaient (jontmuor los cssais. 

Comment entto plnnto dfcrang^ro, a ])oino conniii' do noni, u-f,-ollo 
pu acqinirir, on si pou do temps, luio tolle irnporlanco ? Cmmiio]il, 
pout-on, do.s aujoin'd’hui, niotivor coitu opinion ([u'lin grand avmiir 
a’oiiYro pour olio on I2un>po CViitralo, Hpdcialonioiii dans la plus 
graiulo piu'Lio do l’Aul.riclio-I-IongTio ? 

Cost d'abord uo fait, constate d'lino inauidro cot'laiiio, (pn' sa 
cultnro pout s'dlondro an Nord bion mi dola do collo du nin'is, 

Cost oticoro sa grande valour nntrillvo, sui’loiit colli’ do sa 
graino, ({ui ddpasse do lioaiicmip la valour do (mis los aulu'i’s grains 
ot friiils quo nous ponvons (Millivor. 

Cost onfin sou bon gofit ot, la oii olh^ pout inui'ir soh grainos, son 
fUoinianto iVicondito nn so demoni jamais ; sa I'dsistiinoo a do Idgci'os 
goloos ot a do Imigiios ot forlos sdclierossos , sa couipldio iiiniiiinilt' 
(rinsoc'tos parasites oi son oxlrani'diiiairo adaptatimi a (mis los lor- 
raviiH ot a tons les olimats. . . 

Aprds los odrdalos, co soiii los legiiniiin’usos (pii, sans aumiii 
doulo, mauipontla prtimtdi'o piano scion l('nr valour el lour (sxpansion. 
Aux haricols, ])ois, loiiiillos, pois cdiiidios, gnsstis, (evoridos lit lupins 
dans Ins oont.rees los plus IVoides ot los pins idiaiidos do la zone toin- 
pdrdu, s(i raitachoni, dans Jo sad, im grainl nonibro d’aiUros ospd- 
cos : los doliqncs, los sojas, lo najan, raracliidc, los vignas (d, irnii- 
tros oiiooro qtii, pour los hahilanls des pa}'s cliatids joiioiit lo rdlo 
(los prernieroH dans iiotre palrin. . . . 

Prosquo (oiilos In.s Idgumiiuuisn.s, quo iiciis cmisiddrons main(.o- 
mini comtno, nulros^ smii dus plant, os diraagoroK accliniatdos ; troi\ 
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il suit qu’on osi autoi'ise a se demancler si les empruiits que nous 
nous pouvons faire pour notre culture aux uombreuses papiilona- 
c4ch qui, dans les zones etrangeres, fournissent des semences man- 
geables, sont termines etsi do nouveaux essais ponvent cle prime 
abord 6ti*e declares sans'espoir. 

Si je suis d’avis que, pour les cultivateurs de uotre patrie, les 
perspectives do nouvellos acquisitions no sont pas aiissi d^sesperees 
quo lo font parattre les Jiombreuses experiences negatives faites 
jusqu’ici, je dois expliquer cette opinion dans une certaine raesure. 

Sans doute il est probable qu’on puisse, siir un point liabite quel- 
GonquG de noire giobo, trouver de noiivelles plantes comestibles parrai 
oelles qui croissent spontanement; car les peuplades sauvages ont, 
pour ce qui flatte le gotit dans Ic regno vegetal, un instinct tres 
developp^, aiguisd sans cesse par le retour des famines et qui s’ost 
applique certainement tour a tour a toutes les plauies. 

Mais il pent 6tre question de Tintroduction de noiivelles plantes, 
si Ton vent dire qu'elles sont noiivelles pour les pays dans losquels 
elles doivent 6tre introduces par voie d’essai. 

C’est pourqiioi il s'agira d'' o anna 

sa patrie, iin grand nombre .10 ^ 

(ardives, dont les premieres ont la prospective <le franchir tot 
on fard los bornes de leur extension aotuelle. 

Panm U>s legntiiiiuni'ses des c«»ntrees les plus chaudes do I'Asie, 
p)'iiu:ii)akMnent (le TAmg Centrale, dela Chine et dii Japnn, le Soja 
hirsute (Sojahispida, Mcencli) possede incoinparahlemciit uno impor- 
tance prodominaute. Abstraclioii faite do la grande exfoiision de sa 
cuUiiro, il Mirpasso Loiites le'> autres legiimineuses parson cxitMor- 
ordinairo valour nutritive et par ''psoniplois multiples 

D’tiutres Idgumineuses egaleineiit ostiiiieos, lauiime les hariools, 
pois, lentillos, etc. ont devaiice Ic Soja enmme expansion . inais 
on peut deja, par les experiences qu’on a iaites ilepiiis tr'-’s aii>', de 
la culture du Soja dans I’Europe Centrale, avancer i-n (onto sccuritd 
quo de loiigtemps encore sa culture ii’atlemdra pas sos liinitcs et 
quo c’osi a tort, commo on le proiiiera par ce qui suit, que les cul- 
tivateurs europeeris Font jusqu’ici neglige. 

1-0 Soja, comme le haricot, est une phmte cuHivec tres aucien- 
u(‘ui('iii C’ost a cGtte cause ot a I’extension de '•a culture dans lo 
ikimI i i d.ni'^ le ■'lid de sa patrie qu’on doit rapporter le grand noni- 
1)10 ill' \ .ifi(‘tcs qii il a ])r<)(hules dans les conditions exterioures les 
l)lu^ ililVoi oule--, varietes qui be dislinguont notamment par une 
duri'i' (li‘ v('g(d:itii)n relativeineiit courto, on par sa maiurile extra- 
ordinaironienl, i;u’(li\o. Sous ce rapport, les varietes do Soja mon- 
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il’oiil, (I(js (ixli’(Hnos oncoro plus gpunds quo coux quo Ton suit oxistor 
choz lo inuiH oL choz lo sorgho. 

On pourra, an moins, otonrtro la cultiiro dos sortes liMivos jus- 
qiu)-la on lo haricot jmrviont oncore a maiurito, et on lo mals liMit 
p(Mii Airci (5iiH,ivd avoc qnolquo apparonco do sucoes. . . 

II osl vrai (pio lo Soja a simvonL ddja trouvd lo chomin do TEii- 
I'opo ; niuis Ins ossais do culliiro out, la plupart du temps, coniploto- 
mmit dc.lioud, parco quo, pour cos promiors cssais, ont s’ost s(5rvi 
do snmonooH du Japou on dos parties siid do la Chino on do I’IihIo 
ot, par oonsoqiiout, do somonoos do varidtes tardivos. 

Lus Hdjas (|ui,on 1875, sorvironi a mos promiors ossai.s, furoiit 
acquis :'i I'Expusitlou umv(n\sollo do Vienno (3n 1873, ot voiiaioiiton 
parl.io dll Japiiii ot do la (hiiuo, on partio do la Mongolio, do la 
Traiisiiaucasio <5t do Tunis, II n'y avuit pas moins do vingt sortes on 
tout. 

On roconiiiit dds la proniidro anndo (1875), quo, parmi cos varid- 
Lcs, (liiolqiios-inios, a eaiiso do lour htitivite, so rocommandaiont 
particulicromont, pour los ossais do culture, onlro autros, uno sorti! 
jauiio, do la Mongolio, uno dgaloinont jaiino do la Chiiu) ot uih' 
varicLd rougo hrun, du mAmo pays. 

Liis varidtes iioiro.s do la Cliino, du ,Iapoii ct do la Transcaiicasio 
no niflriront qu’avoo poino. Los aulros sortos n’arrivdroiil pas iiidnu' 
a Hour, oil no cmnmoncAront a ilourir qn’u la fin do rautomno ; 
d’autros sortos no fornidront qu’un potit nomln'c do cossos a pcdiio 
mi\ros ot (loH grainos avortdos, inoapnhlos do gormor. . . . 

Do Candollo dit quo los somonoos do Soja sont ovata coni- 
prossa ». lOllos no sont rdiiiformos quo dans cnrlaincs varidtds, jjai’ 
oxomplo dans collo.s a grainos noiros; ohoz d’autros varidtds, par 
oxonipio au oontrairo, olios sont on forino do houlo, ollipti<iiios on 
so raiqirocho dos pois. 

Rnlativomont a la coiilonr do la soinonco, mi distingun u)n> varidid 
jauno (dair avoc uno hllo ovulo ontonrd do brim; nno varidid roiigo 
hrun, nno noir brim, nno noiro ol nno vort clair. ColLo dornicn* ost, 
ooniirio la noiro, ordimiiroinont rdiiiforino ot aplatio. 

Ihniria fnrmo ins dilTdroncos sont plus grandos quo pour la coii- 
loiir : oollo-ci ost tonjours siinplo ; il ii'y a pas do Sojas panaclids... 

Lo grand mdrito du Soja ost dans sa riclio.s.so on principos mi- 
tvitifs. 

La promioro aualyso sur la coipposition do .scs grainos, qiii ait dtd 
coiiiuio on Alloniagno, fut faito par SonIT, avoc uno partio do.s somoii* 
■'o.s quo M. Borndt avail lirdos diroclomont du JLijiun. 

(lotto analyse donnait pour 100 parties do snljsianoo sdchdo a 
If composition snivanto. 
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Premier 

6chanlil1on 

DouxlSme 

6chantnion 

Moyenne 

s 

Eau 

6,69 

7,14 

6,91 

ProlMiie 

38,54 

38.04 

38,29 

Graisse 

20,53 

16,88 

18,71 

Matieres organiques non azotees. 

24,61 

27,79 

26,20 

Cellulose 

5,13 

5,63 

5,33 

Cendres 

4.50 

4,62 

4,36 


On ost frapp^ tout d'abord cle la grande quantite de matieres 
grasses qui ddpasse beaucoup celie de toutes les autres legunii- 
neuses. Chez celles-ci le maximum de graisse depasse a peine 3 pour 
cent, et seiilement cliez le lupin il atteint de 6 a 7 pour cent. La 
proportion de proteine des pois etdes lentilles ne s’eleve guere, au 
maximum, au-dessus de 26 pour cent. Chez le lupin seulement elle 
approclie du maximum trouve chez le Soja. La proportion de cel- 
lulose, chez le Soja, est beaucoup moindre que chez les aulres legu- 
mineuses, ce qui milite encore en sa faveur. 

II ressort de la composition des tonrteaiix de Soia nubls foiirnis- 
sent une phture excelleiite 

d’apres Wcelkor, ils contienneiit pour lUU parties tie substance 
sechee a I'air. 



Proteine 

Graisse 

Matieres non azotees et extractives. . . 

Cellulose 

Cendres 

Lorsqu'il arrive que la proportion d'huile des Sojas n atteint pas 
celie do nos graines oleagineiises, il faut admettre tout d aboi’d que 
^extraction a ete imparfaite. Ceci ressort d’un essai que M. Charles 
Berndt fit faire avec le reste des Sojas qui n’avaient pas ete em- 
ployes en essais de culture. II communique ce qui suit : 

Quoique Je dusse supposer qu’en faisanl de riuiilc avec urn' petite 
qiuiiiLilo de graines on ne pouvait obLemr le rendement cependanl je 
fiis etonnc qu’on n’obtint pas plus de 6 pour cent laiidis que I’analyse don- 
iiait 10 el jusqu'a 18 pour cent, et que par consequent on devait croire 
que la machine rondrait do iO a 12 pour cent. 

11 etaiL cn somme difficile de trouver un labr 
scs apparcils au point d’obtenir ime huito sans 


12,82 

45,93 

5,32 

24,52 

5,71 

5,70 

100 ). 
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proc('!(la [u\ii iivfjc I’inleret ol lo soin quo la circorislanco oxigoaiL, oL jis 
Irouvai oncori' uno griirnlo ([uanlilA (rUuilo dans los lourLenux. La prcssion 
a (U6 iricom|iltM«. Qiiand u la qiialito, jo fus plus salisfait quo no in’y 
iilUiiidais. Jfi fis faii’o lino frUiirc i laqiioUc I’huilo convmmil (iljo no lui 
Iro'ivaiL pas lo inoindr*' arrion'-goiU. Coinmo conlro-cpvouvo on mn fit urio 
aulru parLio dis la rriluro avc-' I’builo do Provtjnco ol jo no- jjiis li'onvor au- 
ciino (lilTriroru’o ontro cos doux rpilui'os. 

On no poiiira dtabllr jusqu’a quel point riiiiilo do Soja so |ir<He- 
rail a d(ib einplois industriels que lorsqii’une qiianiild d’liiiilo suffi- 
sante sora disponible. 

La qualite ot la valour des graines rdsultont surloiU do lour 
richesso (mi iiiatioros mitrilivos. 

Si les Sojiis surpassent loutes los autrobleguniiiujiisos on eldments 
liiiileiix et siu'pasHOut aiissi do beaiicoup la j)liipart d’entre olios sous 
le rapport des inatieros azotees, il y aura iiii iiitdrdt particulior a 
savoir quo los Snjas uriginairos, ne lour cedent on rion on fait do 
qualitds prdcieuses, inais qu’au CJUitrairo la ropruduction los a 
oncoro aineliores. Ccci rossort do la cninparaisou des analyses 
faitos dans lo laboraloiro do la cliairo de toclinologio cliimi(iuo, a 
la haute Ecolo L ot H. d’agrioiiRuro avoc des grainos d’origino oi 
des grainos reproduites pendant les deux amides d'essais. 

Le tableau suivant donno los proportions d’oaii, do proidiiio, 
graissG, inatiores organiqiios non azotdos, oolluloso oi oondros (|Uo 
reiifenneiU cos grainos. 

Dans 100 parties do substanoo sochdo a I’air on trouvo : 


Vaiuetk jaunk I)K MoNifoi.m 



SflllH'IH'l' 

I’l'i-iiiii'.i i< 

1 ri|)riidiii linn 

Pldu . 

7,8.1 

l),80 

Erotdino 

82,15 

;>L07 

llraisso 

17,10 

17,51) 

IMatidros orgunKpios non 

azotdos. 82.1)1 

81,51) 

Colliiloso 

1.88 

■1, 18 

C('ndrcs 

rvi2 

1,1)1 

Vaiuetk jaijnk dk EniM', 


Plan 

7,!)() 

8^02 

Droteine 

81.20 

8-1, 81 

(Iraisso 

........ 10,21 

18,58 

Matidres organiquos non 

nzotoes. 8<1,5{) 

28,8.1 

GgIIuIoso 

d,57 

■1,87 

Condres 


4,88 
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VaUIETE ROUOE BTltJN DE ClIINE 

Somoiico Preinlfii-n 

tl'orlfflno I’oproiluction 


I?aii 7,40 9,78 

I-’i'oteiiie 32,20 33,17 

(Iraisse 17,45 18,42 

Mati6i’os nrganiqiies non azot^es. 31,78 27,62 

Cellulose 5,31 4.02 

Cendres 4', 40 4,99 


La proportion do protdino des tiges de Soja egalo, crapros les 
analyses, lo maximum do proleiuo des tiges do poi.s ot de vesce, et 
olio est pi'osque doublo dn maximum du lupin. 

La proportion do graisse des tiges du Sojaddpasso lo maximum des 
Ligos do i)ois, de haricots, de ve.sco et do lupin. II on ost do in6nio 
de la proportion des matieres organiques non azntdcs. La proportion 
tros inferiouro do cellulose dans les tiges de Soja est dgalemont a 
I’avantage de la proportion des principes nutritifs. 

Los rdsultals des easais qui prdcedont moLtent en dvidenco non 
souloniont la fdconditd extraordinaire du Soja et la haute valour do 
la totnlite de ses produits, mais ils prouveiU dgalemont qu’il murii, 
nidmo (Ians dos (’onditions on les varidLds de mala les plus lu\iiYes 
n'arrivout pas a leur (Idvoloppemenl cnniplct. 

('(niime muis avona appria i[uo dans los localites siisditcs, les 
varu'h's l(‘^ plus hutlvesdu Soja soiit arriveos ii une complt’do matii- 
rite, eouirne il esl, on outre, p(M’mis de supposer pendant 
raiinee de vegetation 187(1, la moyonne de chahnir dans (os Inca- 
lites n'a pas (.h,e alteinlo. nous pousoiis, sans acnipule. coiisiddrer 
{3omine siirihsunlo, pour l'(■‘lldre pctssihle la culluro du Soja, la clia- 
loiir (jui d’aprds la moyoiino uioiiMielh’, y a I’ognd dopuia lo coni- 
moiicemont do Mai jusqii’a fin du Septoinlu’u. 

Le minimum exigible r(^.sulte du ealeul fait par Proskan. II s’eleve 
en dQgT(3H, d’apiids ColsiuH, a 12, 44(5", 91. La mdme .somine docbaleur 
GstGxig(^o aussi par les haricots a rames, los cimcombres, le niais 
liatif, etc.; d’ou il suit quo la culture du Sojapourra s'etc>ndro jusqu’a 
la liinite septontrionalo do cos plantes. 

La ou il s’agira seulement d’oblenir dos tige.s feuilhie.s et rameu- 
SGS pour fourragos, cetle liraile, pouri'a, romine pour le mais vert 
s’dioiidre encore plus loin an Nord. 

Coiume en 1876, dans le jardin de rEeolo supericure d’agri(Mil- 
turc, sur 526 metres carres, j'avais deja recolU 12 kilos de Soja, 
jo pus deja, on 1877, fouriiir de pctits echantillons do semonco a 
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un gj’and nombre (rexpirimeiitatGiivs. Par les oominiinications 
faiios a pliisiQiirs feuilles agricolos, ontro aiiiro.s a» journal agricolo 
(le Vioiiiio 0 t a la foiiillo liohdomadairo d’Autricho, le« rusullats dos 
essais (racolimatation du Soja avaicnt pondLros, on Autricho, dans 
los corclos agricolos los i>l«s eloignds ofc, pou a poii, so prodiiiait 
lino domando do semenccs qui, bion qu’il no fdt iivrd a oluiqno oxpd- 
I’iniontatonr qu’un poUt ecliantillon d’line oontaino do grainos, 
dpuisa oomplotomont la provision particulioro Jiisrpi’an printenips 
1877. Tout d’abord, quolqiios collahoratours soulomoni, quo Jo 
connaissais porsonnolloinent, cL dcsquols j’aUoiulais In.s plu.s grands 
soins pour lQiir.s ossaisj ont dtd ponrvus do 100 grarninos do so- 
nioiico ; inais j’ai crn quo jo dovais pourvoir do somonco plus libd- 
ralomentlos lioiix d’e.ssais siliids lo plu.s loin dans lo Slid 

Pe noinbro dos propridtaires do domainos on do jardiiis, on do 
uuUivatoiirs et do jardiiiiors particiiliors participants, no s’ulovapa.s 
a moins do 148. 

Presque tous out roinpli fidclomont los conditions anxqiu)llo.s so 
fnisait i’onvoi do grainos. 

J’avais, dans la courto iinstrucUon sur la nianidro do soinor ot do 
cultivQi’, aoconipagnant I’onvoi do In somonco, rocomniandd a inos 
colbiboratours uii onsoinonconioiU trop riipprocJid, 15 a *di) grains 
par motro carrd, dans la supposition qmi 80 a 40 jioiir cent dos 
grainos gormdos pdrirnient; mais coinnio la somonco leva onlidro- 
mont, ot quo lo UiiU pour coiit dos piods ddtriiits flit, on inoyonn<-, 
prosquo parloul, Ires pou considdrnhlo, ot comnio |i!ii.si(mii’s oxpdn ■ 
incntalours sonidreiit oncoro plus dru ijiio jo ii'u\ais ciai pomoii’ b* 
rocoinmandor, 1ft vice d'uu onsomoncomont trop .sorre I'lil |in'^i|iio 
gdiicral, ot irautant plus a rogroLtor, (juo lo.s r(»rt,().s iigos cl h- 
fouillago cpais dii Soja, lorsqu’a lieu la formation dos floiii's ol (l(‘s 
fruits, lo supporlo moins. 

Nous pouvons maintonant rdunir sommairomont los (ibst'i'vulidiis 
ot los GXpci'ioncos fuiios par un .si grand noinbro du collaboratciirs, 
on iiotniit cepondunt quo los varields jaiiiios do la Mongolic i‘l do la 
Chino, qui ont did priinitivomciil cultivdc.s sdpaidment poiii' f'acililor 
la VIH3 dViisonible, soront confonduos dans la siiito, jiaroc quo, sous 
lo rapport do la durdo do vdgdtation ot tons lours caracLcrus, idles 
s’assimiloni parfaitomoiil. La varidld jauno, a causo do sa bollo 
coulenr ot do sa fonno, a causo do son ddvoloppomont hfitif ot do 
sa grando fecoiiditd, a old prdfdrdo a toutos les aiitros jiar a pou 
pros tons los oxpdriinontatours, prdfdronco qu’ollo jinstitlo ooinplc- 
tomoiit. 

La sorto rouge brun approcho aussi commo mdrito do la sorto 
jauno, mais olio ost moins tiroilo ot mftrit un pou plus tard. . . 
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La variete noire, a cause de saraaturite tardive, ne pourra ^tre 
cultivee que dans les contMes m^ridionales ou la secheresse n'est 
pas continuelle en dte. Elle a en sa faveiir sa fdcondite extraordi- 
naire, qiii surpasse celle de toutes les autres sortes ; tandis que ses 
tiges, fortes, longues et torses, paraissent lui nuire. A Capo-d’Istria, 
des pieds de Soja noir atteignirent une hauteur de 1, 2 et jusqu’a 
3 metres et portaient 200 a 300 goosses pleines et 100 a 400 vides. 
La couleur sombre qui en cuisant est produite par la peau des grai- 
nes, n’est pas pr^cisement un ddfaut, cette couleur etant absolu- 
ment semblable a celle dii chocolat (en Chine, le Soja noir n’est 
guere employe qu’a la nourriture des animaux). 

D’apres les experiences faites en 1877, dans lejardin d’essai de 
I’Ecole Superieure 1. et R., les semailles doirent 4tre faites dans les 
premiers jours de Mai, et, dans beauconp de cas, elles doivent ^tre 
indiqudes, pourlasecondequinzained'Avril, dans I’Europe Centrale. 

Les jeunes pousses, en effet, sont peu sensibles aux Ugeres 
■ gelees. . . 

Si Ton fait tremper des haricots et qu’on les expose a la gelee, 
ils sont infailliblement d^truits, et il sufflt pour cela de quelques 
degres au-dessoiis de zdro. C’est pour cela qu’on ne verra jamais 
germer spontanement les graines tombees dans le jardin ou dans 
les champs en faisant la recolte. Ils perissent toujours pendant 
I’hiver. 

II en est tout aiitrement des Sojas, qu’on a deja vus germer deux 
fois spontanement an prinlemps dans les planches du jardin de 
I’Ecole Superieure, ou I’annee precedente on avail ciiltive du Soja. 
Le fait est confirme par des essais faits en Janvier IKTS avec divers 
echantillons de Soja, qu’on laissa tremper pendant vingt-quatre 
heures et qu’nn exposa ensuite a la gelee pendant plus ou moms 
longtemps. . . 

Un echantillon de 50 graines do S<»ja trempees fut porte, le soir 
a six heures, a I’air libre, ety fut laisse jusqu’au leiidemain matin 
Le soir, le thermometre marquait —4 degres c. ; le matin — 6 de- 
gres c. II y eut 76 pour cent de ces graines qui gerram’ent rapide- 
ment. 

On n’a done aiicim motif pour retarder les seinailles chez nous ; 
en tout cas, dans le sud de la monarcliie autrichienne, on pent les 
faire des la premiere raoitie d’Avril, et en Dalmatie mfime au com- 
mencement de Mars. 

C’est dans I’essai de culture de M. Stanislas de Trebiezki, a Bu- 
rovice (Russie polonaise), que I’inconvenient d’line culture trop 
rapprochee parait le plus frappant. Dans cette culture, pas un pied 
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irviiU a niafAU’ito, tandis quo sur doux piods, (lui so Irmivnioiit 
ooiils a I’aiso dans une phiiiclie, il rdoidta 15135 ^-raiiu's oonq lAltijnoiit 
ml'iros. 

Quant ail bnsoiu tie clialoiir do la sorlo janiiti, la plus lidlivt! dn 
fi'oiire, d’aprcs dos onastatuUoitR uonibivuso.s, il ii’o.st pas plus 
^?rand qua ooini das sortos las plus hfitivos du niais, paiil-dti'c 
oat-il nioindro. Coci acqnioi’L im Jiaut dogrd do vraistMiiblanotu si 
I’p)!! considdro quo lo Soju, a Friesjudi (Oariiithin), a niflri a nno 
Imuteiu' do plus do 400 mdtros au-dossus du iilvtiuu do la nior. . . 

IjUnivovs a>jrm)lf‘ ile liaffum* tui Dalmatio road lo nioilloiir tdnioi- 
gujifi'o do la I’dsistaneo du Soja a mio smdiorosso (jonliiiiudlo pon- 
dant, rdtd, on faisaut, a la lin do sonrajqujK, la romarqiio siiivaiito : 

Ibi fitiL (|iii il dldmiidrini' pnrloiil, (’’(‘sl ifiic. duns (|ii<ib|iio sol ([in' I'lil nil- 
Livd III Sojiu il !i snbi jivoc siiffds r«!|)Vi'ii\'t' i|ii’un ji fniti' dn sa n''sisliiiu-i‘ I'l 
lino snc'liori'sso iiou iri[orrinii|iiu;. . . 

Kpoqiio (los rdonktes ol roinarquos geiidualos siir Ib'diLl da I’aliuos- 
phdro pondaiit I’anndo d'essai 1S77 : 

Taiidis quo la rocolLn do »^oja pouvait so fairo nii Dnliiialit' ;'i la 
flu doJuillot; on Istrio dans la proinicro tjuliizaiuo d’At'ul, ; dans lo 
comto da Cicarty. u la fin d'Aofit ; tlans lo sini do la linugrio ol do la 
Oroatio, dans losiul do la Sljrio, ate., dans la proinidro (|iiui/aiiii' 
do Soptoinbi’o, alio n’ouL lion, hi jdupan tin iainps, a la liiiiib' do 
cuK-ui’o du iiiais ol da la viffno, qu’oiUro lo 15 id, b' :!(» Si'ploinbfo, 

Dans boaiicmip d'ondroils, on laissa lo SoJa suf los ligos oncoro 
plus loiigLetnps, comma on 1« fit anssi au-dola dos luuilos stqiloii- 
trionalas dn nuns. On lo fit a causo do la malurili! lardivc liii Soja, 
qiii somblo no pas s'inteiTonipi'o lorsquo lt‘s ('(Miillo'- ili: soniiiiot ''oui 
brbldus par la guide. . . 

Main I'arridro maturation so fait parfuilomonl lor.sijiK* los piods 
arratdids on cnupds sont lids on paqiiots ot laissds siir !(> sid tui pou- 
peos, (lu Im’stiu’on los fait acchor siir dos famdrs a (rdllo. 

Malgrc 11110 saison trds defavoi-'blo, sur Md ossais donl l.-s rdsul- 
tai.s in’ont did oommuniquds, souloinoiit onl (‘olioiid. raiilo dn 
obaleur suffisante . , . 

Lg dn[)ouilU3ninnt dos rapports quoj’ai sous lo.s joiix nioniro qii'oii 
tout 5 kilo.s S75 do grainos out did soinds ot quo 400 kilos lUiO out 
did rdcollds par los csoUaboratenrs nnmnidsprdoddoniinonl. 

On a ru par los ronaoignomonls prdcddtmis, donnds sur lo Stija, 
la fdoondiid oxlraordiuairo ot incomparable do cuUt' jilanto. Jo cito- 
rai sGiiloinont trois oxoiiiplos : 

A Sclilaug, pros do Breslau, 4 graines produisironl (ISO fois la 
seinonco. A Nuclieiulorf, 17 pieds rapportoront <170 fois la soinniico. 


LE SOJA RT SON LAIT viGlSTAL 


17 


A Rabensbourg (Moravie), un semis de 700 graines en donna 450 
par pied. Ce rendement, doiit n’approche aucune autre idgumiiieuse, 
dgale celui du mals, s’il ne le depassepa.s. 

Lg Soja n’a rien perdu en proteine et en graisse depiiis sa cul- 
ture en Europe. II n’a rien perdu non plus quant a son ])oids absolu, 
a sa grosseur et a son apparence exterieure. II est, au contraire, 
deyenu de plus en plus loiird. 1.000 graines de iasemence d’ori- 
giiiG pGsaieiit de 81,5 a 105 grammes. Ceux de la reproduclion de 
Vienne pesaient : 

1 .000 graines do la I” reproduction. 110 gr. 5 a 154 gr. 5 

^ — 2“ — ' 141 gr. S a 103 gr. 0 

— — 3® — 116 gr. a 151 gr. 

Je pense que les graines de Soja soiit un aliment trop concentre 
pour dtre prepare seiil, et que, par consequent, il vaut inieux les 
rnelanger avec d’autres aliments moins concentres et surtout conte- 
nnnt de la fdcule. . . 

La ciiisson exigeant un temps tres long, soit une depeiiso de 
temps et d’argent, je trcnve que ce qu'il y aurait de plus simple 
serait d’employer pour la cuisine le Soja flneinent concasse. . . 

II ])eut fournir aux armees des vivres do peu do voiuine et oiitrer, 
a l)nn druit, comme le meilleur equivalent clans les saiicissoiis aux 

pdlS. 

Siiivent des c-onpideraiious sur le Soja .applique a ralimentatien 
dll Ijetail, 

L’oiivrage est clos par un re^unic du conteiiu de cJiaL-i.ii dr 
chajiitres 


i" Le Soja est I'objet en France de nombreux essais, 
de 1876 k 1881 

Ell 1876, le secretaire de la Sociefe irilorticiiliure d'Etaiiipes 
(Seine-et-Oise) dit que le Suja seme le 12 Avril dans un terrain 
silico-tourbeiix s’est eleve assez haut inalgre I,i seelieresse et a 
donne ses premieres goiisses le 27 Juillet II avait besom d un smi- 
tien dans ce sol. 

Seme le 3 Avril dans un champ un peu silieeux, il a lleiiri le 3 
Aofit — lianteur 0 m. 30 — Les plaiites repiquees sont restees 
plus'petites mais ont muri 5ou 6 semaines plus tot. Les Sojas fiirent 
cultives a Etampes jusqu’a 1880. 


■2 
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A la in/>mo ppoqiio lo docleiir II. . . ei'.hnuo avoc dos vni'i(U(^s rap- 
portee.s du Japon, il reussit a cultivor lo Soja jauiio da Chine el 
fabrique lui-indmo lo fromago vcgdlal pour Tn.'^ugo do sa inaisDii. 

Kn 187K, M. Paillonx 
(Uiltivo doH Sojasdu .lapon 
(lui doniioni do Indlc.s Intif- 
fos, inais no nirtrissent 
pas. Par (UnUns, I’espoee 
(diinoi.sG rdus.sit elioz lui 
conimo a l^llaiiipos. 

Kn 1S71), Mar-soille re- 
eiiit dirneUniioiii do ('Idno 
dns graino.s do ll(uiniig- 
iooii, somo, eultivo el rd- 
collo parfailomoiii. 

Kn IHKO, MM. Vilmo- 
riu-Aiidi’ioiix inlrodiusoiii 
dans lour {!a(al()f>iio nnn 
ospdeo (Uiiiivdci on Anlri- 
cho-Ilnngrio. 

M. Honrsior. a Cliovi'id- 
I'os {Ois(‘), oxpdi'iiiK'iile 
pour 111 snoniidi’ fni.s la 
cnllnro dii Soja ol dds lo 
P'' Sopioiiihro poiil ))n!- 
sontiM’ dos loniroh niagrii- 
(iiinos, cliargdo.s (h- jious- 
sosdonl !a iiiafiiralion I'sl, 
assunav 

M. P. OUvIor-Kocq, do Tonijdouvo (Nord), roooil lOO kilo.s (|(> 
grainoK do Sojaqiril distrilmoa 10 Koiniee.s agncolo.s. 



Soj» his|iH);i 


Dll loiil Cl! i|iii piviTdo, eml iM, Pailloii.v duns son liviv /.o Soja 
{iiliLn on 1881 , <iii doil (iror ccdlo ronsdiiiHincc t|in> li* Sujn Jiuiiii' Inllit' 
|ioiil dlro cullivc (in Knincn dopuis I'lins jiisipiVi Mtiisoilic, el ipie le siicci's 
f'sL cni'laiii ptirlmil «iu lo umis luilril sos gmines, piii-lniiL nil la vigiie iiiilril 
SOS gnippoH (I III! peul y iivoir d(! douln (pio siii’ les n’siiUiils de.s ciilliin'S 
(|in sornnl l(5nlres itu mini <lo I'aris. mai.i nous iiieliiioiis' a eroii'n ipi’ils 
siii’oiil ftivorablns. 

r4e|ieiKlnnL. on pent din; (ju’au mmneiil mi nous ecrivniis le Sojn esl iii- 
coiinii. 

L(! iMiisoiim, onrmiid duns sti inission scieiiLinque, eliisse (il eiillive les 
pinnies (hi sijscolbidioiis auns on fain! ooimniLi'n los propidiilds, 
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Lo GoHVGi'nomont, qui n’csL nulloment Icnu d’expSrimenter les plawtefi 
utiles, mais qiil cloiL on temps opporlun venir en aide a I’initiative privdc, 
scniblo ignorcr cc qui so passe chez nos voisins el Ic concours quo, dans 
unc sago mosure, lour apporle Ic Mimstere de Tagpiculture. 

Notre point de depart n’a pas 6t6 heureux, njoule M. PaiUeux, le Soja a 
6t6 prosontd siinplemeni comme un J6gumo nouveau. Mais il esl d'lme 
cuisson nn pou plus difficile que cello des aulres Ifiguminouses. La saveur 
osl bonne, sans sup6riorite. Frais on I’dcosse avec plusde peine, sec, il 
exigo une immersion do 24 heures dans uno eau uon calcnire. Dans Tigno- 
rance ou Ton dtait de sos proprieles nutritives, on n’a pas eu do motif de- 
lorminanL pour le cultiver. On s’en osl Lenu aux autres legumes. 

En 1878, le Japon, la Chine, les Indes preseiitent a I’Exposition 
iiniverselle toutes les variet^s de Sojas, et leurs graines remplis- 
saient plus de 20 bocaux, La France laisse disperser ces graines et 
laisse echapper cette occasion de pouvoir essayer d’acelimaler ou 
inSme d’etuclier toutes ces varietes de Soja. 

En 1880, laSociete Nationale d’Acclimatation pent fniredes distri- 
butions de graines en France. En general les essais sont favorables 
quoique la variete adoptee fut encore Irop tardive. En voici les 
rdsultats tres abreges : 

REGION DE MONTPELLIER. — La culture de celte plante est 
des plus faciles. Elle est extremement fertile. 

REGION DE LA HAUTE-GARONNE {ST-SruucE-suR-LEZE par 
Noe). — Pour 900 grammes de semence, il a ete recoUe 24 kilos 
ou u4 litres 500, soil un rendement de 1.748 kilos ou 24 hectoli- 
tres. Plante resistante a la secliere&.se. 

MERVILLE (IIaute-Garqxne). — J’ai seme, cultive et recolte le 
Soja comme le haricot. Rapport de production ; 100 pour 1. Seii- 
lement je I’ai ossaye comme legume, je no puis rien eii faire car il 
est difficile a cuire, j'eu ai doniie au\ animaux. nucun n’u vuulu y 
toucher. Je conclus : Plante inutile. 

REGION DE MARSEILLE (Societe d’Horticulture), — J’ai 
oblenu des Sojas a graines noires, elles mftrissent plus tarcl que les 
autres. Les graines de Soja que j’ai distribuees sont bien venues 
partout, je erois cependant, jusqu’a preuve du contraire que eeliii 
de Chine recii par la Society est le plus prodiictif. 

REGION D’ALGER. -- Le Jardin d’Essai a cultive il y a deja 
bien des amides le Soja. Il vient assezbien ici, mais ses graines 
sont diires, coriaces, et il est possible que de longtomps elles ne 
puissent pas lutter dans ralimentation avecle vulgaire haricot. 
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RKGION DR LA GIRONDE (MoNsjVniu). — Lo Sojn n.st IrAs 
(tans nos contreos, mi'nio i*ii vcrdiiro. Lo IjAlui! (sii (i.st Li-Ak 
friaiul. Quant an grain il n’est pas Irop bon a ('oiisonimcr cn ragout, 

Les oxpeinm'jiitalours du Midi do la Franco s’accordcnil. a rocon- 
naitre I’adaplation facile (Ui Soja. Tons critiquonl son nlilisation. 


* 
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REGION DR HOANNE (Loiuk). — Sonn* 250 grainnios (U^ Soja 
provonant do cliez ‘Vilmorlii, j’uii ui rocollA 5 kilos, iiarfailoiiK'ni 
mAi’os. Cetto planto pousse vigouroiisonionl. A la nioiiidro goloo 
(illes flAtrissont. 

REGION DR LA IIAUTE-SAVOIE (Coknikuks par Aknkmassu). 
— Variate cuUivee : Soja do Chine a poUlos grainos junn.Mius. 11 
A’iont IrAsbion Ici, fnictiflcj abondainraent o( nifiril loiitos sus grni- 
nos. J’ai ossayd dans ie temps les belles varieU's du .laiani a gnis 
grains blancs jauiiAtros, verts on noira. Auciino n’a la-ussi. 

REGION DE PARIS (Etami’Ks). — Jo dois dii‘e (|u’ii I'llainpes el 
dans les environs, lo Soja nbi pas (Uicore eld cull.ive eii grand, .las- 
(|u’a present ce Idgiimo ii’a pas de vonle. Ibiancoiip de ix'rsoiiiies 
roiil ciiltivfj p('ur lour propre usage. IJit seal ('iillivaliuir, a ina eoii- 
iiaissaiice, I’a sonut eoUc aniu'c pour le veiidr(‘. Jt; ne sais au ja.sle 
combicn d’ares il a ensoiinnictis, nuiis il en a eiillive aiK' I'criaiiie 
dtendiic. 

Quant a inoi j’oii ai I'liiL (mmine (riiabiliidc <S oa lOan'.s. l,a levtb' 
n’a pas (iid bonne, mais la fructificalion a ete extraordiiiaii’o, ce 
qiii fait (|Uo nia rdeolLo n’esi, pas inierieur{‘ a colb' des aiilres 
anndes. 

REGION DE L’OISR (CiiKVUiKitKs). — .I’m enllive lo Soja eu 
1S70 ot. ISSO siir Utl ares. S(jnu's Ie 15 Jain 1S7!), sonid.s le H) Mai 
on 1880 . L’Gxpdrimeiitateur doinunde : « Quel o.st lo iiiniiK'iit la 
ineillour pour recelter, elantdoiu.(* (pie lo grain wo. im'irit pas cboz 
iion.s? ») 

REGION DE L'OLSE (lioKi’ni,). — Qu{!l(]iios gi’aines soindos en 
Mai dans lo potager. RcsuUaL : G hollos kuilR.s (jui out infirif indga- 
Icinent, o'ost-a-diro U touires Ires lard. 

REGION D15 L'AISNE (Prkklks kt Thikiony jiar I,aon). — Planid 
lo Sojn le mdme jolirque les haricots Soissnns. Ils out ]inrfai((!inGnt 
pnii.s.sds et .so n L garni s de iionibreus( s goi.sses. niais il ]i'y a }ias 
iin'jGii de loH fair{j sdcher et cle los bnitre. 
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R]'i;GION DU RHOHE (Saint-Lagkr). — Plantation 15 mai — 
trop tardive. — Co qni a pu gemer a rapport^ d’uno maniM’o satis- 
faisanlo au moins 50 poiu' 1. 

QuelqiiGs tiges porlaient jusqii’A250 grainos. 

REGION DE LA MAYENNE (Juvigni^). — La culluro du Soja a 
parfaitornGni rdussi, qnoiquo semd un pen tard. 

Rj&GION DE LA CIIAKENTR (La Chaise par Bakhe/jeux). — Lo 
I'ondemonl ubtenuavec le Soja n ot^ bion superieur a toutos les aii- 
tros rdcoltos. II ost excessivoment difficile a cinro, c’est bien la 
son soul ddfaut avoc coliii d’etre nnier. II e.sl vrai rjiie les animaiix 
lui font lino ffite quand il osivert. 

REGION DE LA COTE-D’OU(Couutivkon). — Jesiiistres satisfait 
de ceite planto, ello foiirnit thif rm^meiit en graines, mais il ne faut 
pas somer Irop opais (2 a 3 graines par pied). Prefere line lerre 
Idgero a iino torro forte. Tout ce quo j’ai seme a parfaitement 
r^ussi ; oopendant j’habile iin pays relalivrment froid dans les mon- 
tagnea de la C(Uc-{rOr. 

GENLIvS (CoTE-n'On). — A cause do la sechei’osse line partie 
seulomcnt a pu lover. J’ai rdcolU i\ raaturito ce qiii etait restA Le 
grain rAiolte ino sembte plu.s gros quo rolui quo j’m semd, Jo lo 
dohtiiio a fairo maiigor aiix moiUons pendant riiiver. J’oii garderai 
]K)ur soiiK'r I’aiuido proohaiiu* 

REGION DU LO(R-ETR'IIER {Muihes par Meu). — J’ai etd tros 
satisfait du Soja qiioiqii'il n’est pas fait belle levee, mais jo I’attri- 
bue a la tardive ))laii(nlKiii, il floit ^tro somd on Avrii et il no I’a ete 
(ju’en Jilin, (JiianI a coiix {pii out love, ils soiit Ires beaux, bien 
graiii(*s, CO qiii prouN’r qu’il s'lialnluorail bion a notre cliiiiat. 

Ri'lGlON DE LA NIEVUE (CiumnoK-HN-lUzois). — Some le 
12 Mai. Il so devoloppo mais trup tard, rstdifflcile a boclior. J’ai 
rdcollo 57 kilos pour I quo j’ai seine. 

Los resultats oliieiius dans le centre do la France jusqu’u Paris, 
ddmontroiit que los varidtds etaiont encore Irop (ardivoK mais quel- 
les poui'raioiU s’acoliniatGi* si Tony mellait un i)ou do patience et 
surtoui (|UGlquGs connaissaiices scientifiquos d’acclirnataiiou. 

* 

f ^ 

REGION DU PAS-DE-OALAIS (AiiiiAfi). — J’ai planto en Mai 
do 4 a 5 graines eapaceos do 12 ponces. C’ost trc>p jirbs, les plantos 
dtaieiit tellemnnt fournies qu’un smi no sorait pas lombd a torre ; 
boaucoiip do grainos copeiidant. 
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Ea plein champ j'ai seme 3 aros ot cela fin Mai. Au momoni do lii 
floraisoiu c'etait une veritable curiosity cUj voir les maiivaiaos horbos 
Gt les plantes ontrelacoes oL tolloniont sorroGs qu’il out did inate- 
riolleniGiit impossible do courir dans la rdcnUo. J’ai on un hootolitro 
ot domi (le cosses dans oes 3 ares. Mos cliovaiix inanf'ont lo hois do 
Soja. 

REGION DU NOKD (M. Ouvier-Lecq, TKMi’ni'UJvi-:). — Lo Soja 
mbrira on Eranco lorsqii^il auradto semdavant lo 15 Mai. 

Los plantes ropUiudes dovionncnl moins forlos mais donnont plus 
do cossos. L’ossai que j’ai fait cetto.amido o.si trds coiiohuint, La 
culture on ost facile et peu coftteuso. 

RJ^UION DE LA SOMMR (Saijtin par Pekonni-:). — Sciind lardi- 
vemont a fourni dos qiiaiititds considdraJjlo.s do polilos cosso.s quo 
je suspends dans les groniers. 

Je compte sur Id hoctolitres sur 1 lioctaro 20. A caiiso do la 
recolto tardivGj il me fant le fairo secher avoc soin. 

REGION DE LA MEUSE (MoiNTdAiiNY). — Colto planl.o pout dtro 
avail tageusement cultivoe car ello convient biiui aux cliovaiix otaux 
vaches, ot jo ponso, mix moutons, car uno olidvro on dtaif (,rds 
friande. Lo temps pluvieux el humido onlravo la niaiuritd. 

REGION DE LA SUISSE (Doukei.oyk). — Onantitd soiiido 3 kilos 
1 g 13 Avril» gormination irrdgnlioro du 5 Mai an 1"" Jiiiii, liauloiir 
fin JuillotdOa 50 oontimctros. Los gnns.sos so rni'inoiil bicii Lc.s 
piod.s portent KO gous.so.s. La inaturild so, fait iiii poii athuidrc d la 
fin Septoinbro oo qui poniTu ])resen(or dos inc.onvdiiioiils pour 
trer la rdcolto on bonno condition, dans cotto .saismi liiiiiii<l(> S('ind 
Gil terrain tros gras, sa vegetation ost tr<q> vigournii.so ol il doiino 
moins do graines. 

Los ossais do culture somblent alnmdonncs on I'rajKM! dopuis (‘oilo 
dp{)<[iio jusqu’on 188«, dale do son introduction on Anidriquo dans 
los Etats du Slid. 

La indmo amide, MM. Locorf et Dujardin-Hoanniolz pi'dconisonl 
roinploi du pain do Soja dans ralimentatien dos diul}dlJ(iiins. 


5* L’6tud6 et I'accllmatatlon du Soja 
devlennent gdndrales 


Do 18b0 a 189(1, dos comimmication.s frdquontos snnt pnblidos 
dans lo.s bulletins d’agncuUiire dos Rtats-Unis, 

Lo Soja nst etudiQ on Kussic par Nikitin. 
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En 1005, LiYii Ying, conseiHer do 1” classe an MiaisLere (rAgri- 
culture do la Chine, pr^coiiise I*omploi du lait do Soja on Euroiio. 
TJn laboratoire d’dfcudos ost crdd par lui on 1906 a Paris. 

Co laboratoire est'compldte par uue usine de la « Caseo-Soja'ine « 
fabriquant Lous los produils derives du Soja. 

En 1906-1907, lo dooteur Bloch dtiidio le Soja et pr^oonise Tom-- 
ploi du fromago do Soja on feuillos minces pour les amides, 

En 1010-1911, des proaontations de produils do Soja sont faitos 
aux Expositions de Bruxelles, de Turin efde Dresde. 

M. Lechartier fait des essais de enUuro en Bretagne et dans la 
Haute-Vionno ol donne lo rdsuUat de aos analyses chimiques do la 
planto. 

Le doctour J. Lo Goff, dans la Gazette des tidpilaitx, attiro a non- 
voau Tattontion des mddecins hygidnistes siir I'emploi du Soja dans 
I’alimentation'des diabdtiqaes. 

En 1913, il somble que le Soja ait dtd importe en Allemagne car 
la note suivante fut publide par plusieurs journaux de Franefort ; 

11 usL fondd sous Ic nom do Soyama-Wceko uu Inslilul aynnt iiour but 
do fiiiro doa ossuis do production do lajlarLificml dograiin-s de SDjfj oL d'au- 
Iros subslanccs. Lo Soja ost nnc planlo anmujllc roimndnoon Asiooj'ion- 
hilr, iiv(*c la(|uolle on [Ji’^paro U' S»>ja cousoinind comino lioi’s-d’couvro lui 
ihqiori, on C.lnrii'' ol mix Indns, Lo Soju, foiirniLa Hockonhoiin laplusimpor- 
Laiil(> qumititiL siiioti hi inUiiito du lail arlincicl produil. La Lonoiir lOi imi- 
•liiM'iN l“^l il(' 17 |ionr (•rnl B'lipiv'^ rasmmilili'-o <h-s agriciillfiiii'h qui 

a I'll liou il y a qiU'|(|iu‘K muiAos a l■’l•lnl(•^oll, r».n(i(» lail do Soja 

iiiTivi'iit joni’iK'lloMit'iil sur Ic niarclic, quaiKl la fai'ricanoii csl poiisHco on 
grand 

A la lolc dc ('file ('nli-c[)nsc an l^qll^lll dr plusii'in*', niilli<ms sc fU'til mi 
dcpnld dll Hciclislag. 

Ln SocnHc Soyaina-W I'cLc lai'n«|nc anssi «lc la '•vcinc, dn i>ciin(‘ iq du 
fromago. iJos ('‘(•liaiililluns ilc l.iil dc Snj.i ^<Tiiicnl deja nliliscs pai’ ilivci's 
boulaiigers do llockoiilioint. 

I.os apriciilloiirs siiivcnl avi'c uno vivo allciilion <-('llc cnlrcprisc donl d'^ 
cr-iigni’iiL la rnmmrroncc, 

Celle note iiulique qu’on 1913 le Soja n’etait pas cultive en Alle- 
magne, puisqiio los agriculteurs craignaieut oux-indrnos la concur- 
rence faite par le lait de Soja. Los dtiidos du profcsseiir IlaberUuKlt 
n’avaient pns eld couronnees de succes en Ailemagne, pas plus 
qu’en Auiriche. On avail sans doule tentd en Allemagiie ce qui 
avail ete tonte on France, car A la mcnie opoquo line usine « La 
CasGo-Sojainp » instnlldo aux Ynllees pres d’A.micres (Seine) fai- 
sait line reclame assez originale en faveur des produils do Soja. 
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I. 0 S grainos traitccs ilans cgUo iisino oliinni«o otaiont tirana do 
Chiao oommo j’ai jm m’eii assurer ot il (Uaita provoir quo los pro- 
diiits aliinontairos a base do Soja, planto absoliimont iiuionnun du 
public, n’aiiraiont jaas sa favour. 

Do toiiips a autro quolquos ossais do oulturo dii Soja sonf oiitro- 
] iris on Franco, on Tlalio, on Russio, oi donnoni iialssaiico a <los 
varifUds prdcocos, quo lo coinmoroo nous apporto. 

Du roD’ouv(3 dans los eatalogun.s Vilinnrin do 11)10, uii Soja appold 
^< Soja Inltif do Rodolin », Soja a grains iioirs. 

M. Douaiffe dans sou livro sue Lvs //«?7V'o/,s' osL assoz lU'dcisaoo 
siijol. Parlaiit dos varioLt's culUvdoson Ftimpo, il oito lo Soja ordi- 
naire a grains jauiu's trnp tardil pour lo coiifro ol, lo nord do la 
Franco ot rio convonant quo pour lo midi, lo Soja noir dgabunonl 
trop tardif, lo Soja (rj^itainpoH qui, dll-il, n’arriv(i a nifirir (pi’uiin 
partio dos cos.sos sous In cliniaL do Paris, Dans la rdpion do (biri- 
i;naii (Ardoniios) ccKo raco ost dnlruilo iiar ios gf'd.’i"! avani ([u'il 
w'y ait do eo.s3os inAros, bonnes a rdooltor, 

Lo Soja nxfra Uruif do Pudolio qui osl oiioon^ Imp lardif ol stni- 
lomonl I'oonnimniidablo pour lo inidi. 

M. iJonain'o sigiialo lo Soja frds luilif li grain lu'iiii oojiinio la rai'o 
la plus prdenoo qui oxisto iiolLudlounuil, Milo osl, .siisotqitdiln do mfinr 
son grain dans la rdgioii do Paris : 

I Inns los I'liiinipH d’oxpfu’ii'noo do ('.arigiiiui, Ic Sdj.i in's ]i,'ilir/i ;',i'')in li''iiii 
osl lo smil (pii soil iii'rivd, oos aEiiidos piiss<'o-<, ii iiii ilcgi'd iF in.iliinli' 
siiflisaiil pilin' |joiivnir dim rdniUo soo, 

1.0 DooUmr l.o (loir pidilit^ do nniivoaiix artiolds nu'dii-aiix siii' lo 
Soja o( (diilo do lo cull, Ivor dans la I'l'giiui parisumno, II iiilrdduil, 
uno vilridlc a grain noli- (Tokin), asso/, liaiiMi pour niiirir dans ocdi’ 
1 dgioii, 

MM, Doutangcr ol Daiisso onllivmil. oiulo Nnridli' ;'i Mlrcoliy 
(S,-of,-().) pour on pi'(’[)ai'(‘r do.s o.onsiM'vos iiiisosimi huili’s piuir I'ali- 
inontation das (liab('l,i(jiins, 

Fiinn, o]i P.)1H, M, RiiiK'st, DtrooLoiir <b‘la l'’('riii(‘ Fxpi'i'iiiiniiL'do 
(1(3 NdoniiKiiro, ntooil dD\iii(‘i'i(ino (pH'lqiK's dclianlillnns dc Siija pai- 
rinRrtmnliairo do iMM. Drionxot S{!niic!iiiii. II li's cidlivi*, isulo dos 
iniilations, ordo dos hybridos, ossajo dos vai'ii'qds inuivnllos f[iio 
culiivo ddja M. (Airlo.s do Pai'bonni/u'o dans lo Tarn. 


O'* Les causes 6es tehees de la culture clu Soja 


(N)iiiini) on lo reinarqiio, raccdiinatalimi dii Soja a prdsoiild do 
noiubrouses difncidlds, parco ([iPon a introduit d(!s variddjs Imp 
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tardivos ot que colles-ci n’ont pas accliiaatdes d’une mani^ro 
progressive, II aurait fallu clioisir dos varidtes du nord de la Chino 
(Mandcliourie), los adapter d’abord au Midi de la France, puis les 
hybridor, roclierclior des mutations el partir de ces graines. En- 
suiLo les faire remonter dans lo Centre, puis dans la rdgion de Paris 
et enfin au nord de Paris. 

L’introducilon des planlos alimontairos lelles quo le haricot, la 
pommo do Lorre, a eld longue ot difficile ot Ips premidres intro- 
ductions n'ont pas tmijours ete couronndes do succes. Cepondant : 
« ToiUos le.s phintos agricolos ot horlicolos sont le resuUat do I’ac- 
climatation, pui.s de ciroisoinonl do formes importees qui pou a pen, 
par mutations succossivos on par uno lonto adaptation, so propagent 
regulidromont, parfois indmo spontaiidmont dans lenr nouvelle pa- 
Irie )) {131aringhem, La Vorfoctionnemcnl desplanles). 

Tons cGiix qui so soiii (tccuiJes du Soja saveiit quo sa fecondite 
ost grande, quo sa composition cliimiquo esl supdrieuro. ^ 

Founiiioi dour, deniiiiiduil M. Puilleux oii 1881, no !«• ruUivoiis-iiniis pus 
doi)uis cent iins 1 Parre qiu' Ips aiinlyst's out niainpio, piirtc qu'on I’a ]jr6- 
conibd, non ceniiiie pliuilpelpagiiieusf «•L^l>^l^■ngprp, maisroiiinio un legume, 
comiiie idimte polagere el qm* I’oJi ii rouuiipiiee paroii 51 fiilliiiL (iiiir 

Si tons les luitniirs etpublicislos agricolos qui se sont oceiipds du 
Soja. sonl. d’acconl pmir hii aUribuor uiie grande valeur nliinon- 
(airo, Unison pre.siiiio ioiiH out marque line indiffdrojico totalo pour 
sa propagation. Cerlaiiis mdmo sont alles plus loin, ils on out de- 
coii.seilid et dceuiirage proven tivemont la eulturo on France. Uii 
d’unire mix dei'it : . 

Nous IK! (Toyons aiiciiiinitenl a I'.ivemr dr la (nillurr dir Sojn iliuis noire 
pays : l)i(!n plus nous prnsuns ipi’il est Ires impriidrnl dr l■rl■«^lalM(lIMl^‘r "Oii 
iidoplioii on grand, iiioiik' dans noire region inendioiiale. 

Apres avoir fait iiiio cainparaison avec les leguniinouses Imirra- 
gdros, cot autoiir ajouto : 

Nous ihivotis done, inulgias I'oijin oti rlr qiii ' 'irs ngronons's li’op <li><jio- 
srs a (‘Oiiduii'r nos ciillivalrur.s dans le donmnir drs « nonveaiilis s conser- 
v(!r nos usprer.s roiirragrres. LeSoja jmiirni les rtmiplaei'r prul-elreni e- 
nient pour la prndtielion fourragere dais cerlnincs siUiutions des [lays 
eiuuidset duns qiiolquo.S"imes do nos C' 'lues, iiims les experiences faites 
sill* ce pointplans la metrojmle no pouvi iiLiums riiidi([uor. 

GoLLo (liseiissioinious jiormot de ceneluro smis uiiomie hesilatien, (pie lo 
Soja n’a luicuneinenl sa place im;r((udo dans lies assoleinents ; encouragei* 
rexLension de sa culUire soraiL uno erreur, l"nl uii point de vuo agricolo 
qii'au point de viie (kenoniupio. 
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Co n’ost poiii’tanfe pas la panvrolo dc In documontalion oxpdri- 
meutale qui a fiiit defaul, au contrairo la enltiiro do cotLo plaiite a 
quolqac pen olTrajd nos economhles agrictUos, ProN'oynnt la j^’randc 
revolution economique quo eoUo pianto allait joiioi’ dans un aA'onir 
rapprocho si on oncourageait sa culluro, on a (jssayd non soulomeiit 
do decouragor los novatonrs, inais encoro do jnlor sur !(' Sojn )o ])liis 
grand discredit, sans jamais on doiiiior do raisons plansihlos ol non 
intei’Gssdcs. 

Quand on connalt comnio nous les rnultiplos applicaiinns do cotto 
pianto, on est on droit do so domandor qiiollos sont los raisons puls- 
santos qui ont prdsido a cot rtstracismo. Do gros inldrets coinmor- 
ciaux, financiers ot mdnio socinux out onvisagd avoo torrotir la jn-o- 
duction do raliinenlation a bon marcho ol so sont rofngids dans 
I’ego'isto « malthusinnismo agricolo ». Vnila la vdritd ! 

On salt qu’on prepare on Chino ot au Japon dos iiuds tros on 
faveur pros do la population do cos regions ot I’antour (pin J’ai cite 
phis haut voit la un danger pour I’indnstrio froinagdro frnncaiso, 
aiissi, i) pose la question suivanto : 

Abanclonncrons-nous ftussi nos cxeelb-nls IVomages pmii' adopli'r’ iiii fi'u- 
rnnge viigolnl si pai'fiiitqiiil puissc filref — el nous somiiirs m ilnii! do siip- 
posor qu'i! no sora jamais jwirruit on Kruuce on In Sdjfi ini'inl dil'lii'ili'- 
mcnl — Nous nffii'rncroiis (jiKMion, nos roinpaii*ioU>s Ic Icniictil d’uillriii's 
a tort. 

Nous soinmos ici on face d’lino duclaralion IVanclio (pii nous p(5r- 
inet do comprondro les dossous do louto nne {‘anipagnc d(^ ddiii- 
gromnnt qui n’etait sans doutn pas domiuo d’intdreis. 

Je no sais si je parviondrai actucllomenl a vaincro iiiKi soinbla- 
blf! coalition d'interdt ot d’ignoraiico dans ia muivcllo ci'fiisjulo agri- 
colo quo j’ontropronds, mai.. j’lqjporto avec. nmi nn » bagag(5 expe- 
rimental ot goiKltique « sur lo Seja, (jui s<n'vir!i inalgia* lout, un 
jour t)u Tautre, los intcrots do moii pays. J’ai confijince pt j’osjxh'o 
quo ma faiblc voix sora onienduo. 

D'autro part, on sait quo lo Soja osl uno pianto oldiloi'i! jirodui- 
sant 17 a 18 pour cont d’line huile aiissi siccative quo I’liiiile do 
lin. Pour la fabrication dos savons olio est intornu'diairo outre 
rhiiilo de inai's ot cello do eoLon. Lo lourloan oblonn a niio valour 
alimontairo pour les <animaiix dgalo a collo du loiirloan do coton. A 
CO point do vuo (liiiilo et lourtoanx) la culture dn vSoja sorait do la 
plus liauto importanco on Franco? Apres av<iir ronstaic sa valour 
on maticros azotoes el sa riclioaso on huiio, lo dptracloiir du Soja 
cit^ plus haul ecrit oncoro : 
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Mais ([iicllo quo 8oil sa vuluur, \\ rosLo copcndanl infcrioiir il nos iour- 
Icttux indiffonos, aiix LduvUmiux do coprah, do s6samc, clc,, adopL6s aujour- 
cVhui dans ikis Gxploilaliuns ; il no pouL concurroncer cos dorniers ot, 
commo d’aulro pari los huil(!9 d'^clairago onl dns debouches Ires limit6s oL 
quo lour approvisioiiiioinoiiL on Franco osL assure lavgomcnL par noLro 
produclion ol nos iinpoi’liilinns do grain«}s, niicune extension s6riouso n’csL 
sinon prolmhlo, im'itno possililo dans cotte vein pour la culture du Soja 
dans nos regions. 

All moraoiiL on la Franco ost tribntuiro do I’etrangor ot dos colo- 
nios pour ses huilos induslnolles, dovant la rostriction de produc- 
tion des gisenionts liouillors, dovant la consommalion enormo de 
pdtrolo ot do oarbnvant, on so domando qiiollo est la valour de cotto 
objociion ? 

La plupart dos toiirtoaux omployds a I’engrais dos lorros et a la 
nouri'iUiro dos animaux nous vioimont do Fotranger; I’inter^t de 
quolquos-uns va-t-il oncoro uno fois tinomplior de Viiitdrdt collectif ? 


CHAPITRIZ II 


CULTURE DU SOJA 


La |)lanto qni nous occupo royut do liiiuin 1(' iioiii do 
Soja {Spccia phintamm 1021 ). 

.Tacquin la figum plus fard dans scs Iconvn iihnilKnini rnj'tnnmi. 

Mcono.li I’l^ludia onsuitn. inais no liii Irmivniil. pas h>s cararldrcs 
dos 7c5i*ital]lcs UoUchoSj no poiivani, d’un anlrc cotn la irilliudior 
au gfliU'G Phmlnlus, il on fit iin genro spdc.ial vi liii donna In iioni 
do ffispida : Soja jioilu. 

Itontham ot Ilonkor n’oiit pas adiiiis co gomM' ; ijoiii- oii\ 
plniilo ost lino glycine. 

Lo lintanisto MaximoAVicz ap|iollo glyoino Inspida, iiiu‘ ospdoi' un 
pen dilTGi’ouU) du Dolielios Soja ol (pii esi acliudhnuonl la pliisnn- 
ployde. 

Lo Doliclios Soja do Uiine scrait d’nprds Si<'l)old t'l Zacadiai'ini !o 
glycine Soja, 

I'lii rdsuine, on pent distinguor trois cspdiM's do Soja : 

1“ ftlycino hispida. 

2 " fllycino Sojn, on Dolidius Soja, (ni Soja Atigiisl ildlia. 

3" Criycinc Javanioa. 

Lo glyciiiG Soja se distiiigiin du glycine liisjiida rni oo <|iio ses 
goiisses ii’oni, pas los dtraiiglonienls, ot lo.s chiisoiis oui'acldristlquos 
du glyc.ino hispida. 

D’aprds do Oandollo, Ic Soju serait oi-iginiiiro do la region coni- 
priso oiiti’G la Coc-lnnchino, lo sud du Japon ol, Java I) ost (iuHLi. 
dopuis la plus liaulo antiquitd on Chine I't au Japon, on il sort, graoo 
il sa richosso on azote, a cnnipldlor los rations do riz. Dans ens 
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pays, lo Soja n’est pas consomme le plus souvent a I’etat tie legume, 
il sert de base a un grand nombre de preparations alimentaires, 
notamment a la fabrication d’un fromage vegetal aiissi nourrissant 
qii6 le fromug'' do lait. 

Uu des plus anciens monuments liistoriques de I’liumanite, le 
cdlebre livre mddical de She-iion, le signals. 

D’apres le grand liistorien Sma Quang, ce livre redige par 
Hnuandi serait vieux de plus de 5000 ans et, le Soja, sa culture, sa 
transformation en lait et on fromage remontent aux temps les plus 
reculds de I’liistoire des homines. 


Caract^res botaniques du Soja 


Logumineuse lierliacee a tiges annuelles, dressees de 0 m. 80 a 
1 rn . 50 suivant la variete et la nature des terres. 

Ell terres maigres, on de fertilite moyenne, le Soja forme des 
touffes naines, eompactes, analogues a cellos des haricots. 

Toute la plante est hispidee, recouverte de poils tres courts de 
coiileur jaune pale rougefitre, formant sur les jeunes rameaux un 
duvet blanc grisatro produisant an toucher la sensation du lolours. 

Le.s feuilles sont moyennes, alternes, trifoliees, 
porlees sur de longs petioles. Les folioles sont ovales 
plus on moins aciiminees suivant les varietes, eutieres 
de contexture assez mince Les fleurs sont papillona- 
cees, tres petites, de coiileiir verdatre on de conleur 
lilas ou violet fonce — grappes axiliaires, coiirtement 
pedunculees on snbsessiles La fleur est a calice 
ganiosepale a cinrj divisions aigoes, la corolle est 
papillonacee et les dix etamines sont didelphes (5) 
etainines soudees et uiie libre), I’ovaire est libre et 
uniloculaire, il renferme de deux a cinq ovules 
Les tleurs font place a des gousses velues de 4 a fi centimetres 
de long sur 1 a 1,5 de large, legerenient bossuees a la place des 
griiins, renfeimant de deux a qiiatre grains separes par un etraii- 
gloment. Get etranglement n’existe pas chez le glycine Soja mats 
seiilement cliez le Soja hispida. Les grains sont, de conleur. de for- 
me et de grosseur, extr^mement variables suivant les varietes, ordi- 
nairementovoides ou plus on moins spliefiques on reniformes, noirs, 
brtnisi verts, jauiies ou jaunes verts, verts ou blancs jaunatres. Il 
existe des graines panachees. 



Fliiiirs oLfruils 
ilii Siij.i 
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A la racine se trouvent dos nodosilds (Mumiie rIhjz l.oulos l»5s Idgu- 
niinenses, mais chez le Soja la grosaoiir dos profiilK'M-aiic.'s osi irw 
acceiiUiee. II faut quo cos iiodositds smont iqiporUios, (iiir siir plu- 
sieiii’s centaines de milliers do pieds <lo Soja cnltiv<‘.s a la 


Experimentale, nous non avons troiivd ;«i(5inio Uukui, co qni n’n pas 
empSche qii’ils »!es0ntai0nt uiio ires hollo vdgdial-ion. Nous rovioii- 
droiis plus longuoment sur oelU qiiostioii dos nodosilds. 


2® Les varidtds de SoJa 

Les varidtds de Soja soul oxlrdmomoiil uojnhrousos, co qiii ii'a 
rien d’etonnant, la plaiite dtanl cullivdo tui Asio (l(‘i iii.s tin Lonijis 
immenioi’ial. Une planio dont I’airo gdogra))lii([nn osl, si dtondtio, 
adaptee ddfiiiitii’ement dans dos inilieux dilTdronls, dovaii doniioi' 
naissance a une quanfcite tres graiido do varidlds, A rExposition do 
Nankin en 1910, plus de iOO varidtds draioni oxposdos. D’nilloiirs 
les varietes do Soja cultiveos acluellomoiil dans iios Imu’iiios Mxpd- 
rinientales sent des mdlaiigos do varidlds tjiii Idnli's dinVu onl los 
lines des autres par des caraoleres niorjiliologiquos (ros sonsihlos, 
Les varietes de Soja pouveiil. so classor d’aprdK los oarat'ldrc's 

1“ lyfipt'cs Id fnntu' des (/ruinrs : Mn 
grains plats qui on gdiii'ral soul, dos 
Sojtts tai'difs ot nifirissoiii nial on Eiii'ojM!, 
ot on grains ronil.s ([iii soul, pins on 
inoins liHlifs. 

T D'aprax la cwilt'iir dit Juic : I'ln 
general o’osl par lo (dinngoinoiil, liriis- 
fjue do la ooulour dii liilo ([n'oti i’(!iii,'ii’- 
quG la prdsonoo do mdlaiigos dans los 
varidtes do Soja. Aiiisi lo Soja Ifalior- 
landt prdsonlo un Soja a inlo do mdiiio 
cmileur qiie le tegument do la graiiio ot nii hiio I'loir. \.o Soja jaiiiio 
de Chine a deux sortes do hilo, lo Soja Halo on a Irois.'olo. Im 

separation des varietes en ligndos piiros, ho Cora siirtniii par rdLiulo 
du hile. 

3“ D'apres la coidmr desligummts on dr Ui pmn das (jrainrs ; La 
coiileur des graines est oxcessivemeiit variahlo. On ' (rouvo dos 

grains Wanes, jaimes, verts, hriips. imirs, panarlids. Qiiolques-iins 
out le tegument craquele. 
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4" iVapres In covhur iIph flpurs : Elies variont fin lilft^* pA^*' 
violel fonot’i, 

5" D'aprds la fornio fi'iiila \ II y a toujoui’s uiio cori'ciliuinn 
eniro Ui forme et la ciouloiu' du hile; dans uno ospoeodo vai’icUd, la 
(iouloiir du iP'o osi tonjom’H acconipagndo d'lmo ni6mo fornio. (1 owl 
un caraoidre invariable (iiii facUito la rechorclie dos lifi:ndOH puros. 

fl" jyaprds la forme dcs [olioles : Cost la u« des iiaraotbros JlnO" 
tiiaiita lies plus difiloilos a saisix’, surtowl qnand le» IoLk do gniiiios 
sont composes do aous-oKpdces. 

1° jyapr^s la (‘.oinpodiion rhimif/ue dos grahoa ' Oorlainoa Yarid- 
Ids sonLplusnu nioin.s riclies on nllnimims on on hiiilo. L'aceiima- 
tation do nos grainos on Eranco ost oncoro trap noiivollo j)onr qu’on 
puisse eliulior co oaraetdro. 

H“ lyaprdslu ])r<lcodti} : La pi’dcocitd ost lo oaraotdro lo plus im- 
portant a dtudior ot a rocliorolior. Pxu' lino selection oonlimu' (1(3S 
varidtds prdoocos, on arrivora a U'ouvor pour ohnijuo rdgien agri~ 
cnlo Ig Soja(pii lui convientlo mieux. 


Martens diviso lo Hoja on grain : ovoido (olliplieu) inii]’. lu’iiii, 
vordatro, jauiK!. 

Itoiid (siilidruiuo) vordAtro, jaiino, tres petit (uiiniina). 

Mdplai (plus oil nioins oblcing) (comprossji) ni»ir, oxti’dimnnenl, 
potiL vcrdAtrn, bruii zdlird do ludr. 

('liao.uno do cos onzo divisions ooiiipronant do nnmbrousos din'd- 
roncGs, jiar la laillo, la prdcoc.itd, olo 


Vari6t6s Chinoises. Le Soja en Chine 

Lo Sojaoconpo on Cliino Line place considerable. .Son nmn gen/'ri" 
quo esi Yeou liUni (pois oleaginonx), TaUoii (grand pois), sou. 'I’nii tos 
los IdgumiiiGUsos a guiisses ot a grainos aliinentaiies juM-li'iil. on 
Chino lo nem do Tdou. Qu’ii s’agi&sc do liaricols, do pins, de 
doliquo, do fdvo, do pois chiciio, do lenlilles ou do {‘ajims, le noin 
ost lo mdmo ut io qualidoatif qu'on y ajeiite indique smilumeiit lour 
coulour, lour forme ou lour usage, sans nous permctlre do disiin- 
guor lo genre. 

D’apros le Pen Imo Kang mout hei’bior oliinois et livro do nm- 
tidros medicalos Ires nncdoiu on Ironvorail en ('hine les vnridli's <b) 
Soja suivantes : 
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1'’ Ta liiou : lo gi’anil haricot conipronauL : Ln IT^ lomi, Soja 
unit' — 1 q Po tdoH, Soja blaiir ~ Ilouaiig huxi, Soja jauno — loTsia 
tc’ioii, Soja vert — Ilaii te^o, Soja bniii — lo Pa tdou, Soja tacliotd, 
Lo Houang tenu, Soja Jauno, osl oniployd pour fairo lo 

CromagG (tdoii-fuii), on on nxtrail do riuiihi et il sort dgalomont a 
fairo il ‘’auces. 

2“ Ta teou houdntj on Tdoii p}' : lo grand Soja jauno, varidlus, 
noil’, vort, jauno, Wane. 

3® lIouauQ ta Icon. 

La varif'td Waiidie snr* :i fahrirpior le (Voiiiago, riiuilo of, la sauce. 

•i“ Tc.hit siao tdou ; lo poiit ha- 
rioot I’ongo (|ui coniprond deux 
variditd.s : lo TcIk! toon ot lo ITong 
icon. 

5" Lou tdou : 1(5 haricot vort. 
Los poi]|il('s do la Maiiciiourio on 
foal 1111 usage varid. 11s on font 
do la rarino, dos pains, oh;, lisle 
doimont ou noiirrilui'o aiix hmiif.s 
ot an\ rlnnuiix. 

()" Pd Id.ou ou I'dii tdou. 

V Lon-tdoii : aiiisi uomind pai'c.o 
<in'il poiisso sans (UiK.iiro. L’est 
sansdoiiin ;’l(',o(,(,(‘ ospociMjii’i! faii- 
drail ral.lacin'r Torigiiio do Ions 
)os Sojas (Uilthds. 

S" Ouim /dun : pois chiclio com- 
priniant ciiii| varidlds : Ilnii tdou 
— IloU}’ lio (,d(ni — I’y Idoii ~ 
Poiit liai’iroi void — Tsui oiion 
tdou. 

D® Tsun idou : hWo cliinoiso ; va- 
ridtd : IIou tdou. 

10® //one/ teoH : varicUd : Kiang cliouang. 

11“ Pion tdou : lardif cftnipronant lo Yuou ly tdiui ct Ouo son 
idou, 

12® Tao Idou \ haricot contoau. 

LT Lj/ Idou ; oullou tdou, haricot do I'eurs. 

M. Faillnnx (lit qii'a rhlxposition Uiiivor.sollo do Vionno on 1873 
flgiiraiont 13 varidtds : 5 jauiies, 3 nnires, 3 vortos, 2 briines et par- 
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mi olios cloux liAtlvos, uno jaiine etune bruno. Nous n’en coiiiiais- 
aoiLS pas los nonis chinois. 

M. A. Ilosio (Mandeluirin 190-1, p. 181) distingue eu Mandchoiirie 
(Nord do la (Ihino) : 


1® Uouawf lilon on Sojn jauno : rioho en graisse dont il existe 
donx ospooos. Lo PjlI Moi (s<mrcil blanc) a ombilic blaiic — Chin 
Huang ou Chin Yiian (jaiiuo d’or ou jaime rond) a graino rondo et' 
Gt jauiio fraiio, oniiilojd pour lo teon-fou. — Nous cultivons clans 
nos Fornios ExpdriniQiUalos un Snjare^ii d’Anieriqueetdesignesous 
lo noin do Mandolin. Son grain estovoido, jauno d’or. Nous avons 
romarijud Irois sorLos do hilos ; incoloro ou blanchAtre^ binin ot 
noil'. OciLo varidLi^ est I’mio clos plus precoces que nous cultivions. 
Ra maturitd osL ailointo dii 15 a On Aoftt. 

2® Twifi-lhu ou Soja vert : dont il oxisle deux espeees. La pre- 
inioro a poau vorto at amande jauno qui passe pour Atre riche on 
Idgumino, la doiixiomo a poau vorte et amande verJe. Ces varietes 
sonL (uiltivdos a laForuio Exporiinontalesousle nom d'Early Medium 
Groan, hilo brim clair. grain legerement aplati, macule do brun. 
Qn grand noinhro do varidtAs a poau vorte, a chair jauiie ou verte 
sont dguloinont on (Undo mix jardins d'essais. 

:i" fhUuku nil Sojtf nnir : dont il oxisto trois espece.s. Soja a 
amande verle {Ta \^'au Tcmii), grand Soja noir. Est omplitje commo 
aliiuenl apres avoir did boiiilli, Assoz riclio on huile. 

Soja noir a ainaiula jauno ou Siao Won Teou (petit Soja noir) est 
oinployd a la iioiirritiin! ties clmvaux, on (■clnsel•Ye^ salees pour 
riiomni'' t 1( ! I'Mirloaiix nprds rextraction do I’liuile sont doiines 
aiix pores. 

Nt)us (Millivniis nil Soja noir provonani d'Amerique portaiit le 
noni do Soja black Wilson Eive a peaii iiuire et :i chair jauno, Le 
grain ost potii, un |)Ou aplati. (Vo.^l uoo vnriete ossentiellemcnt 
roiiriagdro inais un poii lardive. Nous isoloiis acUicllemeiU uno sous- 
varidtd a grain mud pins IiAtif do qiiinze jours. 

Soja )ioir d unuindt* jaiuif (Pion Wen tdou) Soja noir employe 


pour la iioiirrituro dcs cliovaux. 

Poni' los Sojas do Cliine, M. Li Yu Ying propose la classification 
siiivanto : 


1 Soja bruii 
2, Soja noir 
8 Soja vort 
4 Soja jauno 


et Ions les inlennediaircs 


brun et noir 
brun et vert 
brun et jaune 
noir et vert 


no’ 


\ 
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Rn Chino on cuIUyo lo Soja coinmo lo haviool. La {^rando cnliurd 
n’oxisio pour ainai dire pas. Lo mnruplhMiKjni do la lorro ost tol 
qii’on no ronoontre pas do cb,anii) clont I’dl.ondiU! oxcodo im hocdartj ; 

II ii’y 11 pns da gmiiilcj enllnr(!i!n (^liinc, i\\ pour h' Sojii, iii pour Ics tiu- 
tros iilnnloH. (<ha<mn fail hou frcjiiiagi*. Tn's soiivnil iiiissi clmciiii fail son 
liiiilr!, »iiic)ii siH (In inoiiis Rh<7i iiiiilosrs pni'oiits, Ions voisiiis oi plus 
oil nioiiis I'l^giiliorninriil groiipos at clislrilmfis iiiiloiir dii doniuino dii 
cliof do fiunillo, La liibiMcalinii do riiuilo no dovioiil Tolijol d’nim iiidns- 
trin spouiain ijiiodims Ins iiaiiloiis oii il y a nn tons grand nonihro, ilo. jiiUUs 
rliiiin|)s cnith'ds iiiiuiiolloinniil on Sojii. 

Los chumps no soul giiuro plus dn ^ a 5 moons (13 nidons I'onI nn lioclui'o 
onvii’oii), UiJ chump irmi hoclurn nn poiil guovo so I'cnoonlri'r quo duns In 
Noi’d. IJii ciillivalcnr d<! liO hnolaros csl rurissnno, do 1(1 A 12 hooliiros 
rui'(!, 3 a 4 licctaros FormoiiL iiik! oidluro normnlo oh Ions Ins nioinhros da 
la faindlo Lroiivunl nn I'liiploi iivaiilagoiix di‘ tons lours inslinils. 

II y a dos qimnlilns do raiiiilli'S «|in vivoni Lros hion ol inolloiil ili‘ oiMo 
avoc nn hncliiro.ol inoins, cl il y (ni n ln'aiiroiip qni soul ohligros do vivro 
avnc In poLil cluunp qitMUiUmrc la inaisoti do riidriliigo ipio In lui ol los 
rnmurs rcisdcnl inulinnaldo, inoossildi*, ins.iisissnhlo. Lo plus sonvoul I'o 
champ ms dupitssn pus 8 A 10 ninmis. (Kxlruit duiu' loliro do M. Ihigono 
Simon, nnoicn Consul do. Kranco). 

On lit dans rRncyclopndic. Iinperialci Oliinoist' d'Agrii'iilLiiro : 

l.c gi'os pois so dislingno pur Ics «*iiidonrs suiViuilo^ , II y on n do 
iioirs, do hliiucs.di' juuiios, do gns, il y on u .iiism (pn smil Ini llolo^ do Idon, 
Los nnirs pruivoid ftlri* om|dny«'‘S (ui mnilooim-, Oh-u mnngo^ ol oiiti'or duns 
lo ooiidinicnl ii|i)>i!l(} f'/ii <pii si> (ompiisc do puis, ginuoinhro ol do ^ol. 

Lo jauiio sort a lairo iino sorlo do pAIr di* pois hu’iiioiiloo donl lo jioiqdo 
so iioiirril liiihiliKdliunoiil. On cn tiro do rhinh' on los tiiolliiiil sons lo pros- 
soir ol on fall tino saiioi' qni sin'l d'ussaisoniionionl. 

Los iiiilrcs oapncus do pois sniil I'lnpluyoos a fiin'o la pah' do pois tVr- 
niotilhs on ii alro luaiigds upWis iivnir dio lorrolios. 

Tcuilos los ospdcos do pois .so sdmoiil aprds o| uvaiil lo soKlioo d'lHo, 
21 jiiiii. Lit I'go alloinl trnis A qiialro piods. 

]']ii iinloiiiiio il so rnniio «lo polilos llmirs hlaindios qiii so It'ansfonnoikl on 
gonssos ol so dossiVlionl aprds los goldi's. 

Pour los Sojas, aussi Ini'ii quo piiur U‘s anlr«’s li'*gniiios, los ohiiiois ciil- 
llvonl Irds Idgdroinonl In (oito, iimis pmir lo Suju itmnis onoori' ipio puiir 
li's miU't's ; iis prdlondcul mdino quo o'csl iidaossaii’i'. On voil prosquo Imi- 
jnnrs los liai'icols jiuini'S u [mils scmds dans los lorros prosipio iiioiillos. 
aiiisi quo la fo.vo, 

Voioi lour nuiubdro do plunLor ; 

11s foiiL tin Iron avoo iirio piorro tailino on oAno ri'iivorsd ol, iiyanl luio 
main f[ui so loriniiii' on lidqnillo, ddpnsciil I<*s gniiiios duns oo Iron, Ins 
roo<ni\’i'oiil, loi’sqiPiis |o pimvoul nvoi* dc la Ioito lini’ ol laniisdo, ol ari'o- 
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sent oiisiiiLc avec clfi lapoiidrelto allongce d’urine. Plus tard, ils r^iterenl 
Pfil arrosago du doux ou Irois fois a un luois d’inlervalle. 

J3n 1910j la Station d'essais agricoles de la Compagnie des clie- 
mins de lor de la MandiMiourie meridionale a reussi a obtenir des 
semeiices amelior^es de Soja, qu’elle a distribiiees dans toute la 
Mandcliourie, pour iin total de 30 a dO koku {54 a 72 quintaux) ; la 
noiivelle varidte adtd accueillie avec beaucoup de faveur. En 1913, 
a Sziipingkai, 720 quintaux de ces graines ont Me rdcoltees et expe- 
dites a Kobe, ou olios ont ete si appreciees que Ton en a coramande 
de fortes qiiantitts pour la culture de 1919. La nouvelle variete a 
I’avantage d’luie plus haute teneur en liuile et d’une bonne unifor- 
mite de forme et de poids. Elle possede un beau liiisant. En outre, 
elle donne un rendement de 15 a 20 pour cent siiperieur a celui 
des aulres varietes ; aussi ces graines se vendent-elles sur place 
un pen plus clier : 0 fr. 28 do plus par quintal. La demands de ces 
graines est si forte que la Station siisdite n’est pas a mtme d’y 
faire face. Qindques joiirnaux font remarquerqiiela nouvelle variete 
est line rivale rodoi. table des varietes de Chosen (Corte) ou de Hok- 
kaido, mais, en reality Sojas de Mandcliourie sont cultives 
pour rextractioii do I’huilo (et la nouvelle variete se prMe tout spe- 
cialement a cette utilisation), landis que les Sojas de Chosen ou 
do Hokkaido .soiit utilises pour ralimentation. 

(Extrait de Commerce Ueports, Washington 1919). 


PnODUCTioN DU Soja k 

N Chine en 1910 

ET 1917 


UUti 

1(117 


Ouintaux 

Quintaux 

Soja noir 

37.S15 

40.000 

— vert 

04.288 

181.190 

— blanc 

84 . 560 

71.234 

— jaiine 

4.792.401 

4.069.822 

— autres 

1.070.919 

953.012 

Totaux .... 

6.050.049 - 

5.315.324 


lOlG 

1917 


Quintaux 

Quintaux 

Tourteaux de Soja 

9.377.916 

7.034.459 

Huile de Soja 

1.143.380 

946.406 


(D’apfes I’Annuaire International de Rome, T. I 1919). 
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Varl^t^s Japonaises. Le Soja au Japan 


Los varioUis ja]ionuiso.s smil, U’(>s iioinhrotisoa, Quoiiiiio irop tav- 
cllvos pour 6ti‘o fiulliv^Gs on Liiropo, olios pdin’raioiU (iLro acoliniat^os 
on Afriquo da noi'd {region iiKUlitornineoimo). sdlootionneos on prd- 
cociUj puis liybrideos avoo dcs varidlds ddja oultivdes on Am(jn([Uo 
et en Franco. Do nombmisos varialions so produirnioiU et pour- 
raiont sorvlr de pciinl do depart a do nouvollos varidtds. Kn gdiio- 
ral les grainos do couleur clairo snnt plus hfllivos quo los grainoa 
de couleur fouede. Voici los principales d’aprds M. Failloux : 

Go QUivatn ni mnnip (haricot, du rf inois) ; ll.'id immin (haricot piA- 
coco) ; Nukale 7name on Miw nuuna haricot, do d(uni .saison, .sort a 
fairo lo miso, pale (jonsUiudo par dii Snja, du riz ot do la lovuro 
associoG ou non an riz ; OkutH mnmv (haricol liAtif); Mnru mmne 
(haricot rond); Sim lappo mame (haricot hlaiic on hallo d(! pislo- 
lot); Kiiro mame (haricol iioir) ; Kurn trppo DKimc (haricot iioir on 
balle de pistolot); fumi (hariccit polilo pierro) ; Au'o )nfwte 

(haricot vert) ; Kat/p uinma (haricot a poiiito) ; Kitro kunihukp mmno 
(haricot a scllo noire) ; Aka hut'a kukp Dunitv (haricot a sellc rouge) ; 
Taija mauie (haricot the) ; k'n isi duiiup (haricot panache) ; Ki ntmui' 
(haricot jainio) ; Itihia nwinp (haricot Lhd) ; Kuunza (haricol jaiiiic). 
Cette iiomomdatnrc ('st oxtraite d’nn oiivrage japmiais inlitiilc ; 
ICxplicalifma amp fu/mu'!; tips ({/'liras a/ das jihmlcs iioarrlln/irn/ didci'- 
7)ii}u!cs; aiii.si ()iU‘ jI’iui oiivrage iiihlulc : Lr .liipu/i a I’S/posi/inji 
u/dwrselle dr /.s'7.S', I'crittni (Vnii(;ais par ini japonaK, 

Lo ^5l^ja Nakdte. /tiUD/r w le grain hlaiic jaaiiaire t'e N.akah^ nia- 
ino a des s^nis-vanetcs pins on iin.iiis piah-oces. cl, la coiileui- (*1 la 
ferine diirci'Ciit. Co Soja. cst ciiltive siir iiiKt grande (bdielle dans 
toiites les provinces, 1! stn-l A faire dii Miso : <!(' la vieal (iii’oii raj)- 
polloM'so nnuno. 

L'a/oo ??n//nc(Soia \erl) el (|neli[ii(‘rois (l(‘sSojas iioirs soiit niaii- 
ges (Miiiinie le haricot coinirnin. Lim \ai‘i(‘lc A gros grains verts so 
consoiniiM' apres I'av oil' grilleis, iiioiiliic. e| inclaiigce avec dii snci'o, 

Los enfauts aiiiionl eetl.e preparalioii el la inangeiit A j)leiii (5 poi- 
giido. 

I,G Soja mnui(‘ lhd so mango en nature (d il est proliahlo quo 
plusiem's aiilres varietes so consommout de iiiAmo. 

On a ossayo iiu gro.s manio, hlauc jauiiAlre, In plus ciillivd au 
Japnn pour la labi'ication du Miso, sortis de coinliiniiut dans loqual 
outre du t)lG, du sol el do Toaii <!t iitilisd dans une foiile de )n'dj)!ira- 
lions culiiiuircs, mais sans succescar il est troj» tarilif. 
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La cultiiro dos Sojas mamo an Japon ost celle dos iiaricots, les 
plaiitos (lomaiHlnnl, a (itro boaiicoup plus espacees et resistont mieiix 
aux golooa (raiUomne. 

A FnrmoKO oji oiiltivG hub varietd jaune ctune varidte verte. 

Los Japonais no font pas usage de riiiiile do Soja, car ils se ser- 
A^onl fl’liuilo do sdsamo pour la cuisine et d’huile de colza pour 
I’dolairage. 

(TrA<50 a riimnousn auginoiitation des domandes d’liuilos vdgdtales 
aux MtaLs-TJniH, on li)17 o(, lOlR, Ics fabruiucs d’lmilc du Japon 
(Knl)d C‘l SOS onvirous) qui traitent lo Soja ont prospere d’une facon 
rGmarquul)ln. 

Actuollomonl il y a an Japon imo production mensuelle do 
::i^3.500 oaissos {soil, 7.3!)d tonnes) d’huile. Le Soja fournit 92.500 
oaisvsos. {liullnim (A.v Malidros grassn, do I’lnstitut Colonial de Mar- 
soillo, 1910). 

VAlilKTKS IND()-(!IIINOISIilS. — Les varidtes Ijulo-Cliinoises 
sont assoz nomlirousos, niais faiito do documentation on ne pent les 
citor uliloiuoiit. Nnus savons soulemont quo le Soja le plus cnltive 
ostini Soja jailin’ do formo aplalio. 

M. Oiorro les ola.s.se ainsi : Rnco a flours blanches, a fleurs bleiies, 
a Ih’tirs poiirpros. 

Ocs races (.niitol, do.s foliolcs lancdolocs trdspoilues, taiitdt des 
(olioles uri'oiidios a peino peiliins. 

l,()s pi'uins sinit do coulotir noire ot blanche. 

Le Soja es( eiiliivc! egalommU dans I’liido depuis I’Hinialaya jus- 
(pra (leylan, dans la jirc'sqii'iln de Malaca, an Tonkm, on Basse 
(loeliiiieliiiK’ d an Hiaiii. On ie ciilUxe dgaleinent aux Philippines a 
lloriiee. a .lava. 


r.“ Varldtds Am6rlcalnes Le Soja en Amdrique 


VAHIPTl'lS DPS MTATS-IINIS. — Elies sont classees conime ci- 
(lossoii.s par M. Ball : 

1 '■ Sojas iioirs (0 .sous-varidtes) ; 2“ Sojas bruns (3 sous-varietesj ; 

,T S.qas l.igarrds (2 sous-varietds) ; d-- Sojas vorts {2so«s-varietds) ; 

5" Sojas Jaiino.s vordiiiros (3 soiis-varietes) ; 6" Sojas jaiiiies fO sous- 


vai’idtds). 

IjOs varidU’s do Soja los plus gdndralemcnt ciiltivp' 
lorball (pi'doo.ie); DwarflOarly Yellow (precc 


Y>.. I 
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(noiro prfJooco) vavidtc^ introduito dos environs do Hong-Konp;, q«i 
sorait particuliii’cmont adapUo anx torrains humidos. Someo en 
Juillot ot Ac)(it dans los riziores, mftriraiL n la fln do rauLomuo apr6s 

10 vh. 

Marly Mrnwn (bruno prdcoco) ; Guolph (vorto prdcoco) mbriL en 
110 a lir> jours ot rond do 5 a 7 heciolitros u I’liGolaro ; Mammoth 
Yellow (janno lardivo) mhrissant on 11^0 jours. Son rondomont 
moyou sorait do 8 hectolitres; Ito-san (prdcoco) d’origino japo- 
naiso infirit on OO a 1)5 jour.s ot rondrait 15 hootoliires 5 ; Tokyo 
(veiTo domi pr(5oocG). 

Los variiUds oultivdos on Virginio : Marly groon on Mddinm groon, 
Japanoso pua, soraioiit omploydos aprds torrdfaction on gniso do 
cafe. 

La Inbliographie amdricnino ost Irds richo on dtiidos sur lo Soja. 

Nous publions co qui nous ost imrvonu. 

(Do M. Moosn W. J. dans l^'amirrs’liu/kim \)lh. U. S. Ddpurt. 
Of. Agriculi. 'I'i p. 15 fig. Washington. Jnillot 1!)18), 

i.es •‘xig'onci’s dll Soja soul j 1 iioii pros (os iiuonos (pio ('oKos dii inm's, 

11 osl ])liis nisisliiiit A In Hooliorosso ol iiioins ^ollsll^lo A iin oxoos d’lnmii- 
dih'MjUi' lo (iolir iiniiigollo (Vigiiii Dntjnngj ol lo iiniiV. 11 roii^sil siii'loiil 
duns ii's lot'i’os foi'lilos sublo-urgili'iisos mi nr/^ilo- snliloiisos 1 ni'Sijn’il osl 
soitio siir nil lorniin (|iii lo porlo pmii’ In proMiiorc Inis, il onuvionl d'y innoii. 
lor los mioronl'giiiiismos dos iimlnsilos nn I ionics n I'liidi' i|r i'iil(iii-i'( li‘ 1 lopiuv 
loiiioiit do rAgrioiilliii’i' mix Klals-lliiis on disli'ilnio f-niliiiloiiioiil do polilos 
dasos) (HI bioii on y ropmiduiil di' In lori’o iiynnt di'ji'i porlr ooli" phnilo. 

l>’i'ipii(jiio lii [iliis ii|i|iiii’liiiio imiir I" soniis csl n poii pios In moiiio i|ijo 
|i(ini’ lo Mini's. II y n ik’I iii'lloiiniiil ini': Dliils-liiiis unc vinglnmo ilo smlrs 
do Sojii (Inns lo ('(nmiioron, DiirunI oos dix (loi'iiiofc', ninioos. lo I lopai’loinoiil 
InidAnd do rAgrioidtiiro n iinpoi'li'' plus do HilD olini'f^omouts do urniiios do 
Snjii do In Dhiiio, do. In Miuidolioiirio, dii .liipmi. do riiido. aliii (](' los ox- 
pf'.riinonlt'.r ol d’lni soloolmniior los inoilloiii-os I.in snrlo'. odiniiioroiiilos 
los plus iin|nirliinlos ol li's inoilloiii’os sc'diM-limiiioos smil : Mni’cliol , Hiloxi ; 
Uluoh I'lyohi'ow , r.liicpiiln ; I'lnrly Drown; Kllmi ; (liiolpli; llaliorliindl ; 
Ihdilo ; liiillyhnioli ; Ilo Sun ; I ,()xiii/.||i>n ; Maniinolli ; Mnndohn ; iMialiimi; 
Yolbiw ; Mikado : I'Ahiiig; Sliiiii|.;liin ; Tokyo; Vii'Minin ; WiKon-ITvo ; 
Yokalom. 

hii indtiirodii Sojii pmil lidro pnrlio do dilVdroiils sysloinos (rnssoloinonl 
oav la valcm’ do sos grainos I'sl siil'ltsiinlo pmir In l•dullnn''l’^'l’ iiKhiio oninmo 
lino d(^,« enlliiros pi'iiif'ipalos, Diillixa"' onniiiio plaiib! foiirnigih’o iissoriAo an 
muTs, nil dolioinntigoLlo nl nii Soi’gliiiiii nxigmn, lo Si»jn I'niii'MiL iiiio nUinn 
Won omisUliKio, mio la'aiollo alioiidnnio ol nti roiirrago vnrid tlninino pliniUi 
II gi'iiinov lo Soja II los (piidihis siiivanlos : roiidoni.'iiL idiondanl, roonllo 
faoilo, dotiminlo (oujiiiirH oroiasaiilo dos griiiiios poiii' la soinoiice, pour 
lidinionlalioii Inimaiuo ol. pniai' (a raiiiMralton do I'liuilo, [,ii vidour aiitnou- 
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monlairo (Iqh gruiiios dn Soja siipporLo bioii In comparnisoE avcc cello d’au- 
ti’os alimoiils coiirt(icr6s. Sa iiail!o(rftsidii du batlago) osL iin alimouL appro- 
c‘iahl{', pour loul(i 80 Pt(', dii boLail. Lg foiu do Soja C3l oxccllciit, la i)ro(liiclion 
on variu do, 2 t 9 Loiiiioh |)ar hnclaro. U) Soja pent nuKsi olro piiLuro 
diroclonioiiL par loiilo ospiVa^ do i)6Lail, ninis il coiivionl surLoiil aiix pnrcs 
qui rcroivonL into ration suppldirjoiilairo <lo mai's. Alolangfj aux mai's il esl 
oxcollont A (snsilor. 

Aucuii iiiaonUi ol auciiii crypUigaiim ii’onl acquis tino grando iniporlaiico 
dconomiciiuj onmino, oiiuoniis dii Soja. Toulofnis, dans phisicurs piirLi(3S dos 
olals nidridioiiaux do I’nidon, iii Hojii (ssL sujol an « H(»ol knot », occa- 
siiuiiid par iiii ndnm'odo fpii on aLtaqiio los rudnos; il no convioiU done 
[)aH d(! los cultivor dans los Lorrains (pii on soul iiifecLda, 

CUI.TURI'J DU SOJA DANS IJOIIIO. — Da culiuro du Soja 
dans rOliio, ocoiipnii, on 1917, on^iron 2.000 hectares , 

Dans los ossals I'uitH en vuo do ddlerminor la (lensitd des semis la 
plus favorablo, 05 litres parheciaroilQ grainos de grosseur moyenne 
(varidto Mddlum groon), somdos on llgnos oapacees do 71 cm. don- 
neront ordinairomout los meillcura rdsultals pour la production des 
grains, lo semis on ligno a raison do 174 1 , a Thoctaro donno moins 
do grains, mais nno plus grande quantitd do fourrage total. 

Vingi-cinq sortos obtenues par ligneoa puros soul ciiUivees. Les 
roudemeiits on grains ol on paille ot les rapports outre pailb^ (4 
grain oblonus dans dos ossius do sortos sonl indiquds ci-dossons : 

Lo.s 5 moilloures sortos (‘iironi, ]>ar ordro decroissant do inerito : 
Ohio n" 0,010 ; Ohio n" 7.190 ; Alton (Chestnut) ; Ii.o San n“ 17.20S ; 
Shinto, Lfis 5 sortos los moins prodiictivos fiiront : Sable; Cloud; 
Tosko ; Mikadn; Taha. (’onnue mnyonno tie la ])eri()do qniiKpieiinalo 
191 1-1910, lo rondemont on grains a I’hectaroosrilla eutroiiii mini- 
mum do 9-12 kilos pour la sorle Sabloet mi maximum do 1.905 kilos, 
pour Oliio ii" 9.010. ( Jiez los sortos a fort reudomont, lo rajiport oniro 
paillo ot grains dlait pen clove : 120 kilos a 101 kilos 7 do paillo 
{on moyoiino, 107 kilos) par quintal do grains; laiidis «jue, clioz los 
5 sortos a faible romlomeni, on trouvait 170 kilos 7 a 275 kilos 3 do 
paillo (on inoyciino, 211 kilos 7) par quintal de gi'aiiis Toutefois la 
production moyomio do paille ii«' varia, entre ces doiix groupos, 
quo de 198 kilos a I’liectaro. 

Void les rosuUats doniies par quolquos sortos inisesa I’e.ssai dans 
des oxploitations oxperimentales des cointesde Clermont, HainiUi)ii, 
Washington, Paulding el Trumbull : 

Dos ossais avec 10 sortos do Soja comnio leguniinouses pour foin 
nnt dtd pratiques poiidant 5 ans a Wooster. La sorte Medium groen 
a donno lo plus fort rondoment, moyeniio (6.050 kilos ariie’ctaro) 
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at la sorts Mammoth Yellow lo plus faihlo (4.272 kilos a I’liGotaro). 
La Modlum groan a parii plus apto A fournir dii foiu quo dos grains, 
a causo do la toiidance a laissor toinber los grains niCirs. 

Quolqiios observations out did faites an snjot do rinnuonoo du 
Soja sill’ los oiiltarosqiii lui auccodont dans rassoloinoiit. (MiujuniUo 
do cos oiiUures sent on conrs; on 191(1, on nioissniina 24 pimms do 
bl^j doiiL 10 siiceddaiont mi ina'is, 0 an Snja, 5 mix pominos do 
torro, 9 a ravoino. Apres lo Soja, lo bid prodiiisit on nioyoniid, a 
riiGctaro, 003 ]{il(>s do plus qu’apnis lo niais, 85 kilos di! pins (pi'a- 
pi’Gs I’avoino ot 23 kilos do |dus qu’aprds los pominos do b'rro, 

Los antours do oo travail ddcrivont los miqilois dii Snja dans I’ali- 
montatioii luiinaiiio ot doiinont dos diagrainiiKiH ooni])araiit la valour 
alimonlairo dii Sojn a oollo do qiiolqucs-uns dos nliinoiits los plus 
comimiiis. Pnrmi los preparations c.oniniiinos on Mxlrdmo-Orinnt ot 
quo Ton pout introdiuro aussi dans la ruisino do la raco hlaiudio, 
on (iompto : l"La sauce do Soja on « sboyn » propardc! av(‘c par- 
Uqs dgnlos do frnniciit el, do Soja, a I’aido d’lm nrncddd qui diii-o 
1 on 2 alls. 

2" Lo (( lait do Soja », qu’oii prdparo on (‘(tnoassmil ."iicmoni los 
grains, on los mdiangoaiit avoo niiviron lo d(!<'ii|)l(‘ dh'jni. m l(Mi!itii 
lo mdinngo 15 A St) iniiuilo.s pros dn p«»int d’dtuilhlioii, mi laissani 
rnposor cd, mi ddoaiilant ; an ll(|Ui(lo ddcantd on ajuiilo cidiii qiu' Ton 
sdpai'O dn depot par prossuragn dans un lingo , l(> li(|iii(i(' hlmic- 
jaiiiiiitro ainsi obtoim no d«j>o.so pas, lani (pio la rcniionlalidii on os( 
ompAcbdo, il c.imliont onviron 3, 7 o/o do jn-oldiiio, 2 o o do nialid- 
ros grassos. 1,8 n/a d’liydralos dn oarlMino o( (i.5 tt/u do sol Si 
ronajoiito an lait do Soja uno politij quanlild d’acido on d’lin s(>l 
do oaloiiuii I'll do niagnoNinm, mi si I’on I'abandnniH* a raigi !ss('iii(iiit 
spoiilaiu', il so I’oi'mo iin coagnliini qui so ddpnso ol (|in p(>nl diro 
sdpard, dgiinUd, pro.ssd n(. minHOinind oumino dn fi-dinago toiidro. 
C’ost lo ic lol’ii », d’lni si largo oinploi on OHont, oil on lo prdparo 
tons los Jonrs ol quo Tnii omisinintio I'oninio lo pain on I'liii-'qni; 
said ot I'rit, on bioii assaisonno oomnio do la snlado, il osi ii-ds sa- 
voiironx. Par ronlro lo lait ilo Soja prdparo do la iiiaiiidi'o indt(|iido 
oi-dosHiis no plait pas aiix Oocnbnilanx ; il a doiiiid an ooiih-airo do 
boas I’d.siiltals pmir la prdparalion du pain, dos palissorios, dti rho- 
colal an lait, do la crdmo pour assaisonnor los Idgumos, oLo. 11 pout 
dire ntilo pour raliniontati<ni ilos jouiios aniiiianx ; boviiis, pores, 
volaillo. Lo rdsidii quo Ton obUoiit »l« su jirdparatioii ost aii.ssi un 
boa aliinoiil ot pout sorvir dVngrnis. 

QiiaiU ala Carino du Soja, on peiU oinplo^voi’ «oit oollo ([iii, jiro- 
vioiii do la mmUiire diroolo dos grains, soit cello qui rdsulto do la 
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mouture dos tourtoaux obtonus apres extraction do riiuile ; la 
secondo so conscrvo inisux. Pour faire pcrdro aux grains leiir forte 
savour caracUrjstique, il faiit les laisscr macdrer 12 heures dans 
de roan froido, puis romplaeor coUc-ci par dc Voaii bouillanto et los 
y laisser ]»ondant 2 liouros. Pour qu’ils resloiit tendro, il faut les 
fairo cuiro avoo. mi pen do soudo. Il vaulmieux encore prendro los 
goussos au \^l‘i do Innr matnralion, lea fairo liouillir entieres, los 
dcosser, ot accnnimndor dudiffdrontos mauiores los harionts tondres 
obtonus ainsi. Ti’avantago dn Soja c.ommo aliuienl reside dans le 
fait qu’il fournii^ a trds bus prix, nno graiulo quanlUd do subtaiices 
nutri lives. 

CWillam G. (1. ot Park Hullotin Ohio Agriciilt. Kxperiincnt. Sta- 
tion, Ohio 1017). 

SELPOTION DU SP.IA PAR IJGNKMS PTIHER DANS T,E CON- 
NECTirUT. — I«a plupart do.s varidles acclimaldos on France dans 
les Ferinos Experimonialoa dc NdocuUuro soul des melanges do 
vnridL6.s. Un dos Iravaux les plus urgcnls sei'ait la creation de 
ligneos puros (pii porinol traiont d’lsolor ot do propager les varietes 
donnantlo inaxinuim do matioros nlbumino'ides pour la fabrieaUon 
du hill, clo.s niaiiores grasses pour rextrael.ion do riiiiile, otc. Les 
Amth'ioains oni deja commonee co travail on 1017. 

All eonrs dOvS epi'OiivGx culluralos do la variote du Soja « Ken- 
tiieky », iinixirlee do Mandoliourio on 1011, on nota do fortes difTo- 
1 ‘pnces individuellos mil, re los planlo.s quant a i‘hahiUis do crois- 
saneo, a la eoulour des ileiirs ol a collo dos goiisses. 

I'ln vuo d’ohtoniv des typo.s plus imifornies, on eiilreprit. on 1010, 
la seleeiioii par lignees puros, on olioisissani 2D plaiilos (Hii diOe- 
raioni noLablonient par lo nomhro dos goussos. la forme el la cou- 
leur des grainos, ote. 

Les dosoondaiicos par lignons puros, oonlrairomont a la population 
originollo, so nieiitreui Ires unifovnios, surtout on ce qui concoriie 
la eoulour dos lleiirS;, dos goussos ot dos grainos, laquollo sc inain- 
tiont constaiito elioz lo.s gdiidrations succossives. Par contre. d’au- 
tros caracteros : dpoquo do lloraison, iiombro de gou.s.ses, hinguour 
dos iigos, ont un habitus dn lluctuation. 

D’autro part, le caractoro « imoductiviL' », quoique forcement 
sensiblo a ruction veritable des agonls oxternes, presento parfois 
dos differonoes qui soinblont her^dituiros ot dues a nne divorsite 
dans la productivity spocifiquGs dos ligneos pur rapport a cello do la 
population origincllo. Ainsi, los doscoiidants dos 10 plantes tetes 
do lignyes, choi.sios parmi los plus productivos, dminoront on 1914, 
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10 descendances, doiit 7 foiivnirent un rendonient su})(3riGiir a oolui 
do la population originollo, coinmo lo monlrent les quanliids do 
gvaiiies rdcoltees a Thectaro, on hoctolitros : Kentucky non sdlec- 
tionne : 22,25. Selections : N“2 ; 22,20. N" .S : 2-J,0d. N" 9 : 2(),12. 
N“ 10 : 22, S8. N” 11 : ‘16,27. N" IS : 22, HI. N" 22 : 21.07. N" 21 : 
28, B6, N** 25 : 25,26, N* 1 : 23,55 (nioyoiino do 2 dprouvos culiu- 
rales). La pi’odiictiviU plus forlo dos inoiliouros ligndos tond done 
a so mainlonir ot a so transinetlro intcgrahmiont. 

On a fait anssi desossais de sdlootion aiialogiie.s avoc lavaridid 
« Ito San », (|ui so signale par rimiformild do.s oanictni’es. En 1913, 
on fit un premier clioix do 17 plnntos ot I’on seina sdpardmont Ins 
graines de.s 5 plus productivos. Los reiideinoiUs on hcctniitro.s a 
riioctaro obLenus : Ito San originol : 19, 50. Sdloction N" 1 : 18,46. 
N“ 2 : 10,85. N” 15 ; 19,42. N“ 29 : 17,(i7, N" 38 : 18,98, inon- 
tront quG coux dos ligiiees sdlectioiineos din’dront pou do coUii do la 
population originollo. 

CONCLUSION. — Tandis quo la selection par ligiuios puros no 
pent oondiiirG a aucuno amelioration qiiand olio s’oiidro .Ktir dos plan- 
los ddjn slabilisdos ot uniforinos (varietd Itn Hiin), olio osl, aii cnii- 
trairo, Gflicaoe quaiul cllos’appliquo a iino pojiulntidii inixlo f'vani'tn 
Kentucky), on poussant a i.solor ot a propngcu* los inoilloiirs typos. 

(Jones ot Hayes dans Conmvlinil l*J:rpdnm/‘ii/. Si/iiion. Now- 
Ilaveii 1017). 

Note pwblide par lo Ddpartemcnl d’Agricnlluro dof ; ots-Uiiis 

m'liKAi’DK.s iM.Ai\”ni:.s i.nihistuiki.lms 


Reohoi’cljc bUP los PIriiU*s loLiiMacji'i'cs 
Wasiiinoton 1). (!. 

HARICOT SOJA (soja max). — Le liarujoi, s.'Uiec, appcld aiis.si 
Jiaricot soja, haricot inaiid- hoii, pois lirancliii (Est d(( la fbii'olino 
du Nord), ost uno plantc loguminouso, drigdo, as.s(7. voliio. II o.st 
cultive sur uno grande tUeiiduo on Chine ot au Jnp(ui, judiicipalo- 
iiient pour raliinoutalion huinuino inais egaloniont coniino fourragn 
ot Gngrai.s vert. Dopuis pou d’anneos la rdeolto osl, dovonno d’uno 
importance spbciale parce quo de grandos iinporlalJnns do liaricols, 
d’liiiile ot do tmirtoanx out eu lieu do Mandcliourio on Europo ot on 
Ameriquo. 
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Lo Soja auno ires largo adaptation qnanl aux conditions do sol 
otdo climai. La limito Nord ost- colle du ma'is, ct la limite Siul cello 
du coton. Les lapins sent oxcossivemont friands des jeiines plants 
ot quelquefoia causont do sdrioux degata, la ou les chainps sont 
petits, spdcialomonl dans los regions somi-arides. Qiioiquc lo 
Soja soil rdsistant a la sdchoresso il ost capaljle de supporter line 
plus grande qnnntitd d’eau qne lo ma’is ou les pois a vaclies (Vigna 
Sinonsis). Lo Soja ost une rdcnllo do valour pour boaucoup cl’usa- 
ges. II a do nombroux points do supdriorite sur lo pois a vaclies. 
Commo fourrago il a nno trds grande valour, la graiiie est aisement 
moissonnco ot ost ii Toprouvo du olmrangon. L’un do ses emplois les 
plus Gommuna osL d’fitro Lransformd on foiii, loquel osl, compara- 
ble a la luzerno ot au troHo rougo commo valour alimentairo. Le 
rondomont moyon cn foin est environ do 2 tonnes a I’acre (5.000 
kilos a rhootare). 

Le Soja ost apprdcid commo pfiliu’ago pour tons les animanx, 
mais spdcialomont pour los pores ot les moutons. Commo recolte 
amdlioranto, lo Soja a une valour, rondant do 5 a 10 tonnes do 
fourrage vert a I'acro {l!:i.rj00 a 25.000 kilos a riieclaro). Dos rdsul- 
tats aatisfaisanls out old olitomis on melangount lo Soja el le mais 
pour ronsiUigo, a raison de H parties do mais pour 1 de Soja. 11 est 
niioiix do oultivcr los deux rdoollos ou doux cliainp.s sdpards et do 
los nidlangcr on los roupaut. 

Le Soja ost uno nxcollento rdcolto commo ongraisvort, nugmen- 
iaiU graiulomoiit la rc.sorvo d’liunms (d d’azoto dans lo .sol D'excol- 
louts rdsuUala rnii old oliicmis (ui fai.saiU manger lo grain commo 
farine aux vachos laiiidros, on lo .subsliUmnt a la I'ariiio <lo graino 
do coLoii I i a lu farine do tourtoau dans la ration lailiero. 

C’ost une rd(;oll,c Lrds prolltablo pour someuce*. car rapprovision- 
nomont Commercial dgalo la domando. Dans los conditions ordinai- 
ros los moillouros varidtds rcndonl do 20 a ’K) Imsclich d I’acro (IS 
a 27 liecloUtro.'s a I’lioclaro). Pin raison do son port drigd ol, do sa 
malui’itt; iiniformOj lo Soja ost ui.seinont inoUsoimd paries machi- 
nes. 

Commo aliinont lo vSoja pout t’dre c»nplnyd c.nmine legume vort, 
lo Soja soc, {Uiil, au four ou on soiipo, ot, quand il est, tnrrefie, 
commo Hubstituant du cafe. Ln lleiir do I’arino do Soja pc ' d re 
omplnydo pour coiistituor dos « muffin'-’ *• (soufflds), du pain, etc. 
On roinploie pour confectioiiner les divers plats pour les(|UGls la 
farine de ma’is ost employee. Kn sus do lour valeur commo four- 
rago ou commo aliment, los Sojas contieniiont uiie huile vegetale do 
valour, utilisdodans des industries varidos. 
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INOCULATION 

Les Sojas fiiiaiul ils sont bion ijHKjuIo.s ajiporCdiii l)oa”'’niiji d’a/.dlij 
au sol. L’inoculation naturelle se produit conipl(H(‘iiii‘iii, tiaii.s las 
Etats du sud do rAmeriquo, la bacldrio .soinhiaiit y lar- 

gement distribuee. Dans les localites on coUo racdlio n'a |)as dlA 
faito aiiterieurcmeiit, il est preferable do riiiociiler. li’iiiociilafioii 
d’uii nouveau champ pent 6lro assuree par l’a])]ili(!a(ion do la torro 
pi’ovenant d'liii champ de vieiix Sojas li raison (roiiviroii IVK) ixninds 
(140 kilos) cle terre a I’acro (1150 kilos Ji rhocl,an‘) on on .saiijKm- 
drant la senience avec iin pen do cello torro avuiiL do sunnu’. 


CL'LTUIllS 

Le Soja reiissit Ires bion sur iino lerro bion propardo. Si lo sol 
estpainre, nns application do 1100 livros do phospliaU^ a(!i(io o(, d(i 
100 livres de chlorure de potassium a I’afri) {OHO kilo.s oL i:i(i kilns 
al’liectare), ou an epandagc do fuiuior d’diabb* dniiiiora los jinnl- 
leurs resultats. Comine regie, les Sojas doivoni, (Uro soiin's a |)oit 
pres en m^me temps qne les mais. l‘our la profliiction ilos ^i‘aiti(>s, 
il l..at planter enrangsdistanls de IWjfidHpoucos (7rn;ni. a I m. :*{)] | 
tandis qiie pom m foin, roiigrais vert on lu ciiltiiro anidljoi'iiiito! 
line culture a la voleo ou ail scmoir on lignos fniiniil iino moilhiiii-o 
quail te de fourrago. 

On seme en lignes 20 a 30 livros -'0 .sonioneo a I’arro (LM d :ui 

kilos a riiectare). A la voleo do fiU u 1)0 livros a I’aoro (7(1 d Ino 
kilos alhectare). Un seraoir a grains oniinairo jioiil dlro oiiipliMf' 
pour seiner. Le plaiite coton ou le planle nn.is pmivniil aiissi diV.i 
employes avec avantage. Pour do petilos surnums io senm,,' n.vii- 
naire va bieu. La planlation doit etro suporlldnllo ii’nx.Vniaiit n;,s 
2 polices en profondeur (5 centiinelre.s). 


RlilCOI/l'N 


La niamei'c de recolta- d,y.n,l do rusaj,., ,|„i dnil, A(,., f,„l, do la 
eco tc. Comma o,„, les Snj, . po„vo.,tdt..o.,„„|„'.s a ,|„oi,|„o 

le 1 appantioi, do la g,-ai„e, sans ,,,.o les Co,., Ilea eon,,,, a 

touiaoi' an jaune. Le Soja est inGillom- (inaiid los goiissos s„nl |,io,i 
fonmees, Quand on onllive poor le grain sonlo.nent la on,, l! lloi" 
etre differee movant le cas jnsqu a la clmlo |„■osl|l,o o,„ii|,l im d„s 
femlles. LarecoUepenttomionx lidto , lloo.d; o at. Iln 
atlacliement e„ bolte ou par un ralonii moissonnoiir .utinatinno 
Les var,e es p,.dceces ponvent 6tr„ ,V.e,.lt,les .,,voo n^^Zn 
nense a I, a,., cots avec avantage. Les variete.s l„s plus la.aliv.'.'s ot 
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plus liautos p''’’veut filre recoltees avec satisfaction avec une licuse 
aiitomatiquG. 

Si on no cultivo qu’une petite surface, les plantes.peuvent tUro 
coupdes a la faucille on arrachees, liees en poupees et battues au 
fleaii, quand elles soni completement seclies. En battant, le separa- 
teur de grains fait un travail tres satisfaisant, si la course est a 
vitesse mod^ree. Des batteuses specialespour sojas et pois a vaclies 
sont maintenant sur le rnarche et font un excellent travail. 

VARIBTE5S 

II y a actuellement environ quinze Aurietes de Sojas vendues par 
les rnarchands grainiers. 

Plus de 500 varietes distinctes sont connues et out ete cultivees 
par le Departemeiit de rAgriculture, dans ses chainps d’experien- 
ces. Pliisieurs de celles-ci laissent esperer de grandes promesses 
dans les sections variees du pays et sont maintenant cliacune sur le 
rnarche, on prMes a fdre distributes. Les varietes sont largement 
distinguees par la couleur et la forme des graines, ainsi que par 
leiir difference do niaturile, habitudes de croissance, etc. 

La variete osi une rnatiere do principale importance avec le Snja. 

La sfiineucr de Sojn doU ilj'r selectionnee avec CnUf de (jacpier 
une vanele adaptee a la locahte oil die doit vlre cuUivee. 

No pas cnltivcr les varietes prec<»ces dans le sud ni les lardiAes. 
dans le nord. 

Yoici <lo.s ludes abrdgeos sur los varietes les plus importantos. 

MAMMOTH (ORVIN JAiNE iwiu.i-:). — P’est la donnere Aaridte 
commercialo type. |)liis extensiAennmt recoUee actuellement (praii- 
cuiie autre, Le Mammoth rend liien et est satisfaisant aussi bion 
pour lo grain que pourle fourrage. 11 no p-nit atteindre la inatiirile 
an nord du Tennessee et de la Virginie. 

HOLLYPKOOK {graix jai’NE paiu.li — Cost nne variete d'eii- 
viroii deux semaitios plus proence que lo Mammoth Kile petit done 
etre cultivee phis loin vers le nord. Le gram et le feinllage smit 
prosque idenliques a ceiix du Mammotli Le Hollybmok u'est pas 
speoialement cuUive pour le foin, mais surtout pour le gram. 

ITO SAN {grain jaune paille). — Cette variete est aussi appe- 
lee Jaiino, Nain jaime, Prdcoce jaune, Jaune moi/ett et Precoce 
hlanc. II murit en 100 jours environ et pent to recolte dans les 
Etats du nord. Le Ito San est tres satisfaisant pour fmirrage et pro- 
duit aussi o ucuup de grains. 
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GUELPH (grain vert). — Cotte varioto ost iuishI ctinnuo (mhiihio 
Verl moyen, VeHmoym pr&cocc at Grand vrrt moyrn. II ost envi- 
ron dGiix seinaiiies en retard sur le Ito vSan. Lo (rii(d|)li o«t cultlvd 
siir line ^tendue considerable dans los EUiLs du Nonl. II osl, (islirnd 
pour son fourrage, et donno aiissi lui bon rondoinont on graiiH's. 
II so brise malkeurensoniGnt, avanl quo Loutos lo.s grainos sgiimiL 
mftres. 

HAHERLANDT {grain jaunk paii.lk). — (lotto varidtd ost d’oii- 
ron line sonialne on retard sur lo finelph. J;0 llaliorlandt (‘strunodos 
vai'ietes les pins satisfaisantes pour lu prodnotion dii grain, inais 
n’estpas spccialeincnt recominaudablc pour lo (din. 

MEDIUM YELLOW (gualnb jaune paili.e). — (lolto varii'd/i par- 
fois vendue pour le Ito San ot Ilollybrook, apjuirait idontiiiuo anx 
varietes Mongol et Roosevelt. Ilmftrila inju jiros (sii lomp.s 

fjue le Guelph. II ost salisfaisant a la Tois pour lo grain ot pmii’ 1(! 
foin. 

WILSON (grain Nom). — Cotto varidtd iniiril. a p(‘ii pnds on 
nieme temps quele Ilabciiandt. II donno un bon rondouiont on grain, 
mais est plus satisfaisant comme lo foin, 

PEKING (grain noir). — ■ Cetto varidtd osl poti(<\ so.^ soiiiomooh 
sent plates. 11 infiriL on 120 jours onviron. Lo l‘dking in; dmiiK* pas 
seuloment un bon rondement on grain, inai.s il ('sl iiii dos inoilUnii s 
pour le foin. 

TOKIO (grain vert jaune). — Cette varidto osl (i‘(niviroii uno 
semaine plus prdcoco quo lo Mammoth, il a iiiu! tigo gros.sidi'ti 
comme foin, mais il donno iino forte production do grains. 

MANDCHU (grain .lAUNE paillk). — C’osi uno varidtd ]ird<', non 
venant de la Mandehourio du Nord. Il mfirit finiilqiio.s Joui-h pins tot 
qiie le Ito San. Lo Mandchu donno uno oxcolloiiUs in'odnclion dc 
foiirrage et de grain, depassaiit lo Ito Sun sous lo.s donx rappnris. 
D'excQlleiits rdsultats onl dte obtomis avec cotto varidtd duiis U's 
Etats du Nord. 

BLACKE YEBROW (grain vert jaune). — (J’ost uno varidid prd- 
coce Venue de Mandehourio, mftrissant a pen pros ceinmo lo MiliuU 
chu. Il est tres satisfaisant a la fois pour lo fnin ot pour ki prodiio- 

tion de la graine. Il est mioux adaptd comino varidtd A grains isour 
les Etats du Nord. ^ 

BARCMET (grain rrun). — Cetto varidtd ost trAs iardivo, mfi- 
rissant environ 10 jours apreslo Mammulh. Le IJarclKit a unebnmio 
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Yegetation. II a des tiges fines, il est specialemeni cultiYe pour le 
foin et comme eiigrais vert dans les Etats du Guelph. 

I'jn Amdriqne^ la recolte de IP16 a ete tellement abondante, qu'il 
adtd possible de distralre 30,000 hectolitres de graines pour pre- 
parer des conserves alimentaires (Morse, Yearbook of 1917). 


6° Le So)a en Europe : France et Italic 


II n’oxiste pas, pour ainsi dire de varietes cultivees et cree 
specialement pour I’Europe. 

La liussie a fouriii uue variete (Soja de Podolie), I’AHpniagne et 
rAutriclie ont laisse un Soja « le Haberlaudl » cultive en ce moment 
par les Americains. L’ltalie en est encore, comme la France, a la 
pdriode d’essai et d’acclimalemeut. En France on se procure diffi- 
cilemont la premiere variete cultivee par M. Blavet d’Elampes (Soja 
d’Etunipes). Une nouvelle varietd vessemblant an Soja Tokio appe- 
Ido « Soja liatif du Japon » est cuUivde dans les environs de Paris 
par quolquw.' iclimateurs. 

Quoiqiie connuo depuis fort Inngtemps. en Italie, la culture du 
Soja lie fait jias de progres. 

On omploi le Soja noir prdcoce, le Soja vert, le Soja brun et le 
Soja jaune gdant. Ce snnt les varidtds a grams jaunes qiii scunblent 
les plus hiUivGS (Soja Maiulclui, Soja I-IaberlaiuU), les vanetds bni- 
nes ou rouge lirun inArisseni iiii pen plus tard. les noires soiit inter- 
mddiaires. Cortainos varidles noires de provenance de I'lndo ou du 
Slid de la Chine sent trop tardives. 

A Capo d’Istria. des pieds de Soja atteignireut une hauteur de 1 , 
2 et jusqu’A, 3 metres et portaient de 200 a 300 gousses pleines e t 
100 a 400 vides 

En 1018, un ossai de culture de Soja fut fait an .iardin colonial 
de Palerme, sur une parcelle de 300 metres carres. On choisit une 
varietd a graines presqiie spheriques, de couleur jaune un pen ver- 
dMre ot sur In rdussite de laquelle il dtait perrais do compter parce 
qu’on en avait ddja fait de petites cultures les annees precedeiites. 
Les graines furent semdes le 29 mars, h 30 X 40 cm. d'lntervalle 
en sillons, elles germerent regulierement apres 10 jours environ. 
Pendant la vegdtation on fit deux sarclages et, de raai a flu aoflt, 
on pratiqua 8 irrigations ; la floraison commenca les premiers 
jours do juillet et la recolte des graines eii lieu le 15 novembre. La 
periode vegetative entiere fut done de 7 mois et demi. Les plantes 
atLeignirent, en moyenne, une hauteur de 90 cm. Leur vegetation 
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fuL luxuriante ; il y out, siir los racinos, iiii rtt^voloppomonl normal 
do iiodositus. Snr 350 metres carrds, on rocoJia 51 kilos do j^raino 
nGti''V!n‘, CO f|ul eorreapond a environ 1 .450 kilos par lioctaro, soit 
ini pcMi plus (le 19 hoctolitros. Oelto rdcolto osl considdroo coniino 
tout a fait siiLisfaisante, (rautaiit plus tpi’nii ponrraii raiiginontoi' a 
l aide d’oiigrais. Les grainos, (uiisiiiee.s do diffdronios nuuiidro.s, 
furoiil ti’ouvdes d’lm goftt agreahle. 

(Mattoi. Uotlflino Goioniat dc Palcrme, 1019). 


7“ Varidtds de Soja essaydes en France 


liln Franctj on no oiiUivo jiisfju’a prdsoiil, ot oola li Uiru do ourio- 
sltd, fpio quolques varietds parmi los plus prooooos : 

1“ Soja ordinaire d grairn, jamm {noni dtrangor, aiiHiricfiiii (4 
anglais : Yollow Soy, on Soja do (Jliiiio) : Soja Hohno (Alhniiaiid). 

Plaiito ft'nnchomnnt luiino, compacio, formaiil, do potilos (diiiros 
do 0 m. do jL 0 in. 50 do haiiloiir snivant la fortilito du sol oi lo 
oliinal. Feiiillage a.ssoz amjilo, vert jaunairo, I'oliolos (rds graiidi's, 
do 0 m. Id 11 0 m. 10 do longuonr avoc 0 ni. 10 a 0 in. 12 do largo. 
Flours ti'os jintiles, verdiUros, sonvont rosi'os, goussos voliu's do 
0 in. 4 a 0 m. 5 do lougiuMir o(, 0 in. 012 ilo largoiir, uii pou aplaliiis 
ot legdroniont rocoiirbdes. conlonant .2 a d graiiio.s ovalos spliida 
f(iio.s, do 0 in. UOO, do coiilnur jaiinn pAlo, aiiiioaii liriin aiiloiir d(' 
ronibilic. Co Soja a la gros.sonr d’nn liaricnt nz: 10 graiiiiiu's o.nn- 
tieiinoiit oiiviron SO grains. Lo liiro peso 700 gramtnos. 

Oodo rico osL un pen lardivo pour lo Nord ol I’Kst, on (dlo ii’ar- 
rtvo a ncnirir quo fin Soptomliro. (Jotte vuridto rdiissit trds In in dans 
lu Nord do I’Afrirpio. 

Jai solcotion sur colto varietd devra ])orlor siir la prdodcild. 
Cninino la plupari dos plaiilos tardivo.s, il fatidra la oiiliivor pro- 
grossivoiiioiit (lu Midi dans lo Centro Lo ropiipiago systi'niiatiqno, 
I’dlxnirgeoiiiuitnont, lo dioix dos gousso.s h'.s jiroinidro.s nii'iros a 
rnxcliisioii de.H autro.s, son hybridation oiidn avoo dos varic'dds tollos 
quo ri'larly iiiedinm groon, lo Mandohu, lo Soja brim tnw lifitif 
amenora ootte varidtd a la prdcocitd vmiliio. 

2" Soja (I’I'Uampes (amdrioiiin ; Kiampos Soy). 

Race vigoiironso ol tri’.s prodiiclivo, louires conijiaclos asSoz (do- 
vdo.s do 0 m. 60 a 0 ni. 70, cosses reuiiics par doiix ou trois, a Tais*- 
sello do prosqiie toutes los fenillos el contonant do 1 a d grains 
jaimes, ovoidos, iin pen oblongs, do 0 m. 007 a 0 in. 001) do Ion- 
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gueur. Dix grammes en contiennent 55. Le litre pese environ 850 
grammes. 

Race demi-tardive, n’arrivant a mftrir qu’une partie cle ses cosses 
sous lo climatde Paris. A reserver pour le Centre, le Sud-Est et 
Sud-Ouest de la France. 

Dans le.s relations faites par la Societe Nationale d’Accliniatation 
onpoul remarquer que cettevariete, la premiere obtenue parM. Bla- 
vet depuis 26 ans, n’a plus 4te cultiveo. Memes coiiseils a clonner 
que pour le Soja ordinaire. 

8* Soja ordinaire d grains 7ioirs (anglais et araericain Black Soy). 

Cette variete est oncore plus lifitive que le Yellow Soy. C’est une 
race vigoiireuse assezdlevee, convenantau Midi dela France. Variete 
fourragerc. 

Folioles longues de 0 m. 08 a 0 m. 10, avec 0 ni. 06 a 0 in. 07 
de large. Cosses legerement aplaties, de 0 ni. 05 de longueur con- 
tenant 2 a 3 grains oblongs, mdplats, d’lin noir luisant. avec ombilic 
gris/ltre. 

4® Soja d grain noir tres Iidtif. 

Varidte assez precoce, tiree par selection dii Soja Black Soy. II 
rnbrit ses grains en 100 a 110 jours. II supporte bien la secheresse ; 
seme apres le 17 Avril, on poiirra lo couperdes Juillet. Grains noirs 
assez potits, plats, pesaiit 800 grammes le litre. Dix grammes en 
renfermeni 120 environ. Mfirira dans le Centre de la France. 

5" Soja Wilson Five, grain noir amdtiore. 

Variete amdricaine selectionnee a la Fernie Experimentale des 
Barthes. 11 miirit jictuellemenl en Septembre Plusieurs croise- 
inents operes avec loSoJa Mandchu, le Soja Early Medium Green, 
le Soja Virginia, donnent et laisseiit esperer des races plus bati\Gs. 

Remarque particuliero : An fur et a mesiire de lenr selection en 
precocite, les Sojas Wilson deviennent ronds et augmenteiit de 
volume. Cette variete fournit des varlatinn^ a grain Jaime vert, 
ombilic noir, on ventre noir. 

(P Soja extra hdlif de Podolie. — Variete de provenance russe, 
fille est plus precoce que le Soja d’Etampes. Hauteur O m. 70 a 
0 ra. SO, vigoureuse, dressee, feuilles moyennes vert fence. Cosses 
Ires nombreuses, faiblement recourbees, contenant 2 ou 3 grains 
un pen plus gros que ceux du Soja dEtampes. 

Rdsiste tres bien a la chaleur. C’est une variete a oultiver pour 
fourrage, son grain noir le faisant rejeter pour la consommation 
luimaine. Son grain rdduit on ferine est excellent pour les ammaiix. 
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Cetlo variate n’oxisto plus dans le comniorco qiioiqu’ellG ait 6(6 
annonctio sur los catalogues dos inarchands graiiiiers on 1013. 

7“ Soja brun Ires kdlif. — C’ost la raco la plus precoco, capable 
de mftrir son grain dans la region do Paris. Son grain ost do la 
indtno gi’ossoiii’ quo celui d’Ktampos, forme arroiidio, Idgoromonl 
inoplat et do couleur briuio. Dans les champs d’oxperiencGS do Cari- 
giian (Ardennes), e'est le soul qui soU arrivd a un degrd do main- 
rite siifllsant. pour pouvoir<5tro recolte on sec. 

Un Soja brim tre.s hatif iirovonant d‘uii grain Irouvd dans nn lot 
de Soja do Chine a dte ‘selecllonnd jiar M. Carlo.s do Carlxmniero ot 
expdi’imonte niix Hnrthes on 1920. C’est un Soja ii’attnignant quo 
0 rn. ‘10 a 0 ni. 50 do hautour, sos goussos .sent ramassdos au pied, 
CO qui 0 st 1111 inoonveniont pour lo fnucliage, il ost a aindliorer on 
hauteur. Sa produolion esL enorino. II ainuri lo 10-10 Aoflt 1920. 
Ktant de potito tailio on pent lo planter trhs .serrd siir la ligno a 
0 111. 30. 

Co Soja brun (res liAtif a doinie doux variations iiitdrossantos. 
N" 1 : grain janne, liilo brun, amaiidc jaiino ; N“ 2 : grain jaiine 
void, aiiiaiiflo jauno. 

* 

I5n l'’rancn on ignore co qii’ost le Soja. Ccpeiulaiit, ucril le DMoaii 
Lo Oofi'dans la (tazelle dvs Hdpitmtx dcs 18 ot 20 Novombro lIHU, 
j'ai reh'vd daii-^ ir /Ycm York UcmUU Mai 191(b lo noni do code 
graiiio parnii los .subslaiioos quo los Allomaiuis out oolroyd a nos 
lualhoiireitx ]»risc)nnier.s. Co Soja vniiait do l'’raiico. 

Void on oirot ro (pCon lit dans V\J(mnml de (U'ncDc du joiidi 10 
Aotit, page 0, P" million : 

(( exportation dos foves do Soja. — On inniido do Horiio : 

« La Nmiwht' ilazHle de 'Aunck, dans son n" 1.238, a pnblid la 
note siiivaiilo : « M. (1. Ijiocihli, a Zurich, qiK' nous avons dit dtro 
(( riin)iortatoiir de Fniiioo do 2.000 -wagons do fdvos do Soja (qui 
« furoiU dans la suite rdoxportds on Alleniagiio) nous a souiiiis lo 

dossior dll co cas doiit la pros-so s'osi, (ant occupdo. . . ». 


Le Soja dans les Fermes E xp6rlmentales 
de N4oculture 


Tons los Snjas do provenanco ain^ricaiiio cultivds dans los For- 
ino.s Lxpdriinentalos, out vu lour grain ameliord eoinmo grosseur, 
eoi’taiiis out dntihld do volnmo ot lour prdcocitd a dtd aiigmonlde 


LE SOJ.vfET SON LAW A'^GBTAL 51 

de facon tres sensible. La premiere annee d’intvoduction, la recolte 
n’a pu se faire qu’a fin octobre et encore on a ete oblige de la faire 
sdcher en goussos et de ne la battre qu’en Janvier. En 1920, les 
premiers Sojas arrives a maturity ont etd rdcoltes vers le 15 Aoftt 
et les derniers en Octobre. A Tarrachage, nous avons isole un nom- 
bre assez considerable de variations. 

Le Soja Mandcliu a grain jaune a donnd naissance a de nouvelles 
varidtes : rouge brun ; grain noir mat; grain jaune taches bru- 
nes ; grain jaune taches noires. 

Le Soja 'Wilson Five a grain 
noir et plat a donne naissance a 
des grains roiids et de bonne gros- 
seur, a un type a grain jaune vert 
a ombilic noir et ventre noir. 

Le Soja Haberlaiidt a grain jau- 
iie a (tonne naissance a : Ilaber- 
landtgrain vert, Haberlandt brun, 
Haberla'ndt ombilic brun rouge. 

Le Soja Tolcio a grain vert a 
donne naissance a : Tokio brun, 
Tokio jaune hile brun pale. 

Le Soja Virginia grain brun a 
donne nai.ssance a: Virginia rouge 
brun, Virginia jaune ombilic noir 
(3 sous-varieles jaune), Virginia 
noir et jaune, A’lrginia jaune, Vir- 
ginia vert. 

Le Soja Ilato a grain vert a 
donne naissance a : Ilato noir 
grain rond, Hatn noir et Hato 
brun grain plat, Hato jaune grain 
rond ombilic noir, Ilato rouge 
brun. 

Le Soja Early Medium Green a grain vert a donne naissance a : 
Early Medium blano, amanrle blanche. 

Cette derniere variete donne les plus belles esperanees. Elle a 
muri vers le 15 Aout et donne un gros rendoment, qiielques cen- 
taines de graines nous ayant rapporte 34 kilos, quoiqiie le carrd 
d’essai ait die on partie devastd pai’ los lapins, qui peuplent la pro- 
pridte. 

On s’etonnera peut-dtre de la iimtabilite des premiers Sojas culti- 
vds en grand en France. Cela n’a rien d'dtonnaiit lorsque Ton salt 
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qiiG lo cliaiigomont bnisquo do clinial on ost la oauso, C’est un pen 
apres Tadaptation dos plaiUes a iin nouveau milieu qu’on a le plus 
do oluincn do ddeoiivrir dos typos uouvoaiix , lorsquo la ligndo a 
ete dbraiiMo. 

Jo n'ni fait qu’appliquor on oolto circonslanco, los priiicipes cles 
gdiidUstes : Hugo do Vrios, Ularinghom, Bateson, oto., qiii dori- 
vont : 

[.'liylii'iditltou, do riVuiuoiilcs iiilroditcLions <{aiis dos pays oLraiigoi's sous 
ilos cliiaaLs varbis, dos inuLiliilious ol qu(d<|iit's luilni.s pt’ooddi'is doiiL on 
(‘oiiiiiin itiiti i’iutliiouuo, soul (!a|Mibl(‘s dVtiininlor los ligiidos los plus sLiiblos 
ol dViiddlormiuoi’liimulnliililO. I’tmr aboudni iiii rdsullivL pmliqiio, il ii'osL 
pus dll loiiL iiocossiiirodo troiivoi' dos iiidividiis iloiii los ('ai'iicl(''i’os olTt'i!iil 
INI iiildi-di iiiituodiiil punt* In sdloclioiiiioiii'. il siifllL quo los iiulividiis dilTd- 
I'oiil piti' (luK nnoinuliis, par dos itiodos do oroissuiuMt li‘ds piirliotilioi's ol 
ititiUoiidiis, (l(i r(‘nsoiid)lo lies aidros iiidividiis do In iiii^ino ligiido, 

Coinino oil jjout s’on rondro oompto par col, to iiomonclatiiro, los 
viii'idles do Soja snut trds uonibrousos, ot il ost dii rAlo dos Stations 
Agrononiiquos, dos Koolos d’agri{!ul(ui‘o, dos Fonnos J'lxpdriinonla- 
Ins nt fiidmo dos Slulions d’ossais do Soja a order on vtio de la pro- 
pagation do cotlo planlo. do reclierclior los varidtds s’adaptant aux 
difTdrotilos rdgious. 


i)'' Aire culturale et g4ographlque du Soja. 
Sa production mondlale 


I/fiiro gdograplilqno du Soja ost diiormi', sa oiilturo ost coinpriso 
outre rdiiualoiir ol lo (»()" laliludo. Ku Asin, il ost onllivd dans dos 
cliinats trds diirdronts los uns dos aiilros, On 1(> troiivi' dans loulo 
la Cliiiio, ce qui moiitre sa faculld d'assiniilaliiui aux omidilions los 
plnsvaiidos. Los trois proviuoos <lo Mandidnuirio vionnonton Idle 
[loiir la produolion ol roxporlalion <lu vSoja, Rappolons dgulomont 
(pio c'ost la lorro (dassiqiio du bid. Dans la valldo du Liao on suit 
ras.soloniont : sorglio, .sc»ja, bid. Dans los proviiu;i‘s nord du Floiivo 
Hliui, a olimat trd.s son, In Soja ost la principulo oiilturo. Daii.s los 
provincos dos tloiivos on ou ciiUivo lo riz ol, on lo climal ost tres 
pluvicnix, lo Soja rdu.ssil dgalemont. Dans los provineo.s dos Doiix- 
Lacs on lo pays ost inontagnoux on lo cultivo oncore. On lo ron- 
conlro onfln dans los provincos oL regions du Llid ot du camphro. 

Faiite do .stati.stiqiio precise on noconnait pas oxactoinc-nt quolles 
.soul, los surfaces rdscrvdo.s an Soja, inais on doit los tonir ])Our Ires 
grandos. M. Bronior doiine ln.s idiifTros suivniils rolatifs a I’oxpor- 
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tation clu vSoja par les ports do Manclchourio : 1005, Soja en grains 
88 millions do tonnes, tourloaux de Soja 102; 1900, 123 millions 
eii grains, 210 on tourteaux ; 1907, 110 millions en grains, 2B8 en 
tourteaux ; 1008, 348 millions on grains, 511 en tourteaux. On pent 
remarqner que depuis 1008 la production est deveiuie tres impor- 
tanto, cola tiendraita I’interdiction do la culture do ropium. D’apres 
M. Bronior, los autres ports do la Chino auraiont fourni : 

Tchd-Fou, 1008, 50.320 tonnes de tourteaux do Soja. Kiao- 
Toheou, 13.000 tonne.s de tourteaux. Tchen-Iliang (Chin-Hiang), 
1008, 76.200 tonnes. En lOOO, 40.020 tonnes do graincs ci 34.050 
de Lourtoaux. Jlan-Kcou, 1908, 207.120 tonnes dont 108.000 do 
tourteaux, on 1000, 268.000 tonnos dont 134.000 do tourteaux. 

La plus grande partie du Soja oxpediddo Chino eslonYoyd au Japon. 

L’Europo on 1908 anraitroqu : Anglotorro 09.000 tonnes, France 
21.000, TIollando 7.290, Italio 4.140, Belgique 11.750, Alieraa- 
gno 670. Soit un total de plus do 100.000 tonnes. Los ports Russos 
du Pacifiqiio auraiont roqu do Chine pour Atrc oxpedieos sur I’Eu- 
rope, 100.000 tonnes. En JuUIot 1909, rAngletorre soule avait 
aclietd 400.000 tonnes on Mandchourio pour sos huileries. M. d’A- 
ronberg a fait connaitro a la Socidtc Nationale d’Agriculturo qu’il 
y a quelquos anndos il no passait pus un kilo do Seja par lo canal 
de Suez, et qu'il on dtait passd 35.000 tonnes on 1908. 

Au -lapon et a Formose lo Soja occupe uno suporficic de 450. OUO 
hectares. 

Lo Soja ost cultivd on (loree, on liulo-Chino, au Tonkin, au ('am- 
bodge, au Siam, a Malacca et duns I'lnde anglaiso depuis rilima- 
laya jusqu’a Ceylan. 

En Amdriqno, le Soja, iiUroduit on 1888, ost devemi uno cuitnro 
fourragbro do premier ordro. J,os meilleur.s resullals scniL oblemis 
actuollomont dans la region siuieo ciitro le 37“ et le il" a I’esi des 
Montagnos Roeheusos, appolee Corn Belt (rdgxni dn mais). 

Lo Soja ost culUvG bgalomout on (luyuno, a Java ot a Horned. 

Aiix Elats-Unis on prdfere lo pois a varlio (Vigna Sinensis) au 
Soja pour prbeedor lo inais on lo sorgho. En Chino lo Soja precede 
lo riz. Fni Manchourio du nord rassolomont est : orge, fromrnt. 
Soja. Dans lo sud : riz, ble, Soja, on encore sorgho, Soja, bib. (’e 
dornior assolcmoiit est plus logiqiio tanl pour le nottoyago des tor- 
ros que pour lour cnrichissomoni. 

Dans laCarolino du Nord ot le Tennessee on cuUive : bib, Soja ou 
orge, Soja. Dans cotto rbgion, ou fait on uno aunec donx rbenUes do 
Soja ha,tif, oil line do Soja iardif. 

En Extrbme-Orioiit ou cuUive lo Soja en intorligne du mais. 
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10'> Semis du Soja 

IjOs somencos do Soja accliniatdos on Franoe so sonl moiUrdos 
suporiouros onpokls, on volumo oL on donsild a colics d’originn. Jo 
n’oxpliqiio pas Ic fait, jo lo constate. Dos factours trds comploxos 
poiivont dlPG invoqudsj nmis cola indifiuo quo la planto s’adapto par- 
faileinont ot qu’olli' ost dcs lors siisceptiblo d’aindlioration dans lo 
sons qu’on voiulra lui donnor. 

D’apros M. Locliai’tier lo Soja d’Mtampos pd.so kilos I’liocto- 
litro ot il rontro 7.d00 genius an kilo, pone lo Soja jaiino 72 k. 500 
ot S.500 grains, Soja noir 70 k. 5 ot 12.200 grains, Soja iioir liAtif 
do Podolio74k. Bet 7.dOO grains. (M. ITosio) pour los Sojas do 
MandcJiourio : poids do riiectolilro 50 a 02 k. 5. {Hrnnior) jaiino du 
Japoii 75 kilos, jauno du Tonkin 72 a 75 kilos. 

J,a facnitd gorminativo dos grainos rucol- 
tdos do I’aniido oat do 00 o/n ot co sont collos- 
ci qn'on doit aomor. nopondnnt los graino.s 
de 2 on 5 ans germont oncorn lorscpi’nllos out 
dtd bion rdooUrios ot snrioul bion C()iisorvdc.s, 
inaiH cninino pour Lniitos loa grainos dliiagi- 
noiisos, il o.st priulont do no jias senior do 
vioilloH grainoa. Fn gdndi'ul, lo (ronipngo ilos 
Homonc(iH n’nst pas a roconiinaiubn’, la i)oau 
so rido trds vivoinoiit, so ddlaolio ot lo.s onty- 
Iddnns n’dtaiit plus ridouus ri.sipii'nt do so 
brbsor an mom on t dti somis. 

Lq.s somoncos Joa plus grossos ot los plus 
loiirdoH sont los inoilloiiros, ot aiifant (|UO pns- 
sil)lo, si CO ii’cst jioiir .so nn'tiro on rare, il 
no faut somor ([uo oollo.s qiii out (’li tridos 
avoo soil). I/oxpdrionco faito ala Station (In 
iMaHSachiissott lo ddnionlro ; somis lo 1.5 Sop- 
tmnbro do 5 grainos posant onsomblo 1 gr. 010, do 5 graim's po- 
sant Giisomblo 0 gr. 410. Kdoolto lo 10 Ddcomliro, lo promior lot a 
(innnd uno I’dcolto do 80 gr. 10, lo dciixidmo lot n’a donnd quo .50 
grammes do produits. 

11 faut somor lo Soja qnolquos jours avant los Jiaricots ot los 
mais, mnis pas avant quo tout danger do forto goldo no soil dcartd. 
Commo lo haricot lo Soja no rdsisto pas a — 2" c. Dans cortnino.s 
iocalitds privildgidos on a romarqud dos gorminations dc Soja au 
printoinps, do grainos ayaiU pasad I’liivor on lorro. J’ai rolovd paroil 
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fait pour les haricots dans le jardin potagerde I’Ecole d’agricultiire 
do Saintos on 1917. 

Quolq.uos aiitours prdconisoiit les semis tardifs parce qu’ils facili- 
tont la preparation dos torros et empechenl la croissance des man- 
vaisos herbos, mais los soniis tardifs diminuont le rGiidement tout 
onrotardant In maturito, oar Tdlevation de la temperature fait pous- 
sor la tige an detriment des ramifications. Celles-ci se mettent a 
lleurir plus tard ot lo rendonnent est diminue : 

Diminulioii 

Varidto MaminoUi YgIIoav 17 Juin 24,75 de rendement 

28 B 23, IG B 6,4 

ir>Juilletl7,59 » 20 7„ 

II no faut jamais soinor lo Sojadans uno terrc froide et mouillee, 
il vaut mioux attendro quolrtuos jours et relarder la semaille car la 
trop grande hiimiditd fait pourrir la graine. La date exacte du semis 
ost assox difficile a indiqiior. Pour la region de Paris on devra choi- 
sir dos terrains Idgors ot ne soraor que vers le 15 Mai. Sur des 
terres un pou argileusos on poiiri;a retarder jusqu’airSO niais pas 
plus lard. Dans Test, fin Mai. Dans lo centre et dans I’ouest, sui- 
vantlos ondroits, on s^mera dans les premiers jours de Mai. Dans 
lo Midi do la Franco on somora du 15 Avril an 15 Mai. Fn tout cas, 
ooinmo pour lo mat's, il faut atlondre que la temperature ait atteint 
12" au minimum. Lorsqu’on possedera Ires pen de graines, ou de 
grains raros, at quo e’eat la proiniero fiiia qii’on cuHive le Soja dans 
line region, jo conscillo do semer sous chassis vers lo 15 Mars et 
do faire deux (ransplanlations. premiere .sous im chassis froid 
rocniivort d’un pailla.sson pimr la miit, la deiixieme eu pleine torre 
vers lo 15 Mai. La Iransplnnlation devra so faire on mode i)oiir la 
ploino (orro, Los Sojas repiques doux fuis. tonles chi>SGs egales 
d’aiilaui's, pi'odinsont moiiis de feinllos et fnictiliciit jilus \ito et 
plus aljoiulammeuL quo coux qiii sent semes ou pots cm en pleino 
terra. C’est uii execdlont moyeii do premier acelimulement. Ce qu’il 
faut ol)lonii', c’ost iiiio (loraisoii qui perniette au grain de murir au 
monioni ni'i la tompdraluro est la pins elevec. Des que le grain enm- 
nionco a so foriuer dans sa gousse, e’est ace moment que la planto 
s’adapte a son luuivoau niilieid certains caract6re.s de resistance se 
d(ivolopi)eni et se Iransmettent aux generations suivaut.es. En flori- 
culture, c'ost ainsi que boaucoup de plantes originaires des pays tres 
Moignds du nbtro sc sent adaptees et mflrissent leurs graines sous 
notro climat. On pout proccider de memo a I’aide depots, 

En Ilnlio, on s6mo do Mars a Avril car les gelees sont inoins a 
craindro, sauf dans la haute Italic ou Ton retarde jiisqu’en Avril- 
Mai par crainto dos goldos. 
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fin AlgcriOj on semo on Mars, au dcbuL dii printonips. D'apros 
M. Trabut on pout faire dos cultures dcroboes. 
fin Aincriquo, suivant !os regions do Mai h Juin. 
fin Cochinchine, on some on Octobro-Novombre. 

Dans rindo, do Juin a Septombro. 

Dniis Ja Nouvoilo Gallos du Siul, on Octo])re, 


11° Degr^ thermique de la germination du Soja 


Lo Soja gome Jiuno lonipdraturo plus basso quo lo liarioot com- 
miin. L’abb(J Vioiilos a fait la constatalion snivanto : Soinis do Sojas 
verts jaiinos, le 3 Mai 1018 sur 000 metros oarrds, a (uHd do liiiri- 
cots nains, Le 10 Mai la radiciilo du Soja t'st ddja loiigiio d’lin 
deini-centimetre, lo haricot ost goiille mais sa radiciib* n'ost pas 
encore sortie. 

fin d’autros tormo.s lo Soja a vdgdld ot le liaricot n'a j)as vdgdtd. 
Coin se coinprond. Lo haricot no*vdg6tc francliemont ([uo jiar plus 
lO® C. environ. Or du 4 Mai au 10 inclus la tmnpdratiiro pdriodiqiio 
n’a dto quo 7® 7r), Ihermiquo insufflsanlo pour Tonlrdo on vdgdla- 
tioii du Soja. La conolu.sion do oo fait o.st quo lit Soja vdgdto a uno 
tonipdratiire plus basso quo lo liaricol. 

Or done, u qiiello thoruiiqnc vdgiUo le liai-ictjl, Soja, qiiol ost 
riniiial vegetatif du .Soja? Ool inilial nous sombb' sc rapproeber do 
I'initinl vdgdtatirdii bid. Voici ponrquoi, jo liariiKti gelo A ()'■, c’osl-a- 
diro al’Anie absolumont Iropiculo. Lo .Soja, au (nniti'alro, resisle a iiii 
CGrtaindcgrddo gel, c'osl-u-diro a uno Amo tomperco, (minmr lo bid. 
II suit do CO qui precede quo lo Soja nbi dans la nature de son Arm', 
daiLs son animatiou, aiiciino po.ssibilile rnctapbysiquo peiii' (l(>\oiiir 
unoplanlo du Soplcnti’iou. c’est-A-dlro pmir rmcomircir conhiderairle- 
inciUsnn eyelo vdgeUatif. Or, quolquo vegdtaiita mio tiiormifinc bcaii- 
ooiip plus clovAe qiiclo.Scqa, lo haricot a un cycle vegetatif boaiicoiip 
jrliis court quo lo Soja. Cola prouvo quo (o haricot a siibl le cJrango- 
iiioiit qu’iiiio gdmUiquo jdu.s «u moins inconscionto, mais on tons 
caa fort iiitolligonio, Iiii a fait subir, landis quo lo Soja cst line 
pbuUo qii’on pout cojisidcrer sans trop d’ei’rimr commo vioi'gc do 
gcndti.sation. 

fit c’ost bien lo raccoiircissnmont du loinps do lavAgotatinn quo lo 
gAiiotisLo doit obtenir ct cola lo plus rnpidomont pnssiblo choz lo 
Soja, parco quo la loiigiiour du cycle c.st justeniont rinconveniont 
principal empAcliant la ciilturo du Soja non soidomont atix Jmiito.s 
altitudes cotnino I’altiUide do Nagos, mais inAruo aux altitiidos 
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moyonnes, mais oncsoro aiix basses altitudos, car, dans la plaine 
Casiraiso, M. Carlos do Carbonineres, un cultivatowr do Soja 
rito, so liourlo soiivont a one longuour do Yogolation on do cyclo 
qui va jusqu’a ompdcdier la maturity do leaucoup do varidtos 
ossaydos. Co qui arrivo parfois a M. Carlos do Carbonnieres nous 
osL aiTivd oncoro pins radicalomont aNagos. II y a environ 10 ans, 
nous reoumos do 'I'chang-tin-fou, dans lo PdUdiili, on Chine, imo 
douzaino do varidlds do )Soja do toutos coulours. Sonidos cdtc a c6to 
avGC nos promieros varidids do hariools obtcnus a I’lnstiLiit do 
Gdiidtiquo do Nagos, cos varidids dMmpnrIatioii diroclo llouriroiU 
au inois d’Oclobro seiilomont, alors qm‘ ies haricots elniont mfirs 
dopuis Inngloinps. Cola nous ddgofita do continuor nos dtudos pour 
obtenir lo Soja a 800 indlros d’alUliulo. lilt nous onvoyfimes lo Soja 
on compagnio du inais du Cuzco dans <les clinials phis forlunes on 
Goniigrados. CopondauL, cet dohoo no nous ddconragoa pas, Nous 
avons ddja fait indrir dos SojauNagos. Et nous sommcs sfirs quo 
los pddigragos do M. Carlos do Carbonnidros nous donnorontlos 
Idles do ligno pour order lo Soja du Soidcnlrion. J^ncoro imo fois, 
M. Carlos a bioii ipdrild do la (Idiidtique. Quo sa mudestie Teuillo 
nous pardonnor cos ronn'roicmonls publics. 

Lo 18 Mai, lovdo do doux plods do Soja, la lovdo ayant did rotar- 
ddo par la sdcsborosso du sol, loquol, dopuis lo 10, u’a recii quo 
5 mm. 5/10 do pliiio, la lovdc a done doinatidd Ki j"ur.s plcins ol 
158“ C. 53. 

Lc.s 2 milimdiros do jjliiic ilu 18 au soir out sufH p"ur dcclaiudici' 
la loYd<) (In Soja, Do-ci dc-ia, un cfudain unmlirodo pmds inoutrcmt 
lour tdto oncapuclioimdc do deux colylddons, clnunu' pddigrago mu' 
lo coLylddon la coulour do la ponii du gram. 

Elant donnd quo lo Soja vdgdtc dc* 5" a 10" C.. il pout o(. doif 
diro somd dds quo lo media so liont au-dossus do 5", c’ost-a-dire 
dd.s la proniidro quinzaiiio d’Avril, Nou.s disoiiK pou(, parco qiie lo 
Soja rdsislaiit a la goldo sera msonsilile au,\ doinidro.s mor.MU’es du 
froid oxpiraiil. Nous disoiis doit, parco (|ao lo S«»ja ayant unc bonne 
vdgdtation, il faul, dds (pio cola osl po.ssiblo, condor la grainc au 
sol, abii do no pas perdre un temps non seul(Jincnl prdcieux, mais 
memo ndeessairo. Lo semis precoco est done lovrai nioyen pour 
fairo infirii' lo Soja a 800 metros d’altitude. 


Importance de I'espacement des plants 


La question do rospacement des plants do Soja est do la plus 
haute imporlancG, car sa mdconnaissance a ete la cause principale 
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des ecliQcs, lors do son introduction on Franco. An ddbut, no con- 
naissant pas du tout la vdgdtation do la planto on a some dos Sojas, 
qui dtaieui ddja trop tardifs do par lour origino, conimo lo haricot, 
qiielquefois m^mc plus sorrds cncoro. Do plus fallail-il somor lo Soja 
grain par grain on senior on poqiiol cnmmo on lo fait ponr los 
haricots? Four rdsoudre la qnostion, il fant savoir quo lo Soja ost 
d’aiitant plus vigourenx qn’il habito luio lorre rioho ot hiimido, on 
doit done lo planter a nri ^cartoinont raisonnahio ponr qn’il pnisso 
fructiner ot mhrir. 

II fallait connaitro dgaieinont lavaridtd ot son origino : Un Soja 
de Mandchourio planlc lo indmo jonr iin'mi Soja dn Japon , 
miirira alors quo lo donxienio no murira pas, c'ost done la nno qnos- 
tion dovaridto. Mais sj Ton prond dos Sojas do Mandchourio, ot qn’on 
los plaiite trop sorres, ils no murissent pas non pins. II fant so 
rappolor dgalenient quo lo Soja a un defaut, colni d’avoir nno vdgd' 
tation trop .soutenue, on exagdro co ddfiiui on plantant trop sorro, 
Un pied isold mfirira pins vito quo phisiours grains on poquot. J’ai 
oil un voisin qiii oxpdrimenla los indinos Soja.s quo moi ot qni m’ap- 
porta en Novomhro dos tiges do Soja Mandcliu niosurant deux me- 
tros do hautour garnios do enssos. C’dtnit nn hoan fouirago. II avnit 
coinmis troia faiUns ; somd dans uiio lorro dojardin trop rioho, 
some A Toinbro dos grands nrbros ot avaii mis d a 5 grainos par 
poquot. II n’on n'a pas fnllu plus pour rontondro diro. » (Ihox moi, 
lo Soja no milrit pas, il ost done imitilo (I’lnsistor ». Pid, aoridont 
ost arrivd a la plupart dos oxpdrlmonlateiirs, il n'on a pas falln plus 
poiirqu’on abniulonno laciiltnro du Soja. 

Lorsqu’on inti’odnit un Soja (juolcnnqno dans nno l•('gion, aprds 
avoir pHs los prdcaiUion.s rolativos A la natnrn rio la lorro, A la qnan- 
til(i dolumidro, on no lo sdmora quo grain par grain, dnnx grains 
an maxiimini pour la proinidro niindo. Lorsqu'on connaitra la varidtd 
ot qii'on aura rdooUd dos grainos on sera I'l poii pros f]\d. I/ospaco- 
moiti doit done varior avoo : 

F La reoolto f(u’on vent obtonir ; reoarlomnnt sera plus grand 
pour los culUu’GS do grainos quo pour los cultures fourragdres, car 
les plants sorrds murissont lenr.s grainos pins (ardivomont on no 
infiris.scnt pas du tout. 

2“ Lo cliinat : I'dcarleniont doit diminnor an fur ot a mo.snro quo 
lo climiit doviont plus rigotiroux. Ainsi dans Ic Midi do la Franco on 
ponrra adopter 0 in. 75 cii tons sons ot dans la rdgion do IL'iris 
0 m. 50 a 0 ni. 00 on tons sons soulomont. 

3’’ Lo terrain : rdeartoinont sera augmonto dans los lorros fortos 
ot dimimid dans les torros Idgdros. Il soraplns grand dans los sols 
riches quo dans les sols paiivrcs. 
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4“ Les varietes : les varietes tavdives sont toiijours a grand deA'e- 
loppenient, les varietes ordinaires a feuillage comme le Soja Early 
mddium green devront avoir an ecartement plus grand que le Soja 
brim tres U^tif qiii a le feuillage tres petit. 

II faiidra recliGi'cher pour chaque exploitation Tecartement opti- 
mum. En tout oas il vaut mieux exagei’er Tecartement, chose qui 
sera facile a corrigor I’anude suivantc. II est vrai que ce qui pent 
reussir une annee pent tres bien ne pas reussir une autre. Au 
Canada et aux Elats-IJnis des experiences faites ace sujet, out donne 
les resultats suivants : * 



1S99 

E»pac(>mout 

rjou 

1001 

Province maritime. ...... 

.... 0,70 

0,5b 


Colombie anglai.se 

... 0,88 

0,71 

0,71 

OtaAva 

• • • 

0,71 

0,71 

Manitoba 

• * • . 

0.88 

0,53 

Territoires du N-0 

. . . . 

0,88 

0,79 


IjGS differences do rendement ont dte peu sensibles. 

Aux Etats-Unis : Kansas, 0,75 X 0,65; Caroline du Nord, 
0,90 X 0,65 ; Indiana, 0,91 X 0,65. 

Pour les autres pays on iiidique les espacements suivants : 

Nouvelles Gallos du sud, 0.90 X 0,15; ludes anglaise-s, 
0,20 X 0,25 ; France midi, 0,55 X 0,:^0; Bretagne, U,40 X 0,15 : 
Paris, 0,75 X 0,25; Autriclie-IIongrie, Om. 48. 

Onne peutdiscuter la valeur de ces donnees, car reoarlemimt des 
lignes sera siibordonne aux bniages, nr. un biuago pnur le S<jja ne 
pent 'G t'aire a raido d'un cbeval "i Igs ligno^ ne sent pas ecartees 
de m. 60 au minimum. Smvaiil la riclie &''0 du tnirain il faut adop- 
ter 0 m. 70. C’est d’ailleurs la distance quo j’ai .adopte pour faciliter 
le travail. J’adopte rcspaccment de 0 in. 7i) x 0 in. 80 a 0,40 siii- 
vant la varietc et Je m’en tronve bleu, le Snja en interligne est 
egalement a reconnnander. 

En Extreme-Orient on cultive le Soja en interligne du raais. Les 
cultures intercalaires du Soja dans le raais m’ont doiine d'excel- 
lents resultats, tant dans le» lignes que sur les lignes; les ma’is 
sont semes d’abord en lignes a 1 in. 20 de distance pui.'i les Sojas 
sont semes Egalement al m. 20. Entre chaque pied de mais seme 
sur la ligne on pent mettre uii pied de Soja (mais u 0 m. 50 sur la 
ligne). Le mais ne gene pas le Soja, la lumierc et la chaleur neces- 
saires a ces deux plantes arris ent de tous cotes. Par sa vegetation 
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10 Soja etoufTe los maiivaiscs liorbos qui pourraiont so ddvolopper ot 

11 sufiltdo legei’s binagos sHPlout lorsqu’oii a planted le inais an fond 
d’un sillon, motliodo quo jo ddorirais dans ini aul)*o travail. 


Ma'is 


Soja 


Mai's 


Soja 


Mai's 


0.(10 


0,00 


0,00 


0,00 


MaYs 


Soja 1,20 


On pout roiiijilacor lo mai's par du .sorgho a balai on du toiirno.sol. 

La graino do Soja doit (Uro oiitorrdo a 3 a d contimMros pour los 
variotds a grains rondb (Mundcliu, Tolcio, Haborlandti otc.), a 5 ooin 
timbtros nu maximum pour b-s Sojas plats ot do gro.sso laillo, 
commo lo Soja Ilato. I,o.s Sojas fourragors a grains plats tols quo 
Wilson ot Virginia do 2 a 4 contiinblres, suivant la fraichour do 
la torro. 


13' Quantity de semence ndeessaire par hectare 


La qiianUtd do scinonco sera (bUormindc par la facultd gormina- 
tivo, par I'usago quo Ton fora do la rdoollo ot jiar lo inodo do SGinis. 
Jo n’insistarai pa.s sur la facultd gorminativo, on dovra oinployor do 
hnnnos graiiio.s. 

D’aprbs lo.s oxpdrioncc.s fuitos on Aindrique, il faudrait rdpandro . 

All SGinoir on Ugnos pour robloution du gram, do 20 a 05 litres. 

Au semoir on Ugnos, pour lo fourrago, do 41 a (55 litres. 

Dans riiidiann, on sdino au sonioir on liguos, pour grains 35 
litres, ala voldo pour fourrago, 130 litro.s. 

Mil Franco on con.soillo do somor : on lignos, pnnr grains 35 kilos, 
a la voleo pour fourrago, 200 kilns. 

Mil AIgdrie, M. Trabiit conseille pour fourrago do dO d (50 kilos. 

Lorsqu’on no dispose pas do boaiicoup do soinonco ot qu’on osi 
encore a la pdriode d’acolimaloniont ct d'ossai, jo consoillo do 
somor dams dos sllloiis ouvorls prdalablement, grain par grain. *Si 
lo semis a dtd fait dans do bonnes conditions ot avec soin il no nmn- 
qiiora pas boaucoup do plants. 
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On pout metti’e 2 a 3 graines par poquet mais c’est iin maximum. 
Par C‘6 proc^fle 20 kilos a I’liectare sont suffisants, etil reste encore 
do la graino si le semis venait. a manqper. Dans eette culuire comme 
dans beaucoup d autres il faudra on arriver a creer des semoirs a 
cuillors rdglables pour ne mettre quo les 2 on 3 graines necessaires 
par poquet. 


14° Le Soja pendant sa v ^g^tatlon 

La germination du Soja se fait tres vite lorsquc les conditions 
de cbaleur et d’humidiie out dte faYorables et que lacouche de terre 
de ia surface a ete bien ameublie. One terre battante, crofiteuse, 
retards la levee. On. ne pent remedier a cet ^tat de chose en her- 
sant comme on le fait pour beaucoup d'autres plantes, les cotyle- 
dons a leur sortie de terre etant trop fragiles pour supporter cette 
operation. En circonstances favorables, la sortie de terre a lieu en 
7 a 8 jours. En terre seche la sortie est parfois irreguliere. 

La plante se ddveloppe d'abord lentement surtout en terre pau- 
vre en asote, les bacteries ne sont pas encore entrees en fonction 
et la plante est obligee de se suffire a elle-mdme. Une petite dose 
de nitrate de soude (50 kdos) inelangee a des scories ou avec de la 
terre preiparee avec des cultures inierobiennes de Rhisxobiuiu Beye- 
rinckii donne toujours unbon resiiltat. Lente an debut, la vegetation 
se fait ensuite tres vite. Dans quelques regions a climat tres favo- 
rable on fait deux recoUes par an (certaines provinces de la Chine, 
de la Caroline du Nord). En Tunisie, dans les endroits uii on pent 
irriger on pent fairo succMer le Soja a uiie autre recolte. 

La duree de la vegetation est Ires variable, elle est fonction du 
climat, deTepoquo du semis, de I’emploi des eiigrais mais surtout 
des varietc^. C’est sur ce dernier facteur qii’il faut porter tons nos 
efforts, sous peine d’ecliec. ou do retard dans la propagation de la 
culture du Soja. La creation de vaneres de plus en plus precoces 
est a la base de toiite tentative d’accliiiiatatioii du Snja. C'est la 
une question de genetique et j’attire rattention des savants et des 
g^netistes sur ce point. Lorsque les hybrideiirs, les selectionneurs 
aiiront travaille cette question comme pour les pois, les cereales, la 
culture du Soja deviendra aussi generale et etendiie que celle du 
haricot et du ble. 

Dans les pays cliauds la duree moyeniie pent etre reduiie de 
moilie. C’est ainsi qu’a Ceylaii on recolte le Soja deux mois apres le 
semis, en Chine trois mois et en Nouvelle-Galles du Sud deux mois 
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at clemia trois mois. En Podolio ot en Litlumnio il faul (iomplor 
quati’o moia, En Prance il faut compter aotiiollomant six mois. 

Commo Oil la voit, il ost do toute uecossild iln .solcotiojinor toiiLos 
nos samonces do Soja pour arriver a uiie mniiirild on 4 i\ 5 inoi.s, 

Los varieties aiadrieaiiio.s mftrissent on Amdrifiiiu comnio siiii (par 
ordro do prdcociLd ) ; 

Pucksliot (Eai'ly-Elack) 75 jours; Ito San do SI A 120 joiir.s; 
Mtkliiim Yellow de 80 a KU jours; Mo/or 110 jours ; N" 12.800 
en 130 jours; Alddium Earl^' Y’ollow 150 jours; Mammotli YoHoav 
113 a 186 jours ; Michigan green on 102 jours. 


V^g^tatlon compar^e du Soja et du haricot 
aux hautes altitudes 


L’abbu Vioiilos ayant mis on coinparaisun le Soja oi lo liarioot, 
ficrit ; (Statistiqiio da 20 an 31 Mai) : 

r Lo Soja a admirablement bleu leve ot vegdte rapidenient. 
Nous .sommes convaincns quo la inainritn arrivora a.sRcv, facileinent 
ot nous avons le forme cspoir quo <5eUo cainpagn{5 nous fotiriiira 
les lAtes do ligtio do viiridtds do Soja qui pernietlrniit do cuK.ivor 
cGtte nouvolle oL prdcioii.so Idgiiininciiso a 800 metros d’al(itud(o 

2'’ Nous avons uno secliorossoporsistanlo, car il n’a pas i)lu .sdimui-- 
sGinent dopiiis le 10. El copendanlle Soja, non .sonloihoiit n resl.sle 
Ala sdcliGi’G.s.se, niais a indmo conliiuid a vegAter, dans iin sol qui 
n'a pas de corps parco quo depourvn d’argilo, E/Tootivoinoiit )(' Soja 
a old some dans iiii sablo graniliquo. Aussi, an 31 Mai, la prniniore 
jfouillo postcotyhklonalro est fabriqude et va .s’dtaler, taiidis ((iie lo 
haricot soind au mdino inoineiit a cAld do liii, no vdgoto guoro ot n’a 
pas Gneore sa fouille poslcolyledonaire. Done 1g Snja, Lout on rdsis- 
tant a la geldo ot on vdgdlant a uno plus basso thormiquo, rdsisto 
inioux quo lo haricot a la .sdehorosso, e’est un point imporlant on .sa 
favGiir. Car nous avous Juin, Jnillol, Aoftl cl Septembro pour opdror 
ceLto inaturile. 


Kk Roulage des semis etfa^ons d'entretlen 


Dos quo !g semis est tormine, on roule aussitdt. Cetto npdration 
ost Iros importajito parco quelle provoque la eapillarild qui a did 
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rompue par le passage des socs du tube du semoir et qu’ello tasse 
la torre centre la graine. Lo roulago favorise done une germination 
qui peut s’dchelonner, co qu’il faut oviter a tout prix. Sur une plan- 
tation non rouleej'ai remarqud uno lovdotres dchelonndo, les grains 
les premiers levds avaient une avanco do luiit a dix jours sur les 
derniers. Or, a la maturitd, ce sent les premieres graines levees qui 
mflrissent les premidros, celles qui n’avaient pas love en mdmo 
temps dtaient plus tardives, II fallait-arracher en donx fois. Cos 
mdmes pieds avaient une tendance marquee a continuer lour vegd- 
tation. Cette observation pout paraitro puerile, mais jo lui attache 
une grande importance. En Chino, on roule apres le semis et on 
(lonne trois binages, le premier a lion une quinzaino’de jours apres 
la levee, le douxiemo un mois apres ie premier, lo troisieme iin mois 
apres le second. Dans les .semis aux semoirs en lignes il faut opdrer 
lo ddmariago, c’ost-a-dire lamise en place siir la ligno, avant qiie do 
donner lo premier binage dans los lignes. 

Lorsque lea torres sont tres sales, un excellent moyen d’empd- 
cher renvahissemont des lignes par les mauvaises horbes, c’est 
d’opdror lo binago a I’avougle. Pour cela on mdlange au Soja une 
petite quantild de moutardo blanche, de millet, d’alpisle, de colxaou 
tout autre graine a germination rapide. Quelques jours apres le semis 
on distingue facilement les lignes. Aussitdt on domie un binage en 
no donnant pas t.rtqi do lurgeur a la hoins cola pour no pas rejeter 
la toiTO sur los Sojas. Des qu’iis onlbien levdsou operele ddinaringe. 
Ce binage au ddbut de la vegdlnlion a une inlluence Ijourouso sur 
toute la duree vdgelative. olle raccourcit le temps que met le Snja 
i fournir ses branches charpenlieres. Cellos-ci )(u'.sf)u’olles sont 
ndes de bonne henrc dmottoiil aussitdt une (piantitd do Hours qui ne 
tardent pas a nouer. Les deux aulros biiiagos sodonnenljusqiraprds 
la lloraison. J'ai fait quelques expdrioncos pour sa\oir quoldtait 
riiiHuencc d’un binage des quo les gt)uss08 se formonl, j’ai romarciiid 
que los Snjas binds a ce momonr, avaient leurs gousses inieux rem- 
plies et quo. la maturitd ddfinitive etait avancde de quelques jours. 

Ce qui est a craindro dans cetle culture, c’est que les pliiies arri- 
vent au moment oules feuilles jaunissentetles gousses cominencent a 
noircir on hrunir, signe de matiirite definitive, un second ou troi- 
sidme binage donnd quand les gousses sont ploines et encore vertes 
et au moment on la chaleur est tres grande me parait favorable. 
Ces expdriencos seront a reprendre pendant piusieurs annees pour 
qu'on puisse eriger ce binage on regie generate. 

En Indo-Chine on butte les pieds avec une sorte de houe. La 
question du buttage serait dgaleraent a expdrimenter d’une maniere 
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prdcisQ. Une soiile oxperiencu a etd faito a co sujot sans pouvnir on 
donnor de resiiUats precis. Kn lout eas il s’agirait do savoir a quollo 
pdfiode vdgetativo ii faudrail lo donnor. Jo orois qu’il faut lo don- 
ner an monionfc on los gousse.s so formont. 

L’irrig’alion esl, d'apros M. Trabiit, trds favorable a la produc-iion. 

All GOiUraii'o MM. Rividro ot Locq disoni quo la nialiiraUon 
ost dovoniiG difflcilo. II ost bioii dvidoni (pi’iin arrosago avant la 
floraisoii no peiU dtro qn’oxcollont, mais (lu’un arrosago aprd.s la for- 
mation des graino.s no pout quo rotardor la maturation. 


17“ Crolssance du Soja. Accllmatement 


Rn gdndral, il faut compter GO a 70 jours ontro la lovdo ot la 
lloraison. Certainos varidtds tolles quo lo Mammoth no llourissont 
qu'en Octobro ot los goldos nrrivont qu’ollc.s flouris.sont (mciiro. I. os 
varidtds gdanlcs sont tontosdans co ea.s, maisil arrive frdqiiommont 
dfis cas do nanismo [larmi cos gdants. Pour los tronvor, il fautupd- 
ror .sur un matdriol gdiidtiipio assoz considdrable. Ti y a pm do 
chance a tronvor un cas somblablo siir qiiolquos piods semds an 
jardin et il faut opdror siir ilo grandos surfaces. Dans niic plan- 
tation qiielconquo, ot cola tiont a oo quo les ligiides |)iires ii’oiU 
pas dtd isoldo.s, il jirrivo quo cortains jiieds n’ai'i'ivmt pa.s a plus do 
0 m. IIU ot qu’ils no possedinit pas do ])Ousso.s axilairos. Cos piods 
soni pen noinbronx ot gondryloimml on los neglige. C’csl un tori, 
car touto les fois qu’il y a une disproportion dniis raniidiludo dos 
forinc.s, oil pout dtro cc'i'tain quo cos earactcros (pic nous (‘royons 
siinploinoiit lluotiiants soni hdrdditaires. On poiil dii’o on ivgh.' gdnd- 
ralo quo la tardivitd dos piods ot dos varidlds ost (mi raison direcio 
do rabondanco ot dii ddvolnppomoiit des I'amilicatioiis. 

Lo cyolo vegdtatif dll Soja cst heaiicoup (rop lent. 11 Caiii cIhu'- 
clior a I’alirdgor, Pour cortaine.s varidtds la (loraison (d, la roniiation 
dos goii.ssos .so succddciU on s’dclioloiinani, pour d’aiili'os, ot cost le 
cas des varietds Inltivos, la lloraison s’arrdte an moiiKmi ou la ma- 
tiirild commonoe. 

Dans lo Tarn a ITnstitiit Gdndtiqiio do Nagos, I’alibd Vicules, qui 
a essayd le Soja a SOO mdtros d’alLiludo, dcrit : « To Soja somd on 
Mai fabriqiio scs brancho.s charpontidres on portouses do Hours du 
P" an 10 Juillot, lo ID, (loraison dn Soja, lo 18, lo.s gous.ses du Soja 
commonennt a grossir ot onfln lo DO .luillol, les goiissos dn Soja .sont 
arrivdos rapidGiiignt a leur gro.ssour ddfiinti\o. » 
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Ainsi ces Sojas sem^s a 800 metros cl’altitiule ont dfi mftrir ddfl- 
nitivomont on Seplembro au plus lard. Dans la Montagno-Noire 
(AiuIg) a 600 m^Lros (raUiUide, 1g doctour Valetio a qiuj’ai coiifio 
des gi'ainos do Soja Mandclm los a recolto fin Septerabrc. 

Pour arrivor a matiiritd lo Soja demando tin minimum de 2.500“ 
et iin maxima de 3.000“. Si on no so plagait qu'a co point do vue, lo 
Soja no pourraii mfirir quo dans la region do I’olivier, do la vigne et 
du ma'fs a 40“ de latitude Nord et 1B“55 de tompdraUiro, mais cer- 
taines vai'idUs on races de Soja sont microthermes, c’est-a-diro 
qii’elles mfu’issont a un degrd oaloriflque moindro. ce qui rend la 
culture pos.sible a dos altitudos ou des latitudes ]iliis froides. 

L’obsorvation attentive permet de reconnailre des picds isoles 
dont on clioisit Jes graines qui ont une hdredite de pieds precoces, 
a dvolulion contractee et rapidp et rdsistant au froid. Par ce pro- 
code et par bien d'autres, on arrive a creer des races pddigrdes qui 
sont moins exigeantes au point de vue caloriflque. La culture du 
Soja pourra s’dtendre au deld, de la zone habituelle de la plante con- 
siddree. 

Quelques plantos ddja cultivdes en France prdsentent ces carac- 
tdres : 

InU'gralo's do lompiiroluro 



Minima 

Mnxlmn 

Clianvre 

2.600 

2 . 900 

Tournesol 

2.6U0 

2.8B0 

Soja 

2.600 

3.000 

vSorgho 

2.500 

3.000 

Ma'is 

2 370 

3 000 

Hetterave porlo-grainos 

3.900 

4.500 

Haricot 

2.400 

3.000 

Betterave 

2.400 

2 700 

Tabao 

3.000 

3.000 


Le clianvre miirit dans la Mayenne ainsi que dans le Pldmont, et 
prdsente un minimum supdrieur a celui de la plupart des vegdtaux 
iisuels, mdme du Soja. Le tournesol mftrit dans los environs de 
Paris et il exigo oependaut 2.600“. La bettorave porte-graines de- 
mande 3.900 a 4.600“ ; cette culture est cependant pratique© dans 
certaines regions rolativement froides, Enfin, poiirqiioi I’aire geo- 
grapliiquo du haricot esl-elle si considerable? Ne voyons-nous pas 
des ddpartements lels quele Pas-de-Calais ensemencer 1.2&5 hec- 
tares de haricots et produire 23 quintaux a I'lieclare, le ddpartement 
du Nord en ensemencer 3.118 otrdcolter 66 quintaux a I’hectare. 
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Les BassGs-Pyr6n6os cultivont 35.000 hocLaros do luirioots ot les 
vai’i(^t4s cultiv^os dcSrivenl copomlant tnutes dti haricot Soissons 
nain, du sabro iiain, etc. Cos in^mes varietcs sont ciiltivdes dans le 
CGiitro do la Franco, les environs do Paris ot jiisquo dans lo Nord. 
II s’est fait uno adaptation lento qui so fera cortainoinent pour lo 
Soja. Dans les vignos du Dnrdolais on cultivo principaloniont lo 
haricot flagooletjauno, etc. Tonics los vnridtds do haricot n’ont pas 
dto iinporloGs d’Anieriquo, cellos quo nous cultivons actiiolloniont so 
sont credos au lur ot a mosuro do lour propagation. II n’y a pas do 
raisons plausibles pour qii’il n’oii soit jias do nidine pour lo Soja ot 
SOS nombrousos varidtds. 

Lo Soja so fdconde diroclomont .sans I’aide dos insoctos. Jamais 
jo Ji’ai vu do mouchea, d’insecles voUigoaiit autoiir dos Honrs do 
Soja ot les bntinant, Cela (ioiit sans donlo a lour di.spo.sition, a lour 
coulour ot sLirtout ii lour potitosso : los' Hours do Soja n'atlironi pas 
les insoctos. 11 faul done qno la fdcoiidation s'opdro on olio- mdino. 
Chez los Sojas il ya ordliiairement antofeenndation, colle-ci ayant 
lieu avantquo los Hours no soient compldlomont dpanouie.s, touto- 
fois los crnisomoiils .spontaiics sont assoz iioinbroiix, losagoiifs do la 
pollinisutinn dtant plutAt lo vont quo los insoctes. J’ai pn rcmartiuor 
(Ians notrodcolo do Sojas, rinfluonco incoiUostahlc (I’lino varidid dos 
j)lus distincles ot do.s plu.s cjonmios : lo Soja iioir Wil.son. II on ost 
do mdmo du Soja Virginia, otpout-dtro on oxisto-t-il d’aiitros (mcoio. 
Co qui ost cc'rtain, r’csl quo la prdsoneo do Snjas a ooiilour fniiot'o 
dans des Sojas a cmileiir claire domio pro.squo toujours do.s vuriu- 
tioms Lo Soja e.st coinmo lo haricot Ird.s siijot a varic'r. Dans lo lot 
lo plus pur, il ost toujours possible do roiicontror unc' j)i‘op(ir(i(Ui 
plus uu inoins graiido ilo vagabonds, eVst-a-diro d’individiis diHo- 
rant d'uno lucon plus ou inoins acconludo du lypo. J’ai mdnio 
romarque assoz .souvoiil qu’il n’y a pa.s uniformitd do c(is.s(is ou do 
grains surlo rndmo individu, ctil in’a did doniid d’obsiirvor siir lo 
ludino piod ot jiarfois dans la indmo gous.so do.s grains do foriiio ou 
do coulour bion difforciite. O’est ainsi quo j’ai pu isolor dos Maiid- 
cliti miirs, dos A'irginia blancs, des Halo noii\s ou brims, dos Tokio 
noirs ou jaiuics, otc. 

Cependant los divoi'ses races do Rojas no sont pas tonics ausai 
sujottes a varior los unes quo les autres. II on cxi.sto (|ui sont boau- 
coup phis stables, qui variont pou, ot prdsontont dos caraetdros a.ssoz 
constants quoiquo non absolus. Co sont les vui'idtds tardivos qui 
variont le inoins snuvent. 

Le Soja ost unolegumineusea gous.scs ddhiscontos. mais olios ne 
lo suiit hoiiroiisoniont pas toiitos au nidmo dogrd : la gousso s’ouvro 
sons los allcrnafivos do froid ot do chaleur. ello so lord ot laisse 
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(}clmpj) 0 r la graiiie. CGi'taiiies vaHotes iioiros sent presquo indeliis- 
conlGS, d’aulreH, lo riiiol]jli, la varidto brunjilro do Podolio, lais- 
sont echappor facilomoiit lo« gminos. II faiU done fnire la rdcolto 
do cos varidids avant quo lours goiisses no soient compldtomont 
sdclios. Uno doa varidto.s los moins dehisoeiitos est la varietd Ilato. 
L(}s Sojas d grains ronds soiit phis ddhisconts quo los Sojas a grains 
plals. 

Quolquos varidtds I, olios quo lo Mddiuni hlarly Yellow no mnris- 
sont qu’aprds do fori, os goldos, niais sans quo los graincs soioni altd- 
rdos. D'aillonr.s il suflli d’ouvrir uno gnusso do Soja pour romarquer 
qn’uno ospdoo do gomino oxisto surtouto sasurfaoo ol, forme iiiiabri 
protootnur trds oflioaco. iJo plus, rexteriour do la goiisso ost oou- 
vorL do polls U'ds flerrds ot cola protege la plante oontro la Irop 
grando ohaleiir el, eontro lo froid. 


iH® Les ennemis du Soja 


Si lo Soja ost oxoinpt JusquVi prosont, do nialadios cryptogami- 
qtios, il n’(i{5]iappo malhourousoinonl pas aux all-aques do quolques 
inseotos, fort raros liourouseinoiit. Parini los insoclos il faiil, citcr io 
vor fil d(^ for (Agriolds Sdgelds), la chenille ih* la Vanessa Cardui 
(Hollo Damn) (Idvoi'o qindquefois los jouues Ibiiilh's. H’anires inseo- 
loH ; cdloino dordo, perco-oreille, laiipo grillon, cinni lissorand, 
vor blaiuj du Iiannnton, .s’<atta((iu*n( an Soja, inais assex raroinent. 

En IDlit), les iilantations de S(*ja. de (hdupie lahlah, tlo ^’ig]la 
Sinonsis (pois d vaclios), tie harn'ols connnmis, onl dte ddvasldcis 
(res sdi'ieiisoineiil par d(»^ laj’\(*s NorU's d'liii (•.enl.iinelre de leng, 
par (les larvrs nil pen jiliis ixdiles, \crl<'s. vl(llell(«^ <•( dcs larves 
hlanehes Ires pelilcs. Les gon.ss(’.s portanl un mi pln.sieurs Irons do 
la gi'o'-M'iir d’uno tele d’dpinglo et daiis les goiisses, on li'onvail lo 
grain rouge jnsiiiraii eomr 

Los lieWre.s, les Inpiiis al,(ac|iieiit le fenillagc* des plantations do 
Soja. 

A la recoKo, on trouvo dos grains rouges a la aurfaeo du sol ; eo 
sont (los nmlots, Le Ilani.stor rare dans nos coiitrecs du Midi, rouge 
el omporto los grains do Soja. 


CHAPITRE III 


COMPOSITION DE LA PLANTE DE SOJA 


All point do vug do sa compnsilion, la plnnto do vSoja a 6U' dtii- 
dido boaiicoup plus lard quo so graiiio. M. Looliarti(3i’ on Franco a 
otiidie los proportions de clmquo dlomont dans los diflorniitos pai’- 
tios do la plan to ot ost arrive mix conclusions suivantos : 

Acidc phosplio)'i<jne. — Los fouilles on contiennont aulant (|uo los 
tiges. Pendant la inatiiratioii, los composos idiospliorcs dniigroni 
des fouilles vers los goussos ot do la dans los graiiios ([ui on con- 
tionnent la plus grande proportion. 

Acide sulfuriqua. — Les proportions on sent do plus on plus fai- 
blos on allant des ligos anx fouilles, aux goussos ot onflii aiix grai- 
nes oil il alteintlo maximum. 

Chauci'. — La ohaux s’acciiinulo surlout dans los Anilllos iini on 
eontiomiont six fois pins quo les goussos. 

Magncsie. — Elio accompagno partout la cliaiix, olio ost un pou 
jilus abondanto quo cetio dornioro dans los graino.s. 

Polassp. — Elio so concoiitro dans le.s goussos pour dinigror dans 
los grainos a la maturity. 
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A la maturation, la cliaux ot la inagndsio augmontent clans los 
ilges et los fouillos, tniulis quo la potasso se conconlro dans los 
graines. 

Composition de la plante entieue de Soja 



Fan 

i'roEitic 

llllilc 

Mnllbrca ' 
nlractivcs' 
non 
a,ol(!ea 

Colluloso 

Gcnilrts 

01j.;oi'valions 

Cos-ses (Capan) . . . 

14 

4,64 

1,20 

'41,87 

30,4r)j 

7.70 


Fouillos ottigfis {Ca- 






1 




M 

0,08 

2,03 

37,12 

22,79 

2,31 

nnniyscs 

PlantoGntidro(Go^.s- 








mann) 


15.87 

5,62 

51,28: 

20,76 

0,47 


Fnurrago (do la ilo- 







1 

raison-fruotidc" . 

70.50, 

8,06 

1,0 

10.1 

6,5 

2.3 


Foin Japonaia 

16 

10,09 

2,2 

23,1 

35,9 

5,9 


Foil) d'Amdriqno 



1 




^Moycnno ilo k 

(Massaohussotl). . 

U^.IO 

14,2 

4.1 

41,2 

21,1 

7,3 


Pnillo do Soja(Am6“ 







1 AiiniyscK 

riquo) 

11,40 

4.0 : 

1.0 

37,8 

37,6 

6.4 



Composition uks tkiks, peuilucs, cioussEs 

• fpOPUHAOlO VEUT E'l' EOIN) 


_ — — 

1 &0,IA VlCilT 

SO.lA Kl'^O 

I'UJCMIONTS 

I — 

— — ' 

— 

— 

■— • — 




fplllllcs 

KOI) ssos 


roiilllns 

WdII-SPs 

Kail 

72,47 

73,33 

I) 

» 

1) 

)) 

Azoto total 

0,21 

0,40 

0,70 

0,70 

1.71 

3,14 

Protdinn brute 

1.31 

2,84 

4,78 

4,76 

10,71! 

!]9,05 

Matidrosazotdosalimonlaire.s 

0,86 

2,40 

. 4,01 

3,11 

0,(J2 

'10.53 

Amldos oxprimAs on Aspara- 
gine 

0,34 

0,35 

0,57 

1,26 

1.30' 

2,36 

Maiioros grasses 

0,29 

1,04 

1,65 

1,00 

3,92 

0, 85 

Matidros sacchnriflablos. . . . 

8,57 

’5,91 

6,80 

31,11 

22,15 

28,15 

Kxtractifs non azotds 

5,05 

S,90 

4.12 

18.35 

33,37 

16,78 

Colluloso (ligllGUX) 

11,10 

4.79 

5.44 

40,29 

17,93 

22,58 

Condros 

1.32 

3,28 

1,55 

4,81 

12,31 

6,45 
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Les proportions dos difFdreiitos parties de la planto do Soja soni, 
les siiiv<aiitos : 

Tiges (moyenne (le 3 dohantillons). 25,45 on 1/4 environ 
Feuillos w 40,18 ou 4/10 environ 

Goussgs » 34,37 ou 1/8 environ 


ikl'wiBNTS 


NUTUITIFS CONTKNUS DANS 01IA(^UK I'ARTI)'; 1)10 I, A I'LANTIO 


(Leciiartikh) 




A I.’jiTAT VBllT 



A r.’KTAr SBC 



1 

llgns 

r 

lonllloh 

1 

Koiiasios 

plnnln 

li^os 

fOlllllOK 

K'onsHoa 

Olltii'l'd 

Proportion 

Eau 

25.45 

18,62 

|40.18 
29, H8 

34,37 

25,96 

73,08 

26,87 

41,3.3 

31,78 


Azote total 

0.65' 

0,19 

0.20 

0,50 

0,21 

0,71 

1,00 

1,!)2 

Prot6ine brute, . 
Matieros aznieos 

o,:m' 

1 

1,15 

1.63 

3,12 

1,2!) 

1. 13 

6,2411,!)6 

alimontaires. . 
Amides (eii aspa- 

0,27' 

1,03 

1,38 

2.63 

0,83 

3, 08 

5,2910,10 

ragino) 

0 ' 

0,11 

U,18 

: 0.41 

o,:m 

0,.5,3 

0.82 

1,6!) 

Matieres grasses. 
Matieres saoeha- 

0.07: 

0,42 

0,57 

, l,0(i 

0,28 

1.62 

2,18 

4,68 

riliablos 

Extractifs non 

2,1!) 

2,39 

2,34 

(i,!)2 

8,2!) 

!),25 

83)8 26,52 

azotes 

1,38 

3,49 

1,38 

0,20 

5,01 

13,50' 

5,2!) 

23,80 

Celli]lo’''’(lignoiix) 
Condres 

2,84 

1,01 

1 

1,8? 

0,!)2 

10,81 

1,2!) 

7.3!) 

5,0!) 

7,48^ 

2,08' 

25,38 
8, 16 


Ell resume, io Soja so differoncie dos aiiires planLiis ('inploydcs 
ordinairemonl coinme fourrage par sa grande riehosso cn azote, on 
huilo ct en maiieros minerales. 

Lqs inatieros minerales conteniies dans les eondros do Soja out 
^to analysdos par M. Lochartior qiii a obtenu los I’lisultals ennsignds 
dans Io tableau ci-apres : 
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POIDS TOTAL DE JIATIERES MINERALES FOURNIES SUR 1 .000 KILOS 
DE FOURIIAGE SEC (LecHARTIER) 


ELEMENTS MIN^IRAUX ■ 

1 

liges 

feuiilcs 

gousscs 

plants 

enti6re 

Proportion dans le melange 26,80 

Condi’es 12,91 

Acide phosplioriquG i 1,24 

41,15 

50,87 

1,58 

1,46 

31,79 
20,5 
, 3.33 
0,12 

3 

84,28 

6,14 

1,65 


2, *^4 
3,35 

2,81 

1,71 

6,56 


18,37 

5,40 

2,47 

24,17 


1,91 

2,16 

9,47 


2,13 

4,01 

7,45 

13,59 


0,20 

0,07 

0,89 

1,16 

Azote 

2,05 

7,08 

10 

19,13 


(Les cliiffres sont obtenus pax* analyse des differentes parties et 
en faisant intervenir les proportions dans la plante entiere). 



CHAPITRE IV 


LE SOJA FOURRAGE 


[0 Le Soja.fourrage vert 

Lo Soja est Irfis gofltd clos hfitcs hovinos, booiifH do travail at va- 
chos laiti^res. Lo lait do oollos-d ost tr6s richo on hourro. II ])on(, 
6tre piUui’cS commo oola so fait tros oouranimont on Ani(!ri(iiin sur- 
tout pour lea pores. Kii vorl il osL tr68 apprdcld dos oliovaiix, dci.s 
imilots, desmoiitons, dos cliovros ot dos lapins. 

tin Am^riqiio, I’onsilago so fait surloiit avoo du Soja nidlangd 
avoo dll mats. 

Los essais d'nnsilago qui ont did fails onl porld snr dos iiKdangcs 
do Soja avoo d’antros iilantos : iiia'is, millot. M. Uoborl, do So(di)- 
•\vitz (liohdmo) a ossajd phisioiirs nidlango.s do Soja avoo riiais, 
millet, sarrasiii, vosco, ligos do topinainliuiir. Lo Soja onlniil dans 
lo nielaiigo pour 1/3. Lo fourrago osi fund jaaqii’a porlo do TiO o/o 
do .son poidsj ta-sse puis rocouvort do dO oenlinidl.ros thi km'i'o. I/on- 
fcassement s’est fail ooucho nar cniicko ju.s(|u’a 1 in. .50 du sol. La 
massG s’echaulTG, brunil et prend une odour spdidalo. Lo fourrago 
ainsi obtciiu avail la composition suivanto : oauH,(;2; matidros 
grasses 2,33; colliiloso 'IS/dd ; oxtractifs 27,50; malidi'os proidi- 
ques 8,75 ; condres 8,80. 

Plus noiirrissant quo le foin, mais oxposd ala vorso ot aux atla- 
ques dos insectes, lo Soja a I'etat vert, avoc los gous.sos for- 
mees, a donnd ime coupe *de 30.000 kilos. II a dtd mdlaiigd avoo do 
la luzorno, dol’lierbe ot du niais. « Je n’oaorai, dit M. Uoborl, don- 
nor le Soja soul, je craindrai.s do suroxciter los aniinaux par unc 
nourrituro trop ooncentrdo, Tin Jjoelaro suffirait done pour 100 
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booufs ponchnf 30 jours, 10 kilos de ce fourmge concentre ont pro- 
cluii 1g memo cfTot quo 6 kilos de farin© de mai's. Ces 10 kilos revien- 
nonl a 0 fr. 25 alors quo les 5 kilos de farine cobteraient 1 fr. » . 

Dans l)oaucoup do regions (Chine, Indo-Chiiie, Etats-Unis) on 
cultivo lo Soja fourrago on radlango avec le maiis, le riz, le sorgho; 
lo pois a vaclies on co-w-peas, millet, etc. Aux Etats-Unis ou pra- 
tique lo molango do Soja ot de ma'is par I’ensilage. On seme le Soja 
quand lo mai's a uno vingtaino de centimetres de hauteur. On obtient 
ainsi un mdlango qui aprds hachago est excellent pour le betail. On 
omploio clos vari(Stds hfitivos dans la pi'opoi;tion de 1 de Soja pour 6 
do mais. 

On opero do pliisiours famous : 1® Semis a la voice du melange 
dos doiix grainos CWiscontin). 2® Faire alteriior sur une m^me ligne 
les pieds do Soja avoo coux de ma'is. 3® Gulliver des sillons altenies 
do Soja ot do mais (Virginie). 4® Mettro sur chaqiie billon deux 
vangoes do cliaque planlo. 

Lo promier procodd .osL avantageux on ce sens qu’il permet de 
supprimev I’emploi du mdlangeur pour le fourrage hache. La recolto 
du molango so fait au moyen de la moissoniieuse a mais. 

D’autros fois on seme du Soja Mammoth et Hollybrock melange 
avoc le pois a vachos. Lo melange est le suivant ; Soja 2; pois a 
vaclios 1. On semo 130 litres a riiectare. On efTectue la recoUe 
quand la moitie dos gousses do Soja sont forraees et que les pre- 
mieres guussGs dll pois a vaclies sont iniires. Les pois a vachos 
grirapont autour des tigos do mais. 

Dans la vallde d’Assam le Soja e-st seme avec le riz, ou avec du 
.sorgho ou dll millet. 

En Ami'rique on some lo Soja fouiTage avec du sorgho, du mais 
et menu' du lilc. Qiichiuolois encore ct celu dans les parties veches 
avoc dos pois a vaclies (Vigiia Sinensis), nil avec du sorgho Fetd- 
rita, nouveau snrgho bioii adaptd aux regions semi-aridos. 

II suflit do parenurir les Mayazin Farmex pour trouver de nom- 
breux rensoignoinents sur le Soja iourragej nous on donnoiis ici 
(liiolqiios oxtraiis : 

('.olLo plimlo a lino grunilc imporlanrc InrsquVUe csl employee rnninni 
fourrago, los I'omllos el los tiges doivmil 6lrn ulilisec's comme fom ; on le" 
rail simplcmoiU scehor cL on los domie Idles qiielles aux animaux. La 
planlo (lonno 2t'.\ tonnes do fourrago par acre. Les soins a donner a celtc 
planlo sont prosiiiuiinsignifiaTils. U |ilaiiLc pent ctre coupee deux a Irois 
fois avaiil do la laisser poussor complelcmcnt, pour qu’ehe rapporlo des 
grainos. On pout semur 3/'i do husclid de somence par acre Pour la re- 
colto on peuUa faiielior a la faux on a la mucliiue, el la trailer comme on 
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Iraitc lo Lr^do. On no saurail Irop insisler Hiir ci; qmt lus djuillcs nl Ins 
grniiios sonl line nourriliirc oxcnllento pnur lout In hiHiiil. Elle fiiil iivoii* 
linaucoup de lail aux vnclics ; nlln ongraissc Ins inoiiLons hnaucmtp minnx 
ijun ii’inipoi'Ln ciuftllc aulw) iiourriLiirc. 

On a Iroiivd qimlo Sojti cniijM* siliit la maturilo dn siis grniiuis nl indlango 
avcc dn ravoino on dii hl6, donno un inoinngo parraitjjinii innillouiMpin dii 
liln soul, car lo Soja conlicnl 11110 gniiido f|nantildd’ii!l)uniiiioi'(lns, qui inaii- 
([iin dans Ins aiitrns (•('irealos, 

Lo Soja pout otro m61ang('‘ avoo dii I»16 oL rdcoilo avnn cn dorrilni'. 

Coninin nngrnis vorl, im champ ouscinciico nvnc nntln phiiitn nl (pi’nii 
ruLournn lUa lin do I'aulomiioosl roiidii fcrlilo. Ontln planln nst iV rocom- 
mandor pour rciulre la forlilitn aux lorraiiis lusos oL faliguns. 


2" Foln de Soja 

Le Soja, ot eii particulior la variole iioiro, esl employe dopuis 
fort longtemps a rallmentatioii dos aniitiaux. En Mandelionrio on 
on nourrit les moiitoiis. Les paysans do la Sibdrio orioiilak) no recol- 
tantqiiG do mauvais foiiis ot pou abondaiils, voni cliorchnr lonr Coin 
en Mandohmirio. Dans co pays on fait un fourrago artillciol aven du 
Soja oil dll Soja mdlangd d’avoino (Lovitsky Hull. Agric. Mosnoii 
1910). Les grainos, ontlores ou concass(5e.s ot mdlangees avne do 
la paillo de millet haclieo sont donndos aux oliovaiix, Ln zootochni- 
cion Dechambro dit qiielo Sojannir osl. spdoialomont rocoinmandn 
pour los chovaiix a cause do sa richosse on inaiioros azoidns ot on 
graisse. 

Dans le .siid do la Chino, an lion dos grains, on nmploio los toiir- 
toaiix prnvenant des huilcries ot qui soul, oxpddids sur ionin la cdl.n 
par jonqucs entidres. Au Jnpon on ulilise la paillo do Soja jioiir los 
animaiix. On donne les grains aux chovaiix. (lotto nnnrriinrn ost 
plus oofiteiiso quo I’orgo nuo, mais elje esl plus richo. 

Mais o’est on Araoriquo quo lo Soja fourrago osl lo plus nultivn. 
Le foil! do Soja est tout a fail comparablo an (bin do (rdllo, do hi- 
zoriio oil de sainfoin. 

Wolfen donne la composition suivanto 1 



Ban 

(icnclrob 

Prolblno brulo 

Onlliiloho 

MiiU6r0H I'xlrai't 
non {ixoldos 

Soja .... 

16 

5,8 

14,2 

35,5 

26,3 

Liizerno . 

10 

(),:^ 

14.4 

33,0 

27,0 

Sainfoin. 

16,7 

0,2 

13,3 

27,1 

34,2 

Trefle... 

10 

6,3 

12,3 

20,0 

38,2 
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Lgs (lifFereiices sont pen sensibles, Igs relations nutritives entre 
les matieres azoteos ot non azotees sont: 

Suja -i - Luzerne Trefle —3— Sainfoin-^ 

4,1 3.3 5,9 5,2 

Au point cle vug de sa richesse g^nerale, le Soja se place entre le 
troflo et la luzerne. Au point clc vuc do sa ricliesse en azote, le Soja 
esL plus riche queJes autres fourrages : Soja 2.707 ; Luzerno 2.549 ; 
Tretle 2.23d. 

Pour le fauchage on emploie la faux ou la faiicheuse mecanique. 

Lo secliage dii Soja ne presento pas plus do difficiilte que la 
luzerne on Ic sainfoin. Les feuilles ayant une valenr alimentaire 
tres grande, on s’elTorcera de ne pas les briser au moment clu 
fanage. On laisso le foin de Soja se ressuyer sur terre pendant 
quelqiies lieures ou quelques jours suivant la region, puis on fait 
do petites moyettes attachees par un lien de paille. On les dresse 
sur torre en ecartant le pied. Par co procedo les feuilles situees 
a rinteriour de la ninyette preiinent une belle leinte verte et elles 
conservGiit un pen de souplesse. 

L’oniploi du siccateur est a recommandor. On pout mettre en 
meule d'attente a la condition de rjierer en laissaiit au centre une 
sorte de cliemindo. 

D’apres M. Lecliartior, lo Soja pent donner en France do 20 a 
30.000 kilos do fourrago vert se transformant en .5.200 a S.OOO 
kilos de foni .sec .suivant les varietes einjilovees. Aux Etats-Unis, 
la variete Guelph doiino couramnient de 17 a 25.000 kilos de four- 
rage vert, siut 4 a .5,000 kilos do foin sec. 

Le Siqa fniirragc ti'uiivera sa place dans les terres I’orti's ol liumi- 
dcs. S:i vcgetiiiinii est I'chilivcMUGiil rujiido el dure lore loiigtenips, 
Seme tres serre a\(jc d'autre.'^ fourrages qui Im .sor\eiit de soutieii 
(moha, sorgho, niais, etc.) il pent etre consomme en vert depuis le 
commencement de sa (lorauson jusqu’a ce que les gousses soient 
furiuees. Cepeudaiit il ne faut pas trop attendre, car les tiges so 
ligiiilioiit rapidcmenl a partir do rapparition des fruits et si I'on 
attend qiiolque pen, il devient difficile a couper, ra^me a la ma- 
chine. 


3* Le Soja plante am^liorante 

L’observation nous aappris depuis longtcmps quolesleguimneuses 
n’ont pas besoin de fumures azotees et qu’elles peiivent donner de 
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bonnes rocoUes sur dcs terrains pauvros on azoto. Cotio ooiislataiion 
avail classe los l^guminousos parmi los plaiilos amrlioraiUcs ot avail, 
fail soupaonnor que i’azolo atniosphoriquo devail jouer un rule inipor- 
tanl dans la vogdlatiou des Idgiuninousos, Co fill (loorgos Villo qui lo 
premier emit I'ideo qiie corlainos plantos coinmn los pnis, jonissuiGni 
do la faculle d'assimilor Taznlo almosplidriiiiio. 

Los travaux do llollriogol ol Wilfartli viiinml {ionnrnior oollo 
opinion. 

On sail quo los racines do toulos jns IdgnniinoiisoK ])i'dsontoni 
des peLiles tnbdrosiles distiihiua-s sans ordro ol variables aussi bien 
par lour formo quo leiirs dimensions. En gendral lour longueur ' 
n'oxcede pas -i a 5 niilliniolros. 

Los nodosites sent spheriqiios coinino dans lo Inlior, ollipliquos 
dans lo latliji'ins, ovoidns dans lo Ireflo, it’i’dgulidroinoiil arrondios 
comme dans lo Soja qui nnusoceupoon ce mnmonl plus spcjcialomenl. 

Tantbt o’esl la racine elle-mfimo qui lenr donno naissaneo, olios 
se groupenl autoiir d« collet comme rhez lo lupin, laiilbl, an cou- 
traii’G on pout (rouvordes tiibercules de formes variables. 

Hilner admet qiiG les baclerios dos leguminensos eornpronnoul 
deux especes : Rhizobium Beyonriiickii{Soja), Uliizobimn lladicieola 
(pois). M. Mazo croil an conlrairo qu’il n'y a (iiruiie seulo ospeee 
de bacteric pour toulos los leguininonscs, mais (piG eolle (ssjiece 
subirait des variations consub'rablos suivuiii la reaction dii sol ou 
serait cultiveo la planto. 

Depuis longtompa on a roinarque quo lo Sojabispida no nionlre 
dos nodosites en Europe qu’apres onsomcneeniciil d'liii pen do lerro 
du Japon, on counait d’autro part des loguminciises Ires ricb(‘s en 
on nodosites dans lour pays d’origino, pouvaiit eependaiil sc deve- 
lopper n orin aleni out sans en prosentor les (races, lors(|u’())i Ics ciisc- 
mence loin do leur lion d’origino. Ainsi les cxpei iences faili's 
on AmeriquG ont montrd que lo sol du Connecliiml no contoiiait pas 
les microbes aptos a produiro les nodosites cliez lo Soja hisjiida, 
(pii Gil presento toiijours dans lo sol du Massachussotl. 

Les differGnics varietes do vSoja cultiveos aux Barthes no preseii- 
tiUGiU aucuno nodosile. La vegdlalion ctait copondanl vigourouso, 
mais cola no vout pas dire quo cctlc culture n’ait pas epuise la torro 
en azote. 

Ce qui est certain, e’esique I’inoculation des leguminousi's pro- 
diiit les rneilleiirs resultats avoo les microbes provonani de I'especo 
de iegiimineuses qu’on se propose do cultiver. 

On s’expliquo ain.si pourquni certains sols, tols quo coux qui pro- 
viennent du defrichement dos forets ou n’ayant jamais porto do 
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legumineuses, sonl peu propros a la culture des pois, des vesces fet 
autres legumineii&es. Cost que cos sols n'ayant jamais porte de 
jdgumineuses ne renferment pas la bacterie des tuberosUes. L’expe- 
rience a montre qu’eii ajoutanl de la terre proveiiaiit d'un champ 
ou 1 q 3 legumineuses prosperent, on rend fertiles, au point de viie 
des legumineuses, les sols d’abord steriles. C’est qii’en ajoutant 
cetie terre, on a iiiocnle au sol la bacterie des nodosites. 

G’ost pour celte raison analogue que les legumineuses exotlques, 
tellesque IcSoJa, niettent quolqnefoislongteinps a s’acclimaterdans 
nos regions, los races de baclenes adaptees a ces legumineuses 
n’existant pas d’abord on France et ne so differencient qu'a la 
longue. 



N<.aosit<-s Uii Soj.n .I'.ijifs mil- jilioiogi-apIiH- Ju I)' Lr. G«.yj 


II esl done a prevoir, que dans uii sol u’ayant jamais porte de 
Soja, les rendemeiUs augmcnieront quand la terre sera habituee a 
laplante, e’est-a-dire quand le sol contieiidra eii quantite suffisante 
la bacterie speoilitii.e cUi Soja. C’est ce quel’on a eon-state dans les 

Indes. 
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M. Trabut en Algerio a obteiiu les mfimos r^siiUats. 

On provoqiie rapidemeni la formation abondanio den nodusites du 
Soja on inoculunt la terro on la graine a I’aido do tovro ayant les 
bactdrios dii vSoja, soit a I’aido do cuituros piiros. 

L’umploi doa euUiirca puroa, prdoonisd par M. Slonior ost dovonu 
d’un usago oourant. On s’on prooiiro aoiiiollemont dans lo conimoroo 
on Franco ot on Amdriqiio. On Irompo los grainos dans uno soUi- 
tlon do culturo, puis on los saiipondro onctmo humidos avoc du car- 
bonate de chaux on du i)l;'itro on poudro. 

Qnand on pent so prociiror do la torro choz los oxpdrimontalQurs 
de Sojas inocules, il suffit do losaivor un pou do torro ayant porUo 
cGs GuUuros, puis d’on asporgor los grainos avant do los somor. 

Les nodositds se formont on grando abondanoo lorsqiio lo Soja 
n'a pas assez d'azote. 11 ost alors ooiUraiiit d‘ou prondro a Tatnins- 
phero a I’aido desos bacldrios. Collos-ci no so ddvoloppontpassi on 
incorpore au sol dos engrais azotes, On n’a done pas intdrdt a don- 
nor de I’azote au sol qui va porter lo Soja, il ost done plus avan- 
lageux de lo laissor prondro lui-mdmo a rair, Fazoto dont il a 
besoin. 

Aucun prdkWomout n’ayaiU did fait on co ((iii oonoorno los iMun- 
nos du Soja, on no pout done oalculor d’lino facon prdciso co (luo 
cetto planto laisso dans lo sol, En admoltant (lUo lo Soja laisso uno 
quantitd do racines dgalo a la innilid do collos (jul sont laissdos i)ar 
lo tr^tlo on arrive a rostimation do (10 kilos d'azoto par hoolaro. La 
plante qui suceddoru au Soja n'nura done pas bosoin do funuiro 
azotde, mais dans les sols pauvres on aoido phosplioriipio ot on 
potasso assimilable, il sera bon d'ornployor dos nngrais po(a.ssi(iuos 
ot phospliatds a cause do Toxeds rolatif d’azoto quo ronfornKj lo sol, 
Dans cotto estimation d’onricliissomont du sol par los racinos du 
Soja, nous n’avons paspu, faiite d’dldmonls prdcis, fairo <ui(ror on 
ligne de compte los fouilles do Soja qui toinbont sur lo sol a la 
maturite. En admottantquc lo poid.s dos fonillos lombdos sur lo sol 
soil equivalent au poids dos racines, co ({iii n’n rien d’exagdro, la 
torre se sorait onricliio (anoore do GO kilos (razoto, soil on tout 
120 kilos d’azoto, tout aiiiaiU quo ce qu’uno rdcolto (lo trdllo laisso 
en torre. 

A cotte vortu amdliorante du Soja, par lo.s detritus qu’il laisso 
dans le sol, il faiit rappolor que lorsqu’il sera cultivd comme 
engrais vert sur tons los sols : argileux, sabloiix ou calcaires, le 
Soja sera considerd commo la plante typo qui convioni a la sidd- 
ratioii. Actuellomont, romploi des plaiUos Idguininouses a onfouir 
est assez limitd. Nous allons los examiner les unos aprds les autros 
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et nous verrons que chacune d’elles a un inconvenient qui I'enipe- 
clie d’etre d’lin einploi general. 

Le trefle est evidemment une plante parfaite puisqu’elle laisse 
par ses residiis dans le sol, 120 kilos d^azote, mais sa graine cofite 
relativement clier, elle occupe le sol pendant an moiiis un an sans 
qii'll soil possible de nettoyer la terre. de plus, beaueoiip de terres 
sableiises, cnlcaires peu profondes refusent de porter cette legumi- 
neiise. Enfoui, le trefle apporterait 280 kilos d’azote. Le trefle est 
clevenu la base de la production fourragere des pays a cliniats hiimi- 
des. Dans les regions meridionales on continentaies a atmosphere 
seche, il ne rdussit qu’a I’aide de Tirrigation. II ne donne de bonnes 
recoltes que dans les sols frais qui ne redoutent pas la secheresse 
de I’dU. II lie prospere bien que dans les sols argileux et argilo- 
calcaires. En resume, il lui faiit des terres plutdt riches et fraiches. 
Le Soja n’en demande pas tant que cela. 

Le trefle incarnat n’a pas comme le trefle ordinaire ime action 
anidliorante sur le sol, car il ne I’occupe que trop peu de temps et 
ses racines sont faibles. Il ne peut pas prosp^rer dans les terres 
qui maiiquent de calcaire ou pauvres en acide phospboriqiic, Ega- 
lernent il ne vient pas dans les terres argileuses ou trop calcaires 
qui s’^gniittent nial. 

La vesce d’liiver serait exccllente a enfouir et a cultiver un peu 
partout 81 elle n'exigeait pas que dans le Nord on ne soit oblig^ de 
renoncer a la vesce d'hiver pour colie de printemps et qu'il hn faiit 
des terres saines : ni trop hurnidcs, in trop 5.eches. Elle ne reussit 
jamais dans les terres fraiicbement calcaires. 

Le pois des champs a une graine qui ccute clier e( lui faut des 
terres franches. Il epuise forteinent Ic sous-sol et ne doit rovenir 
sur le meme terrain que tous les 0 ou 7 ans 

La scrradolle dont on a beaucoup parle ne r^u-ssil pas dans des 
terres hiunides. Sa graine est difficile a recolter et par consequent 
elle est cliero. 

Le lupin jaune, blanc ot bleu, pourrait rivaliser comme legumi- 
neusG a enfouir et serait la plante sideralive par excellence, mais il 
repugne an calcaire. La monidre quantite de chaux lui fait horreur, 
C’est la plante des sables purs. 

A cette liste, nous pourrions ajoiiter la feverole qui forme evi- 
demment un engrais remarquable par sa richesse. Malheureusemeiit 
la feverole ne s’accomode que des terres fraiclies et’ argileuses, de 
plus, la feverole ne vient que sur des terres qui en sont a la 
periode cereale. C’est la legumineuse des pays a sols riches, la on 
la sideration esL moins utile qii’ailletirs. 
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Le Soja a onfouir est une cultiiro cle printnmps, il n’ocoupo lo sol 
que 4 a G mois, ot il ae conionte do tons lea terrains qu’on lui ofTro. 
vSi le lupin est la plante qiii transforine les sables, lo Soja Iranafor- 
mera les terres m^diocres caleaires ainsi quo les torros argilonses 
tant dans le Nord quo dans le Midi. Il sera un excellent engruia 
vert a onfouir et sera tr6s utilo pour renrichissomont dcs terres 
devant porter des rdcoltes sarcldes : pominea do terro, boLteravoa, 
inais, etc. De plus le Soja, a condition do lui donnor des ongrai.s 
mineraux, rovient sur lui-mdme sans trop d’inconvdnionts, il ])ourra 
tres utilement 6tro employd dans les pays comme on Afriquo du 
Nord ou on applique le systdme : jachere, bid. La il sera inis outre 
deux cdreales : bid, Soja vert, avoino ou orgo, ou : Soja, bid, avoino. 
Il sera egaleinont une bonno preparation et constitiiora uno fumuro 
dconoinique pour le inais on tdto d’assolement : Soja vorl, mais, 
bid, avoine. 

Sos applications dans rassulemont soront nombrousos tant on 
fourrage, a enfouir ou pour grainos, ot cha(|uo cultivateiir I’om- 
ploiera dans toutes les oombinaisoiLS. 


CHAPITRE V 


RfiCOLTE DU GRAIN DE SOJA 


1° Maturity du grain 


On rocjnnnait quo to Soju oat infir qnaiul la gonsfo a change <le 
oonlour, qu'ollo cat |)AS8(5oau noir, an jaimo ou an brmi, suivnnl la 
varidtd. II no faiiL jias niloiHlro pour rdcolicr quo la graino sonno 
(liHtinoioinoni dans In gottsso quaud on I'agiie, mais un )ieu avant 
ot ciola pour dvilor la ddhlsconoo qui i-o pnuluirail. 11 surnL d’ail- 
loni’H d’ouvrir iino gousso pour so reudro compio do I’dtat do inalii- 
rUd : lo grain no doiL pas dtre (rop sec ot so laissor onUiUK'r par 
I'onglo. 

(5'oa( d’aillours dans cot dtat physiologiquo qu’ou opdrc la inois- 
Hon du lild el dos autros cdrdalos. Quaud los grams sont arrives a 
iin corlain dial do maUirilc, ils ii’ahsorhoiil prostiuo plus (rcnii, la 
niigratiim dcs inalicros iiiindralos ost termuidu (jindquo les tigo.s el 
los chaunioa consorvont ciicoro la qiiaiUild doau udccssairo pour 
lour dlasticild. 

On sail dgalemcnt, du moina )es pliysiologislos savonl, qn’un 
grain n'a pas bosoin d’diro nbsolnmont nifir pour gonnor. II Taut 
distinguor an point do viio physiologiquo doux maturiles : In nialii- 
ritd oxleriiG et la maturild iiitorno. La matiirild exlcrne ost acqniso 
qiiand lo grain ost sec, e’est-A-dire quaud il condont encore 15 a 
20 o/o d’oau, quolquofois davantngo. La maturild interne ost acquise 
qunnd, a I’intdrieur, il s’esl forme aux ddpons d’uno parMe des nia- 
tidros albnminoTdes, des diast,ases, aiilrement dit des principes qui 
U’ansforrnent en matleros assimilables pour lajeune plantulo los 


LE SOJ/V ET SON LAIT VEOKTAI. 


matoriaiix do r^sorvo qiii existent dans los cotyledons, sous forme 
de grains d’amidon dans le cas qui nous occupe. 

Lo pois, le haricot, le Soja se trouvent dans cetle condition. 
Pour ces plantes on pent done arraehor on conper et laissor seclier 
le grain avoc la tigo, On pratique cela jouniellomeni pour les liari- 
cots, les pois, etc., on peiil en fairo antant pour lo Soja. An con- 
traire cotto pratique ost a recoininander. 
Pour le Soja, il y a un signo certain qui 
ne trompo jamais : e’est quand los fouil- 
les commencent a jaunir ot a so detacher 
facileinent du pedoncnle on do la tigo. On 
pout couper a la faucillo, a la faux a con- 
dition quo la varieU noporto pas ses gous- 
ses a ras du sol. II y aura dans co cas a 
selectionnor cerlaines variotds qui portent 
lours gousses trop bassos. Pour I'arra- 
chage il ne faut pas prondro la planto par 
sa partio superieure, niais a la baso. Oer- 
taines varietes, telles quo lo Soja Early 
Medium green a grain vert, out dcs tigos 
Ires fortes; ligneuses et prdsontoiit quel- 
ques difficultes a arraehor. 

Le Soja Gst alors mis on potilos rnoyol- 
fes attachdes avoc un lion dopaille (‘L dis- 
posees sur terra, jusqu’ii dossdoliomont 
complect. Dans col etat, los goiissos out 
conserve leur souplossu et la recolte so transporte a la foniie sans 
s’egrener. Lorsqu’on doit les conserver quclques somainos .avaiit le 
batlage a la macliiiio ou au (lean on doit le.s disjmsor d’abord sur 
nil sous-trait de fagots, puis intercaler onlro chaqiio coiiohe do 
Soja une coiiche de pailio conslituee par dos botles. Il so forme 
ainsi une successinii de cliemindes laterales d’adration qid assiii’o la 
conservation du Soja. 

J'ai es.saye le secliago du Soja sur siccatenrs, il iiciil Mro em- 
ploye avee succes. 

Le battago s’opM’e au fldau ou a la machine a battro. Pour collu- 
ei il faut quo le Soja soit bien sec car il pourrait engorgor la ina- 
chiuG. Ne pas trop serrer le conirc-batlour. 

Lo grain batlu ne doit pas rester en sac. On rMond on couches 
de 10 a 15 centimMres de hauteur' ot on le romuo de temps en 
temps. Un excellent moyen de le conserver c’ost de lo passer au 
tararo. 
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Lg fauoillago ost prdI(5rablo a I’arrachage carles racines, mSrae 
quand ellos sent s 6 chos, apportont avoo ellos uno corLaino quantUe 
do poiissi^res, do polites pierros dont on se ddbarrasso avec quol- 
quGs diffloultds otlo grain resto un pon poussleroux. On ne sigrialo 
aucun insecto s’aUaqiuini an Soja, mais Jos rats ot les sniiris on 
sont friands. 


Rendement du SoJa 


Lo Soja osL oxU’Amomont fdcond. Sans vouloir reprondr© ici Jos 
chifl’i’Gs doiiUGS par Ilaborlandt ot qu’on coiinait ddja, ajoutons 
qu’on Rnssio, Owiiisky a rdcoltd jusqu’a 500 grainos par pied pour 
la varidU noiro. RI. Jacques d’Albay, do la Correxo, dil quo 1g ren- 
demont a old supdrionr nux liaricMs. Rappolons lo rGiulement do 
2.000 kilos obtcMiu par WGin. Piclini on Hallo, aeruso des ronde- 
monts do 85 a 45 hooLolitros, ce sont les plus considernblos quo 
nous (jonnaissions jusqu’ici. M. Ilosio cilo pour la Oliino 27 hecto- 
litres ot 85 pour la Mandcliourio. An Japan, lo rundeniont nioyen 
ost do 2.800 a 8.000 kilos. Aiix Ktats-Unis. M. Rail acciiso 18 h. 5. 
II ost vrai quo non soiiloinent la varidtd. inai.s onooro la ricliosso 
du terrain influo siir lo rondonienl. lOi lerrain tres ])auvi‘r ooiuino 
d la Forme ISxpei'iinenlale dos HarUies. dans I’Audc, jc n’ai jamais 
pu oblenir qirnne luoyoiiiio do 10 a 15 quinlaux a I'lioclaro, J’ai vu 
dos ossais cnlrepri.s par do mo.s v(»isins sur dos lorrcs nuiyoniios, 
chaquG piod portait line moyonno do -1 a 500 grain.s alors (jiio jo 
n’ai pii on obtoiiir (luo 200 on m<»yonno. la varidid iiilluo dgalo- 
mont. Do loiOos los vuridtns cullivdos a la I'erino Kxpdriiiicnlalo, 
c’nst lo Soja Virginia a grains brims. (|ni ni'a doiiiid io phis hirt 
rondonumt. J’ai signald lo fort rondoinont du Soja a grain ^ort 
Early Rlddium green, mats I’ossai a die fait sur unolrop jiGtito mii‘- 
I'aco pour qu’on puisso !o donner coiumo uii roiidonionl typo, Kn 
tons cas, 00 dernier ossai so nipproebe du ohilTro donnd parM. Pi- 
olini, on Italio. 

Yoioi, 011811 , (iiiolqiios rondemcnls obtonus on Anidrique uvoo 
divorsoa varidtes : Mddiuni Illaok 12 hoot. 1 a riicctaro. Vory Dwarf 
Brown H li. 4 . Early Brown 10 li, 54 al 8 li, 58. Early green 7 Ii. 80 
a 14. Mddium green 12 li. 10 a 14 b. HollybrockS h. 7 a 10 h. 80. 
Guolpli 5 li. 70 a 7 h. ILn-Saii 11 h. 40 a 28 b. 70. Japanese Pea 

18 li. 20. Mammoth Yellow 7 li. 5 d 18 h. 20. Michigan green 

19 li 19 a 34 li. 80. Groon Samai’oy 11 Ii. Tokio 7 h. Early Willio 
15 h. 90 a 38 li. Dwarf Early Yellow II h. Early Yellow 18 h. 10 
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a 22 li. Medium Karlj Yellow S li. 70 a 33 h. Yellow 11 li. N” 9.407 
sdh'olinn -13 li. fi. N** 19.180 selection 28 h. 

('oi! ossals not old ontropris dans 15 Stations oxperimontalGs dif- 
fdrentos commo .sol et eomnio climat. L' A?miiaijr du Ddpartoment 
do rAgriculiure dos Etals-Unis en 1897 donne oommo chiffros 
fjxtrdnios 13 a 87 hoclolitres «irhoctai’o. 

Siiiv.'int la varidld, rhoclolHro do Soja peso do 75 a 80 Idlos, 
o’osi-a-dii'o niitanl «|iio lo ble. 


3' Valeur et composition allmentalre du grain de Soja 


I, a gi'iihio do Soja ^o diO'droncio do toulos los antros Idgiiminou- 
sos liidjiuuillonK'nl uonsomnides pur I’lioimno on los aiiimaiix, par sa 
grande ricbesse on nialiores azotdos, par sn rirhosso on luiilo ot par 
son abseneo prosquo tolalo d’mnhlon. Pou do grainos out attird 
rattention des chimuslosotdes savnul.s coinino lo Soja. 

On s’est dnmandc parquel miracle niio population dodOO.OOO.OOO 
d’babitants, la plus noinbreu.se du globe, pouvaii dcpuis des siecles 
vivro sur lo mdmo sol sans cherobor a .so rdpaiidro on a cujii|iidi'ir 
des torritoiros nouvcaux alors ((uo la ))lnp}irt dos grandca civilisa- 
tions dtaicnt di.sparues a cause do rdpuisomcnt do lour std ot do lour 
esprit do conqudto..s. Dans lo coinmun^ on s'inuigino ({iio los Cliinois 
vivont Gxclusivement do rix. CVst la uno grando orrcur, I.o riz 
n’ost qu’un uliinent carbond, ii ost Ires jiauvro on uialicrch azotdoa 
et il no forme pas unoration coinpidto. l/alinionlalion dos ('binois 
ot de tons los peiiplos d’Extrdme-Orient so compose do riz et do 
Soja. Lo Cliinois bsl ordinaircment vdgdlarion, il cciisomnio trus 
pou de viande qui ost considdrdo cliez los Occidontaux oommo la 
nourritiiro azotde presque indispensable, el oommo laba.se de tonto 
agriculture progressive. On no ]»eut s’alPindro a troiivor ioi iin 
apercu, mdme sommairo, de ragriculture ciiinoiso. Il fitudrait rolra- 
cor riiisloiro d’lin people, Ic soul peuplo do la torro (pii soil rosld 
plus de 4.000 ans groiipd on corps do nation ot, qn’il n'y a jias 
longtoraps encore, on dtait a sa vingt ol luiidmo dyna.stio d’ornpo- 
reurs. 

Les sociologues oil ontchercho la cause sans jamais la Irouvor. 
Copendant, lo fail essentiol do cotto hisloire, o’est quo deux millo 
cans avant notre ere, la race qui poiiplo encore lo versant oriental 
du continent asiatiquo, s’etend, so ddveloppo, so multiplie d’uno 
manidre prodigieuso, malgre los revolutions et les invasions, obser- 
vant avec uno persdverancG religieuse, qui a fail sa force, lo code 
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social quo Confucius a on la gloiro do liii donnop, il y a vingt-cinq 
sieclos. 

On a pr(^londu quo c’^tait oxchisiveniont a )a consiilutioii fl(‘ hi 
famillo, quo la socidt^ chinoise dovaitsoii invulnerabiliU'i. Cnlii osf 
exact Gil partio, mais comment cot osprit do famillo qui n ilomu* 
naissant'o d uii osprit (I’associalion, a iin gdnio rtos affairos aurnil- 
il pu so mointonir, si la lorre no produisail pas assez pour salis- 
faii'G aiix bosoins do oliacun ? 

La torro do Chino n’est copendant pas plus forlilo quo la lori'c 
d’lSuropo, la Chine no connattpas los ongrais chimiquos, olle ri’ei-L 
pas du tout versdo dans ce quo nous appolons la «8cionooM. La 
scioncG agi'onomiqiio n’existo pas choz olio ot cependant la Chino 
no connait pas les criaos socialcs ot olimontaires qui soeoiieiU nos 
pays. Los occidonlaux, jalnux, do la richosso passive do co pays out 
chorchd alui donnor 1giu'.s mcours, lours institutions ot aussi lour 
scionco. Cot isnlomoni qni nous paratt insolont a die brisd. Les 
pouplos d’Mnrnpo, la Franco ot rAngIctorro on tdto ont rdiissi a 
fairo tomber los bamdro.s dans losquollcs la Chino s’isolaiL Est-co a 
lour plus grand profit? L'uvcnir lo dim. Mais il ost pormis d'en 
doutor, «i Ton songo quo la race eliinoiso disposo do rcssourcos for- 
midablos, qu'ollo arrive a vivro sur son propro sol, qni an lion do 
s’dpnisor, tend oliaqno jour a s’onrichir ot quVIlo n’a pas hosoin do 
.fairo dos dclianges conimorciaux avee quiconquo! Copendant, si 
par un reviromonl improbahlo dcs clrcon.staucc.s acluelh's, la raco 
ohinoiso so Inissait gagiior par Tappotil do lie.soiiis faoUcos qiii timd 
h oxeddor los rossouroo.s dos nalion.s <‘urop(*(Mines, les pruples do 
raoo lilaiiclio soroni, incajiables do soulenir oonlro olio la concur- 
ronco doonrmiKiiio, et eVst olio qui, on liii dc compl<' aura lo dcniier 
mot. Los hari’icres inoralos dent .s’cnlourait la Chino sent cenipam* 
bins a la inuraillo d’liii tnimcnso rA'-ervoir il ost porinis do prdveir 
qii'on y fai.saiil breche, in.'s nalions occidonlalc.s ii’aiont ollcvindnio.s 
frayd la vuio an UuTeiit qn’il no sora plus possible do coutoiiir. 

Lo Japoii, aver s.a force inililaire, .sa jcuiio industric, sajeiinc 
Hoioiic.o esl, dd.s iniuiitenaiit lo pny.s quo cmignent lo ]))ii.s rAindri- 
qiio ot rAiiglotorrc. 

Qu(dquos-uiis oiiL (Idiioncd lo peril jaune, sans oonnaitro les cau- 
ses do la iViflonditd productivo oxtraordinairo do cos regions, .sans 
rdtldchir quo c’ost uno phinlo, nno huinblo ldguminou.so, dedaignde 
ot iiiooniuio clioz nous, qui pormet do noiirrir sur son sol dopuis 
qiiatro millo ans, quatro (lont millions d’individus. 

Il no s'agit pas do mdpriser uno race, do la ddnigror Lout on la 
cmignant, il (‘aut, si a notro lour nous voulons quo noire pays soil 
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pi’ospero, adopter go qii’il y a do bon dans sos prooddds do ouliuro 
tant pour lo bid que pour lo Soja. 

Ce n’est pas a nous, avoc touto notro scienco, do vouloir 
demontror roxcollonco do notro <i industrialisation » a ceux quo de- 
piiis toujours out sii rosoudre lo probldino do la faiin. 


k 


* V 


La composition chimiquo dea grainos do Soja a dtd dtudide on 
Allemagno par Stenff, aVienno par Gapan, on Franco par Pollot, 
Goessmann, Kellner, Prinscn, a Java, Nikitin, GiljarinsUi, Konig, 
etc. Le travail lo plus completen la matidro ost celui do MM. MeissI 
ot Booker qui on out donnd la composition : 

Guainb de S0.1A 


Eau 10,00 

Oasdino soluble 110,00 

Casdino insoluble 7,50 

Albuinino 0,50 

Huile IH.OO 

Lecithine, cholostdrine / 

Giro, rdsino 1 

Doxtrino 10,00 

AmUlon 5,00 

Celluloso 5,00 


Voici sous forme do tableaux los principales analyses fnltos jii.s- 
qu’ii CO jour dans les dilTdronts laboratoircs d’Europo ot d'Anid- 
riquo. 

Los dilTdrenis dldments sont d’ailleurs tre.s indgalonnmt rdpartis 
dans les dilTerontes parties do la graino comino lo rnontront los 
analyses sulvantos du Soja jauiio do Chine. 


DKSIONATION 

Proportion 
dans 
le grain 

Mnlit'rcs 

slichos 

Mnll^ros 

Q/oldos 

grnsscs 

e •£ 
^.8 
n ^ 

■.I.SiJs 

Grains entiors 

100 


38,06 

17, HO 

12,00 

■1,44 

Cotylddons 

90 

89,43 

41,33 

20,75 

M.60 

4,38 

Embryons 

2 

87,99 

36,93 

10,45 

17,32 

4,00 

Enveloppos 

8 

87,47 

7,00 

0,GO 

21,02 

3,83 
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Examinons succossivomont les difT^ronts coinposants do la 
graino ; 

1* Matures azotces, — D’npros los auteurs japoiiais il y aurait 
dans la graine do Soja 7,5 o/o d’azoto dont 6,9 a I’litaL cralbunii- 
noules, 0,1 sous formo d’ainidos ot0,3 sous formo do poptonos. 

Moissl ot Bockor ont dludid los matioros axoliics du Soja par lo 
procddd HitUiausson, o’est-a-diro par action successive do Toaii 
chaudo, do I'oau froido ot onfin uno solution do potasso a 1 o/n. 

2° Casc'ino du Soja (Ldgumino). — La casdino du Soja a pour 
composition conidsimalo, amides apart : 


Oarbono 51,24 

Ilydrogono 0,99 

Azoto 10,38 

Soufro 0.47 

Oxygono 24^92 


Fraicho, olio ost raoiloment soluble dans lesrdactifs; socho olio 
so dissout difficilomoiU. 

Elio ost .soluble dans los solutions alcaliuos dtenduos, ot on ost 
prdoipil^o par los solutions salines conconirdos. 

Los Holutlon.s salinos dtonduos donnont dos prdcipilds so redissol- 
vant par lo chloruro do sodium. 

Elio ost prdcipitdo do sa .solution par les acidcs dlcudus ot e.si 
solublo dans un oxeds do rdactif. L’acido azotiguo la roprdrijdtu d(5 
cos solutions, 

Lo.s acidos coiuiontrds la «li8.solvent, on dounanl iiue coluraiion 
violotto avoc I’aoido clilorhj'driquo, roiigo Ibncec avee i'acido stilfu- 
riquG ot Jauno avoc I’acido azotique. 

Elio ost solublo dans dc.s solulioiis do pliosphalo, do clilunire, 
sulfato ot azotato do .soudo, do chloruro d'ammoniiuu, clilorure do 
potavssium, do sulfato do inagnesio. 

La casoino retiree p.-ir lo chloruro do sodium ot qui ost insoluble 
dans la potasso est uno modification de la casoino solublo. Elle a 
dto appolee casdino insoluble par Moissl et llockor. Sa proportion 
augmonto au fur ot a mosiiro quo la graino vieillit et quaiul on la 
torrdfle. 

Bion quo difTdrant quolquo pou par la compo.sition chimiqiio dos 
caseines animalcs, laldgumino lour est parfailoiueiil comparable, ot 
CO n’est pas sans raison qii’on I’a appeloe caseine vdgetalo. Los 
diffdroncos qii’aHo prosonto avoc los casdinos aiiimales sont on olTot 
do mdmo ordre quo cellos quo cos dornioros prdsontont outre olios. 
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D'ailleiirs, la caseinn veg^tale a bion des points commiins avec les 
casoines animales. lilllo ost coagulee par los acidcs dtondus ol, lo 
ferment lab, olle ost altaqii^e par le ferment lactiquo ot donne aveo 
ses microorganismes les memos produits que la casoino animalo. 

La legumine n’est done autre chose qu’une varidte do casdine. 

3“ Albmnino. du Soja. — La composition oenldsimalc (coiidros a 
part) est la suivante : 


Carbone 50,58 

Hydrogdne 7 

Azote 17,25 


pileo par I’acido 


ISllo coagule a 60“. 

Elio est soluble dans la potasse (Uondiie, repreci 
acelique et redissoute dans un exces do co rdactif. 

Elle se dissout difUcilement dans los acides dtondus. C’(5st nn 
produit de transformation do la casdine car Meissol ot Bockor out 
passd de la casdiiio i\ ralbumino on dissolvant la promioro dans lu 
potass© et prdcipitant par I’aoido acdliquo. 


‘1“ Maiidres suo'das. — En 1881, Lovallois a Lrmivd dans la graino 
9 a 11 o/o d'line matidre suerdo incristiillisablo, annlogno an suoro 
do ciinne, mais qni en diffdro on co quo, cluiiilTdo avoc I’afide azo- 
tiqiie, olio donne do I’acide aedtiquo ot de I'acndn muciquo 

La saccharose, on prdsonoe d’acido nzoiiqiio dtendn a (dinud 
donne de I'acidn saccharique, de I’ncido oxnliquo ol d(! I'acido cas- 
soniqno. 

Lg mcme aoide transformo le lactose on un mdlange d'acido muci- 
qno, d’aoido saccharique, d’acido tartrirpuc ot d’acido oxaliqiio. La 
proportion d’acido muciquo pout attoindre 38 o/o, 

La presence d’acido imiciqiie dans los produits d’oxydation d(> 
sucre do Soja le rapprocho done du lactose ot I'dloigno du saccha- 
rose. 

D’apres Stingl ot MoraAVski (1887), il y aiirait dans In Soja du 
sucre do canne melange aveo des .sucres incristallisahlos a |){)Uvoir 
rntatniro plus elovd que lo sucre de canne, mais diniimiant apres 
inversion, donnant de I’ncide mnciquo par action (hi I’acido azoti- 
qiie, ne reduisantla liqueur do Feliling qn’apres trois hourcs d’dbul- 
lition avec I’acido siilfuriqiie etendu sans qu’oii puisso afflrmor s’ils 
sc sont transformes on glucose etlevuloso. 

M. Mnqiienno penso que le sucre de Soja ost poiit-fitro idontiqiio 
a la galactane qiii donne du glucose par hydrolyse ot do I’acido mu- 
ciquo par oxydation. 
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Or, Muntz a montr^ qua I’origine du lactose doit ^tre rapportee 
aux galactones qui existent dans beaueoup de legiimineuses. 

Le sucre de Soja a une saveur Idg&rement sueree. Precipitd de 
sa solution alcooliqiie par I’ether puis, sech^ a TOO” dans le vide, 
il forme une masse spongieuse tres deiiquescente. 

II ferraente rapidement et integralement en presence de lalevure 
de biere ot donne dii glucose, II ne reduit pas directeinent la liqueur 
cupro-potassiquo, mais seulement apres Ebullition avec les acides 
mineraux. II dEvie la luniiere polarisee de 116® a droite et de 35® 
seulement apres inversion. 

5* Amidon. — MM. Blondel, Inoyuc, Prinsen n^out pas trouve 
trace d’amiclon dansle Soja. Harz n’en a Irouve qu’avant la maturite. 

MM. Meissl et Bocker, Pellet, Hanausek ont trouve peu d’amidon. 
Hanausek a apercu au microscope des grains d’amidon. Ils sont 
tres petits et noyes dans riiuile, ce qui fait qu’ils ecliappent pres- 
quo toujoiirs a I’iode. On les verrait tres bien dans les cellules voi- 
sines du plan do contact des cotyledons. En cet endroit, apres le 
traitement par I’iode, les grains d’aleurone jaunes, sont cribles de 
points bleus. 

Stingl et Morawski ont trouve une tres faible quantite d’amidon 
dont il.s atiribuent la formation a une diastase tres Energique. 

6” Dcxb'ine. — D’apre.s Meissel et Bocker il y aiirait dans la 
graine de Soja 10 o/o de dextrine, mais d’apres Stingl et Morawski, 
cotte .soi-disant dextrine ne serait autre chose qiie des sucres iiicris- 
tallisablcs. 

7® Diastase du Soja. — En 1S80 Siingl et Gruber avaient pri.s un 
brevet pour I'emploi du Soja a la fabrication d’uiie levure. Cette 
etude flit reprise par Stingl et Morawski. En divisant la matiere 
azotee ils ont obtemi : 

■ PrEcipitablcs a chaud par 


Matieres I Solubles dans \ I’acide acetique 2,7 

pruteiques | I'cau 10,12 ^ Coagulable par la chaleur. . . 0,-1 

34,8 I , Non coagulables 7,1 

\ Insolubles (Caseine vegEtale) 24,6 


C’esi dans la portion 3 qu’ils out dEcouvert la diastase. Celle-ci 
mEme employEe on faible qiiantitE transforme I’amidon en 2/3 de 
sucre et 1/3 de dextrine, landis que I’enzyme du malt d'orge donne 
d’autant moins de glucose et d’autant plus de dextrine que la quan- 
tite de malt employee est plus faible. 
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Le Doctour Le GofF signalo dans la Gasette ilcs f16pilcmx n" 44 
(1919) un procedti dans Jequol on utilise I'lirense du Soja, fermeiU 
liydrolysant Ires actif, absolumont spdcifiquo de I'urde qu’il trans- 
forme on carbonate d’ammoniaque, puis on ammoiiiaquo qu’il est 
facile de doaer, suit par acidimdtrio on prenant coinmo indicatour 
lo m^tliylorange, soit par lo rdactif de Nosslor. 

8® Matidres grasses. — La graino do Soja contiont uno huile (U3 
a 22 o/o) mi-siccalive formdo surtout do palmitatos ot do stdarates. 
MM. Klobb et Bloch out retire do riuiilo do Soja uno Pliytostdrine 
inconnue qu'ila ontappoldo Sojasldrol ot dont lo poiivoir rotatoire 
est ; dans Tether — 28‘'69 ; dans lo chloroformo — 32‘’03. 

9* Cenikes. — Los condros do Soja sent surtoiil riclios en acido 
phosphorique et en potasso ooinmo on pout s’on rondro compte 
par lea tableaux siiivants. On roinarquera qiTil y a dcs donrts assez 
notables dans la composition lulndrale dos graiiios suivant lavaridtd, 
tandis quo les dcarts sont ndgligoablos quand il s’agil des autros 
parties do la plnnle, Mals quollo quo soil la varidtd^ lo Soja ost 
toujours iin aliment concontrd do promior ordro an point do viie mi- 
neral comme au point do vuo organiquo. 


Analyse des oendkes de Soja par M. Pellet 



P'dciiant. 

2* A'haiU, 

.T I'l’linnl. 

Acido carboniquo 

1,70 

1,20 

1 1 ,00 

— phosphorique..... 

29,13 

31,92 

31,08 

— sulfiirique 

' 1,37 

4,80 

1 2.74 

Cliloi'o 

0,75 

0 75 

f)j7r, 

PotassG 

45,02 

45,27 

45,02 

Cliaiix 

8,92 

0,60 

4,48 

Magnesie 

8,19 

6,48 

.8,47 

Insolubles | 

1,10 

1,10, 

1.20 

Traces (NaO, FoO) 

1,59 

2,15 

4,83 


100,17 

100,17 

100,17 

A d^duiro 02 pour lo chloro 

0,17 

0,17 

0,17 

Total 

100,00 

1 

100,00 1 

100,00 
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Le grain de Soja dans rallmentatlon des animaux 


WolfT dans, son traitc^ d’nlimontalion ocrit : « La graiiio dos pois 
oloaginoux du Japon ou iovo do Soja so distingue par sa richosse on 
protdino, on moyonno S3, 4 ot on graisso 17,6. On a obtenu d’oxcel- 
lonts I'dsuUaU a la Siaiinn Expdrimontalo do I’Ecolo do Mddecino 
vdtdrinaire do Vionno, dans I’engraissomont du pore, lorsqu’on le 
donnail asso(5id a la pomino do toiTo (a raison do 1 1/4 a 1 1/2 
kilo) par jour ot par tfito. 11 on a die do mdmo dans son Qm}doi a la 
la nourrituro do moiUons, do boonfs ot do vaches laitieros, chaqiio 
Ibis qu’il y avait ulilitd d’associor un aliment riche on proUino ot 
on graisso, d dos fourragos pauvros on cos dldmonls. » 

Lo Soja cUant qiialro fois plus richo on azoto quo le bid, trois fois 
plus richo quo lo soiglo ot I'orgo, il n‘y aura done plus do raison 
valablo pour nourrir los animaux do la formo avec cos grains. 

Lo Soja qui est pros do vingt fois plus richo on azolo quo lo mais 
pourra sorvir adtablir uno relation nutritivo avoc co dornior. II on 
Gst do mdmo pour I'avoino ot lo sarrasin. 

Toutos los obsorvations dtablissont quo la digestibilitd du Soja ost 
trds dlovdo, pour tons sos dldinonls constitulifs. On pout adniottrc 
quo 00 o/o do sa touoiir toLalo on substances proteiquos sont sus- 
copLibloa do digestion ot plusoncoro dos corps cxtractihs non azotes. 

Uno ration oxcolluiUo a roconunandcr pour los botes a I'ongrais 
G.st cello qui ost ooniposdo do poinines do torro cuile.s a la vapour 
mdlangdos a dos gralnos do Soja cuites cgalemont. 

Lo grain ojitior so donno aux bovidds aprbs un tromiiago do 
24 houro.s (1 a 2 kilograininos par jonr ot par (die). 


CHAPITRE VI 


LE SOJA PLANTE 0L6AGINEUSE 


1“ RIchesse en Hulle 


Les grains de Soja contioniiont 13 a /i2 o/o d’hnile. Indiistriol- 
loment on en tire 17 a 18 o/o. 

L’liuile de Soja a oto etuilioe par Meis.sol et llorkor, SUiigl e(, 
Morawski, Ndgris et Fabri, Nikitin. Koning. Fremy, etc. File pout 
fiti'G oxtraito par prossion comme Ic font los Cliinois mi par dissol- 
vents tols qiiG Ig sulfiirG do carboiio, rollior ou rdtiior do jidtrolo. 

L’liuilo de Soja ost sificatlvo. Lorsqu’eHo oat abandomido a I’air, 
elle so recouvro a la surface (I’lmo legore polliculo, mais sans 
s’epaissir tolalomont. Son poids specjliquo osl aiipdrioiir a cehii do 
toutGS les huiles coiinues (0,81) a 0,05). File osl noiilro ot no oon- 
tient que des traces d^acides libres. Elle est conslUiieo on prosqiic 
totalite par des stearates ot des palmilates. 

La presence d’huile de Soja est ddcelde par la reaction caractd- 
ristique siiivanto : Lorsqu’on melange rhuilc avoc dii incrcuro ct 
de I’acide azoliqne, lo melange qui est brim rouge passe apres un 
jour ou deux an jniine orange vif. Lo melange devient visqiicux sans 
so solidifier. 

L’huilo de Soja a uno couleur jaiine rouge ot sa savour ost cello 
du haricot cru. Son odour est pnrticuliere sans 6lro desagrdablo. 

L’huile de Soja so rapproclie do I’huile do colon : 
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Soja 


Colon 


Poids spdeiflquo 0,924 a 0,927 

Indice de saponification . 190,6 a 192 

ludiced’iode 121,6 a 124 

Indice d’Helraei' 95,5 


0,922 a 0,926 
191 a 196,5 
101 a 116 
95,9 a 96,2 


En Cliine, on rutilise dans la cuisine, elle so rapproclie beau- 
coup do riiuilc de sesame ot surtoul de celle d© courge. Additionnee 
d’builo de poi'o, elle rossemblc aux luiiles cVoUyc de deuxieme 
qualitd. < 

Le docteur Petit dit qii'a la dose de 10 grammes, e’est un pur- 
guiif deux ot non irritant. 

D’apres lo docteur Bloch ont pent en absorber jiisqu’a 100 gram- 
mes sans dprouver (rolTels laxatifs. Cette opinion doit 6lre vrai- 
.semblablemont la moilleiire puisque les Cliinois emploient I’lniile de 
Soja pour la preparation de tons leurs aliments. En Angleterre on 
I’emploie dans la fabrication du savon et celle de !a margarine. 

L’luiihi (hi Soja piVisciiU’ uiic grande aimlogie nvec nos liiiili's comosLi- 
bhis, son odour ol sii savour soul agrenbles; elle couvif'iil egaloment a In 
coinhiislioM A 0" ciinligradti, elle devlenl paioiisi*, I'oxygone almosphcri- 
(jiio la I'ijsiiiifio I'lipidonioiiL Elh‘ apparlient done a In clnsse des huihis sic- 
ralivi's ol |joiin'ai( rtiiiq)liict>r I’huile de liii dans (|iicUjues ones de ai’s 
applienlioiis. 

.)o Hiiviiis (pio los (Illinois ridtraienl ili's pois olcagineiix jaiinos 17 o/o 
iriinilo ; il ('itiul iiitih'ossaiil d’apprecier, par mu* analyse, iu proporlion 
oxaeto (I’liiiih' dans (M's pois, 

II rtjsidLo do nos niialysos i(ne les pois olongiiieiix ('onlieniioiit 18 o/o 
(rimilo (En'miy). 

Lu celdbro chimiste ajouto : 

L(!S t’.liiiiois soul d’hidnlos iiidusli'iels ear lE no [jerilonl qii'iui contieino 
d'liiiilo 

II S(‘ Fail oil Ohino un cnnimorce Lres consiU6rahlo qui a iionr base ics 
lirodiiits do Soja. 1-,'linilo do Sojti eiilro dans Ions li‘s usages; ello esl pro- 
fcirahlo anx Imilos do colza oL de navcUle, seiilemenl elle a uno savour do 
higiime soc ; ello Inisso un goiH de haricot on de pois cru, mnis qui n’a 
I'ioii de dcsagriiulilo cnmnii' I’llcretd do riiuilc do colza ou de imvetlo. Avoc 
I'adjoncLinn d’lme potilo propoi'Lion iriiuile do pore, ell(» di'vicnl semblable 
aux huihiS vendues pai' le commerce pour hiiilod’olive de seconde qualitc. 
Les rdsidus de la fabricnLioii di3riuulo deSoja forme dea Lourleaux clout les 
Cliinois se sorvonl pour ongi'aissor lo bdtail el amendep les lorrcs. 

(Extrait des bulletins de la SocUU Hiationale d' Acciimatatiou 
1885), 
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L’lulilo de Soja pout 6tro omploy^e dans la fabrication dos cou- 
lours. D’apros les oxpi^rieiices siisciteos par I'Association Naiionalo 
des fabridants de couleiirs aux Etats-Uiiis, rimilo oxiraite du Soja 
est do toutes leshuiles vegdtales, colle qui donno los moillours rdsul- 
tats coinmo succddane do rjmile do lin dans la fabrication dos 
coiilours. (Exportatour Francais, Mars 1918). 

A Londros on Ddcombre 1900. cilo etait coldo 52 fr. 50 bjs 100 
kilos contro 57 fr. 50 pour 1‘huilo do ooLon. 

D’apres M. Bronior, Thuile do Soja valait on MaJulchouriG 80 fr. 
los 100 kilos on Janvier 1909 ; on Deeenibro 1909 olio valait 50 fr. 

Do nombrousos huileries s’inslaUent a Dairou (Daluy) Kankoou 
New-Chang, otc., on Gliino. 

Prix de riuiile do Soja : Eondros 25 Join 1921 (on livres sterling) 
en barils, Juin Juillet, 35. [fM Journ^(‘ htdmh'iclIc^iS-^l Juin 1921), 


2‘* Tourteaux de Soja d^shull^ 

Lg Soja esl infdrieur on production d’kiiilo a riinolarQ au colxa, 
a la camoline eta loulos les autres grninos oli^ifercs a roxcoption 
do lanavetle de printomps, mais il souiient la coniparnison .snr Ic 
prix do rovient d’un quintal de graino nidi fere, car chacun sait co 
que coiile le colza ropiqud. De pliLs lo Soja produit 70 a 75 o/o d’un 
tourteau paiivre on liuile mais richo en azote ot qui jjaiit stu’vir a un 
grand nriinbre tl’usages fourragors, industriols et mdmo alimon- 
taires. L'huilo de Soja no sorait done qu’un soiis-produit, lo tour- 
teau qui on rdsuUo constituo iin aliniont do la ])lus luuUo valour ; 
ce qui fait ecrire a Cornoviu dans son romaivpiablG traitd Lea 
lidsidus Induslriels dans t Alimentation du liUail : « Unc Idguini- 
neuso, Ic Soja hispidn {Doliclios Japonensi.s) tres oxploitdo dans 
rExtrfime-Orient et iniporteo on Europo, ou elle est capable do 
vdgetor, fournit un tourteau titraiit do 0 a 7 o/o d'liuilo et ost ires 
riche en inatiores albuniinoides. II constituo assurdmont uii aliment 
de premier ordre pour los animnuv ; rosto a savoir si son jjrix lo 
rondra abordable et si jamais la culture du Soja prondra ou I'luropo 
pour qu’on s’en puissc procurer facilonicnt ». 

Composition du Tourtkau db Soja apres extraction de ifituii-E 



Wolckor 

woiir 

MnroL 
ol Dolnllrn 

Lul)ornl()li'n miinlciiinl 
(Ifi I'nrlfl 

Eau 

12,82 

13,40 

10,50 

14.85 

Matieres azotees 

45,02 

40,30 

45,50 

45,50 

Extractifs non azotes.. 

24,62 

28,10 

39,30 

19,50 

Matieres grasses 

5.32 

7.60 

7,G1 

8,12 

Cellulose 

5,71 

5,50 

» 

» 

Sels mineraiix (condres) 

5,70 

5,20 

5,90 

(1,50 
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D’apr^s M. l^lin le loiirtoau de Soja aurait line valeur de 25 fr. 02 
los 100 kilos. Wolff lui irouvo, d’apres ses calcuJs une valeur de 
20 fr. 02 oL on sail que los aiitres lourtoaux cossent d’etre dcoiiomi- 
quos si on los paio plus do 15 a 10 fr, les 100 kilos, 

D’apris M. Hosio^ le toiirtoau do Soja valait on Mtvndcliourio 7,20 
Ibs 100 kilos do 1882 a 1891 ot 6 fr. on 1897. 

ISn Anglotorro, a Londres il valait d’apres M. Brenior, 165 fr. 60 
la tonno on Ddcoinbre 1909 pour 187,50 pour lo tonrteau de coton. 

Voioi la valour alimontnii’O du tonrtoau do Soja compard d tons 
los toiu’toaux on iisago on Franco. Je placo on idle do co tableau 
cmnparatif, ropinion d’un dos ddlraclours du Soja, recononiiste 
ngronomo cite ddja dans cot ouvrago : 

N(nis no oroynns iiiillomoiiL tiravonir du Sojn dnns notro pays, binn pins. 
iiniiH p(!ns()ns ipi’il os( Iros iiiiprudnnt do rocomninndcr son rtdojjlion (sn 
grand, niibno dans iiolro r('!gion mdridionalr. 

Kiiroiirag'oi* I'oxUnisioji do lii cuUiirr tin Soja sttrnil uno otTour, Unil lui 
pciinL do viio iigriroh' (jii’au laiinL do van ficonoiniquo. 


hH.SKlNA’rUiN 
Di'is Toini’ncAiix 


l(X) rAH'1'iics i)K l’alimknt renkbument (d’apuks krllnbu) 


IMUNOIl’ES milJ'l’S 


Sojft 

i''iu'lao tlo Soja 
dOsluilloo . . . 

Noix 

Toin’intHol . .. 

SuHiuno 

Colza 

(Psi'mcH ilo miU's 

Ma<Uu 

(.Ill 

I,lu tloHlmUO (fa- 

vlao) 

Camolinc .... 
Copnili 

ChuiwYlft 

AnuOildo .... 
[JoLon dOcortkjin) 


s^i 




P! 


.:2^ 

II 

2i 




1)0,047,1 
so, oar), 
00,8 an,., 
(K),r>'as),H 
uo,o a.'),! 
HI) 0 ‘21,() 

8i),a ai,8 
so,() aa,r) 

89,8 a7,4 

89,5 aa,o; 

89,5 ‘21,4 

88,0 ai, 8 

90,2 44,5 
9j,2 49,‘2 


5,2 25,9 


2,2 ‘27, a 
()M2,2'‘27,(> 
i2.(V-iO,7 


12,0 

- 1{),‘2 

0,0 

0,0 

8,0 

8,8 

0,7 

8,5 

■io;o 

0.2, 

0,7 


‘ 20,0 
‘27,9 
4a ,8 
‘21,7 
:h,7 

a2,7 
‘ 20,1 
08,7 
-18,0 
‘ 2 a, 8, 
■ 10,2 


0,5 

7.0 
0,7 
11,8 

0,8 

II. 

9.1 

19.2 

8.7 

9,1 

- 11.2 

14.7 

20.2 


0,3 


rnncipcs dlgcslibles 

rr 




40.7 
ai,r 

8.5,51 
35 51 
27,4: 
18,3. 

22, a^ 

28.3 

32,2 

20.4 

16.7 
23,0 

.5,2140,0 


4,(i| 


42,3, 


8,21 


g' 


24.31 


20,2 

23,5 

14,7 

1^11,5 

22,3 

ij3,5 

13,0 


it'ol 
11,1 
H.: 

8,1 
8,5 
8,5 
7,9 25,41 4;3 


££ 
a " 


sE 


3,4 20,2 
9,2 23,3 


32.1 


0 , 0 10,31 

8,3 20,0^ 


9,1 


•12,91 


9.0 
1,7 

3.5 

2.1 

0,9 

4.5 
3,3 


4.5 

4.5 
0,3 

1.6 
0,8 
1,8 


0,99 


0,99 

0,98 

0,95 

0,9? 

0,95 

0,07 

0.90 


h 

a ^ 

II 

3 w 




:k),9 


7‘2,1 
7H,5 
72 (J 
71.n 
91.1 
74,4 

. 

0,97 27,2 71. H 


42.4 

29.0 

32.4 
34,2 

23.0 

14.4 
20 5 


0.90 

0,96 

1,00 

0.89 

0,08 

0,98 


31.4 
25 5 
16, t 
22,6 

38.7 

40.7 


f T. 


74,0 


a 5- 


04,8 

70.7 
■ 5 

49.0 

75.7 

73.1 


3 76 


1.03 


1,08 

l,()U 

1,(^7 

1,07 

7,70 

1,80 

2,10 

1,40 

1,40, 

1,00 

1,60 

1,00 

1,40 


|x. S 


‘20,62 


19.77 
17,20 
-19,17 
15,62 
14.45 

13.70 
16,02 

16.70 
10,87 

24.77 
12,85 
23,12 
21 ,40 


Do Foxainon aitontif do co tableau, il resulte qu'au point deVue 
do.s inaii^ros protdiquGS qiii sontles pins imporUntes, lo Soja on 
contiont 46,2, la ffirino do .Soja 47,1, qu’il n'y a quo I 0 tonrteau do 
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cl^cortiqiii qui lui soit uii pen sup^i’icur puisqu’il (lose 40,2, 
La valGur argent s'on suit : Soja 20 fr. 62'; coton 21 fr. 40. La re- 
lation nutritive, e'est-a-dire la proportion do matiero azotdo sur 


mati^re non azot^e est de ■— ™ pour le colon ot do pour lo 

X f ^ 1 ^ Ot ) 


Soja. On pout considdrer la relation nutritive commo oqnivalonlo. 

Lorsqu’on compare la valour nutritive en nmidon, on trouve 
qu'elle est de 74,9 pour le Soja, de 73,1 pour lo coton. Sa valour 
nutritive serait done superieiiro. En r^auind, a pou do clioses pros, 
le tourteaii de Sojaau point do vuo alimentaire est dquivaionl au 
tourteau de coton. Les Anglais on sent tellomeni porsuadds quMIs 
n'liesitcnt pas a concuiTencer le colon par des importations dnor- 
mes. Le tourteau do Coprah et lo tmirtoau d'Aracliido auraiont 
dgalomeiit une valour superieure, mais ceux-ci, commo coux du 
coton ne so fabriquent pas sur place. 


8° Importation et exportation des tourteaux de Soja 
de 1915 d 1919 


IMPORTATION 

-inifl 

1918 

. -J917 

101(1 

1015 


quinifliix 

quIiilniiN 

iliUninin 

i|Ulnlaii\ 


Siteclo 

4HU./i9S 

04.223 

327.131 



Cniiftda 

■1 .023 

(i.;t88 

4.737 

1.358 

1.121 

Corofi 


23.245 

' 10.850 

iii.s-Jii 



9. 900. 112 

1-1.470.750 

0.012.850 

7 771 RMI 

7 Atr> 

Formose 



(107.800 

538.307 

nXPOU’i’ATION 






Danomfli'k 






Ans'loteiru 





0 

Cliiiio 

0.894.254 

0.377.910 

7.034.450 

7.008.819 

, 

( oreo 

1 


101 

017 
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'1° Production des Tourteaux de Soja 

(liJVAEUlk d’APUES LES DrSPONIBILlTKS DE GIUINES DE SoJA) 
(D’aPRISS la V'EUILLE DIO STATISTIQUK DU BUREAU INTERNATIONAL 

d’Agrioulturs, Home 1919 ) 


















CHAPITRE VII 


LE LAIT VEGETAL ; LAIT DE SOJA 


Lo lait de Soja a die citd en Eiiropo par tons los savants, los ajjro- 
nomes, les physiologistos, les mddocina, etc. Souls los sociologues 
semblont rigiiorer. II a fait Tobjot en 1905 d’uno onrmniiiiicatioii do 
Li Yu Ying’, Consoillep de premiere classe au Ministoro do TAgri- 
eiiltui’G do la Chine, au Coiigros Inlernational do Laitorio. 

On i)oiit faire du lait vdgdlai avec loutea los varidlds do Soja, 
mais cGsontlos graiiies blanches et les graines jaiinos (jui sont lo 
plus eniploydos. Nous ne possedons pas on P'raiioo, iii dans nos 
cultures do Formes Exiierimentalos do Ndoculturo, do Sojas a 
graines blanchos, colics qui out dte essayeos sont (rop tardivos (d 
no mArissont pas. Copendant le Soja Early Medium groon nous 
a donnd des variations a gi'aines blanchos. Nous on ijour.suivons 
rdtudo on F'. Nous verrons comment ollcs .so (!omj)ortoni on FL 
La poau est blnnc creme, la chair est do la indmo coulour, lo grain 
est rond, do bonne grosseur, lo Idle est nnirAtro. Sa inaturitd ost 
bonnoj du 15 a fin AoAt dans noire region (1125 metros d’altilude). 

Les philosophes Chinois ne dedaignent pas dVitro dos jiraticiems 
et des agronomos dmdrilos, puisquo riiisloiro raoonto (pio co fut lo 
philosophe Whai Nain Tze qui avant I’ero clirdlioiino, realisa la 
fabrication du lait de Soja. 


1® Fabrication 


Pour obtonir le lait vegetal do Soja, il suffit do l)royei' los grainos 
apres les avoir laisser tromper dans I’eau ponclant 24 lieuros. Les 
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gpaines, broyees avec I’eau de maceration donnent une boiiillie 
blancMtre qui est filtree. Le liquide qui, s’^coule forme le lait de 
Soja. 

Les graines do Soja sont nettoyees a I’aide de tarares, d’epier- 
reurs comme il en existe partout. L^eau est filtree. On ne doit em- 
ployer que de I’eau depourvue de sels calcaires. II faut recueillir 
I’eau dopluie, se servir d’eau distillde. Au Japon I’eau dos rivieres, 
des ruisseaux ne contient pas trace de chaux. 

Le trempage des graines dure 24 heures, on agite de temps en 
temps. Pendant ce trempage. les cellules de la graine se gonflent 
et peuvent 4tre ensuite d^chirees plus faciloment par Taction des 
meules. Leur contenu, principalement formd de Idgumine on caseine 
vdgdtale est alors mis a nu (Soja : Idgumine 16,38 Meissel et 
Booker, albumins 17,25, moyenne 16,82). Cette double action phy- 
sique et mecanique permet d’obtenir un liquide tres liomogmie. 

La mouture a lieu a Taide d’un moulin en pierre dans leqiiel 
arrive en mdme temps les graines et leur eau de trempage (no pas 
oublier que c’ost Teau de trempage qui doit servir). La bouillie blan- 
chdtre qui en resulte tombe dans une cuve ou une pompe va Tas- 
pirer pour la transporter an fillre. 

En 1910-1913, une usine « La Caseo-Sojainc » etait installee 
pres de Paris, aiix Vallees (Asniere-Seine) el traitait des quantiles 
do Soja assez importantes. J’ai visits cottc usine qui etait installee 
avQC tout le confort moderne et prdsentait les meilleures garanties 
d’liygiene. 

A premiere vue, le lait vegdtal de Soja ne differe pas du lait 
animal. II ne laisse pas de depot ce qui prouve bien que toules les 
matim’es qui proviennent du buoyage sont eii suspension. Examine 
au microscope il apparait forteraenl honiogene et n’est pas du tout 
comparable a celui qu’on obtient en delayant de la farine de Soja 
dans Teau. Lo lait flltro au raoyen d’un fiUre-pres-se senil)la])le a 
ceux des sucreries, peut filre conduit dans des cliaudieres a steri- 
liser. Il a une odour de malt. Son poids sp^cifique est de 1,019 a 38“^. 


2“ ProprI4t4s et composition du lait de Soja 


Les propriet^s du lait de Soja sont semblables a celles des laits 
animaux. D’apr^s Prinsen, le lait fraicliemeiit filtrd a une I'eaction 
alcaline. D'apr^s le docteur Block, au contraire il est acide. Nous 
avons toujours constate que le lait de Soja avait une reaction acide. 
D’ailleurs, la graine elle-mSme lorsqu’elle est fraichement rdcoU^e 
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ot couple, pr^sente uno reaction acide en rougissant le jiapior bleu 
do tournosoL 

n Qst sensible aux femeiits lactiquos et cos ferments pouvonL 
(Clever sa teneur en acido lactiquo de 1 o/o. 

Le laii de Soja dtant artificial, il est dvidoiit qu’on pent varior ii 
volonl4 sa riehesse en extrnit soc. ' t 

Voici le rdsultat d’uno analyse do Prinsoii : , ■ ' 


Substance geclio < 0,9 o/o 



Graisse * 

Cendres 0^51 ■ 


Poiu’tantil cst uno riehesse maximum qii*on no pent ddpassersi 
on veutobtonir nne dissolution complete. Cotto, riehesse maximiiin 
correspond a environ 80 o/o d’eau. 

A Tusino de la Casdo-SojaVne, ou on omployail le Soja jauno 
(Ilnuang tdou chinois) on obtonait pourdoiix fabricnlions differonlOR, 
pour 100 d’extrait sec. 


, , . •- 

PJtKMM'yilC 

DiaiXIl'lMIi! 


KAHitlCATlON 

KAliliKJATION 

Matieros azoLde-s 

dD.nil i 


Matieros grasses 

2i),0(i7 1 


Matieres hydfocarbonces 


12,007 

.Sols mindraux 

(i/ini 

7.720 

Pei’te 

1.071 

1 n,r);i] 


100.000 

100,000 

1 


La coniposilion des tails do Soja vari(5 d'aiUom’s avec: los graiiios 
oniplnyees ot avec rextraclion. Lcs lails d’animaiix sent lout aiissi 
variables. Cliaquo pralicion saitquolo lait des aniniaiix vario avoc 
la race, raliinentation, la tcinpdratiiro, la saison, etc. et c'ost co 
qui a permis de dire a M. Buclaiix : « II n’y a pas un lait, il n’y a 
que des laits. » ' - • . ' 

Le bait de Soja est comparable copimo richesse'aux Jait^ anima,ux,' 
Il cst de riehesse nioyenne. . , ' ' ^ 
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3“ Composition compar6e des lalts 
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de premier jet pourra servir utiloment a I’alimentation artiflciello 
des animaux de la ferme, a colui des veaux de boucherie ot d’dlo- 
vage, a ralimentation des poiilains, porcelots, a I'engraissoment de 
ces mdraes animaux ainsi qu’aux oios, aux chapons, etc. a Taidode 
farine do Soja et d’autres aliments de moindre valeur. 

Pour nous, le Soja no doit pas remplacer le haricot, ni lo lait, 
ni le fromage I C’esl une nourrituro de haute vnleur alimentairo 
qu’il ost urgent do signaler a nos agriculteurs, s'ils ne voulent pas 
quo I’etranger n’arrivo a nous eoncurrencer d’uno fagon ddsastreuse. 

Lorsque la culture et I’industrie agricole clu Soja soront lancdos on 
France, I’industrie laitiere pourra rdservor prosquo entidromeni le 
lait do vacho a la fabrication diibourro, du fromago ot aralinionta- 
tion liumaine. Bien mieux, nous pourroiis devenir exportateurs poui* 
le bourre et pour les pores, exportation presquo entiiromont paSsdo 
ontro los mains du Danemark. La question do I’acclimatement du 
Soja n’est memo pas posde dans cc pays et jo douto fort qu'ollo y 
soit de longtemps. Nous pouvons avoir uno avanco grace a notro 
olimat qui no so refuse pas a la culture du Soja. Qu'on y songo ! 

Pendant la guerre, les Allemands so sent occupds activomont do 
r^tude dll lait do Soja. Voici une note traduite du « Scliwoizoischo 
Milolizoitung » Novembro 1918 : 

Dfis grainos do Soja, d’abord misos k ll•ornp(!l• iluriuit i2 hoiircs I’liviroii 
dans Toaii frnido, puis gmsslorormnU conciissoi's (sL rijlnMnp6ns diiiiH ronii 
d’irnmorsion, ol oiifin prosscos sur un lainis, doiinonl uii liqiiido lailoiix. 
Co lail do Soja prdsoiito A I’cial friiis, uno rouction iegoroinoiiL ncido, il osL 
microscopKpiomonl, lioinogono (it so rapproclio par sos propriolds physiqiios 
flu lail do vacho. bos bncillos do la forinonlalion lucti(|ij« pmivonL y ox(*i'- 
for lour acUvile. Co lait rfiiiforme 3,Ki o/o do casoiiio oL 0,89 o/n tie 
maliiro grasso, coilo-cl 6lanl pluldl hiiilonso no pormol pns lo baratlago, 
mais on pout on ohtenir tin fromago. Bn outre cn lait do Snja (d, so.s ddri- 
VOS (^lant ricluis tui phosphates sonl particuluh'omcul rocomniandahlos poiii’ 
raliinontalioii dos onfanls. 

Le lait de Soja peut ^tre concentre corame les Jails animaux et 
cela d’autant plus ^conomiquement qu’on peut I’enriohir a volontd 
jusqu’aun taux maximum cFelenieiits nutrltifs. 


4“ Lait de Soja en poudre 


II pent (^ti'G dossech^ et reduit on poudre. La poudre do lait de 
Soja constitue un aliment concentre plus riche en matierea azotdes 
et en matieros grasses que les produits similaires fabriques avec le 
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lo lait do vacho ecrdm(5, On pourra romployer a Taliniontation dos 
voaux, dos poroolots, otc. 

Analyse d’une poiulre de lait do Soja prdparde par le procodo 
J. Ilatmaker : 

Eau 7 ; Matioros as'.ntoos 46,04; Malioros 27,60 ; Matieres gras- 
ses hydrocarbonees 12,06; Sols mineraux 0. 

II sera dgalomont facile do composer dos farines lactdes a I’aido 
de poudro de lait do Soja, pour ralimenlation des animaux de la 
forme. Voici los types de formules do farines a utlliser dans lour 
alimentation : 

1“ Lait sec do Soja; farino deSoja; farine do rii! ; fdcule. 

2“ Lait do Soja ; farino do mais ; farino do riz ; fdcule. 


f)'* Le lait de Soja dans I'allaltement etValimentation 
des animaux 


Elamge et engraissement des jemm bomdes, — Le voau clans son 
joune %o, qu’il soit dostind a la roprodnclion, arengraissoment on 
a I'dlovago, doit boiro le lait naturel an moins pendant nne qiiin- 
zaino de jours. Toni le mnndo anjmird’hui est d’accord pour admet- 
tro los olTots purgatifs du premier lait (colos(rum)j servant a debar- 
rassor los voios digostivos dos produits (|ui les oat enconibres 
(meconium) ])eiidaiit la vi(‘ intra-nldrine. II n’y a j»as grand .sacrifice 
a fairo boiro lo lait nalurol la premiere hiiitaine, jmisqiie co lait 
n’ost pas utilisable pour ralinionlation biniiaiiie, et Ton fora bion 
do prolonger co rdgiino iino huilaiiie encore, afln de pormettre au 
voau de proiidre de la force et de la resistance. 

Aueuti aliment, si bimi prepare fiil-il, lie pent romplacor lo lait 
animal on vegetal dans le joune Ago; e’est qu’en effol, dans cos 
laits ([ui .sent de coinposition a pen pros semblaldes, les matieres 
grasses et la caseino sent en dnniision dans un grand volume d’oau ; 
do mdino los matieres min6nile.s sonl en dissolution. 

Coniinont opore-t-on (riiabitnde apres lo sovrage do ces animaux ? 
On doniio an voau du lait ecreme, aigri, liedi avec un pen do son ; 
d’antres elovours dilnont le lait eerdme avec des caux de vaissellc 
ot rolovent la riohessn du liquide par Tadditioti de farines et do 
romoiilag'Gs. Lion souvont, dans cos conditions, lo veau digero mal 
el no proflto pas aiitant qu’on lo vondrait. Voici a quoi cola lient : 
lo lait dcremo abandonnd a lui-menio s’uigrit, s’acidifie d'aiitant 
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plus vite qiie Tatmosphore est plus chaude otplus humide. II donno 
dono par la decomposition de la lactose ou sucre do lait, de I’acide 
lactiquo, dont les animaux no s’accomodent pas davantago quo nous 
dll vinaigre, liien plusj les sons, les fai’inos renfermont dos fer- 
ments, des germes ntiisibles qui, arrives dans I’estomac, trouvont 
iin milieu favorable a leur ddvoloppement : aussi ils so multipliont 
en quantity tello que los prodiiits de ddchets qu’ils occasionnent 
empoisonnont Torganisme. Le jeune animal contracto tr^s souvoiU 
la diarrhdo ot souffre pendant longtemps, quand, parfois il n’on 
mourt pas. 

A cotte situation alors qu’on ne connaissait pas lo lait vdgdtal do 
Soja, il n'y avail qu’un seul remode, c'dtait celui do donnor lo lait 
dcr^me doux ot bouilli, onrichi dofdculo ou dopoudro do viando ou 
oncore do farinos de grain trds riches en azote (f6ves, fdvorolos, jiois, 
lentilles). Ici, jo puisfaire remarquer qu’on pourrait remplacor cos 
farines qui no dosent que 24 a 28 d’azoto par la farino do Soja qui 
en contiont 45 a 47. En raison de sa haute tenour on azole la farino 
de Soja pourrait dtro distribute a raison de 150 a 300 grammes jiar 
jour et par tele pour ralimentalion suppltmentaire dos voaux do 
1 a 3 mois. 

Ainsi ralimentalion exclusive des jounos animaux au lait vdgolaJ 
de Soja permeltrait d’litilisor le lait tcrtmt animal a d’autres 
usages : aliinenlation liiimaino, extraction industriello do la lacto.so, 
etc. Puisque lo lait animal coiitrifugo sorail un sous-prodiiit, poiir- 
qiioi no lo des.stcliorait-on pas pourle fairo entrer dan.s la fabrica- 
tion dn pain, de biscuits destines a Talimentation luimaine? 

lUcmyc de jeunes reproducteiO'S, du bamf d’elovagc, des poulnins, 
des porcchls, des mlailles, etc., mt lait de Soja. — Los agricul- 
tonrs qui elcvont des reproducteurs, los nourrissoiit avoc dii lait 
pur, aussi longtemps et aussi copieusemenl qu’il est ntcossairo 
pour oblcnir des animaux d’elito ; tous les autres et c’est rimmnnso 
inajoritc, niesiirent lo lait a leurs elovos avoc uno parcimonio 
exlrenio, dans la crainte quo le resiiltat soit inftriciir a la depcnso. 
On so resigno a voir p/itir les veaiix pendant les premiers mois, 
avec Tospoir de reparor onsiiite, a raoindre frais, los consequoiioes 
do la dieto dans laquelle ils cnmmencent misorablement lour existenco. 

Lo lait vegetal de Soja va ddsormais reduiro, dans do telles pro- 
portion.s, les frais dii regime lade que reloveur ost assurd de trouvor. 
son avantagn a no phis en rcstreiiulre la duree. 

L’lisage proioiige et exclusif du lait vegetal, ce sera lo premier 
pas, lo plus important dans la voie de I’amelioration gdnorale do 
nos races Ijovinos et de toutes ijos races aujmales. 
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La production du bcouf d’dlovago ndcossito nno alimentation au 
lait pur qui so prolongo asseji tard etcoAto rolativoment chcrj aussi 
s’cmprosse-t-on do sacriflor los jeunos animaux dAs qu’ils arrivont a 
I’Age do cinq somaines, d6s qu’ils ponvont fournir uno viando a pen 
pres comestible (co qui no vout paa diro qu’olle soil iiourrissante). 
En rdtat actiiol, cot acto ost ploinomont justifi^. L’aiigmonlation 
journali6ro d'un voau do lait ost a pou prAs constammont la meme : 
1 kilo au ddbut, cornmo dans los mois suivants. 0 lilrbs do lait suffl- 
sont au jouno veau do 115 kilos, lo prix de rovient du kilo gagnd, si 
Ton attribuait an lait uno valeur doO fr, 10 lo litre, no s’elevo alors 
quk\ 0 fr. 00. En laissant I'animal parvonir au poids do 100 kilos, 
CO sorait 17 litres do lait qidil finirail par oxigor pour augmenter 
d’un kilo, soit 1 fr. 70 lo cout de ce kilo a pen pr6s lo double do 
CO quo payait la bouchorio. 

Lo cultivatour a done intdrdt a se ddbarrasser do ses veaux a I’/ige 
de oinq somainos ou do los consorver a Laido d’uno nlimontation a 
base do lait centrifuge ou ecremo on lui adjoignant soil do la farino 
do viando (co qui dnniio toujoiirs une viando rouge) soil de la fdculo 
do pommos do torro. 

Un voau do dO a 00 kilos coiisommora 10 litres do lait derdme 
oL 500 grammes do fdculo. Parvenu a DO kilos il otjnsoininera 15 
litres de lait avnc 750 grammes do fdculo. 

Pour passer du poids do dO kilos a colui do 1110, lo voau utilise 
1 .000 litres (bs lait dordmd soit la moitid du roiKkunont trunc vaclin 
moyonne lailicro, cliaoun do cos 1.000 litres dovant produiro uii 
bdndfion dc' 0 centimes. 

Los laitorios industriellos .soiit as.surdmont loin do tirer un som- 
blablc bdiidfic*! do tout lo lail derdind qii’ellos cimsacront uroiigrais- 
somont dos pores. 

Par I’oinploi du lait vegetal de Soja la prodnclmn do la ^ iando 
do voau pourra dtro boaueoup plus grande oj surtoul, chose ('sson- 
tiollo, la viando do voau si jam iiourrissanlo no sera plus roolierclidti 
ot paydo anssi chcr. L(5 lait animal S(5ra enlidroniont rdsorvd a 
raliinontation humaino, a la fabrication du bouiTO o( du fromage, 
prodiiits al)ai8sds a La, portde dos bourses his plus inodostos, voila 
lo progrds quo va pormottro do rdalisor lo Soja. 

Los agricultours so rondront oompto do la grande facilild avoc 
laquollo, dos lour plus l)as Ago, les voaiix sont aptos a transformer 
lo « lait vdgdtal » on uno viando dont la qualitd dgnlo cello provo- 
nant do I’alimontation au lait animal. 

\ On pourra dgalomont clonnor aux poiilains, A partir do trois mois 
i ot domi lino dizaino do litres do lait do Soja ot a titro do noiirritnro 
^siippldmontaire. Cola pormottra do sovrer plus t6t les poulain.% do 
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menagor les poiilinieroa et do imui’suivro lo rdgiinn lact(5 dos jouiios 
animaux tout an mniiis jusf[u’a Tapparition des promioros niolairos 
permanentes, jusqu’asix mois, c’est-a-dire jusfju’a I’^ge on los pou- 
lains pGiivont sans inconvenient changer do rdgimo. 

Le lait do Soja pourra rendro les mdmos sorvioos dans I’dlovago 
dos jounos inoutons. La fabrication des fromagos de Roquefort sora 
augment^o ot lo norabro des jeunos moutons qu’on pourra dlovor 
sera augmente d’line facon trea sensible. 

On pourra ^galement prdparer iin foiirrage molassd a la oasdino 
de Soja. 

En Allemagne on prepare un fourrage m^lasso au lait ecrdind ; 
la caseino extraito au nioyen d’un acide ot do la pression osi md- 
langde avec du tourteau d’aracbide, du sondoriz, du mai's ooncas.sd, 
de la farine do palraisto. A la masse ainsi obteiiue on incorporo do 
la melasse. II parait qu’a la laiterie Ccntralo do Berlin on prdparo 
chaque jour4 a 500 quintauxde ce fourrage. Voici uno uLili.sation 
du Soja et de la casdine qui pourrait rendro do grand.s sorvioos dans 
les fermes-vacheries, si on no le faisait pas avec du lait dcrdind, 

Enfln le lait de Soja pourra rendre do grands services aux 
eloveurs do volaillos pour la nourriture des poussijis ot I’ongrais- 
sement des poulets car il facilitera les deux pdriodos particulidro- 
ment critiques; les trois premieres ot trois dernieros soinainos do 
leur existenco. 

L’alimentation au lait vegetal do Soja aura dgalemoiit juuir con- 
sequence do fairo disparaitre les soi-disant farinos lactdos ddsigrK'o.s 
sous lo nom do ladine, ladifei\ farina lactva, farine lactiqne. 
Cos produits no sont jamais ordinairomont do nature lactdo; ils 
resultont presque toujoiu’s de rassociation do farinos a/,oteoH ei do 
farinos ternaires. 

Uno farine lact^e vendue 125 fr. los 100 kilos (prix d’avant- 
guerro) no paraissait ^tre d’apres le dootour Delacroix, profnssmir 
de pathologio v^getale a I’lnstitiit National Agronomi(iuo, qii'inio 
mouture tres fino des pois des champs. 

Lorsqiie lo cultivateiir cultivera Je Soja lui-infimo, (lu’il lo trans- 
formora on lait on on farine, ces compositions lactdos misos au com- 
merce par dos industriels ingenieux disparaitront an grand i)rofii 
de I’agriculture. 


6° Le lait v^gStal de Soja et la tuberculose 
Chez les animaux et chez I’homme 

Dopuis longues anneos deja, la tuborculoso hdrdditairo on cojigc- 
nitale est coiisiderde conimo exceptionnollo cliez nos animaux 
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clomostiques. L’on admet depiiis longtomps quo la tuberculoso est 
uno maladie contagiouse. II somble cepondant quo les parents tubor- 
culoux transmottont a lours produits uno predisposition, une apti- 
tude plus grando a oontracter la maladio. Lo zootochnicion Nocard 
a pu dire : on natt lubercttlisablc, on ne nail pas luberculcux, ot il 
appuyait cotto affirmation do faits ot d’obsorvations multiples. La 
lutto contro la turberculoso bovino rdsidorait done en dos moyens 
prophylaxiques. II est done indispensable avani lout d’dtre bien 
porsuadd quo c’ost contro la contagion qu’il faut ddfondre les jounes 
voaux issus do parents lubereuloux. 

La cohabitation dos jounos voaux ot dos bfitos adultea tuborcu- 
louses expose les premiers a rospiror los poussioros chargdos do 
bacilles virulonts, inais je crois quo I’infection du veau rdsulte sou- 
vent do I’injection do l)aeilles virulonts mdlangds aux aliments, an 
lait, aux boissons. Sans parlor dos questions do riiygieno do 
rdtablo qui sont mallioureusoment trop ndgligdes dans nos fermos, 
il faut dvitor avant tout la cohabitation dos jounos veaiix avoc les 
bdtos adultes. Cost uno condition ossontiello do rdussito qiie cello 
d’isoler los voaux dans unc dtablo sdparde, mais il est surtout ndees- 
sairo do lour fnurnir un lait no ronformant pas do bacilles tiiborcu- 
loux. 

Lo lait provonant d'un troupoau do vachos atleintcs de tiiborcu- 
lose mdma non clinujne., dovrait, avant d’dtre administrd auxveaux, 
dtre Tobjot d’uno ebullitidu on d’uno sldrilisation prdalable. Cc qui 
no so pratique jamais ou (res rareinonl. L’alimoiitation dcs voaux a 
I’aide du « lait vdgdfal de Soja » prdpard dans los conditions quo 
nous avoiis indique plus luuit porniottrait non soulemont un dlovage 
economiquo mais encore la constitution individuollo do troupeaux 
sains ot indoninos do tuberculoso. Nous tenons k fairo I’omarqiier quo 
la tuberculoso dos ])ovins so contracto 0 fois siir 10 par rabsorptinn 
dolaii provonant do vaches tubcrciiloiiaos parlours descendants. Ily 
a boaiicoup do olianco qu’uno gdnissp elovdo au lait de Soja ne soit 
pas iubercnleuse lorsqu’ello sora adulte. 

Lorsqiio I’liommo aura ainsi cred un troupoau de vaclies indomno 
do tuberculoso, il aura diminiid dans dos proportions dnormes la 
contagion qui so fait par lo lait qu’on no pout jamais garantir pro- 
vonir d’uno vaclie non tuberculeuso. On no saisit quo los vachos qui 
prdsontent des Idsions trnp apparentos mais qui pendant lo temps 
do lour lactation ont contamind dos quantilds d’enfants ou d'indi- 
vidus adultos. 

Do phis, a mdme quo la tuberculoso diminue ehez los bovidds 
d’uno rdgion, olio diminuo dans uno proportion a pou pres semblable 
choz les pores do cotto mdmo rdgion, Prosquo loujours, en effotla 
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tuberculoso du pprc proviont de Ja presenco do vaclios laiiidros 
tuborculoiises ; le petit lait dos laitorios seft do lion ontr'o los doux 
affections. Combattro oellc-cb c*ost rdduiro la purto causco par la 
tuberculoso aux pores. 


7“ Le lait de Soja permettra de rdserver 
exclusivement ci I'alimentation humaine 
le lait et le beurre animal 
et d’Slever de nombreux pores 


On pent admottre quo la ciiltiiro du Soja oL Tomploi do son lait 
vegetal permettra do laisser a la consommation liiimaino iiiio qnau- 
titd (inorme de lait, de beurre ot do fromagos gras. Mais dans cos 
conditions il y aiiraune masso encore do sous-produits : lait dtirdnu’i 
et petit lait do beurre. Avec le lait cerdmd on pourra done fairo 
beaucoup do frnmages maigros, qui malliouroiisoinont no poiivont 
pas s’exportor, mais que notro population fi'ancaiso consomnuira 
volontiers. La fabrication de cos fromagos lai.ssora oiutoro iin j’esidu 
qu’il convient d’utiliser, e’est le petit lait de fromage. 

On sera done conduit a transformer tons (io.s soii.s-pnxliiits, lail, 
ecreme, petit lait do beurre, petit lait do frnmago on viaiido do pdcc. 
Mais on sait que ces residus de laiterie employes a raliniontalnin 
des pores a I’exciHsion de tons les auLros aliments no cnnsl.iliK'ni 
pas pour ces animaiix line bonne noiuTilurG. Les pores iiourris nni- 
quernent et a satiete do residus de laitorio los utilisont nial. 11s cii 
tirent un parti bion superieur, quand, a ces re.sidiis, so f,r(UiV(Ui( 
associes d’autres alimeiils conccntre.s ot on jiarticiilior dos grains 
ot m^mo certains toiirtoaux. Parmi cos grains se Irouvont los Sojas 
noirs et verts, I’orge ot le mais. L’orge deraandeo jiar la brussoi-io 
sera li dcavtor, il rostera done a compMter cos ralions do soiis-pro- 
(hiits do laiterio jiar les grains do Soja, par les toiirtoaux do Soja 
provenant de la fabrication d’huilo ou du lait et par lo mais doni la 
culture pent s’etendro dans beaucoup do regions. 


8° Les tourteaux de lait de Soja 


Le tourteaii obtenu apres le dltrago du lait ost oncoro ires richo 
en raatieres alimentaires. D’apres lo docleur Hlocli qni l.’a dtudid 
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il no renfermo pas d’amidon. II ost constitud par cles cellules ddclii- 
reos ot vidos do la plus grande partie de lour contoniu II a la com- 
position auivanto : 


AKote ' 0,248 

Eau 88,75 

Condros ? 8,30 

Matieres grasses 0,04 

— '/Uverses 10,35 


A I’usine do la Caseo-Sojalne, le tourtoau obtenu, analyst au labo- 
ratoiro municipal do Paris a donnd : 

Eau 80.04 ; matieros azot^es 33 ; matieres grasses 8,44 ; matidres 
hydrocarbondes 23,63 ; sols mindraux 4,24. 

Lo tourtoau ost trds facilemont sdclie apres avoir dtd pressd. II 
contient encoro 10 o/o d’eau. . ' ' 

I! pe'iit dire ddlaye dans I’eau et le liquid© obtenu sert a la mace- 
ration pour la fabrication suivanto du lait. 

Son utilisation ost tonte indiqude pour Tengraissement des pores 
ot do la Yolaille, apres avoir ete additionnd d’elements fdculenls : 
pomines de terre, etc. 

1^0 tourleau de lait do Soja est tres digestible pour les animaux, 
puisqu’il Tost pour riiomme lui-mdrae. 

M. Holmes a ontrepris des experiences nombreiises en vuo de 
determiner la digestibilite de la protdine du Soja dans ralimenta- 
tion humaine. La farine de Soja fui {jceparee cn prossui’ant deux 
fois los grainos de Soja (lo tourteaii contenait 8 o/o d’huile), on 
rediusant lo tourteaii on farine et on t.amisant colle-ci. 

L.'i farine dc' toin-toaii de Soja fiit st'rvio sons foriiie de Insoiiils a 
7 honiau's nortiian\, comnu' coiistifnaiil d’liii rdgiiuo mi\((‘, et four- 
nit pres(iue (onto la pi'oU'ine du regime 

Kn inoyenne il fill digere 85 n, o do la lu'oteine dn Snja. Sa diges- 
tibilite fut done tres dloMie (U. S. Deparl. Agric. Lullotin Wa- 
sliing'fon, 1018). 

On voil done quo les tourteaux de Soja poiirraieiit tres bien ontror 
dans la (‘omposition de biscuilset mitres aliments d'epargne. 


9" La fabrication du lait v6g6tal au Canada 


On construit actuellement an Canada une fabriquo destinee a la 
production d’lm lait vegi^tal destine a dtre mis en vente comme 
suceddand du lait de vaclie. 
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Dans certains pays, du reste, on emploie depuis longtomps lo lait 
vegetal, de prdfdrenco au lait animal. En Chino, par exomplo, on 
ne consomme jamais de lait do vache on d’autrea animaux. Los 
habitants de ce pays ne se servont q.ue dos graines do Soja pour la 
preparation de leur lait. Or. c’eat precisdmGnt ce que la society 
canadienne se propose de faire. Elio importora provisoirement de 
Chino dos graines do Soja; mais ollc esp^re quo, dans un avonir 
procliain, le Soja sera cultivd au Canada. Alteriid avec le bid, il 
aocroit lo rendement de ceite cdrdalo de 5 a 7 quintaux a riioctaro. 
La rdcolte normal© des graines de Soja ost de 13 a 17 quintaux h 
riiectare. 

Le lait de feves do Soja a dte soumLs aux oprouvos les plus rigou- 
rousos par des chefs de cuisine, boiilangers, pA-tissiers, glaciers, 
etc., qui ont etd unanimes a roconnaitro quo ce produit dlait bion 
superiour au lait de vaohe considdrd a tous los points de vug : vita- 
mines, matieres grasses, casdine, albumine, liydrates de carl)ono, 
sucre et sols, el renfermait uno egale proportion d’eau. 

Le lait vegdtal sera seiisiblement inoins clior quo le lait de vacdio, 

(Publie dans La Vie Agncole et Ihirale du mois do Juillol, 1021, 
sous la signature do Pierre Larue). 


CHAPITRE VIII 


LE SOJA DANS ^INDUSTRIE 


l®2Lait de Soja et Cas6ine. — La Sojallthe 


La casdme de idoja. — La casoino do Soja donno dos produits 
siniilairos do coax qui sont fournis par la casdinc dii lait animal. On 
prdpai’o en SnisHO imo collo pour rdbdni.sterio avoc du fromago 
maigro. La cavsmno ti’ouvG .son princi])al debouch^ dans la fabrica- 
tion dll papior ou olio romplaco la geialino. On i’omploio pour los 
apprfits, pour lo collage dos vins, la preparation do bouillies ciipri- 
quGs ndherontos pour la vigno et In collage dos tubes en filature, 6(c. 
Aiix Etats-Unis on .so sort de la caseino commo onduit pour lus 
plafonds a la place do gdlatino. La casdino molangoo avoc la chaux 
ou Ic ciment hydrauliqiio donno nn enduit pour los niurs trd.s rdsi.s- 
tant. 

On sait quo lo.s inatieros plastiquos nalurelles einployci's on 
tablottorio comme la come, rdcalllo .sonl a baao do corps albii- 
minoides, coci devait suggdror la fabrication ot romjdoi do produits 
artificiels a somblablo composition. 

Do fait, los albuminoTdos aont, par excellence, des masses amor- 
pliGs collo'i'dialos ot prd.sontant souvont la conloxture, I’dlasticitd, 
la facultd do s’amollir, de so redissoiidre dans cerlnines conditions, 
ot autros jiropridtds des colluloids. La caseino du Soja traileo d’une 
cortaiiiG fa^on va devonir le redoutablo concurrent du collulol’d, 
substanoe dangorouso an plus haul point et dent on no regrettora 
pas la dispai’lLion. 

^ En gdndral les matidros albuminoules se dissolvent dans Toau ou 
los solutions alcalinos, d‘ou olles soni prdcipitdes, « coaguldGs»,par 


LE SOJA. ET SON LAIT VI^ETAL 


il2 

les acides, la chaleiir; elles dovionnent parfois impossiblos a redis- 
soudi'G. 

La coagulation pout 6tro provoqudo par Valdnhyda formique 
(formol) qui semble produiro un composd d’addition ddflni tr6s 
stable. Les cliromales, Talun, lo tannin, lo borax, etc., oxorcoiU uno 
action semblable dont le mdcanisme est d’ailleurs encore bien mal 
connu. 

Depuis quelquos amides on fabriqne uno matidro plasiiquo a base 
de casdine pour imiter I'ivoire, Id coiuie, le celluloid ; billes do bil- 
lard, manclies et dessus do brosses, peignes, pieces de jou d’dchocs, 
boutons, manches d'ombrelles, supports isolaiits des apparoils dloc- 
triques pour halites tensions. De toutos les matidros plastiques a 
base de caseine, c’est la soule qui soit prdparde industrielloment par 
grande quantitd soiisle nom do gaJnlithe, luctite, etc., la Sojalitho 
prendra place a c6td cl’ellos. C’est vers 1890 que divers inventeurs 
imaginerent de prdparor des matidres plastiques casdindos. Ils par- 
taient de casdines, non industriolles, mai.s de potits laits, la fabri- 
cation n’dtant en quelque sorte qu’uno annexe de la laiterio. 

D^aprds Callender (1801) on pout obtenir unematidro oorndo dito 
lactite on opdrant ainai : le caillot provenant do 100 kilos de Init 
dcrdmd, prdcipitd par les procddds habituels, eat chauffd d 40® C, 
puia malaxd aprds incorporation d’uno solution de borax (1 kilo) 
dans I’eaii (4 litr 0 .s). Aprds trois quarla d’liouro, on obtiont uno 
masse gdlatineuse soumisea I’essorage contrifiigo, puis mouldo sous 
pressiou. La lactite pout dtro additionndo do glycdriiio pour obtonir 
plus do souplessQ. do sels mdtalliquos comine racdtato do ploinb 
(disaou.s dans I’acido acdtique), pour donnor do la durotd, do ma- 
tidros colorantes divorsos. 

D’autrefois la casdine ost prdcipitdeparla suudo ot la jioia.sse, on 
rabanclonnc quelques jours d uno fermentation spoiitando, aprds 
quoi, on malaxo avocle tiers de son poids do pldtro a inodoler on do 
kaolin pour mouler ddflnitivoment el longuemeiit. 

Toutefois on ne pent obtonir que des substances insuffisammont 
rdsistarites aux agents usiiols, Pour obtenir des matidros iilastuiuos 
vdintablemont inaltdrables, on devait insolubilLser bien ddfinitive- 
raont la casdine, ce quo le cliimisto Spittelor obtiiit en cmployant 
I’alddhyde formique. 

La preparation industriello de la Galalitho, dc la Sojalitlio se 
di,viso on trois phases : 

Preparation de la casdine, moulage par compression, forinolago. 

Le choix des casdines employdes comme matidros premidres ost 
trds important. On pent prondre des produits commerciaux, mais 
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en se tenant aux m^mes marques, ou ne changeaiit qu’apres essai 
fie fabrication pratique : la composition du lait, qui varie selon les 
vaches laitieres, leur alimentation, la contr^e, exerce une influence 
sensible sur la propriety de la casdine du lait animal. 

II n’en est pas de m^me avec la cas4ine obtenue par le lait vegetal 
de Soja parce que la graine de Soja a sensibleinent la m^mo com- 
position malgre les differences de terrains. 

Pour obtenir la Sojalithe, il faut demineraliser la caseine. Dans 
CG but onladissout danslasoude, puis on la pr^cipitepar unacide, 
on lave pour dliminer les phosphates, on seche et on taraise. 

Ainsi purifiee, la caseine donne avec de I’eau im liquide tres lege- 
rement louche, presque limpide, tandis que le produit primitif 110 
fournit qu’iine dmultion tres trouble. C’est copendant la caseine 
brute qii’on emploie pour la preparation do certains objets. Conve- 
nablement humectde, la caseine est ensuite rassembleo dans les 
moules appropri^s, puis tres fortement comprimee a chaud sous une 
presso hydraulique. Finalement on plonge dans une solution de 
formol ; apres quoi, il sufflt de fair© sdcher. 

Krische et Spittelor recommandont Temploi d’aldehydc formique 
a 20 0/0 agissant plus ou raoins longtemps selon qu’on y plonge des 
objets plus ou moins epais : une lieure pour 8 millimetres d’opais- 
sour. Pour les pelliculos le traitement est pi’esquo instantanA 
La casdine aniinale ou vegetale peat dtre egalement cinployco a 
la preparation de matieres plastiqucs par coniblnaison a d’autres 
(Jonstituants. D'apres Schwarzemberg on peat obtenir une masse 
coriide eii malaxant 50 kilos de ca.seine des.sdchec a I’nir dans 
50 kilos d'ainidon, une solution aquouse de borax, 10 kilos de 
parafflne, de 1 a 5 kilos d’acide napiitolsulfoniquo. Apres laininage 
on deslijdrate par lavage a I’alcool. 

Liles fabrique une masse dlastiqnc en malaxant 50 kilos do oaseine, 
10 kilos de gelatine, 5 kilos de glycerine, It do soufro, 5 de paraf- 
fine ei 28 kilos de matieres cellulosiques (scmre de bois, tourbe, 
pate a papier, etc.). 

Chavassieu incorporo 1 kilo de caseine dans 3 kilos d’une solu- 
tion de sulfocarboiiato do sonde a 7-11 0/0 : on malaxe et on obtient, 
apres ddgagement d'liydrogene siilfure, une pute tres visqueuse qui, 
abandonnde a elle-meme, donne une masse cornee. 

La galalithe, la sojalithe produits a base do caseine do Soja 011 de 
lait, sont un peu plus diires et un pen moins denses que le celluloid, 
mais les differences sont tres petites. Ou peut scier, touriier, percer 
la masse, mais non la couper en feuilles aussi minces que celles en 
celluloid a cause de la tendance au fendillement qui est assez g^- 
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nant pour le travail en tabletterio. Dq' meme, et cola jusqu’a present 
on ne pout flier la sojalithe assez flnomont pour en fairo dos soios 
arUficielles. Ces produits sont un pen moins ^lasllquos quo lo colluloi'd. 

Los graissos, les huiles, I’alcool, Tether, la bonzino no dissolvent 
pas la sojalitlio, au contraire I’liumidite exerco un action ddsagro- 
geanto : plongee dans I’eau froide la matim’o augmonto do poids 
(30 o/o api'es 0 jours) efc elle perd un pou do sa compacitd. 

Les alcalis concentres n’attaquent pas la sojalithe ou du moiiiH 
a la longue, etondus ils sont sans action. Uno toniperaturo do 15“ 
agissant plusieurs heiires neraltere auoimomont. 

•Les usines de tabletterio pourront fabriquor les m6mes articles 
avec la sojalithe qu’avec la galalitlie. On pourra fabriquor dos poi- 
gnes d’excollente qualite. On travaillo los plaques 40 X 50 livrdos 
par les usines a epaisseur dgale a cello dos peignoa a fabriquor. 
Avanttout, la inatierc doit fitre ramollio par immersion dans I’oau ; 
ladiiree du traitenientvariodQldIi 8 urcs{.sojaUth 0 blondo)auno dizaino 
d’houre.s (sojalithe noire, imitation I’rdcaillo). Aprea ddooupage a la 
acie, on arrondit les dents sur une fraisoiiso ei on poursiiit lo tra- 
vail comme dans la fabrication des poignos do colluloul. Los poignos 
et objets de sojalithe doiventetre emmagasincs on locaux parfait(‘- 
ment secs. 

Fortemont comprimee, la casein(! acquiert les propridtes plasti- 
quGstelles, qii’olle entre pour imo forte proportion dans la compo- 
sition do cortaines substances employees on tal)lett('.rio pour rom- 
placor I’ivoire, i’os, la come et onfln lo colhiloid. Actuollomont, la 
galalitlie est coiistitiiee par de la caseino de laiL animal, coinprimdo, 
roruluo dure otimputresciblo pur un traitomoni an formol. EH'e imii(i 
parfaitoraent la eornc. locaillo et I'ivoiro, n’ost pas iiillammablo 
comme lo celluloid. 

Loi'sque le Soja sera cultive on Franco sur do grandos siirfjuKis, 
le hut vegetal tird do son grain, servira dgalomont a la fal)rication 
do la sojalithe. 

Les divers precedes d’extraction de la casdine sont bases sur sa 
precipitation par les acides. 

Lo lait de Soja comme lo lait de vaclie doit dtre purge nutant quo 
possible clos matieres grasses, puis ost conduit a I’aido de pompes 
dans de grandes cuves metalliques ou de grandes caissos roctan- 
gulaires en bois, d’environ 5 metres cubes de capacitd. On lo 
rechaulTe a la vapeur a 47-48" puis on lui ajoute, on ayant soin do 
brasser tres fortemont pendant cette addition, un mdlango de 10 
litres d’acido sulfurique a 06“ et de 50 litres d’eau, pour 5.000 li- 
litres do lait. - - 
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La coagulation se produit immediatement et sous rinflueiice de 
1 agitation, la caseine so prdcipite sous forme de flocons assez epais. 
On laisse repbser quelques minutes, on siplione le petit lait le mieiix 
possible. On lave le caille a I'eau froide pour le ddbarrasser des 
dernieres traces d’acide sulfurique qui rimprbgne et lorsque ces 
eauxde lavage sont d^cantees a leurtour, la caseine est deposee sur 
de grandes toiles qu’ou replie sur elles-mSmes et que Ton trans- 
ports sous la presse. 

La pression achbve de purger le produit de son petit lait. Lors- 
qu’eHo est terminde la caseine so presents sous I'aspect d’une masse 
blanche, mollo, assez semblable a du coton Idgerement huinide et 
fortement tassd. On la divise a Taide d’un broyeur cylindrique a 
trois batteurs, puis elle est rbduite en fragments assez minces que 
Ton dtend sur des tamis en fll de far, sortes de cadres rectangu- 
laires que Ton superpose en plusieurs assises dans une vaste etuve 
on bois au travers de laquelle circule un courant d'air cliaud qu’ac- 
tionne un ventilateur. M. Alvord, elief de la section laitiere du 
Departement, de I’Agriculture aiix Etats-Unia dit qu’a 49° C, la des- 
sication a lieu habituellement en 24 heures. 

Les grains de casbine desseches sont passds dans un moulin a 
cylindrer, la poudre ainsi obtenue tamis^e ou blutee suivant qu’on 
vent obtenir une farine do caseine analogue a la seinoule ou une 
farine de caseine semblable a la farine de ble ou de mais. 

D’apres M. J. H. Jast, pour preparer la poudre de fromage on 
coagule aiix Etats-Unis, le lait au moyen d'acide aeetiquo qu’nn 
neutraliso ensiiite par du carbonate ou du phosphate de soude. 
Apres ddcantation du petit lait on etend la masse visqueiise qui 
reste dans la cuve, en couches minces, sur des plaques metalliquos 
qu’on porto dans une etuve a 20° C., ou bien on la verse en nappes 
(le faible epaisseur sur des cylindres chaufFes A cette teiii])erature, 
oton obtient ainsi une substance friable qu’il nc reste plus qu’a 
pulveriser et a empaqueter, 

On compte que 100 kilos de lait ecreme donnent 3 kilos 5 de 
caseine seche marchande. La quantite obtenue en France dans 5 ou 
0 beurrories s’elevait a 100.000 kilos. L’importation etrangero 
s’blevaita 600.000 kilos. On voit qu’il nous manque actuellement 
500.000 kilos de caseine que nous sommes obliges d’importer. 
L’agriculture serait done fortement int^ressAe en se livrant a la 
culture du Soja. 

La farine de casAine entre dans la prAparation de certaines pAtes 
alimenlaires, des biscuits, du pain, desfourrages mAlasses et, sous 
divorses dAnominations : plasmon, protone, nitose, sanatogene, 
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eucasine, eulaotol, etc., olio cnnstitue divers produits alimentairos 
pharmaceutiquGS. 

Voici done uno pianto, le Soja, dont ragricultiiro va pouvnir 
tirer un immonse profit et dont un soiis-produit ost appol<^ a rom- 
placer le celluloid. Ce dernier n'a pas tie qimlitd avantagouso il 
coCito cher, ot il s’oiiflammo avoc uno grande facility, oo qui n’est 
pas ^tonnant etant doniie sa tenour on colon-poudre. La fabrica- 
tion de la sojalithe se fera .sans cellulose, ni pfite a papior, sans 
coliteusQ addition do camphre quo nous importons. ICllo aura onfln 
ce double avantage d’dtre un prodiiit tird de notro sol, do I’azoto 
atmosplidrique et do no prdsontor aucun danger. 



CHAPITRE IX 


!• Le Soja dans rallmentatlon humalne 


Dtans lo (‘liapilro qni va auivro, lo lactour do coUo (5tuflo no dovra 
paH (‘l,ro lontd d'y Irouvor an favour dii Soja, uno critique de la 
vuloiir dd^'iislalivp ol alintontairo dos i-rninos, rdroales ou Idgumi- 
noiisos qui ('iili'oni dnti'^ l.i ('nnijio'.iiinn do nos raMotis alimenlciiros. 
I5n idrnl, h' S))ja n’o'-il pas nn IdnnnM' ol il no doil pas «'dro t’onsidari^ 
comrno iol, du nioms pour noin-, i.. oidoni:Mi\ .ai 11 idajtasdc' pout 
prononod oL ddUnissablo . il osl lo'iiiio In- plus n il ii ost pas 
diffioilo ti cuiro, il iidcossito nno can do niU'on .l.qionrN ik' do riil- 
caii'O ot mdmo, dansces coinlitionsil restoonouro forino. Cependaiii 
cortainos varidtds do Soja ruisont ol, sont pins tondros los unes quo 
los autr(5s. La culUiro, la sdlection dans co sons amonora-l-ollo un 
ohangomonL? Cost probablo, car (piolquos variotis do haricots nn 
doivontlmir ronommdo qn’a ofrlainosqnalildsgustativesquorhninmo 
aroriiu! par uiio sdli'ciioii inoonscionto on vouine. Co qui ost certain, 
(dost ([11(3 la cniistitulioii pliysiijno ol collulairo do la graino du Soja 
no lo rango pas dans la catdgori** dos aliments los plus digoslihlns 
par nos csioniacs d’oocidontaux. CoUo romavqno n'a pas 6(‘liapp(3 
a robsorvation dos pouplos do rKxtrAme-Orienl qui on ontfait la 
base ossoiiLiello do lonr alimeiitalion. Cost sans doulo pour cetto 
raison quo coLto Idguminouso, la plusriclio detontes, n’ostgendralo- 
inont cnnsoinmoe dans cos pays qidapres avoir .subi dos prepara- 
tions qui transformont d’uno facon absolumont sciontifiquo sa cons- 
titution i)hysi(iuG On lour fait done suliir dos preparations multi- 
plos qui out pour but do la rondro sinon plus agrdablo, du moins 
plus assiniilablo ot d'uno saveur prononedo ct deliiiio. Dans cos. 
pays, le grain do Soja ost grille, tpansformd en biscuits, on lait, on 
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fromago surtout otaussi en sauces coiidimentaires. II n’ost pas un 
sGul plat qui ne soil a base de Soja ; fromage, viando veg^tale, 
etc., etiout oela releve a I’aido do sauce do Soja qui trouve, parait- 
il, de la favour parmi nous. 

Co n’ost done qu’atitre documentairo qu'on trouvora plus loin los 
divorsos preparations culinaires a base do Soja, omploydes dans cos 
pays. Copondant, notre devoir n’est pas soulomont de satisfairo la 
curiosite native do tous, mals encore do signaler oortainos prepa- 
rations alimontairos ot hygioniques. Cos preparations no seront pas 
non plus ralimont prefdre desestoraacs biases de mots faisandes ot 
de haut goftt, mais olios seront accopteos avoc plaisir par tous coux 
qui deponseni uno grando force musculairo ou intelloctuollo ainsi 
quo pour ceux dont I’ostomac fatigue, supporto difficilemont los 
regimes medicamonteux. 


2** La Farlne de Soja et ses applications 


La farino do Soja s’obtient do la memo fa^on que toutos les au- 
tros farines, lo grain ddeortique ost broyo plus ou moins fin ot la 
farino obtonuo ost jauno clair. Indiistriollement, lo grain passo au 
nettoyour-epiorrour, puis on I’envoiodans un premier jou do monies 
ou cylindros (fendeuse a bid) qui detacho los envoloppos ot soparo 
les doux cotyledons. Lo tanaro enleve los sons ot les gormes. Oo 
grain docortique ost passd au moulin puis onsuito bliitd. 

La farino do Sojaest tres riche. Elio coiUiont a Totat see : ma- 
tioros grasses 21 ; raalidres protdiqiies 4,2 ; colluloso 2,9 ; matioros 
organiquGs non azotdos 110,2 ; cendres5,7. 

Elle osL beaucoup plus riche on azote ot on graisso quo la farino 
do bid. La farino do Soja est quatro fois plus riche quo cello du bid 
en azoto ot vingt fois plus riche en matioros grasses. 

Au oontrairo, ello ost de II a 5 fois , moins riclio on hydralo do 
carbono. Au point de vue do la relation nutritivo, olio ost done 
mieux dquilibreo. 



Fjarlnn ilo Si>)n 

Farino do i)Ui 

Eau 

10,72 

13,37 

Matioros azotdes 

09,90 

10,21 

Maticres grasses 

10,59 

0,04 

Hydrate de carbone . . . , 

10,32 

74,71 

vSels mindraux 

50,90 

0,d8 
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Anai.yshs comparees des divbrsbs parinbs bn usage 


B[(S 

Hoiglo. . 
Orge . . . 
Avoino . 
Mats. . . 
Barrasin 
Soja . . . 
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13,37 

0,48 

0,29 

74,71 

0.94 

10,21 

13,71 

1,44 

1,59 

69.81 

2,08 

11,57 

14,83 

0,59 

0,45 

71.22 

1.68 

11,88 

9,65 

9,12 

1,86 

67,01 

5.92 

13,44 

14,21 

1,33 

1.4() 

69,55 

3,80 

2.G5 

13,51 

I.M 

0.67 

74.95 

1,66 

8,87 

10,48 

4,66 

1,39 

22,04 

20,92 

40,5 L 


Par auUo do aa liautG valeur alimeutairo la farino do Soja est 
suseoptiblo (ronlror dans la fa))ricaUon d’aliments dnergotiquos do 
liauto valour : pains, pfitos alimeninires, vormicellos, potites piltes 
a potagoa, biscuits, gMonnx. etc. 

On a songd a utilisor la grando ricliosso de la lariiu' de Soja on 
azoto, on graisso ot sa faililo l.enour eu nmidon, a on fairo iin 
pain pour diabdtitiuos. .lusqu'a prcsoiil. on cmploie Ic juiin do gliiton 
(ail i)rix do -I fr. lo kdo) inais pain ndcessil.o encore do Ht) a 
‘10 o/o do farino do bid, co (jiii aiignuMito corisidcrablomonl sa toneur 
011 liydralo do oarbono. « [«o pain do .Soja, dit M. Dajardin-Poau- 
inotz dans I' Alwinilutiojt vl A-.v consliluo nn grand progrds 
dans raliinniitation dos diabdtiqnos. il soconsorvo bion ot osi d'nn 
gofti rolativonioni agrcablo ». 

f)n a ossayd a pliisiours roprisos la panilicatioii do la fai'iin pure 
de Suja, sans aiicun indlango. On a obP'iinun pain a croCuo mi pcni 
dl^ai^s(^ a iis|i(‘(n do pain dVipico, d’lnio savour ol d’uno odour 
agrdables, mais laissani nno sonsalnni do s(Vlion*sso dans la gorge. 
Il donnail a I’aiialyso : 

Mail ‘15; nuUidres jji’oLdiqnes 20,17«S ; injitloros grasses 9,115(1; 
matieros anij'lacdos ot siicrdos ; aoide pliosplioriqiie (),8(ill. 

A I’lisino do la (lascio-Sojaino, on dlait arrive, avoc dosperfootimi- 
iieinonts apportds a la fonnonlnUon, a a\oirim pain rappolant un 
poll colui de soigle. Co pain a donnd a Tanulyse le rdsiiltat suivant : 
Kan 44,87; malibros proldiqnes 24,011; niatiercs grasses 12,00. 
matieros hydrocarboiides 10,07 ; sols mindraiix O,*!!-!. Co pain 
sorait preferable au pain de gliiton qiii coiUlentau moins 16 a 20 o/o 
do matibros amylacbos et suorbes. 
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Lo docteiir Meiuidior en ISOOprdconisail la forniulo suivanto pour 
pain-gAleau, dans Taiiniontation des diabeliques : Farine do Soja 
300 gram.; a3uf 150 gram.; beurro de choix 150 gram.; sol 5 gram.; 
eaii ordinaire a 35® 150 gram. On potrit onsomblo lo bourre fondii, 
los ceiifs et la farine. On ajonte onsuito Foau ot lo sol. Apros lo 
pdtris.sago on laisse roposcr do 12 a 15 minutes. On olciid la pfilo 
sur uno tolo et on fait cuire au four. 

Ce pain est tros appetissant, 2 fois plus rieho on azoto, 5 fnis 
plus pauvro on amidon quo lo pain do froinont. Fn outre il eoniiont 
2 fois plus do grnissG co qui pormet d’dtablir uno ration inoindro 
et trds cquilibrde. 

De tontes les leguminousos alimontairos, e’est lo Soja qui ost la 
graine la plus riche on azote (35 */, alors quo los autros n’on contion- 
nent quo 22 a 23 “/o). LoSoja quoiqnepiuspauvre quo les autros Idgu- 
mineiises on hydrate de carbono, en eoniiont uno j)ro])()rtion snffi- 
santo. Los autros Idgumineuscs sontpauvresen matieros grasso.s alors 
qUG le Soja encontiontpresdu cinquiemo do sa substance, (so qui lui 
perinet d’avoir avec sos hydrates de carbono uno valour calorifuiuo 
Ireselevee. Enfln, le Soja estplus riche on matieros iniiidrales co (lui 
le rend propre a I’dlevago des jeunes siijets (hoinmos ou aniinaux). 
II ost quatre fois plus riche en matieros mindrales quo la viando ot 
deux fois plus richo on acido phosphoriqiio. Or, on .sail quo I'lisago 
dos alimonts phosphates est capital dans ralimmitation dos hninaiiis 
coinmo clans cello des animaux, mais aiissi quo los plio.spliatcs pour 
dtre assimilablos doivent Mro prosontes sons inio forme organiqiu' ; 
c’ost CO qui exi&te avoc lo Soja. 

Joulie dorit a co sujot : « Lo devoloppomonl. extraordinaire ;l 
notro dpoque dos maladios groupdos par rdcolo actiudlc sous Ic 
nom de nourastlidnie n’a pas {I’autrc.s causes quo raffaibliH.sc'inciii 
du systomo norveux par suite dos portos d’acido jtliosplioriiiuo quo 
lui fait dprouvor son foiictioiinemont souvont exagerd ot uno ali- 
mentation pauvro on acide phosphorique ». 

Prendre I’acido phosphorique a Taide du regime canid ost uno 
fauto car la viando introdnii des loxinos dangorousos, los aliments 
vdgetaux enneentrds paraissont done les plus propros ;'i apportor 
los ))hosphatcs que nous perdons. Lo Soja, grace a sa gi’ando 
richessG on matieros mindrales doit lonir la promiero place n c(3 
point do vue. 

Jo no rn’etendrai pas plus quo no le coraportn cotto (Undo, qui ost 
ddpourvuo de preteniions medicales, sur des .siijot.s qui out old 
traitds paries plushautes sommitds. Les intdrc.ssds s’y roportornnt. 

Pain da Soja cl de bl6. — On oonnait los trds vivos critiques qui 
soiit cadrosseosaupain blanc, au pain moderno : laricliosso on amidon 
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angmonte consid^rableraent aux d^pens do lamatiere azot^e et sur- 
toiUdessols min^raux. On a easayd do revenirau pain completavec 
tout lo son. Mais le son n’est pas digerd par Thomme et on obtient 
iin pain moins dige-stiblo. On pourrait tres bien faire du pain de 
Soja ot do ble soit avec do la farino de Soja, soit avoc de la caseino 
do Soja ot do la farino de bid. 

lino foulo d’autros preparations pouvont dtre faites avec le bid et 
lo Soja : los farines do bids diu’s avec do la farino de Soja pourraient 
fournir dos Yormicollos, des g&toaux, des biscottes, etc. II y a la 
toute lino sdrio d’dtudos a fairo ainsi quo des industries nouvellos 
a crdor. 


3” Le Soja compart aux legumes secs 


Los IdguminousG.s possedont surles autres vegdtaux et mdmo sur 
la viando do grands avantages : il y a phis granclo ricliesse on 
azoic, riches.so sufflsante on hydralo de carbono, d’ou valour calo- 
riquo dlovde, onfln plus grando ricliesso en niatidros mindrales. 

Lea graines do Idguniiuouaos contienneiit presqiio toutes 28 o/o 
do matiore.a azolde.s (Idgiimine, albinnine etc.). Ce sont done des 
alimonta do proniior ordro. Do phis elles contiennent 50 a 60 o/o 
d’hydrato do carbono, co qui malgre lour pauvretd on corps gras, 
lour jicrmot d’avoir uiio valour alimontaire Ires elevde : 100 grain, 
de Idguminouaos equivalent a 350 calories. On a pii inaintenir Tequi- 
libro azote et carbono do .snjota on oxpdrionco a I’aido de 530 gram- 
mes par jour do pois sees doiiuds on buuillio. 

Lo Soja est la jilus ric'li(5 do toutes los Idguminouse.s em])lo_vees a 
ralirnontaiion d(! riioiniiu'. Coinparon.s-lo 
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84,85 

12,95 

26,74 
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4“ Le Soja employ^ comme legume 


Lo Soja d’api’os sa valeur alimontairo consliliiorait un element 
energetiquo considerable, ce qui est d^montro par I’analyso sui- 
vanto : 

Graino de Soja Vhtiulo do bmiif 

Eau 9,87 74 

Mati^ires prot6ique.s 36,67 22,74 

— grasses 17 2,30 

Potasse 3,10 0,64 

Acide phosphorique 1,47 0,66 


Lo Soja d^Gorliqu(5 ala composition suivanto : 


Extrait sec ' 89,43 

Matii^res azot^es 41,33 

— grasses 20,75 

— hydrocarbon6es 14.60 

— min^rales 4,58 


Bien quo plus riche on matiores azotdes, grasses et inineralrs 
quo los autres legumes secs, la digostibilite du grain do Soja non 
prepare du moins pour I’liomme, est assez conlestee, D’apros Brin- 
son, les grainos ciiites sans autre preparation soiit indigestos et 
incoinmodent I’intestin. Lipski a Iroiive quo dans la Ijouillie de 
Soja 19,458 o/o des matieres azoleosct 19,22 (j/o d'huilo n’dtaient 
pas digerees, tandis que dans lo pois le rdsidu ])our los malieres 
azot^es osl, de 17,5 o/o seuleinent. An contrairo le prolbssoiir 
CToesmann trouve que 90 o/o d’huilo el do matieros azotoes sont 
digestibles. La question de digestibilite dhullours nVst plus qu’iino 
question de preparation physique on chimiqiie. En Asio, on om])loi 
surtoiit la farine de Soja grilleeGt melangeo avec du siicro. Ilabor- 
landt preparait uu melange qii’il appelait la sojonta, analogue a la 
polenta italienne, en faisantuno bouillio avec le Soja, des pommes 
do teiTc ct du idz. 

Co qui est certain, c’est que le Soja onticr est difficile a cuire, 
oil tout au moins il resto forme. Toutes les varietds cultivdes a la 
Ferme Expdrimontale ont ete cuites et degustees. Ce sont les Sojas 
Early medium green et Mandchu qui cuisent le mieux. Le moyon 
le plus shr de les faire cuire est colui-ci : Jeter le grain le soir dans 
I’oaii saieo. Les y laisser toute la nuit. Les remettro le matin dans 
line autre eaii salde. On fait cuiro apres avoir ajoutd une pinedo de , 
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bicarbonate do soudo. On pout avoir ainsides Sojas cuits an botit de 
deux houros, inais il faut avoir soin do no pas laissor fuir I’dcumo 
produito par lo bicarbonalo de soudo. 

D’api'^s line communication delaSooidtd d'AgriculturO d’Alg^rio, 
il a dtd prdsentd on stance, du lait ot une farino obtonuo avoc du 
Soja leg^reinent torrMci ; cette farino a pordu lo goftt do haricot 
et convient pour la preparation d’un ddjouner succulent en Taddi- 
tionnant d’une faible proportion do cacao (mars 1919). 


Valour allmentaire des germes do Soja 


Si Ton fait germor le Soja dans une sorro hiimide avoc quolquos r 
particuliors, on obtiont des germes volnminoux pouvant dtro S' 
comrao Idgumo on commo salado, ot qui sont d’un gofti particulit* 
On omploi gdneraloment pour oet usage uno graino verte qui donno 
dos gormos plus longs que los autres varidids. 

Nous cultivons a la Formo Gxpdrimenlalo des Sojas a gros grains 
verts dont los gormos rdpondent bion a cot usage. Los gormos ont 
donnd a I’analyso los rdsullati suivants : 



Si»]« 

OruJHr vi’i'lo Roiw^'o 

Fan 


91,21 

Maiidros azoloo.s 

M.7:i 

S.'ll 

— grasses 


0;2H 

— bydrocarboimdos. . 

d.(M 

2,12 

Sols inindraux 

a.di 

0,-18 


Cos poussGs do Soja. .sont obtonuns par uno gormiiialion hnmido 
on soiTO chaudo. Co (lui, a part lour savour, lour ioiulrosso nt lour 
prix modiqiio kis rond piirl.iculidromont rocnininaiidablos, c’ost quo, 
contrairomont a oortaius Idgunios fori5d.s, losquols soiiL constaminont 
on (iontact avoc lo fumior do la terro, los gormos do Soja, oiix, 
sont uniqiioinont on contact avoc I'oau pure ou ils so dcvoloppont. 
Ils no tiront lour sub.stanco quo do cotto oau ot dos rdsorvos conto- 
nno.s clans la graino sdcho cxtrdmemont riche d’dldinonts divors ot 
nutritifs. 

Ils sont done dminommont propros ot sains. 

Employd^ commo salado, ils no sordduisciit pasarassaisonnoment 
ot so traitont oomme tnutos los salades, saiif qii’il faut los faire 
blancliir an, prdalablo, cc qui los mot, au surplus, a I’abri do toute 
contamination. 
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Comme hors-d’ceuvro, on pent les assaisonnor a ravanec, tols 
les'concombres, afin de los conliro Idg^remeiit. On pent mfimo los 
combiner avec de la tomato fraiche. 

Comme legume, ils sent un accomraodemont oxcollonl dos r6Us, 
notamment clu veau, ot so preparont vito et facilomont. 

En Chine, on fait mdmo aveo les germos de vSoja un bouillon qui 
pout rivaliser avec le bouillon do viande. Les germes ei lo bouillon 
peuvent 6tre consommes sdpordment. Lour bon gohtproviontproba- 
bleraent des principos diastasiquos solubles produits pendant la ger- 
mination. 

Voici du reste quelqiies recettes plus prdcisos : 

1® Germes do Sojafrais on salade. 

a), — Blanchir en jetant de I’eau bouillanto sur les germes do 
Sojamis frais dans line passoire. Laisserle tout ainsi baigner dans 
cette eau de 3 a 5 minutes environ ; egoutter, passer a I’ean froido, 
epongor, assaisonner ensuito coramo line salado oialinairo : poivre, 
hiiilo et vinaigre ou citron, moiitarde ou sauce de Soja. 

On pout, pour la rondro plus savouronse, a.ssai.siuiiun’ la'tto salado 
avec do la mayonnaise. 

h). — Uiu^ recette plus raflineo, Ires origmalc, uidiqiKM' par 
« Ciiima », sous la signature du faiiioux chef Pro.sp('t' Mdalagiu’, 
son redacteur technique, ost celle-ci : 

Eplucher les germes de Soja, e’est-a-dire suiiprinior Ins donx 
extremites, ainsi qu’il ost (I’lisage pour les haricots vnris Les lavi'r 
rapidement, les egoutter et les eponger. 

Les mettre dans uno terrine, les assaisonner avec la sauce mayon- 
naise, ollo-mSmo assaisonneo an currie, et additionneo d’oignon 
hache fincment, laveetpressd dans le coin d’un torchon. 

Dresser les germes de Soja dans un saladier. Eiitouror de bou- 
quets alternes de laitiio trieo, lavee et cisolee en grnsse chifTonnade 
ot de pimeiits doux epluches, apepines et coupes en Julienne. 

Placer ail milieu de la salade im bouquet de Ileurs do capucinos 
ot saupoudrer de cerfeuil et d’eslragon liaches tros linemeni. 


Pour 4 converts : 

Germes do Soja frais 250 grammes 

Piments doux rouges 4 pieces 

Laitue 1 piece 

Fleurs de capucinos 12 pieces 

Sauce mayonnaise 2 decilitres 

Oignon nouveau hache finement. ... 1 ciiillereo 

Currie 1 ciiillereo 

Sel, poivre, cerfeuil, estragun. 
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c) — On encoi’o : Assaisonnor s^pardmont avGc do Thuile, du jus de 
citron, du sol et du poivro ; I* dos orosnoa du Japon ^pluchds cults 
a I’oau; 2° dos gormos do Soja sdparcs ot lavds; 3® dos haricots 
verts Gt cults a Teau saldo, coupds enlosango; dos bottoravos cuilos, 
dpluoheos, coupeos on dos. 

Dressor cos legiunos on bouquet dans im saladior, garnir de 
(juartiers d’ooufs durs ot sdparer ohaquo bouquol do Idgmuos par 
uno rangeo do tranclies do bananos. 

2“ (Tormos do Soja cults on Idgumos. 

a) — Sautds au hourro eta I’dlouffdo. 

Dans uno cassorola, avoc 40 grammes de beui'ro qu’on a laissd 
bien fondro, mottro 5(X) grammes do gormos do Soja, prdalablo- 
rnont blanclils, sol, poivro, 0 ciiillordos a .soupe d’oau ; couvrir ot 
laisser cuiro a fou tubs doux pendant environ 20 miiiutos, on ro- 
muant do temps a autre. 

Servir avoc un pou do citron on les Her a la crcino ou a la hol- 
landaise, soit oncort! si Ton vent, accompagnds d’eoufs pochds ou 
mollots. 


(I® Confiture et confiserle de Soja 


Mu (‘liuiiiiaiit, tniiU's Irs parties iiuilili'<al)l(‘s do la graiiio do vS(ija(d 
ou liii ajniii.iiil, ilii siiciaj. on poiil prc[ian‘r uin* coiilifiiro siMiiblaljb* 
cominc asp(‘ct d coimuo goal, .'i la eibinr do marroti Mile o.si plus 
riclu! quo ooth' (hirnibrc on graisse <*l on maticn's iiuiierali's Voku 
|(’ s analyses cniiipai’alna^s : 
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13,85 

Hydrates do (uirbono .... 
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Celliiloso 
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Au point do vuo do la digestibilild, la confiluro do Soja ost reello- 
ment supdriouro a collo do marrou. Eiifin la confituro do Soja a 
I’avantago do so consorver trAs longtemps. C’esL le cas contrairo 
pour la confituro do marron. 

Mn Cliino, on fabriquo avoc dos poudros do Soja, do la pfltissorio, 
on de.ssbchant la phte qui sort a fabriquor la confituro ainsi qu’avec 
la poudre de Soja grillA 
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7® Chocolat de Soja 


A rusino lie la Oasf^n-Sojaino on preparait ilii chocolat avec clu 
Soja, dll sucre ot du cacao. Par ce melange on arrivait a fabriquer 
un element de liaiite vuieur nutrilivo ettros bon inarchd. 


8® Cafe de Soja 

Ell Suisse, dans lo Tyrol, on Palmutio {dans lo Gors ot dans 
TAriego d’apres Ileuze, choso quo nous n’avons pas pu vdrifior) on 
fabriquo avec le Soja un succ6dan4 du cafo. 

Le cafe do Soja que J’ai prepare avec dos Sojas provonant de la 
Ferme Exp^rimontale rossemblait a s’y moprondre an cafd do mall. 
D’apres Eornauth, le Soja grille contient : Eau 5,27 o/o ; cellnloso 
4,97 ; sucre 34,70; huile 18.01 : Total dos matiores solubles dans 
I’eau 49.07, 


9“ Production comparfie en ^Idments nutrltlfs 


M. Weill a calculd ot compare les rondomoiils des legumineusos 
cultivees, on elements nutritifs. En void les rdsultnts : 

Pi'ot^ino (inalifircs azoWes) • Imncols 154 kilos * pols 4D8 kilos — Soja tiGfi kilos 
Malitii'cs grasses : Id. 40 kilos — id. U4 kilos — iil. 361) kilos 

D’apres ces chiffres, les ineilleures plantes cultivdos conimo Idgn- 
mineuses on Europe, oxigoraient 3 a 5 fols plus de surface ([uo lo 
Soja pour produire autant de matim'es nutritives oi 3 a 5 fois plu.s 
de ddponsGs pour obteiiir autant de proteino ot de graisso 1 
Cette reinarqiie apportora peut-fitro quolques dldments a la solu- 
tion do la question qui preoeciipo los economistes ot les sociolo(|ues 
occidontaux : « Qu'est-ce done que ce pouplo de 400.000.000 d’in- 
dividus, qui troiive le moyen de vivre sur son sol depuis 4.000 ans 
sans qu’il ail jamais clierclie a envahir sos voisins ? n 


10® Un repas de Soja ©n France 


II y a quelques anuses, I’usine de la Casdo-Sojaine, offrait a des 
centaines d’invit^s appartenant a la grande presse, a la presSe 
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medicale, a la Societe Nationale d‘Acclimatation, etc., un repas de 
Soja dans lequel le Soja formait la base exclusive de tons les plats. 
Tons oes produits furent trouv^s excellents. 

MI3NU D’UN DINER DE 4 COUVERTS AVEC DES PRODUITS 
DE SOJA FABRIQUES PAR LAXASEO-SOJAINE : 

Potages : Potage a la viande de Soja; potage au lait de Soja. 

Entrees : Omelette au jambon fiim^ de Soja; beignets farcis sur- 
prise a la viande de Soja. 

Legume et salade : Germes de Sojas verts sautes ; gernies de 
Sojas verts en salade. 

Desserts : Gateau de Soja ; biscuits de Soja ; confiture de Soja, 

Cafe de Soja. 

Recettes des divers plats de ce menu : 

Pnlaga d la viande vegilale de Soja. — Pour faire un potage a 
la viande vegetale de Soja, prendre une casserole dans larjiielle on 
verse un litre d’eau que Ton fait bouillir, prendre 100 grammes 
de viande de Soja que Ton coupe eii petits filets^ qu’oii verse de- 
dans, en j ajoutant 4 cuillerees asoupe de sauce de Soja, 20 gram- 
mes de beurre et un pen d’oignon en laissant cuire !e tout, 10 minu- 
tes a un quart ri’heure, a petit feu. 

Potage an lait de Soja. — Prendre un demi-litre do lait do Soja 
qu'on melange avec un demi-litre d’eau. faire bouillir le tout, y ajouter 
4 cuillerees a soupe de sauce de Soja, 20 grammes do champigmnis 
baches, un pen d’oignon fruis frits, et laisser b* tout euii't' pondaiit 
line dizaine de minutes a petit feu. 

Omelettes an jnmhon vegetal de Suja. — Preinlro (5 miiA el 2uCl 
grammes de jambon vegetal fume de Soja quo Ton omipo en petil'' 
morceaux et ajoutor 2 cuillerees a .soupe ilo sauce de Suja, en 
battaiit le tout. Prendre une podle, du beurre et faire cuire comme 
une omelette ordinaire. 

Recette pour assaisonner les gennes de Sojas verts \ou Lttdo) — 
Pour preparer une livre de germes de Sojas verts (ou Liido), prendre 
une casserole assez grande dans laquelle on verse les germes en 
ajoutant 3 cuillerees a soupe d’huile d’olive, 2 cuillerees a soupe 
de sauce de Soja et line cuilleree a cafe de vinaigre en faisant 
cuire le tout pendant 2 minutes. On peut remplacer I’huile par 50 
grammes de beurre, mais la cuisson eat de quelques minutes plus 
longue. 
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GdteaU de Soja. — I^a fabrication du gfitecau de Soja so fait 
comme cqUg des mitres gfiteaux en tenant complo dii mdlango sui- 
vant : 60 graminos de farino de Soja, 60 grammes do sucre ot 
3 ceufs entiers. 

Ueignets farcis, en surprises de Soja. (Avoc viando do Soja). 

1“ Preparation du Iiachis. — Haclicr 100 grammes de viando do 
Soja, la ciiire onsuite dans 30 grammes do bourre fondu, ajoutor 
un peu d’hiiile de cnisinc pendant 2 minutos. Ajnulor 15 grammes 
de champignons haches, mclanger, refaire cuiro encore 3 minutes 
et ajoiiter 2 ciiillorees a cafd de sauce tomato ot une cuillordo i\ 
soupe do sauce de Soja. Avanl de terminer la oiiisson, ajoutor 2 
ceufs, uno pinedo do sel ot un pen de poivre, mdlangor bien le tout. 

2“ Preparation dos envoloppos farcies. — Prendre 300 grammes 
(le viando do Soja eonpde on morcoaiix do 35 m/m oarrds, a pou 
pres, et 5 m/m d’dpaisseur et onvrir. (On pout varier la grandeur ot 
la forme selou son idde, 50 in/m do diametro et 7 m/m d’eipaissour 
par exemplo). 

3" Mottre le haohis dans les enveloppos prdetidommont pr6par(ios. 

•1® Cnisson ddfinitivo. — Avant do cuiro la farce, il faut prd- 
parer uue pfito avoc des ceufs, 50 grammes do farino et uno tasso 
d’oau. Tromper les farces uno a uno ot les fairo friro au fur et a 
mesure. Puis cuiro les beignets dans un jus pr/jparci avo(5 2 lou- 
chos de bouillon de Soja, 20 grammes do 1)(^iuto foiidu ol un pou 
d'liuilo do cuisine. On ajnuio, on memo temps, do roignnn, de 
rdchnlnlto, do.s fouilios do laurior, du lliym on du porsil. 

Pour faire du bouillon do Soja on met 3 cuillordos a cafe do 
sauce de Soja dans 2 louchos d’eau bouillanto. 

La viaiide vdgetalo do Soja propareo par los Chinois n’osL (luo du 
fromage de Soja prepard a )a facon des viando.s fumdos. Son g(jfii 
Gst neutre, mdmo fade. II ost certain quo prdpardo avoc dos condi- 
ments et au gout des Europdens.cette viando vdgdtalo sorait accep- 
table. 


CHAPITRE X 


UTILISATION DU SOJA EN EXTRfiME-ORIENT 


Fromage v6g6tal 


LqS pOUplOS pnncftmmartt lo er»no /^»io 

mes varioes : fromages^ condin.v 
Le fromage de Soja forme la b. 

mentairo nous reproduiaons ici L ..v. 

oonsommd par lea Chluois (t4ou-fou ou tofou). Recetlr* ecrite sous la 
diotde d'un Chinois, par M. Eugene Simon : 

Fairo macrtror lea [)ois dans r«‘iui li6(lo pendant ime di/.aini' (h‘ jiiiii'iiei'S 
cL ijcraaor daiia Ui muule A mam eji versanl par polite'* ouilli'K'os h"! pois 
i‘t I’eaii dans laqii’lle ils out macere. lin ^ortanl ib' In moult', cola iloit 
I’O'iSotnblei' 11 uiio [mi'oi‘ ecumoiise «|uo rou reooit daii'* un vaso plat'o sous 
la gmitlu’i't'. Dll passtt daH'* «n filtre do lingo im laniU'. Du cuotiit ci* lu[iiidii 
niti'o duns nil vaso ol on lo clmnlfo a 00 a TO". 

Dn uioiUo onsuiLe ilii philre on poudn* a la dnsr do la ftrossoiii' tl’mi cciil' 
pimr JJ ou 4 livres. La livre est do Oil) graniini's Dn cunlimio a cliaiifrer 
doiicomont et on relire immedi itcmcnt. Puis on vorso duns un moiilo 
a fond ilu canovas oL pern; de Irons sur les c6l6s Lo moiilo ii iO con- 
tiinelrcH de carro sur 3 a 4 pouccs ilo Imutour. On couvrn tl’iin linge, 
puis (rune plarichcllc dans chncjiic inmile, puis ou comprime aveo 
line p’erre. On calc ou on no calc pas. 11 so forme dans !(> vuho ou on 
a plac6 la pate, et apres lo m61angc lUi phitre, une especc do peaii huilciuse 
cpio Ics Chinois rotironl et font s6chor pour ou onvc!op)ior les viandcs 
hach6os, mais il esl mieux de melor cotio poau i la pate. Lc fromage osl 
jilus gras On pout manger lc fromage frais apres qu’il a 616 6goiiLt('! pen- 
dant une domi-hciiro ou unc houre; mais quand on vent dii fromage sec 
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qui puisso so conscrver dos aiinous, il faul lo oompriinor forLomonl ol pon- 
danL 2 on 3 hciu'es. On pout io parfumoi* nvoc dos plantos. 

Lorsqu’on voul manger Ic fromage aoc, on Jc coupo on Iraiioluss oL oii lo 
fait friro an Ijourro on A la graisso. Eii lo froinago Trais ikj poul so 
coii3orv{)i' plus crun jour ou (lonx. 

On peut repmduire avee lo Teou-fou lu plus graiulo jjartio dos 
froniages ouropoens au moyon do cuUiires soloctionndos dos divors 
microorganismes do cos fromagos. 

On pout fabriquer dcs fromagos do ooulmir blanc.lio ayani la ooii- 
sistarico des ooiifs. Kn les salant oi on los faisaiiL sdohor ou r(unll(is 
minces, lo docteur Bloch les a rocommajidds pour los arnidos on 
campagno. 

D’apres Champion 120 grammes do gruinos doniiouL IH-l gi'aminos 
do fromage, D’apres M. Pailloux, 1 kilos do grainos donuorail 
1 kilos 500 do fromage. 

Le residu qui roste do la fabrication d(js fromagos osL onoore iros 
riche on matieros alimonlaircs. 

On prdparo avec lo fromage do Soja du fromago fiiind, on opdro 
commo pour la viande. On prepare dgalGinont du do Soja, do 
la saiicisse do Seja (prodiiits qui oiU (Ue oinployds dans I’armdn allo- 
mande) otc, 


2 “ Prodults condimentalres ^ base de Soja 


Dans tout I’lilxtrSmo-Orionl on consommo lo Soja sons dos Idrinos 
tres varioGS, inais cos produits out uno fabrication a ])(!ii pros bhni- 
tiquG. On commence par fairo duvolopper los moisissunis sur los 
grains, puis on sale ot fait suhir uno dorniero fornKiiitaiion l»oau- 
coup plus lonte qui ost termineo quand la mas, so osl dovoniio briiiu'. 

Si on so sort directemont docetto masse (brnuMitmt comino condi- 
ment, on a le Soja Cermonte solide. Cost leNatto dos Jaixniuis. 

Si on liii ajouto de Toau aaleo ; qu’on le laisso forinontor ot (lu’on 
filtre, on obtient nno sauce {Schoyoii, Tao-Yu dos Cliinois). 

Quand on le broie on obtiont uii produit pAloiix (Miso dos Japo- 
nais). 

1“ Le Nath). — On distingue an Japon deux sortos do Natto : Lo 
Ping ming Natto et le Toldo-Natto. Lo Tokio-Natto oxigo meins de 
temps que lo Ping ming Natto pour Atre livrd a la oonsomination. 
Pour le preparer on fait bouillir la gralno dans I'eau i)Gndant d a 
5 iieiires, jusqu'a ramoUssemont complet. La masse encore cliaude 
est enveloppeo par portions dans do la paille. Los paquots sent 
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p dans un cellier bien ferm^ etchauffe. On les laisse pendant 
leures, pms on hvr^a la eonsommation, Le Natto a ime odeiir 
particuliero. Pendant ce traitement, le produit s’est encore enriclii 
en protdme. On lui en Lvouve 41,42, plus que dans lagraine. 

Lo Ping imng natto exige plus do temps que le precedent. On 
omploie (lu Md el du Soja. On lave le Soja, on le cult, puis on 
etend sur des nattes pour le sdcher an soleil, puis on casse en 
potit moreoaux pour favoriser la dessication. On met ces petits 
morceaux clans des recipients avec de I’eau salee. Apres 30 a 40 
jours, on sort les morceaux et on laisse secher. Si on vent les 
coiiservei on les laisse dans les recipients avec de l^’eau saUe. 

On jiarfumo lo natto avec de Tdcorce d'orange, etc. 
liln Chine ce metporte le nom deTao-tche. 


2" Le Miso. — ■ Lo Miso est I'aliment de predilection des Japonais. 
II cst a base de Soja et de riz fermente et sale. Les Japonais en 
cousomment 30,000.000 de kilos par an. Dans certaines regions 
on on consomme jusqu’a 250 grammes par jour et par pevsoune. 
On eniploi le riz decortique (Koos) ou le riz fermente (Koji). Si on 
emploi le riz ddcortiqiie on obtient la fermentation en mettant la 
bouillie dans un vase aj-ant contenu de la bidre de riz ou Sacki. 
D’apres Kellner on emploi : 5 parties de Soja, 3 a5 de riz fermente 
ou d’orgo, 1 a2 do sel, 1 partie d’eau. Les graines de Soja sont 
Idgerement cuites, sechdes, broyees en farine grossiere et melan- 
gdes a I’oau, au sel et au riz ou a I’orge fermente. La fermentation 
est d'autant plus rapide qu'on a mis plus de riz fermente et moins 
de sel. Avec une fermentation rapide de 70“ on 90“ on pent avoir du 
miso en quatre jours. Avec une fermentation lento la fabrication 
pout duror G niois. On obtient uno bouillie epaisso brim I’t'usc. On 
emploi plus lie sel on. ete qu’en hivor. 


Lo iniso est tres rirlie en azote et en matieros inineraloK Sn ina- 
tiero scebo ost a pen pres entierement assimilable (''est done un 
aliment de premier orclre comme digestibdite. 


(1) Miso Ghinois on Tao4jiung. • — C’est un aliment chinois cor- 
rospondant au miso japonais. IL se fabrique avec les graines du Soja 
blanc. On laisse tremper les graines pendant deux jours dans I’eaii 
froido, on enl^ve les pellicules, on cuit les graines que Ton etend 
Giisuite sur des claies pour les I’efroidir. D’autre part, on grille dans 
uiiQ casserole en fer, un melange en parties egales de riz ovdinaive 
Gt de I'iz gluant. Ce riz grille est melange avec le Soja dans un re- 
cipient reconvert de feuilles d’hibiscus. On laisse reposer pendant 
deux jours, II se developpe alors un champignon semblable a VAs- 
pergillus orisae qui saccharide I’amidon. Le melange devient alors 
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gluant 0 t fie savour doucoAtre. On 1 q seclio et on lo porto diuiK un 
vase contenant uno solution de selinarin, et on abandonnc jusqu’a 
CO que la graino aoit bien saice a I'interieur. Puis on ajouto dn sucro. 
II est bon a consommei*. Le Miso chinois ost uno bouillie ejuii.vso, 
jaune rougo, saldo, d’odeur aigro, dans laquollo on apergoit oncoro 
les fragments de la gi’aine. 

(2) Sauce fl ba&e de Soja {Soyou on Scliozou). — Lo Soyou oat 
iin condiment liquide dont la consommation anniiollo osl do 720 mil- 
lions do litres. II existe au Japon 10.034 usinos do Soyou, fiibri- 
cant 350 millions de litres par an (1889), a Nagasaki souloinonl, dix 
usines fabriquont I million deux centmiilo kilos do Soyou par an. 
On I'importe en yVngleterrc eton Amdriqne. 

(3) Fabricalion de la muce dr Soja dans le Ktoantiou/ cn Chine, -- 
La fabrication de la sauce de Soja no constituo pas .^eulomont. on 
Chino, une petite industrio de famillo, mais bion snuvoni, iiiin vdri- 
tablo iudustrie commercialo, oxorcco pnrfois dans do graudi^ dtalilis- 
somenta. Toutefois il est biou difftcile do so procurer dos ronsfd- 
gnoments sur les mdlhodcs do travail ot <ravoir srs ontrdca dans los 
fabriques. 

Le pi'ttcede comprond los operations snivanlos : Los grainos do 
Soja souL placdes dans une cliaudlero, couvortos d'oau (14 parties 
en poids dos premieres pour 11 parlies do la soconde), puis ou los 
fait l)OHlliir jusqu’a co quollos snioul dovf'uuos (ondres, on a grand 
soiii de lie pas les lalssor s’ecrasor ; loi*.sque les grainos soul, ouilos. 
on los egoulte a Iravors des jianiors do bainbou, on les laisso I'cIVoi- 
dir, puis on les dieml sur une taldo on (dies soiiL nidhuigees aver 
de la farino (12 parlies <lo collO'Ci pour 11 tbi grainos), mi aynni 
sniii de po pns rompre lo legumenL ot fpio obaqiin graino soil tnifan- 
neo ; lea graines onfarinees sent ruisos sur dos claios, on imo coiiolio 
d'environ 4 cm. a I’aide dos doigts, on los dispose (mi rangdo.s, (1(‘ 
nianim’o a en assurer la bonne aerntiou ; los claios soul (mi bamlx.ii. 
ordinairemcni. do forme rondo, d’uii diamdtro do i)() cm. avoc iiii 
robord ded cm. parfois dies se composeui d’un cadre delioisroclan- 
gulairo, sur le bord duqucl sont cIqu6o.s dos laLtos de hambnii. (kis 
dales sont placeos les lines au-de.ssu.s dos aiiiros dans la cliamhro 
de moisissure, tonne dans robscurile. Trois jours unvinm ajirb.s (juo 
les graines ont Ate placees dans ia chambre de moisissure, collo-ci 
commence a se produire etelle est complete on uno on deux somai- 
nes, solon la saison. Les grainos enfarinoes et moisies sonLjilacces 
dans lies recipients cyiindriqiios en terra cnito, do 4(1 cm. do liau- 
teiir et dii diametro de 47 cm. fjui out etc pi'ealablemoiiL exposes 
au soldi pendant quelques mois el clans lesqiiels on verso ensuilo, 
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jusfju’au hord, une solution do 27 o/o do sol do cuisine. Les vases 
ainsi roinplis aont laissds 2 a 0 mois au soloil (le procluifc ost d’au- 
taiU inoilleui' quo la duree de cette opdralion ost plus longue ; pen- 
dant la nuit ol quand il pleiU, les vases sent couvei’ts avec dos 
naties de bambou). L’exposiiion au soleil fait s’evaporer la solution 
qui avail etc versdo dans les vases; c’est pourquoi, 3 jours avanl 
d’extrairo une partio do la sauce a I’aido d‘un siphon, on romplit do 
nouveau les vases avec la solution de sel. Knsuito on prdleve, lou- 
jqnrs a raido d’un siphon, fl/16 du liquide coiitonu dans lo vase ; on 
lai.s.se reposer, puis on sipliono de nouveau, ce qui I’eduit le volume 
a 1/3 dll liquide oonlenu dans lo vase. La sauce quo Ton oxtrait la 
premioi'o ost la plus fine et la mieux paydo. Avanl de la metlre en 
veiito on Texposc de nouveau au soleil do I a G mois, quelquefois 
2 on 3 ans.' L’addition d'oau sal<5o, I’exposition au soleil, leromplis- 
sage, lo siphonnage du liquide sont rcpdtes 3 autres fois ; on obiieiit 
ain.si dos saucos dont la qualiie devioni toujours plus inferiouro ot 
qui so vendent nielangees ensemble. Dans certaines fabriques, au 
lieu d’oxposor au soleil lo rdsidu de I’oxtraction pri^ci^dcnle, pour 
los sauces do 2*, 3® el d® extraction, on le fait bouillir, ce qui donno 
un produit vendu tres bon marcho, mais do quality tres inferieuro 
lui moisissure qui donno a la sauco .son parfiun, son gofit caracte- 
ristiques ost jaune ot c’ost probablemcnt ini asporgillus; jiarfois 
apparait uno mnisissuro uoiro, nuisiblo, qui ost ini nuicor. Los grni- 
nos do Soja couvorles do moisissui’o noire sont ecarldes, (Groff. 
Philippines Journal of Sciences. Manillc 1019). 

Au Japon, dit M, Dloch, lo point do depart do la confection do 
cette sauce ost lo koji, c'osWi-diro le riz fermentequi serta lafabri- 
calion du sake on bioro do riz. Co sake est d’abord mdlango avoc 
dll lil(‘ (nil (In bln ni dn Turgo a parlies egales) qu’on a pulverise , et 
Ic im'daiign nsi place dans un ondroit chnud puis on lo nud en lablct- 
li's D'aiurc pai'i, iiim nouvollo quantile de bl^, Irois fois plus 
gi'amlo (|no la preiiiici-n, n^l torrefiec jusqu'a ce qu’ellc dcvieiine 
bi’uii cbnr, ot pulveri.see, ot on .uldilionne do cotto farincaiinobruul- 
lio de graines de 8()ja qui ont etc iegereinent cuites et broypos. Los 
tablettos anterieureinent prepar^es sont maintenant ajoiitees a ce 
second melange, et le lout est laisse pendant trois jours a 35®. Le 
champignon du koji envahit la masse et la rccouvro; avec uno 
(juantite d’eau suffiaaiito, ot en m6me temps qu’on sale, on la trans- 
forme en une pate domi-solide, qui est placee dans des grandes 
Clives a fermentation. Cello pale est brasseo une fois par jour en 
hiver, ot donx d quatre fois par jour on eld. Par suite de la grande 
quantitd de sel, la fermentation n’a lieu que lenlement ct sans for- 
mation do gaz carbonique ni d’alcool; la masse se fluidifie legero- 
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mont, brunit et prend un ardme agrdable do vin de Malaga. Sui- 
vant la quality a oI)tenir, on abandonne la masso a ello-indmo de 
huitmoisa cinq ans; quand onjuge quo I'operation est toi’mindoj on 
Gxpt’imo dans des sacs de cotoii. La partie qui passo la proniioi'o 
par l^gere prossion constituo le shoyu lo plus lln ; quand tolU est 
Gxprime, on melange co qui rest© avec de I’oau saldo ol on on tiro 
nno sGCondo sauce do qiialitd infdrieure. 



'CHAPITRE XI 


OPINIONS DE QUELQUES AUTEURS 
SUR LE SOJA 

{Prcsse medicate el hygiinique Frangaise) 


E. MAUREL. 

Cornme on le voit, malgre leur grande valeur nutritive, toutes 
les autres legumineuses rostent au-dessous de la feve do Soja. Ses 
azotees clepassent largement 30o/o: et sa valeur en calories tou- 
jours 400 pour 100 grammes. II fautajouter qu’aucuno autro n’ost 
auss! riche en inatieres mindrales qui restent toujours au-dessus de 
•1 o/o . 

{Traitc de C alimentatum et de la milntion). 


Regime dlab^tlque. — Pain de Soja 


M. leDocteurDUJARDIN-BBAUMETZ.membrc de I’Academie de 
Medocino et du Conseil d’hygieno el do salubrite do la vSeine, 
medecin de I’hopital Cochin ecrit : 

L’emploi du pain de Soja constitue un grand progres dans I'ali- 
nientation des diabetiques. II se conserve tres bien el est d’un gofit 
relativoment agreable et aurait, d’apres Lecerf, la composition sui- 
vanto : 
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Kau 4B,00 

Matieros prot^iques 20,00 

)) grasses 0,360 

)) amylncdos ou sucroes 2,704 

Acide pliosphoriqr.o 0,803 


Nous aommos loin des pains do gluten dos moilloures marques 
qui contiounenl, au minimum 10 grammes do matieros amylac^os 
et siicrdes, 

(V Alimanlalion et les lUgimes), 

13LOOII. 

M. Lailloiix, niioien interne des lidpitaux d’Algor, a signald los 
bons rdsultats obtonus choz los Arabes diabdtiquos eti iraitomonl a 
riiopital du Ooy. Sous I’innuoncG d'uno alimentation dont laboiiillio 
do Soja etait la base, ils ont vu, non-soulemont dimimior la tenour 
en sucre de leurs urines, mais oncorn s’amdlioror I’dtat dos plaios 
qu’ils prdsentaiont et qui commo Unites cellos do oo genre avaioiit 
rdsist^ aiix Iraitoments omployds. 

. (IhUlelin des Seiencos Vhnrmacolngiqties). 

J. 1.12 GOFF. Liooncid os-soionces, UuirdaL de la Faoultd do 
Mddocino do Paris. 

I2n rdsumd, rintroduotion dans notro pays du Soja ooinme plunio 
potagdro, so ju.stillo par lo rdlo important quo sos grnisaos ])eiivent 
jouor dans ralimeniaiion des diabdtiques. 

J’ajouio (iiio les I'ouilles do la planto, dgalomont nutritives pou- 
vent eonstituer uno ressourcc prdoinuso pour ragricuUuro oi (jiio 
sa culture poursuivio pendant (|uclques anndoa pout aniondor eon- 
siddrablement le sol. 

Dans ces conditions, j’ostimo quo dos ossais sdrioux ot siiivis dn- 
vraiontdtre onirepri.s, et j’appelle .sur co sujet rationtion do.s pou- 
voirs publics (jui (jii s’intdrossant a la question, pourraiont rendro 
iin signald sorvico aiix nomlirmix diabdtiquos ot aux agriculiours. 

(Gazette des Ildpitaiix, 7 ^Inrs '1011], 


I.. BEILLE, ProfessGur a la Faciiltd do Mddocino do Bordeaux. 

Laissant do cAld los oxagdrations iiidvitables qui accompagnont 
un prodiiit nouveau pour nous, mais ddja rdputd ailleurs, i] faut 
recontiaitre quo la composition obimiquo du Soja olTro im rdol intd- 
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rM. La cliont^lo parisionno a promptemont abandonn^ les sauces, 
lo lait, lo fromago de Soja, raais elle appr^cio les goi'mos qui so 
vendent aujourd’hui couramment comme legumes siir los inarcli^-s 
do Paris et de la banlieue ; oils adopte assez favorablemeni la farine 
et les biscoltos a base do Scja qui peuvent fitre omployt^es dans 
ralimoniation dos diabbtiques; Thuile et la caseine trouvont enfln 
dos ddbouclids do plus on plus iinportants, dans rindustrie euro- 
pdoniiG. 

(Extrait de la Gaz. hohd, dcs Sc, m&d, de ^ovdcaux, 7 ot 21 Mai 
1016). 


Le Soja comme Idgume 

M. GAUTIER clecrit la preparation par trempage ct la cui.sson 
du Soja commo legume, ainsi queremploi on sauce ot comme salade. 

■ {V Alimentation et les lUgimes). 

Le Bulletin n“ 98 de la Station d’Experimentation do la Caroline 
du Nord rccommando le Soja comme legume et indique la prepa- 
ration ressemblant a pen pres a cello d^crite par M. A. Gauthier. 
Solon M. Bloch, le Soja ainsi preparo constituc un mets tres presen- 
table, d’une dige-stion facile, n’ayaiit quo I’incoiivenient d’exigor 
une cuisson assez longuo. II est plus agrdablo et plus facile do le 
preparer sous forme do puree. 

[Ihdlclin des Sciences Pharmacologiqiies). 


La sauce de Soja ^ la place deVextralt de vlande 


1,0 Soja est une especo de haricot, sa gramc reuferme plii.s do 
matiero azoteo et grasso quo la viande. Cette graiiic^ forme la base 
d’uiiG .sauce. Sa saveur forte lui permet, ala dose d’uno demi cuil- 
lerees a cafd par personue de relever agrdablement le gobt des le- 
gumes ot de la salade. Elio so garde inddfiniment. 

i^l'(d)tes Vigetariennes). 

Solon M. J. LAHOR : 


Lo Soja du Japon, si riche on azote, devra aussi, mais sans 
(louto a rdtat de sauco, avoir sur nos tables la faveur qu’il a en 


Extrdmo-Orient. 


(V Alimentation d Bon MarcM). 
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M. A. GAUTHIER decrit la sauce qui remplaco Toxtrait do 
viancle. [[jAlwimiatiim elks Ikffimcs). 

Le Docteur P. CORNET ecrit : 

On n’utilisG pas assez dans nos pays, la valeur aliinentairo dos 
grains do Soja. On n’emploio guoro quo lo pain do Sojn dans lo 
regime antidiabetiquo, alors qu’on pouiTail jirdparor cles bouillies 
et line boisson non moins prdcicuso, ainsi quo dos exirails snscop- 
tiblos d'etre substitues dans corlaina cas aux oxtrnits doviandos. 

[Jkyimes alunentaires). 


A V6tat de fromage 


Le Docteur BLOCH, Pharmaclen Major, Profossonr a TEcolo 
d’application du Service de Santd dos troupes colonialos a Marsnillo 
dcrit : 

Parmi les iunombrablos prodiiits employds pour I’alimontalion do 
la population chinoiso, on pout cilor, an premior rang, loTdou-l'ou, 
fromago do haricots rourni par lo Soja hispida. Lo Tdou-fou (5sl, un 
aliment tros azotd qu’ii y anrail poul-diro inb'rdt a intrnduin* purini 
nos troupes indo-chinoiscs. Son prix do rovioiiLosl, on ofl’ot, inodi- 
que, ses fonnos alimontairos assoz nomlirousos ci sa mnaorvation 
on fouillos mincos li-6s facilo. Ulntnulamr, .luillot li)()(i). 

Tons ces alimoufs ddrivds du Soja soul, d’uprds los .Ijipnnals. 
tres assiinilablcs, surloiitoii co qui concorno I’azolo ; aiioniK' expe- 
rience n’a cependant did failo sur dos .gons vivaiit uniquomoui de 
Soja. Mais on a constald (|ne sur 12 grammes d’azoto al)K()rb()s par 
jour, la nourriluro ayant consistd on Tdou-fou oi nz, 0 gr. 5 seule- 
inont d’azoto avaient etdnxcrdtd dans los fdcos ot qnn sur 111 gr. \) 
la nourrituro dtaiii du Tdou-fou oL do I’orgo, 1 gr. d soulninont 
avait dte rotrouvo dans los fdcos. Au.ssi, tons lo.s Asialitiuos, et ton.s 
CGUX qui sont an couranl dos aliments, gdndraloninnt al)bnr])ds juii’ 
GUX, sont-ils d’avis quo los prdparations du Soja constiUiont line 
nourrituro tres avantageusc ct quo les matidres proidiiiues so trou- 
vont sous uiiG forme ires assimllablo. Sou prix modiiiuo, la faeilil.d 
de sa culture, I’absence d’amidon dans la planto, la ricJiosso dos 
graines en matidrosalbumlnoidosotonhuilo, auraiontdfi depuislong- 
tomps la faire entrer dans la pratique mddicalo on alimoniairo ouro- 
pdenne. 

{Bulletin des Sciences Pharmacologipies, Octobro 11)07). 
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La vulgarisation du So]a en Europe 


Le livro de M. A. Pailleux, Lo Soja, (1881) au point do vue do la 
vulgarisation du Soja en Europe, contient iin grand nombre de docu- 
monts tres inUressants, mais il ost maidrlellemont impossible de les 
citer; je mo borne done 4 reproduire ioi quolqiios passages (Merits 
par I’auteur : 

<{ La question du “ Soja ’’ a longtemps sommoilld. Rivoillde au- 
jourd’liui par la culture expdrimenlale qui a suivie pendant sept 
ans, a EtampoSj aveo les graines donn4es par la Socitit^ d’Accli- 
matation, paries essais de fabrication du T4ou-fou (fromage) qni ont 
416 faitg a Marseille ; dclairee enfin d’une vive lumifire par IMntro- 
duetion de la plante en Autricho-Hongrie, on Bavidre, en Italie, 
etc., elle est mfire pour une solution. 

(Introduction). 

« Si nous dtions agricultours, nous prdcherions Texemplo en cul- 
tivant, le Soja. Si nous 4tions chimistes, nous d^montrerions scien- 
tiflquemont la superiority de Pt de son fnnrrno-fl nniir 

TalimenlMion de Thomme eu uu 

agrioulteurs, ni chimistes, ot nous ne savons que ce que nous ap- 
prennent la pratique et la science d’autrui. Nous ne sommes qu’un 
simple colleotioiineur de documents et de ronseignements ; mais cos 
documents, cos renseignements et nos modestes experiences por- 
sonnelles ont fonn4 et fortifle notro opinion. Nous croj’ons au 
“ Soja >' 


(Conclusion). 


CONCLUSIONS 


Arrive ala fin do cotto loiigiio lUudo, uiio (joni'hisijtn s’iiniidso : 
Nous (lovons iiieilre tout on oouvrc pour racolinuiliiiion ot lu cul- 
ture (lu Soja. II faut craborr! vouloir. ot quo Ins oxpcrjoiicos ot los 
echecs du passd no soioiit pas pordus pour nous. 

Ln plupai’tdos variclcs do Soja iiUrodintos on Franco sont.lroj) 
tardivQS ot en plus do leur tardivild. lour acclinmialion so fail sans 
reglo Gt d’uno fayon clesordonndo. 11 no faut plus (pi'il on soil do 
mime aoluellGmout, Deja, nous pouvons nous procurer dos vaiiclds 
origiiiaires do Mandchourio dont lo cliinat oslival osi li peu pi’os 
somblable a celui do nos regions du Sud-Kst do lu Frniic(‘. l.os \a- 
ridtos cultiveos on Am^rlqim ponvont r^tro hnportdo.s ot oiiliivn's lui 
France, inais la oncaro il faudra proeddor a iino ucclinialulion pro- 
grossivo. Los varidtds de Soja dovrmit dtro impoi'U'Os vl cidlivdos 
dans trois ou quatro stations d’allitiido on do liihludo diirortuiU's. 
Los promidros situoos trds an Slid, dans uno rdgioii a cliniai s(‘c 
commeon Algdrio etTimisio. Do la los Sojas sornioiit cultivds dans 
los regions los plus chaiides ot sdclios do Franco : Proviuico, Lan- 
gtiodoo, etc. Ils scraionl importds onsnito au-dola {1(> lu region d(' 
Toidmise, puis dans lo Centre, la region Sdqnunuiso stu’uii l.u deriiidn' 
station, car il ost vraisomblablo quo raduplation du Soja, tout an 
moins an debut, no depassora pas la limito do la vigiie. Ce no sera 
qu’apres quo de noinbroux dcluingos (|o varidtes aiiroiitdtd fait ontro 
regions a climats a pou pres simiJaircs, qn’on pourra onvisagor la 
culture on grand dn Soja an nord do Paris, 

ActuGlloniont, un grand iionibro do vuridtds acclimatoos ot enlii- 
vees sur des surfaces considerables aux Etals-Unis soul snscoptiblos 
d'dtro propagees dans toute la region mddilorraneonno. Dos lots 
assex imporlants m'ont dte foiirnis par I’intormediairo dn Ministro 
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(1g rAgriculluro el do laSocint^ Naiionale (rAcclimatatioii nt parini 
cGux-ci, boaiicoup sonL assoz pr^oocos pour ^trc cultives danstou- 
tGS Igs regions frangaisos. 

Cortaines varidtds sont ddja ciiltivoos par M. do Carboiiniores 
dans lo Tarn, par M. do Notor, M. J. Lo Goff dans Igs onvirons do 
Paris. M. Prionx, Directour do la Station Agronoiniquo do Rough, 
aclievG raGcliniatation do plusioiirs varidtcs do provonanro Amnri- 
caiiiG. Quolqucs-iuiGs, accihnatoos ou creospar nios soiiis fleiirissont 
Gii Jiiillot dans coLto rdgion rolativomont froulo. 

L'acclimatation dii Sojaostdono olioso faito. 11 snffii maiiUonant 
do croor ot d'adaplor losvaridtes ti cliaquo grando raginn. C’estlf'i, 
oL j’insisto parUculioroment sur co point, uno qiiG.slion do volontd 
jointo a uno grando porsGvdranoo scientifiqiio. D’Avril a Mai 1921, 
j’ai pu Giivojer a plus ded.OOO expdrimentatonrs quolquos cGiitaiiiGK 
do graiiiGs. Boaiicoiip d’entre oiix in’informont quo les Sojas sont 
on fleurs on Juilloi, La maturation eat done assiiree. 

11 sorait done urgent quo des rannde prochaino, uno Station d’Rs- 
sai de Soja soitoreo on France et que la propagation dos seniGnces 
' SG fasao par 1 g.s soins do coUo Station. 

Do noinljreuses objections seront formulees et on nous dnnnera 
oommo oxGinplo los echoes enregistres dopuis 1890, mais a ceito 
opo^luo, la gen(3ti([Uo. cette science du developpement do la vie, 
etait a peine ebaucheG, los problemes de I’lidredite etaiont encore 
inal definis et pen coiiniis. Cepeiulanl, cent M. Rlaringlioin, c toii- 
tos les plantes agricoles ot horticoles sont le resultal. do raceliina- 
tation, puis du croisement do forme's iniportees qui pou a pcMi, par 
mutations siicoessives on par uno lento adaplaf ion, so ))ropag<Mit 
reguliereniont. parfois nieino spimtanement dans lenr iioiivello pa- 
II. ( L(" li(innn)U'ul <if‘s Plinilfs). 

Fncffi'l. Ill plupart ili* ims plantes petageies. un grand neiiibro 
(le nos arbres fniiliers et rorestiers n’oiit pas rKurope i)onr patrie 
d’origine, et cepoiidaiit, tons se sont aduptAs ot aceliiiiait's (”es( la 
Ibouvre inconsciciite mi volontairo do riiomino. De Vilniurin ecri- 
vait a ce snj(H : « .8i le ri'giio \dgetal jiresonte sans cesse a I’olisor- 
vatenr le sp(3ctaolodo modifications do toutes scirtos dans los carac- 
tcu’os (los plant(?s, e’ost surtoiil dans les vegotaux souinis a la cul- 
ture que cos changements de forme, (raspect, d’importance relative 
des diffdrorits organes sont priiicipalejneiit remarquablcs oiimpor- 
taiites. Profitant de la tendance qu’ont tous los veg{’taiix a varior 
sous rinflnenco des conditions oxterieiires ou ils se trouvenl places, 
mottant en ceuvre Taction de la reproduction sexuellc, qiii combine 
et parfois exagere dans le produit les particularilos individuelles de 
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struotiii’e Oil d’aptitudos dos deux auteurs, riiomine, pdtrit pour 
ainsL dire, a son gre, la matiere vivaiilo, ot facomio los plantos sui- 
vant aes besoina on ses caprices, les pliant aux formes lesplus im- 
prevuGS et leur faisantsubir dos transformations los plus dtonnan- 
tes, mais dans les limites do la variation do I'especo ». [Les Plantes 
j^otageres). 

Le prolildme a resoudro pour la propagation du vSoja ost colui-ei : 
Order ou adapter dos varldtesdontlo cycle vegdtatif soil on concor- 
dance avec 1 q milieu cosmiquo dans loquol Giles doivent vivi’o. Sans 
vouloir faire dans ce livre un expose complot do la gdndtiquo ot do 
I’aindlioratioii des plantes cnltivdos qu’on trouvora dans dos traitds 
spdciaux.ilostudcessairedodonner quolquos indications tres breves 
qui servironl do point do ddpart. 

L’acclimateur doit tout d’abord avoir constammont dovant son 
esprit d’observation el de rocherclie, lo prineipo, la loi biologiquo 
suivante : Tons les tUves sont dissemblahlcs. 

L’observation sdculairc a enseigne qu’on gdndval « lo somblable 
produit le somblable » ot qu’on ddpit do boaucoiip d’oxcopLions, les 
onfaiUs resseinblent a lours parents par lours principaiix caracte- 
res. Los desoondants no soiit cepondant jamais exaclomont sombla- 
bios a leurs parents « lo somblable no produit pas le somblable, 
mais I’a pen pres somblable ». Co qui signillo qu’il y a ontpo lea 
parents ot lenrs oufants, dos rossoinblancos gdndrales ot des dilTe- 
rencos particulieres. Ce sont cos diffdroncos purliculidros (taillo, 
aspect, productivlte, precocite, otc.) qu’ii faut observer ot olier- 
clior k (Ixer a Taide do la sdloction, do I’hybridation uu de fairo 
naitre brusquoment par mutation (tranmatismos). 

Sans s’dcarter (rune facon absoluo do son espece, la planlo pout 
varier sous rinllumico do factours inorganiquos : astronomiiiuos, 
mdtdorologlquos, gdobpgiques. Kilo varie cgalemoiU sous riiilluenco 
(los factours organiques : ennoinis (parasites, animaux vdgiUopha- 
gos), conipetitcurH (vdgetaux croissants concurrommont sur lo mdmo 
sol), insGctes (operant les croiseinonts) organiques qui vivent on 
commiin avec los plantos ot coopdr(}ut a leur vdgfilatiou normale, 
comme coux qu’on rencontre sur los racinos du Soja, do la luzor- 
110, etc. 

Aux variations astronoiniques et meldorologiquos so rattachont 
les cbangeniGnt.s cliiiniques ot dloctriques do Tair. Los cliangomoiits 
(rinteiisites do lumiero et de chaleur corrospnmlant a raliitiido et 
a la latitude .sont dos plus importants aiiisi quo coux rolatifs ii I’lui- 
midit 4 da sol ot de I'air ambiant. 

Aux altitudes elevdos, los plantos out on gdndral im port rdduit 
special, du sans douto a la courto durdo do lour pdriodo de vdgdta- 
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tion et a I’nlteniancQ dos tempdrntures froides qui coprespondent 
aux jours ot aiix climats des pays montagneux. La luminosity est 
souvont plus intenso on montagne qu’en plains. 

Dans Iqs bassos altiUidos, an voisinago de la mer, les plantes out 
uno vfigdtation vigoureiisoj la plupart du temps charnues ou cou- 
vGi'tes de polls tout commo dans les climats tres secs. 

On pent done concluro que « chaque Mre est le Ills do la teri’e 
qu’il habile ». 

Los caractypos noiiveaiix acquis par uno planto sous I’infliiGncQ 
des milieux difTyponts no disparaissont pas on nose conservenl pas 
enliepomont avoc elle : il .so produit uno reaction de I’individii sup 
Igs cellules germinales en voio de transformation, qui communique 
a CGs cellules une tendance lieroditairo nouvclle qui a pour effet de 
provoquGP au moins partiellement cliez lo descendant, une modifi- 
cation initiale. 

Autrement dit, lea caraoleres uouvoaux soiit transmis aux dos- 
oondants par cette force que Ton appolle : rherddite individuelle. 
Mais cot(o hdrydite est constamment en lutle avec une autre here- 
dity anoGstralo ou atavisine, qui transmet aux descendants los 
caractcNres des auccUros. 

Lo plus souvent, les plantes ppysenlont c6to a c6to des caracteres 
iiulividuols ot des caracteres ancestraux, mais il arrive niissi quo 
par un surcroit d’atavisme, des caracteres anciens, disparus dc- 
puis longtemps, reapparaissent brusquement. Souslenoni do cnrac- 
tdres nouveaux, nous assistons a la naissance d*un caractere tres 
ancion qui existait a I’etat latent. 

]3n rdsume, les fauteurs qiu ufTaibhssent rheredito indi\ iduelle, 
la reiuhuit capricioiise on millo snnt : I"* un changement dans les 
eondifi'ins do vie ; 2 " un i-roisement apporte d.ans une generation an- 
UiruHin' ; I’atavisme fe dernier factmirest d’autant plu.s puissant 
<|ue I'iiulividii clicz qui il so mamfe.'^te est .sypare dol’espece sauvage 
par un plus ou moin.s grand noinbre de generations cultivees. 

L’lieredity individuelle domine I’heredile anceslralc quand la pre- 
miere a dte soumise pendant (res longtemps a des forces anteriouros 
qui les font varier. C’est avec le temps que les modifications s’accu- 
nuilont el se gravent, quo les difTerenecs s’ajoutent aux difrcrences 
deja acquises, que les variations prennent a la fois plus de fixite 
ot d’ampleur. 

TiOrsqu’on considere toute la duree du temps, la somme innombra- 
blo dos modifications, on iie pent done indiquer une liinito a la 
variability des Ydgetaux ; la vie est un perpetuel changement, 
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• V 

Lgs planios peuvont so trouvor dans doux sortes de conditions 
de dt^voloppeinent : Conditions do vie normales, conditions do vio 
anormalos. 

En milieu propico ou normal, la planto no subit pas do chango- 
ment tout ail moins appreciable a nos sons qui oux, sont toiijours 
dans iin etat d’inferiorild, ello grandit, olio assimilo, olio sladapto, 
elle s’aeclimate sans cluiuger aes qualitos. 

Placdo dans des conditions anormalos, la planto rdagit, olio ussayo 
de so plier aux conditions nouvolles, olio assimilo davantugG on assi- 
mile moins ou plus du tout. Ses aptitudes sont oxaltdos, ildprimdes 
on suppi'imees. II so produit alors dans sos fonctions dos cJiango- 
ments qui so manifestent par des ehangemonls correspondanls dans 
les organes. Par siiite -do ces reactions, la planto attoint iiii <*tat 
organiqno nouveau. Si olio no pout pas vivro dans cot (Uat, olio 
meiirt. Si olio s’on accomodo c’ost qu’eHo s’ost modi/ldo iiour rovo- 
nir a la condition do vio nurmalo. La planto s’ost adaptdo, olio s’ost 
acclirnateo, mais die prescnlo des cliangeinonls, quo la sdloctioii 
pout dcvi loppor ou (liminuer; une varidto s’ost crddo. 

Ainsi, uiiG plante souiniso a dos conditions anormalos rdagit 
ot olio s’adapte, ou no reagit pas ot disparaiL. Mais pour la proinidro, 
radaptation no va pas si vile, sos descondaiUs n’on l)dii('(icioiit pas 
tons car il s’on trouve qui rostent attaches aux cai'acldros ancos- 
traux oi (pii sont dostinAs a di.sparaitre dans nn milimi qui b'lir (‘sl 
contrairo. 

Des I’instaiit quo la planto croit dan.s un iniliou nouvoaii, il arrive 
soiivent quo la premiero generation olle-mdmo so modilio, (”ost iiiio 
varietd inslablo, uiio sdloction sdvero ot soulonuo sora soulo rapablo 
do la fixer rnomeiitanemout mais non pas tmijours ddfiriitivommit. 

11 oxiste dos rapports onlre los fonctions physinlogiiiiios ot los 
variations produitos, co sont dos correlations. Ainsi lo cliangomont 
adaptalif de fonciion osl la oaiiso premiere ot toujoUrs agissanto du 
changement de structure qui conslituo la variation , (d, la variation 
tout on paraissant.spontande n’ost quo corrdlativo, e’esi-a-diro dd- 
rivde et socondaire (Sponcor : Uiolotjie). 

Ily a cepeiulant des cas do variations briisqiios appolds « niiila- 
tioiis » qui apparaissont d’un .soul couj) et comine par liasard , sans 
qu’oii puisso distinguor un rapport entro isotto modification ot uno 
variation do I’indWidu produclour. En gondral , los mutations, a 
I’iiiverso des variations corrdlativos so transmettont a lours doscoii- 
dauts d line facon invariablo (Hugo do Vries ; llhlringhoni). 
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L’aoclimaLoiir, lo propagateur d’une plante no doit pas seiilement 
observor ot romarquor Igs variations lenles ou brusquees, il doit es- 
aayer do jn’ovoquer cos variations. II y reus&it .s’il connait tres bien 
Igs ])roprldtds dos plantes et des milieux ambiants en dirigeanl et 
on faisant agir Loi ou lol faclour de son choix. Ce facteiir prnvoquo 
tolle oil tello modification quo rhomino conserve ou rejette selon lo 
but qu’il poursuit. 

Diversos mdthndes et prncedcs tecliniqucs peuvcnt ctro employes 
“a fttiro varier les vegetaux et cola aiissi bien pour lo Soja quo ])oiii' 
lea autros. 

Lg proniier procedd est Timportation , c’esl lo plus simple niais 
aiissi le plus difficile. Lo seul fail d’importer line plante d’un pays 
eloigne et de la cultiver dans nn jardin, en dehors de tonte conciir- 
ronco suffit pour la faire varier. Un Soja, par exeniple, ost importe 
(le la Chino dans nos cultures. La plante siirvit, elle etond sa splmro 
(roxistencci mais elle a, an moment on on I’introduit, des organes, 
dos fonctions parfaitement definis ; ces organes, ces functions son I 
adapt(3S au pays d’origino de la plante ; ils rdpondent a un climat, a 
un sol, a un degre do radiation lumineuse et d’liygronmtrie ddter- 
minds. En France, miSme dans notre rdgion du sud-est, le climat, le 
sol, lo degrd de radiation et I’hygrometrie ne sent pas les memos. 

II rdsulte que les fonctions du Soja Importe ne sent plus en (jqni- 
libre avec les nouvollos conditions du milieu : leiir ponvuir est trop 
faiblo ou trop fort ; il y a uue puissance en exces d'un cdtd (ui de 
I’antro et cette puissance que rlen ne balance encore fuo la plante 
ou s’eniploie a prodiiire un ohangement dans rorganisme. e'est-n- 
dire line adaptation. On dit quo la plante est acchniatee, (|u'ellc 
s’adapte. Mais dans ee domaine faiit-il encore importer a bnn (‘s- 
(Mcnt. Il ii’ost pas ([uestion ici de reprondre les thoonos d'linpurla- 
tiuns (‘Xntiqucs qm furenf la cause do beaiicoup (rinsucoe.s mi Airi> 
([ue du Nru’d, mai 3 de prendre ce qui est seulomeui sii&ceptiblc de 
s'iidapter. Il est evident ipio les varietesde Soja de Ceylan, de I’liulo- 
Chine, de Sumatra, du Japon, no sont pas colles (juo lums de\ons 
importer saiif lesvarieies tn^s prococes qui seraient pmit-Mre en- 
core trop tardivGs pour nos regions. Co serait le role de-s Stations 
d’Aceliinatation Progressive de determiner ce qui pourrait nous (5tre 
utile. Dans cos Station.s pourviies d'un materiel liorticole et geneti- 
qiiG necessaire, il .siiffirait de cultiver des Sojas importer sans autre 
but que de les faire varier, pour trouver dans leurs semis successifs 
des varietes tims diverses et qni varient a leur tour conslamment. 

A ce point do viic, les iiinombrables varietes de Soja sont tout a 
fait typiques par le norabre enornie de variations qu'elles produisent 
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sans y 6tre excitees autromonl. quo par la miHiiro sous uii oliniat qui 
n’estpasle leur, otparlo seraisde lours j'rainos, Cos variations pnu- 
ventfilre d’autani mieux suivios quo surplus do qimraritevarietds ot 
sous-varidtesqiie uoiiscouiiaissonsetcullivoiis, on poiitdiroqu’aotuol- 
lemont il n’y a pas do Jlgndcs puros. Co soni dns mdlangos do varia- 
tes qui so dislingueut la plnpart du tumps par la forino, la coulonr 
ot lo hilo du grain. Si i’on proud l«a poiuo do rassoiul)lor cos typo.s 
difforents ot qu’on essaio do procedor a rujuiration do ocs i)roinidi’os 
ligndes, on s’apernoitdo siiUo dos cliangoinnnls notablos d(3 faoids*, 
do port, do hauteur, do precocild surtout, quo prdscnlont las l.^’poa 
Isolds. 

Kii fait do variation on no doil pas so conlontar do co (jii’on trou- 
VG, mais il faut prodiiiro co quo i’ou ddsiro. I’our rola , it no faiit 
pas so fairo du pramier uoupun ideal iutaugibln, loi'stju’on possado 
uno variation, ot aveo lo .Soja cola ost facilo a oldoiiir, il fan! In gar- 
dor preciousemant, la prejidro desormais coinino nouveau poini do 
depart, la cnnsiddrer couinie un dchelou qui va piirnn'tlro la enns- 
truction do pliisioiirs autros dostiiids a nous amoiK'r v(*r.s 1(> hut 
desire. 

Mtaiit domic quo lo Soja ost cultivd dans son j)a}s il’origine de- 
piiis un temps iniineniorial, quo sou airo gdograplii(pi(‘ osl iiiiiiieiise 
et qii’ancune planto, a part .pout-dtro I'orgo ot la hid, iia (•(imp((s 
aiitant do varietds, on pout dire certain do sa vanaimn I'aciia (it 
simple. 

Le.s vSojas iiresontont tons do.s varidids p(‘nuaiianles. Cc Iravail 
do la variation ost pennaiieut surtout an ddlnil di* rinli-odiielion . (d 
si Ion suit augmcutoi* raoliou dos agoiits i*\t(’‘ia('iii’s, lursipi'dii 
donno aux plaiitos plus on innius d’engrais iniudraiix, plus oii moiiis 
do Inmiet’G; plu.s on nioiiis dlunuldild, ole. 

Il no faudrait jtas copcudant opdror dos ohungoiiKitits trop violaiils 
sous peino de voir dos porlurbalious mortolles, il faut fain' agir la.s 
cliaiigGinents loiigt(3nips ou frdquomnient ot d’uno manifira progia's- 
sive , aflii qu’uii eortain iiombru do gdudrations .soi( 5 nt .suiiniisc'.s a 
leur inOuonco ot quo les caracteros acquis s’aceroissoui (>11 force ot 
cu stabilite. 

Eu co qui concerne le Soja, racclimatour pent agir do doux faqons 
|)our procedor a un accliinatomeiit ot a la production do vari(Uds 
.s adaptant a des cliniats locaux : par la culturo et par croisomont. 

Par la culture, il agira sur les ibnetions do la vie individuollo en 
modidant les milieux dont ces fonctions ddpoiideiii. Par lo croise- 
ment, il agira sur les fonctions de la vie sexiK'llo on oliangoant !os 
facteurs dans I’acto de la reproduction, 
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Influence de la Technique culturale 
sur la variation 


iicuiucoiip do vSojus friiilpoduclion rocoiito prosoiitent a dos do- 
gi'ds (lill'droiUs uno vigiioiir ot iino longueur de vcgelutinji f]in font 
f[iio, Lrds souvenl, la planl.o esi onooro en flour aux proniidrcs go- 
IdcH d’anUuniio. Loi'squ(5 lo s(d osL un sol do janliii trcs f(3rtik! oL hu- 
niid{S la vdgdtaUoa (nliairo sVxngoro , la quunlilo d<' flours ot do 
fi’iiits ost coiisidorabh', ot la plnpart do ooux-ci no pouvoiil, atloindro 
la pdriodo d(! maturation. En rnglo gdneralo, lorscjn’on iiitroduit lo 
Soja pour la promioro Toik dans uno region, il doit dtro cuKivd siir 
uno torro ladativoniont pauvro ot pliitdt seolio qii’liuuiido. 

L’iiisiiflisanco do nutrition poiitdtro provoqiuk* par la ciilturo do 
Sojas on jiots do dimonsioms plus on inoins rddiiilo.s (pots do ]() a 
H) contiinotres do diametro), ot los Sojas ohtonii.s do cos graiiios 
oflVont prosqiio toiijours aux gdndrations aiiivaiiies uno laillo plus 
rdduito ot uno maturation plus prdcooe. 

La rochorcliG do variotes precoco.s do Snja doit siirtoiit dtro tonico 
dans Jos rdgion.s a altitudos no depassant pas 700 molro.s duns lo 
sin!, 300 metros dans lo centro ot I’o.st. Plus on s’cldvo imos dos hali- 
tes altitudes, plus los plantos ufTectenl un ptu’l iiaiii ct rddiiit, Kn 
nEuno lomps le cjolo vdgcfalif est diniiniie ot la prd<'ocild aiigmonh'. 
II on ost do memo pour la liimino.site des hautos altitudos pendant 
la saison estivalo, olio a uno grande infliieneG sur rarlaptaiKui. 

On devra bion so gardor de 1‘essai d’accliniatalion dans les h'rres 
luimidos, toiii'lxMises ou trup argihinsi's. Places <lans cos condilioiis 
l('s Sojas on'i'cnl line admirable vege(atu>n inais no mm’iss('iii ja- 
mais I /I'spaeomenl des planles cnl r(‘ elles, la ileslniclion di's plaii- 
(es ad\ (Mil I VOS Miii( e^alemciil des raoleui's iinpurtaiHs de la'-iissil,'. 


La plnpart dos jdantus polngoros et lloralos mit did adaplees ot 
suriout modifldos pal' la pratique dii ropiquago, par riiilUionce des 
blossurcs, dos amputations, oto. Co soul des trainnalismes, 

On a romai'qud quo cortauies plaiUes (los arbres fruilim’s jiar 
oxomplo), (lent la vegetation est luxuriaiile, sont stdrilo.Sj ot quo la 
feconditd lour est simvent renduo par dos inourli'issiiros. dos ampu- 
tations ajant pour ofl'et de dimimioi* lour vigiieur. O’est a la suite 
do blessures qu’on a isold dos variotes de haricots iiains parmi les 
semis de haricots a rames. Sous lo climat chaud do I’lncle, pour 
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obtenir des grainos des legumes d'Ruropo, il est ndeessaire do mo- 
d^ror iGur vegetation ; puis, loi’squMls sont au tiers do leiiv ddvc~ 
loppomont, on los ileplanto , on mutile lour Ligo ot lour pivot radi- 
culaire. Lo prooede do la deplantalion ot do la replantation aur place 
Gst cniinu des arborieulteurs pour lo pouvoir qu'il a do mettro a fruit 
les poiriers trop vigoiireux et stdrilos. Los repiquagos du Soja deii- 
nent on gendral des pluntes plus rdduitos mais dent la maturite oat 
avanedo. 11 on osl do nidmo des pincomoiits, do rdbourgoonnage, do 
reffouillago parliol, etc. Kii sommo, Ics plains, los ampuiatinns, los 
Idaions importantos rolenlissoni snr Torganismo enlior, 'rout I’indi- 
vidu en osl affoeid, <*e qui a fail diro a M. lo Dantoe : k La (dcatri- 
sation paratt localo, olio est gdndralo ». II oxisto doa jidriodos vdgd- 
tativfis ou la planto ostplus .sonsiblc aux blosauros provnqudo.s dana 
le but de faire « mulor », d’oblonir line inulatloii. I. os pdriodos los 
plus favnrabloa sont cellos do la germination et do la proiiiiore croia- 
saiico doa jiUaitos, puis colloa do la fdcmidalien, do ddvolopjiornont 
ot de la inaturaliun do la graino. Cost a cos deux epe<iuos siirtout 
qu'il faut appeler a sou aide raclion dos nuiidriaux ot dos updra- 
tions de culturo : oinploi d’engrais richoa ol spdeiaux , ablations 
diVQl'SGS, otc. 

Mais 11 Gst un faetoiir donlou no lient ])as teujours asse/ (lompio 
lorsqu'il s'aglt do provoquer dos variations, e’estle temps eoiisiddrd 
dans sa durdo. 

II faut quo los conditions do milieu (4 l<5s divorgoncos inilialos 
qu'ollos ongondrenl durent assex longtomjj.s pour inliueucer jirefeii- 
ddmont la constitution d(‘8 Individus placds sous lour ddpeiidaiu'o, 
sans quoi los variations neacs Iraiisniettont jias hdredilaireineiit. 

La variation acquise n’cat don<5 pas soulouKUit rconvre (rmin feme 
(lonndo, olio ost surlout rooiivro do la porsistanco do eutLe force. 

En resumd, lo succds sera alLoint, c’ost-a*dire les varialions so* 
rout nombrouses ot profondos si racclimntour s«it falro poser sur 
les plantos, des agopts exldrionr.s trda mulliplos, ires dissoniblablos 
ot si I’on maintiont raclion do cea agonts assoz Inngtenips pour 
pormottro qu’ello so grave (runo facon inoffacablo. 

Co livre ost dosfcind aux agricultours, aux praiiciens, (pii elior- 
cliGiit dans lour tnilioii cultural il mettro oji wuvro cos prati- 
ques quo tons los jardiniors coimaUsont, mais il osi, a rogrottor 
qu’on Franco, il n’oxisle pas un soul dtablissomonl do gdndliquo 
appliqudo, a roxomplo de co qui so fait a rdtrangor. En Amdriquo, 
au Danomark, on Aiitricho, en Anglotorro, on Italio, on Ilollande 
et jusquo dans I’liulo, il cxislo des dtablissoinonts officiols on non 
qui sont charges soil do racclimatnlion soil do I’amdlioration dos 
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plantos cultivoGf?. « Co mouvemont vers le progros, dil M. Trabiit, 
du Sorvico Bolaniiiue de I’Algerio, n’oxiste avoc touLo son intensite 
que dans los pays noufs, dans las colonies des pouples qui progres- 
sent. Dans los contrees misos on culture depuis des sieclos, I’acqiii- 
sition dos races vdgetales utilos s’est faito avec line sage Icntour ot 
souvent une rdsistanco qui a pu durer plusieurs g^n<5rations, commo 
on le constate pour la pomme de terro, moltant plus do trois siocles 
jI conquerir uno place dans les cultures de I’Europo. 

« C’est vers I’Amdrique dii Nord qii’il faut aujourd’luii so tour- 
ner, c’ost do I’Occidont que vient la lumidro, au moins cello qui 
dclairo cortainos branches do I’agriculturo. » 

Dans CO pays, il existo des etablissoments d’acclimatatlon ot do 
gdnotiquo dans losqucls on ne se contento pas d’oporor stir des 
jardins minuscules commo lo sont nos jardins botaniquos on nos 
jardins d’ossais, mais siir des surfacos rclativomeni grandos. La 
cuUnro, tout au rnoins des semis d’individiis extranrdinaireniont 
nombroux mettont sous les youx uno qiianlite considdrablo do rcpi’d- 
seiitaiils de la plaiitc qu’on vout ameliorer. On sait quo los verita- 
blos mutations .sontraros, mais plus les excmplairos sont aboiidants, 
plus il y a do chance pour qii’unc mutation se prdsoiUo sur iini' ctd- 
lection. L’Americaiii Burbank opero sur des qnantitas d’iiulividns 
considerables, il fait la selection en uno ou deux fois ot sur mo 
echello grandiose. 

On pent se demander si la sdloclit'n repetee coiume ikui.s ropenuis 
avec timidite en France ontraine menus do frais qu’iino selection 
intense faiie sur iin matm’iel dVdiulo geneliqiip plus considerable. 
A ccla, M Blaringhom nqjond : « Lorsqiio los cajiltmix ne font 
pas di’l'aul, jhaiii clonnd la rapnhlc des resultais nbtcmis e( li'iir 
cmplciir, il pas (biutenx ((iio la sccoiule nu‘llnKle lu'/sseuto th's 

avail I ages sei'iciiK, 1 i ndtiiro en line aeuloroisdclOO.IKHJ plan Is d'lino 
memo nrigino n’esi [icait-clre pas plus onoroiise que les cuKuia'.s repe- 
tees do cents lots distincts qui mnslituent les elites presquo ideii- 
tiqiics que conservoiit la plupart dos pepiiiieres ou des mnivliands 
grainiers d’Eiirope, La division dii travail et la dispersion ties cul- 
tures ne scmblc procurer auciin avantage en ce qui coiicerne lo 
clioix dll progenitcnir qui doit dtre unique. » 

J’ai employe a la Ferine Experimentalo de Neoculture dos Bar- 
thes a Villardonnel, cette methodo americaine. C’est elle qui m’a 
pormis de ciiltivor d’lin seul coujj plusieurs hectares de Soja el d’y 
trouver parmi les varietes essajies, celles qui shulajdaiont, au 
milieu de toutes les i litres. C’est sur cos surfaces quo j’ai pu isnlor 
dos Sojas a grains noirs et ronds plus liatifs que le Soja Wilson 
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de jirovenfince aindwcainn. II eii a eld de indnm pour los variations 
et mutations isoldos sur lo Soja Mandchu, ini des plus prdcocos 
quo nous possddions. C’est ainsi que sur pros do deux liectaros d’un 
Soja jaiino do Cliine, j’ai pu rdooUer quelquos pieds on maturiid pro-* 
oocG alors quo tout ]o resto a servi do nourritnro an bdtail. Jo 
n’aurai jamais ricn trouvd sur do pctitos surfacos on il m’aurait 
fallu rupdter f’oxpdrionco pondant do l(nigii(?a aiindes. 

J’Gstime pour ma part, quo robsorvalion do M. Trabiit cstjusU- : 
nous avons mis trois aidcley a acolinialer la pommo do Lorro ot a la 
propagor. Aliens nous mottro anlant do Uimps a proi)agor lo Soja, 
plantQ morvoillGUSo dont on parlo et qii’on tionnail. dopiils qiinranto 
ans sans I’avoir fait sortir des collodions Imlaniqnos? 

Lgs I'dalisalours qui mo ieront riinnnour do mo lire nt! ponscu'ont 
sans doute pas ainsi. Cost !o vmu quo jo forme on lorniinant. 



APPENDICE 


CONSEILS AUX EXPfiRlMENTATEURS 
POUR L’ACCLIMATATION DU SOJA EN FRANCE 


1" Altitudo. : No pns clG[iassei’ 7U0 ineLfGS dans 1g Sud, 3 a -100 
motros dans le Centre. 

2"' Exposition : An Sud ds preference — cmiiit roinbre, aimc lo 
pleiii soleil et la grande lumiero. 

3" Sol : Ne pas lui reserver clos torres troj) riches, ti’o]) fraichcs, 
oil humides, argileu.ses on tourheuses — pas de tcrre de jardin, 
mais le plein champ. 

4” Engrais : Pas d’azote ni fiimure orgaiiiqiio reconto, Mngrais 
pliosphatos 400 kilos. Engrais potassiriue 2ri0 kilos 

S<‘niis ■ Moino ppofjno (pio pour liaricot cn grain olmais I<l.spa- 
ccmcnl, lies ligno'i I ) in 7 u Senior on |ioquol .snr la I'giio 

a 0 in, 35 a 0 in I'l grain par grain, mi [nir prnduuco2 a 3 grains 
par poqiiol eljainai.s plus Recouvrir los rayons do 2 a 3 eontinio- 
tres de terre. Rouler apros &emi.s, 

0" Soins cV ('nlrclicn : Meines soins quo pour los liaricols. Deux 
liinagps snfPisent, un avaiit la iloraisoii, iin autre apres tionnsnn sui- 
vaut I’elatde proprete du torraUi. 

T Floraison : Nnter la date de Aoraison et niarqnor lea plants 
precoces. A co mnmeiit, sur la nioitie dos plants de ohaquo varietd 
supprimer nu pincer Textremite de la tige principalo an 1/3 de la 
hauteur. Pratiquer iin effeiiillage partiel, siirtout dos fouilles qui 
cachent les gonsses. 

Noter la date de la formation des gousses et de leur remplissage. 
Pour les varietes tres tardives supprimer une partie des gousses, 
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cellos (lu hani, de prefdronce. Enlever ot reoolter les premieres 
gousses niftrcs, co qui sc remarqiic a leiir couleiir nt lour sonorito. 
Mettre ees grainos clans un sachet avec la date oL lea indications 
necossairos. Celloa-ci soi’viront do l6tos do ligno do varidtd hativo 
rannde siiivante. 

8° U^colle : La maturation pent s’effoctuor inrsmcfiproa lea ])romio- 
ros gGl(ios (rautomne, Laissor lu planUi sur pied jnsqu’a l,onipK (pio 
les gousses noircissent on ])Punissont, signo do la maturity, (pin les 
fouilles jaunissonl, tombent, ou so ddtaclient facilomont. Arrachor 
pied par pied si Ton vout consUluer des ligndos piires, lloniror les 
pieds et les suspendi’O a la mauicro dns haricots jusqu’aii haltago. 

9® Uattage : La premiere aimdo ecosaor oliaquo piod sdiiardinont, 
ot mettre Ic grain dansun sachet. liO Snjaproduit lOOa 409 pour 1, 
Egrener chaque pied sdpardmenl, niotiro on sachet avoc 11 “ d’ordro 
et 1 g nombre dograinsobtenus. Rn roprennnt ot visitant cliaquo sa- 
chet on rocherchora s’il no s*esi pas prodiiit d(^ typo nniivoaii : for- 
mo du grain, chnngcmeiU do couleur, variation dii liilo (pii |)ciit dtre 
incolore, tres acconUie ou avoc uii emliryon do tacho. S’il s’eii 
troiivG, retirer les variations ou mutations, les inotlro dans un sacdiol 
avoc les indications necossairos. 


Autre moyen d'obtenlr des Sojas S h6r6dlt6 pr6coce 


Semor on pdpiniere, sur enneho froido. Hopi(jiim' on lorro do ))d- 
pinibro a 0 m. 15 contiinetros on quincoiun'. Itopiiiuor iino doii- 
xiilime fnisen ploino torro, aiix distances iudiiiueos plus haul, ri'pi- 
(luor on torro fraiclio pour la ropriso. Lo I'ojiiijuage donnn loiijoiirs 
dos plantos phis petitos inais plus pnkmcos, d’au inoins 15 ,'\ 20 
jniirs. Opbror sur corlaiiis pieds lo-slrauniatisinos iiidicim's pins haiii. 

Traileo dans ces conditions, la plaiilo vdgnHo (st olio s’adapto, 011 
gHo nioiirt ot disparait. La planto adaplbu qni a nifiri sos grainos la 
proinicM'o aiineo, murira kos grainos a pen jirc'is dans Ins nnniHis con- 
ditions les aiineos .suivant(3S. Pour plus de coriiliidi^ omployor coilo 
iiuilhodo pondaiit 2 a 8 an.s. Sur touius los griuinss s(nnbos, n’y 
aurait-il qu’iin sen) pied qui arrive a matiiritd (rune fa^ton normalo, 
qii’nno soiilo gousso cpil soit mftro, vous avoz quehpios chancos pour 
affirmer qiic votro varidte ou dtiido s'ada]ito ou qu’ollo esthion jirbs 
(rdtre adapteo. 

La patience ot I’observatioii doivont btro los princijiaios qiialitbs 
do I’acclimatour. 


QC) Mars 1021. 
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A pFopos da pamieF 


Pour qii'mio couvouso artiliciollo ftmeiioniiu noriualemciU, il 
faul qii’ollo prosnnto aiilHiit quo fairo so ikmU, toiilus 1 «k qiuiliU^H 
(ruiiu bonue poule oouvcuso. 

VA robs(ji'vali()n Kurnpulnusn do C(s tiiii so i)asK(i dans la iiaLuvo 
doit seiile {‘‘uuler lo oonslrncbnir et ropdraUnir. 

II on osL ilo indnio pour tonloo qiii torid j'l ro,iiij»la{!Oi’ arti/lciiol- 
lement im produit nalnrol. 

L’insLiflisanco do fuiiiier, par oxoinplo, a ooiidiiil, i‘i rcMdunudior 
(los siuxodands cpn j)ussont su])i)ldcr »’i cot aliinont naUirol dos 
(Uroa qui pnUuloiit dans le sol. 

MalliQurQuseinentla Ihdorio miudralc*,, lUdorio (ixacdo lonLidbis/ 
a ou uiiQ iiiterpret.aiiun oulrdo (d, pour Unir, iiiui a]>plicati<)n 
fausao. lillo a conduit ii appcdor « fujuuro » un procddd (ini dtait 
on rdalitd luio niiti-fiiimiro c’cst-fi-diro nn procddd aiUi-lbrtiii- 
aant. Comino orrour.co u’cst pas iniiioo. Dans cos oonditioiiH, iJ 
eat facile do coinproudro quo soulo mio iinitalion stu'viio dii 
filmier pout toiiUir io fabvicaut do pro{»‘rds. i.n fiiinior iiii vaiU 
quo parco qu’il eat coinuio on lo conuatt ol il ii’y aura jamais lion 
do lo soiiliaiior aiitrement qu’il csl. 

L’azoto et Ics autros dldinoiils, I’acido jiliosplioriquo, la poUisso, 

I ([iii R’y Irouvout, no valmii quo par lour .support hydrocurinmd. 

! Mn 1 ‘dalitd, I’a'/oto n’ost pas luldrossant, cost lo support liydi'o- 
carbond qiu o.st tout Klibion, los lils do A. Doroino ayaiiL ooiu- 
pris coLto ori^'inulito dll funiior, n’oiil on do. oosso (jn'ils uiiuit 
rdalisd « oomme dii Aimior^, c’ost-fi-diro (pdils uituit i)rotluil mio 
matidro hydrocarbonde devaiit parcourir lo mOmo oliumin quo lo 
fumier dans lo oyulo bioloj^iquo. 

A. Deroino ost rngronomo dii Nord A qui Ton doiL lo soinoir 
localisant reuf>’rais A proxiinild do la {•Tuino I'l lo soims dos 
odrcales en baiidos. la rouilleuso amoiidouao ainsi ([U(‘ dos dtudos 
sur los eng-rais ot la lu’oduclion do la bottoravo rio.lio. 

Quo los tbdoricions ol los iiraliciciis pAsoiii bion (!o court 
exposd. 

Pour lo surplus, la Maison Dorome, do I3avay (Nord) s’lixpliipio 
copieusemonl. sur cos intdri’SHnnlos quostions duns sou journal 
Fertiiilc qn’ou peutlui domander 








